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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® |n private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

= Up to an altitude of max. 4000 m above
sea level.

This appliance complies with the standards
EN 55011 and CISPR 11. It is a group 2,
class B product. Group 2 means that mi-
crowaves are produced for the purpose of
heating food. Class B means that the appli-
ance is suitable for private households.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Children must not play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the
cooking compartment.

» |f smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the plug must be pulled out
and the door must be held closed in order
to stifle any flames.



Loose food remnants, fat and meat juices

may catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

Overheating can cause a fire.

» Never install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Open the appliance door carefully.

/A WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Hot steam may escape when you open the

appliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is
hot.

/A WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may

develop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass
on the appliance door, as they may scratch
the surface.

Safety en

The hinges on the appliance door move when

the door is opened and closed, which could

trap your fingers.

» Keep your hands away from the hinges.

Cracks, splinters or breaks in the glass

turntable are dangerous.

» Never allow hard objects to strike the
turntable.

» Handle the turntable with care.

/A\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service
or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

If the insulation of the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power
cord.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

If the appliance or the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked
or fractured surface.

» Call customer services. — Page 17

/A\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.
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1.5 Microwave

Follow these safety instructions when using
the microwave.

/A WARNING - Risk of fire!

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous and may

cause damage. For example, heated slippers
and pillows filled with grain or cereal may
catch fire, even several hours later.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

Food may catch fire.

» Never heat food contained in heat-retaining
packaging.

» Do not leave food heating unattended in
containers made of plastic, paper or other
combustible materials.

» Never set the microwave power too high or
the cooking time too long. Follow the in-
structions provided in this instruction
manual.

» Never use the microwave to dry food.

» Never defrost or heat food with a low water
content, such as bread, at too high a mi-
crowave power or for too long.

Cooking oil may catch fire.

» Never use the microwave to heat cooking
oil on its own.

/A WARNING - Risk of explosion!

Liquids and other food may explode when in

containers that have been tightly sealed.

» Never heat liquids or other food in contain-
ers that have been tightly sealed.

/A WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode

during heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shells or reheat
hard-boiled eggs.

» Never cook shellfish or crustaceans.

» Always prick the yoke when baking or
poaching eggs.

» The skin of foods that have a peel or skin,
such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages, may burst. Always prick the peel
or skin before heating.

Heat is not distributed evenly through baby

food.

» Never heat baby food in closed containers.

» Always remove the lid or teat.

» Stir or shake well after heating.

» Check the temperature before giving the
food or drink to a child.

Heated food gives off heat. The cookware

may become hot.

» Always use oven gloves to remove cook-
ware or accessories from the cooking com-
partment.

Airtight packaging may burst when food is

heated.

» Always follow the instructions on the pack-
aging.

» Always use oven gloves to remove dishes
from the cooking compartment.

The accessible parts of the appliance become
hot during operation.
» Never touch these hot parts.
» Keep children at a safe distance.
Using the appliance for anything other than its
intended purpose is dangerous. This is be-
cause, for instance, overheated slippers, pil-
lows filled with grain or cereal, sponges and
damp cleaning cloths, etc., may cause burns
to the skin.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

/A WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when

a liquid is heated. This means that the liquid

reaches boiling temperature without the usual

steam bubbles rising to the surface. Even if

the container only vibrates a little, the hot Ii-

quid may suddenly boil over and spatter.

» Always place a spoon in the container
when heating liquids. This will prevent



delayed boiling.
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/A WARNING - Risk of injury!

Unsuitable cookware may crack. Porcelain or

ceramic cookware can have small perfora-

tions in the handles and lid. These perfora-

tions conceal a cavity below. If moisture pen-

etrates this cavity, it could cause the cook-

ware to crack.

» Only use microwave-safe cookware.

Cookware and containers made from metal or

cookware with metal edging may lead to

sparks being formed during simple mi-

crowave operation. The appliance is dam-

aged.

» Never use metal containers during mi-
crowave-only operation.

» Only use microwave-safe cookware or use
the microwave in combination with a type
of heating.

Preventing material damage en

/A WARNING - Risk of electric shock!
The appliance uses a high voltage.
» Never remove the casing.

/A WARNING - Risk of serious harm to

health!

The surface of the appliance may become

damaged if it is not cleaned properly. Mi-

crowave energy may escape.

» Clean the appliance on a regular basis,
and remove any food residue immediately.

» Always keep the cooking compartment,
door and door stop clean.

Microwave energy may escape if the cooking

compartment door is damaged.

» Never use the appliance if the cooking
compartment door or the plastic door
frame is damaged.

» Call the customer service.

Microwave energy will escape from appli-

ances that do not have any casing.

» Never remove the casing.

» Contact our after-sales service if mainten-
ance or repair work is needed.

2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION!

When the cooking compartment is hot, any water in-

side it will create steam. The change in temperature

may cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment
when it is still hot.

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

Leaving the appliance to cool down with the door open

will damage the front of neighbouring kitchen units over

time.

» Always allow the cooking compartment to cool
down with the door closed after cooking at high
temperatures.

» Take care not to trap anything in the appliance
door.

» Only leave the cooking compartment to dry with the
door open if a lot of moisture was produced during
operation.

Sitting or placing objects on the appliance door may
damage it.
» Do not place or hang objects on the appliance door.

2.2 Microwave
Follow these instructions when using the microwave.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Placing aluminium containers in the appliance may

cause sparks, which will damage the appliance.

» Do not use aluminium containers in the appliance.
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Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

|l
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If you prepare several bags of microwave popcorn in

immediate succession at a microwave power level that

is too high, the cooking compartment may be dam-

aged.

» Leave the appliance to cool down for several
minutes between each use.

» Never set a microwave power level that is too high.

» Use a maximum microwave output of 600 watts.

» Always place the popcorn bag on a glass plate.

The microwave feed is damaged by the removal of the

cover.

» Never remove the cover of the microwave feed in
the cooking compartment.

Removing the transparent film from the inside of the

door damages the appliance door.

» Never remove the transparent film on the inside of
the door.

Liquid that penetrates the interior of the appliance may

damage the turntable drive.

» Monitor the cooking process.

» Set a shorter cooking time first and, if necessary, in-
crease the cooking time.

» Never use the appliance without the turntable.

Using unsuitable cookware may result in damage.

» When using the grill, the microwave combi mode or
the hot air, only use tableware that can withstand
the high temperatures.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-
ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Open the appliance door as little as possible during

operation.

= This will maintain the temperature in the cooking
compartment and eliminate the need for the appli-
ance to reheat.

Hide the clock in standby mode.
m The appliance saves energy in standby mode.
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4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions
of your appliance and to obtain information about the
operating status.

Note: On certain models, specific details such as col-
our and shape may differ from those pictured.

—// —/ —/
90 180 360
—/ —/3 —/3
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/3
—/ —/3
Stop Start

nl ——

Automatic door opener

Open the door automatically.

Touch fields

Select functions.

Clock button

Set or display the time.

Rotary selector

Set the time, cooking time or automatic programmes.

of~ ol

Display

Display clock or cooking time.

Touch fields

Touch fields are touch-sensitive surfaces. To select a
function, touch the relevant field.

90-900 Select the microwave power in watts.
(P) Select the automatic programmes.

kg Select the weight for the pro-
grammes.

v Select the grill.

® Set or display the time.

Start Start the operation.

M Select "Memory".
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Stop Stop or pause the operation.
al Open the appliance door.

Rotary selector

Use the rotary selector to change the setting values
that are shown on the display.

The rotary selector can be pushed in. To engage or re-
lease the rotary selector, push the rotary selector.

Automatic door opener

When you press the automatic door opener, the appli-
ance door springs open. You can fully open the appli-
ance door manually.

4.2 Types of heating

Notes

= |n the event of a power cut, the automatic door
opener does not work. You can open the door
manually.

= [f you open the appliance door during operation,
this pauses the operation.

= \When you close the appliance door, the operation
does not continue automatically. You must restart
the operation.

= |f the appliance is switched off for an extended
period of time, the appliance door opens with a time
delay.

Here you can find an overview of the types of heating. You can find recommendations on using the types of heating.

Symbol Name Use

90-900 Microwave

Defrosting, cooking or heating food and liquids.

“wv Grill = Grill flat items, such as steak, sausages or toast.
= Gratinate food.

Microwave combined = Bake bakes and gratins.
operation = Brown dishes.

4.3 Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required.

The cooking compartment remains cold during mi-
crowave operation. Despite this, the cooling fan will still
switch on.

Note: The cooling fan may run on even if the oven has
been switched off.

4.4 Condensation

Condensation can occur in the cooking compartment
and on the appliance door when cooking. Condensa-
tion is normal and does not adversely affect appliance
operation. Wipe away the condensation after cooking.

5 Accessories

Use original accessories. These have been made espe-
cially for your appliance.

Accessories Use

Wire rack = Wire rack for grilling
and browning
=  Use the wire rack and
place the cookware on
it

6 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

6.1 Initial configuration

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

Note: After connecting the appliance to the power or
following a power cut, a signal sounds and several
zeros are shown on the display. It may take a few
seconds until a signal sounds and you can set the
time.

1. Press O®.

v 12:00 is shown on the display. The indicator light
lights up via ©.

2. Set the clock using the rotary selector.

3. Press .

6.2 Heating up the cooking compartment

1. Press Start.

2. Once the cooking compartment has cooled down,
clean the smooth surfaces with soapy water and a
dish cloth.



6.3 Cleaning the accessories

» Clean the accessory thoroughly with soapy water
and a soft dish cloth.

6.4 Fitting the turntable

Never use the appliance without the turntable.

1. Place the roller ring [@l into the recess in the cooking
compartment.

//
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2. Engage the turntable [b] in the drive [€] in the centre
of the cooking compartment floor.

3. Check whether the turntable is correctly engaged.

Note: The turntable can turn anti-clockwise or clock-

wise.

7 Basic operation

7.1 Microwave power settings

This is where you can find an overview of the different
microwave power settings and when to use them.

Microwave power Use
setting in watts

90 Defrost delicate foods.

180 Defrost food and continue
cooking.

360 Cooking meat and fish or heat-
ing delicate foods.

600 Heat and cook food.

900 Heat liquids.

Note:

You can set the microwave power settings for a
particular cooking time:

= 900 W for 30 minutes

= 600 W for 60 minutes

= 90 W, 360 W, 180 W for 99 minutes

7.2 Microwave-safe cookware and
accessories

To heat food evenly and avoid damaging your appli-
ance, it is important to use the right cookware and ac-
cessories.

Note: Read the manufacturer's instructions before us-
ing any cookware in the microwave. If in doubt, carry
out a cookware test.

Microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Cookware made from These materials allow mi-
heat-resistant, microwave- crowaves to pass
safe material: through. Microwaves do
= Glass not damage heat-resistant
m  Glass ceramic cookware.
= Porcelain
»  Temperature-resistant

plastic
= Fully glazed ceramic

without cracks

Note: You can use metal
cutlery, e.g. place a
spoon in a glass, to pre-
vent delayed boiling.

Metal cutlery

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Not microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Metal does not allow mi-
crowaves to pass
through. The food hardly
heats up.

Metal cookware
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Cookware and accessor- Reason
ies

Cookware with gold or sil- Microwaves can damage
ver decoration gold and silver decora-
tion.
Tip: You can only use this
kind of cookware if the
manufacturer guarantees
that it is microwave-safe.

7.3 Testing cookware for microwave
suitability

Test cookware to see whether it is suitable for mi-
crowave use. Testing cookware is the only time the ap-

pliance should be operated in microwave mode without
any food inside.

/\ WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become hot dur-
ing operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

1. Place the empty cookware in the cooking compart-
ment.

2. Set the appliance to the maximum microwave power
setting for 30 seconds to 1 minute.

3. Start the operation.

4. Check the cookware several times:

- If the cookware is cold or warm to the touch, it is
suitable for microwave use.

- If the cookware becomes hot or sparks are cre-
ated, stop the cookware test. The cookware is
not microwave-safe.

7.4 Configuring the microwave settings

ATTENTION!

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

==
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Tip: To ensure optimum use of your appliance, you can
refer to the information in the recommended settings.
— "How it works", Page 17

1. Follow the safety instructions. — Page 4

2. Read the safety instructions and the section on how
to prevent material damage. — Page 5

3. Read the information on microwave-safe cookware
and accessories. — Page 9

4. Use the buttons to set the required microwave
power setting.

5. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation
and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-
tion continues.

7.5 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

7.6 Pausing operation
1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.
2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

7.7 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

8 Grill

You can brown or gratinate your food using the grill.
You can use the grill on its own or in combination with
the microwave.

8.1 Setting the grill
» Use the rotary selector to set the required duration.

8.2 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

10

8.3 Pausing operation
1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.
2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

8.4 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.



8.5 MicroCombi

To reduce the cooking time, you can use the grill in
combination with microwave mode.

Setting MicroCombi

1. Press the microwave power setting 90, 180 or 360.

v The indicator lamp above the pressed button lights
up and the display shows 1:00 min.

Memory en

2. Press w.
3. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation

and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-

tion continues.

9 Memory

You can use the memory function to save the setting
for a dish and call it up again at any time.

Tip: If you prepare one dish often, use the memory
function.

9.1 Saving memory settings

Note:

= You cannot save several microwave power settings
in succession.

You cannot save any automatic programmes.

Press M.

The indicator light lights up via M.
Use the buttons to set the required microwave
power setting.

v The indicator lamp above the button lights up and
the display shows 1:00 min.

3. Use the rotary selector to set the required duration.

4. If required, select one of the options:

- To save the memory and immediately start, press
Start.

M =

- To save the memory and not start, press M.

v |If the appliance does not start, the time appears on
the display and the appliance saves the setting.

9.2 Starting the memory

It is very easy to start the saved programme. Place
your dish in the appliance and close the appliance
door.

1. Press M.

v The saved settings are displayed.
2. Press Start.

9.3 Pausing operation
1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.
2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

9.4 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

10 Programmes

The programmes help you to use your appliance to
prepare different dishes by selecting the optimum set-
tings automatically.

10.1 Setting a programme

1. Select a programme.
2. Press [P] repeatedly until the display shows the re-
quired programme number.

v The indicator light lights up via [Pl.
3. Presska.

v The indicator lamp above kg lights up and the dis-
play shows a suggested value for the weight.

4. Turn the rotary selector to specify the weight of the
dish.

If it is not possible to enter the exact weight, round
the weight up or down.

5. Press Start to start the operation.

The cooking time visibly counts down.

6. If an audible signal sounds during the programme,
open the appliance door.

- Break up, stir or turn the food.

— Close the appliance door.

- Press Start.

<

10.2 Pausing operation
1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.
2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

10.3 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

11
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10.4 Defrosting with the automatic programmes
You can use the four defrosting programmes to defrost meat, poultry and bread.

Programme Food Cookware Weight range in kg

PO1 Minced meat Open 0.20-1.00

P02 Pieces of meat Open 0.20-1.00

P03 Chicken, chicken pieces Open 0.40-1.80

P04 Bread Open 0.20-1.00

Defrosting food using the automatic 5. Note: Liquid is produced when you defrost meat

programmes and poultry.

1. Take the food out of its packaging. Drain off any liquid when turning and under no cir-
Use food that is stored flat and in portion_sized cumstances use it for other purposes or allow it to
quantities at -18 °C. come into contact with other foods.

2. Weigh the food. 6. Flat pieces of meat and items made from minced

meat should be separated from each other before
leaving to stand.

. The defrosted food should be left to stand for an ad-
ditional 10 to 30 minutes until it reaches an even
temperature.

Large pieces of meat require a longer standing time
than smaller pieces. For poultry, remove the giblets
after the resting time.

8. Continue to prepare the food, even though thick
pieces of meat may still be frozen in the middle.

You require the weight in order to set the pro-

gramme. 7
3. Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g.

a glass plate or porcelain plate.

Do not put the cover on.
4. Set the programme. — Page 11

10.5 Cooking with the automatic programmes
With the three cooking programmes, you can cook rice, potatoes or vegetables.

Programme Food Cookware  Weight range Information
in kg
P05 Rice With lid 0.05-0.20 = For rice, use a large, deep dish.
= Do not use any boil-in-the-bag rice.

For every 100 g rice, add twice to three times the
amount of water.

P06 Potatoes With lid 0.15-1.00 = For boiled potatoes, cut fresh potatoes into small,
equally sized pieces.
= Add one tablespoon of water and a little salt for every
100 g boiled potatoes.

PO7 Vegetables  With lid 0.15-1.00 = \Weigh fresh, washed vegetables scales.
= Cut the vegetables into small, uniform pieces.
Add one tablespoon of water for every 100 g boiled

potatoes.
Cooking food with the automatic programmes 4. Set the programme. — Page 11
1. Weigh the food. 5. Once the programme has finished, stir the food
. . . } again.
\g(;);mrr?%U|re the weight in order to set the pro 6. The fooq should bel left to stand fqr an additional 5
2. Place the food on microwave-safe cookware and to 10 mln.utes until it reaches a uniform temperature.
cover with a lid. The _cooklng reSt_JIts are dependent on the food
3. Add the volume of water in accordance with the quality and consistency of the food.

manufacturer's instructions on the packaging.

10.6 Combi-cooking programme
With the combi cooking programme, you combine microwave and grill.

Programme Food Cookware Weight range in kg
P08 Frozen bake, up to 3 cm deep Open 0.40-0.90

12
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Cooking food using the combi cooking 3. Place the food in microwave-safe, heat-resistant
programme cookware that is not too big.

1. Take the food out of its packaging. 4. Set the programme. — Page 11

2. Weigh the food. 5. Once the programme has finished, leave the food to

rest for another 5-10 minutes to allow the temperat-

You require the weight in order to set the pro- ure to even out.

gramme.

11 Basic settings

You can configure the appliance to meet your needs.

11.1 Overview of the basic settings

Here you can find an overview of the basic settings and factory settings. The basic settings depend on the features
of your appliance.

Setting Selection Meaning
| Button tone 0n' Switch on the button tone.
{ Button tone OFF Switch off the button tone.
Note: The button tone remains active for Start and Stop.
¢ Demo mode dED Activate or deactivate demo mode.

Note: The appliance is switched off. You can use the buttons and the display,
the buttons do not work. Demo mode is mainly useful for dealers.

' Factory setting (may vary according to model)

11.2 Changing basic settings 11.4 Setting the time
Requirement: The appliance is switched off. Note: After connecting the appliance to the power or
1. Press and hold Start and Stop for a few seconds. following a power cut, a signal sounds and several
v The display shows the first basic setting. £eros are shpwn on the display. It may take a few
2. Press Start seconds until a signal sounds and you can set the
time.
v The current value flashes on the display. 1. p @
3. Set the desired value with the rotary selector. - FTESS
4. Press Start. v 12:.00is ShOVCYSn on the display. The indicator light
: : . lights up via ©.
;_ ;?Sﬁ%%lfnce implements the setting. g get the@clock using the rotary selector.
. Press .

Tip: The setting can be changed at any time.

11.5 Hiding the clock

To reduce the standby consumption of your appliance,
you can hide the clock.

11.3 Changing the signal duration

When your appliance is switched off, you hear an aud-
ible signal. You can change the duration of the signal.

1. Press .
» Press and hold Start for approx. six seconds. 2. Press Stop,
v The signal duration switches between short and To view the clock, press ® again.

long.
v The appliance applies the signal duration and dis-
plays the time.

13
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12 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

12.1 Cleaning products
Only use suitable cleaning products.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-

faces of the appliance.

» Do not use harsh or abrasive detergents.

» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

» Wash sponge cloths thoroughly before use.

You can find out which cleaning products are suitable
for each surface or part of the appliance in the indi-
vidual cleaning instructions.

12.2 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are
not damaged by incorrect cleaning or unsuitable clean-
ing products.

/\ WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

A WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.

/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop

into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the appliance
door, as they may scratch the surface.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Observe the information on cleaning the appliance
components or surfaces.

3. Unless otherwise specified:
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- Clean the components of the appliance with hot
soapy water and a dish cloth.
- Dry with a soft cloth.

12.3 Cleaning the cooking compartment

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the cooking compart-

ment.

» Do not use oven spray, abrasive materials or other
aggressive oven cleaners.

1. Read the information on cleaning products.

— Page 14
2. Clean with hot soapy water or a vinegar solution.
3. Use oven cleaner to remove very heavy soiling.

Only use oven cleaner when the cooking compart-
ment is cold.
Tip: To eliminate unpleasant odours, heat up a cup
of water with a few drops of lemon juice for 1 to
2 minutes at maximum microwave power setting. Al-
ways place a spoon in the container to prevent
delayed boiling.
4. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
5. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

Cleaning the turntable

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Remove the turntable.

3. Clean the turntable with hot soapy water and a soft
dish cloth.

4. Dry with a soft cloth.

5. Reinsert the turntable.

Ensure that the turntable engages correctly.

12.4 Cleaning the front of the appliance

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the front of the appli-

ance.

» Do not use glass cleaner, metal scrapers or glass
scrapers for cleaning.

» To prevent corrosion on stainless steel fronts, re-
move any limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) stains immediately.

» On stainless steel surfaces, use special stainless
steel cleaning products suitable for hot surfaces.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the front of the appliance using hot soapy wa-
ter and a dish cloth.

Note: Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different materi-
als, such as glass, plastic and metal.

3. For stainless steel appliance fronts, apply a thin
layer of the stainless steel cleaning product with a
soft cloth.

You can obtain the stainless steel cleaning products
from the after-sales service or the online shop.
4. Dry with a soft cloth.



12.5 Cleaning the control panel

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the control panel.
» Never wipe the control panel with a wet cloth.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the control panel using a microfibre cloth or a
soft, damp cloth.

3. Dry with a soft cloth.

12.6 Cleaning the accessories

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Soften baked-on food remnants with a damp dish
cloth and hot soapy water.

3. Clean the accessory with hot soapy water and a soft
dish cloth or a scrubbing brush.

4. Clean the wire rack with stainless steel cleaner or in
the dishwasher.

Use steel wool or oven cleaner to remove very
heavy soiling.
5. Dry with a soft cloth.

12.7 Cleaning the door panels

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the door panes.
» Do not use a glass scraper.

Troubleshooting en

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the door panels with a soft dish cloth and
glass cleaner.

Note: Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the in-
terior lighting.

3. Dry with a soft cloth.

12.8 EasyClean

The cleaning aid is a quick alternative for occasionally
cleaning the cooking compartment. The cleaning aid
softens dirt by vaporising the soapy water. The dirt can
then be removed more easily.

Setting the cleaning aid

1. Add a few drops of washing-up liquid to a cup of
water.

2. Place a spoon in the cup to prevent delayed boiling.

3. Place the cup in the centre of the cooking compart-

ment.

Set the microwave power setting to 600 W.

Set the duration to three minutes.

Press Start.

An audible signal sounds once the cooking time

has elapsed.

7. Once the duration has elapsed, keep the door
closed for a further three minutes.

8. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.

9. Leave the cooking compartment to dry with the door

open.

< oop

13 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself.
Read the troubleshooting information before contacting
after-sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» |f the appliance is defective, call Customer Service.

13.1 Malfunctions

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the
appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufac-
turer's Customer Service or a similarly qualified per-
son in order to prevent any risk.

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not working.

The mains plug of the power cord is not plugged in.

» Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker is faulty.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your kitchen or other appliances are working.

15
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Fault

Cause and troubleshooting

The appliance is not working.

Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.
. Switch the fuse back on after approx. 10 seconds.

2

v If the fault was a one-off, the message disappears.

3. If the message appears again, call the after-sales service. Please specify the
exact error message when calling.
— "Customer Service", Page 17

Door is not fully closed.
» Check whether food remains or foreign material are trapped in the door.

Food takes longer than usual to
heat up.

The microwave power setting is set too low.
» Set a higher microwave power setting. — Page 70

You have placed a larger amount of food than normal in the appliance.
» Set a longer cooking time.
You need double the time when you have double the amount.

The food is colder than usual.
» Turn or stir the food from time to time during cooking.

Turntable grates or grinds.

There is dirt or foreign objects in the area of the turntable drive.
» Clean the roller ring and recess in the cooking compartment.

Microwave mode is cancelled.

Appliance has a fault.
» |f this fault recurs, call the after-sales service.

The appliance is not in operation.
A cooking time is shown in the
display.

The settings area has been activated accidentally.
> Press Stop,

Start was not pressed after the setting was implemented.
» Press Start or delete the setting by pressing Stop.

Three zeros flash on the display.

There has been a power cut.

» Reset the time.
— "Initial configuration”, Page 8

An M is shown on the display.

Demo mode is activated.

The message £ 3 appears on the
display.

Fault in the automatic door opening system.

1. Switch off the appliance.
2. Wait for 10 minutes.
3. Switch the appliance on again.

» |f this fault recurs, call the after-sales service.

14 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor- This appliance is labelled in accord-

rectly. :g ance with European Directive
2012/19/EU concerning used elec-

14.1 Disposing of old appliance — trical and electronic appliances

Valuable raw materials can be reused by recycling.
» Dispose of the appliance in an environmentally

friendly manner.

(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of

Information about current disposal methods are used appliances as applicable
available from your specialist dealer or local author- throughout the EU.
ity.
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15 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

15.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

16 How it works

Here, you can find the ideal settings for various dishes
as well as the best accessories and cookware. We
have tailored these recommendations to your appli-
ance.

16.1 What is the best way to proceed?

In this section, you will find out the best way to proceed
step-by-step in order to be able to make optimum use
of the recommended settings. You will get information
on many meals, with details and tips on how to best
use and set your appliance.

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

Note: The times given in the tables are guidelines and
depend on the quality, temperature and consistency of
the food.

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select a type of food from the recommended set-
tings.

3. Add the food to a suitable tableware.
— "Microwave-safe cookware and accessories”,
Page 9

4. Always place the cookware on the turntable.

5. Set the appliance according to the recommended
settings.

Time ranges are often specified in the recommen-
ded settings. Set the shorter cooking time first. If ne-
cessary, increase the cooking time. If two mi-
crowave power settings and times are specified in
the tables, set the first microwave power setting and
cooking time first and, after the signal, set the
second.

Tip: If you want to cook quantities that deviate from

those specified in the tables, set approximately double

the time for double the amount.

16.2 Tips for defrosting and heating

Follow these tips for good results when defrosting and
heating.

Issue Tip
The food should be de- Set a longer cooking

frosted, hot or cooked
once the time has

time. Larger quantities
and food which is piled

elapsed. high require longer times.
Once the time has = Stir the food occasion-
elapsed, the food should ally.

not be overheated atthe = Set a lower microwave
edge and cooked in the power setting and a
middle. longer cooking time.

After defrosting, poultry or = Set a lower microwave
meat should not be de- power setting.

frosted on the outside = [f you are defrosting a
only but still frozen in the large quantity, turn it
middle. several times.

The food should not be = Set a lower microwave
too dry. power setting.
= Set a shorter cooking
time.
m  Cover the food.
= Add more liquid.

16.3 Defrosting
With your appliance you can defrost frozen food.

Defrosting food

1. Place the frozen food in an open container on the
turntable.

Delicate parts, such as the legs and wings of
chicken or fatty outer layers of roasts, can be
covered with small pieces of aluminium foil. The foil
must not touch the sides of the cooking compart-
ment.

2. Start the operation.

You can remove the foil halfway through the defrost-
ing time.

17
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3. Note: Liquid is produced when you defrost meat Turn large pieces of food several times.
and poultry. 5. To even out the temperature, leave the defrosted
Drain off any liquid when turning and under no cir- food to stand at room temperature for approx. 10~
cumstances use it for other purposes or allow it to 20 minutes.
come into contact with other foods. You can remove the giblets from poultry at this

4. Redistribute the food or turn it once or twice as it point. You can continue to cook the meat even if a
defrosts. small section of it is still frozen in the centre.

Defrosting with the microwave
Observe the recommended settings for using the microwave to defrost frozen food.

Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins

setting in W
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 800 1. 180 1. 15
bone or boned) 2. 90 2. 10-20
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1000 1. 180 1. 20
bone or boned) 2. 90 2. 15-25
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1500 1. 180 1. 30
bone or boned) 2. 90 2. 20-30
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 200 1. 180 1, 2"

2. 90 2.4-6
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 500 1. 180 1. 5!

2. 90 2. 5-10
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed®? 200 90 10*
Minced meat, mixed® ? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed?®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 600 1. 180 1.8

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Fish fillet, fish steak or fish slices® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Vegetables, e.g. peas 300 180 10-15
Fruit, e.g. raspberries® 300 180 7-10°
Fruit, e.g. raspberries® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 5-10
Butter, defrosting’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Butter, defrosting’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Loaf of bread 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Loaf of bread 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Cakes, plain, e.g. sponge cake®° 500 90 10-15

Separate any defrosted parts when turning.

Freeze the food flat.

Remove any meat that has already defrosted.

Turn the food several times.

Separate any defrosted parts.

Carefully stir the food occasionally.

Remove all packaging.

Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.
Separate the pieces of cake.

© O N O g b W N =
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Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins
setting in W
Cakes, plain, e.g. sponge cake®?® 750 1. 180 1.5
2. 90 2. 10-15
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 500 1. 180 1.5
2. 90 2. 15-20
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 750 1. 180 1.7
2. 90 2. 15-20
' Separate any defrosted parts when turning.
2 Freeze the food flat.
¥ Remove any meat that has already defrosted.
* Turn the food several times.
5 Separate any defrosted parts.
5 Carefully stir the food occasionally.
” Remove all packaging.
8 Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.
% Separate the pieces of cake.
16.4 Heating ATTENTION!

With your appliance you can heat food.
Heating food

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

/\ WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is

heated. This means that the liquid reaches boiling tem-

perature without the usual steam bubbles rising to the

surface. Even if the container only vibrates a little, the

hot liguid may suddenly boil over and spatter.

» Always place a spoon in the container when heating
liquids. This will prevent delayed boiling.

v’ X

Heating frozen food in the microwave

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

1. Take ready meals out of the packaging and place in
microwave-safe cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

3. Cover the food with a suitable lid, a plate or special
microwave foil.

4. Start the operation.

5. Turn or stir the food several times during cooking.

The speed at which different components of the
meal heat up may vary.

6. Check the temperature.

7. To even out the temperature, leave the heated food
to stand at room temperature for approx. 2-5
minutes.

Observe the recommended settings for using the microwave to heat frozen food.

Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins
setting in W

Set menu, plated meal, ready meal with 2-3  300-400 600 8-11

components

Soup 400 600 8-10

Stew 500 600 10-13

Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 600 12-17"

goulash

' Separate the pieces of meat when stirring.

2 Add a little liquid to the food.

3 Pour water into the dish so that it covers the base.
* Cook the food without any additional water.

19



en How it works

Food Weightin g Microwave power Cooking time in mins
setting in W

Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Side dishes, e.qg. rice, pasta® 250 600 2-5

Side dishes, e.g. rice, pasta® 500 600 8-10

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 300 600 8-10

Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 600 600 14-17

Creamed spinach* 450 600 11-16

' Separate the pieces of meat when stirring.

2 Add a little liquid to the food.

% Pour water into the dish so that it covers the base.
4 Cook the food without any additional water.

Heating in the microwave

Observe the recommended settings for using the microwave to heat food.

Food Amount Microwave power Cooking time in mins
setting in W

Beverages' 200 ml 800 2-3%3

Beverages' 500 ml 800 3-423

Baby food, e.g. baby bottles* 50 ml 360 Approx. 0.5>°

Baby food, e.g. baby bottles* 100 ml 360 Approx. 15°¢

Baby food, e.g. baby bottles” 200 ml 360 1.5%8

Soup, 1 cup 200 g 600 2-3

Soup, 2 cups 400 g 600 4-5

Set menu, plated meal, ready meal with 2-3  350-500 g 600 4-8

components

Meat in sauce’ 500 g 600 8-11

Stew 400 g 600 6-8

Stew 800 g 600 8-11

Vegetables, 1 portion® 150 g 600 2-3

Vegetables, 2 portions® 300 g 600 3-5

Place a spoon in the glass.

Do not overheat alcoholic drinks.

Check the food occasionally.

Heat up baby food without the teat or lid.
Always shake the food well after heating.
Always check the temperature.

Separate the slices of meat.

Add a little liquid to the food.

® N O g W N =

16.5 Cooking

With your appliance you can cook food.
Cooking food

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

1. Check whether the cookware fits in the cooking
compartment and that the turntable can turn freely.

- For roasting, use a deep dish.
- For bakes or gratins, use large, flat cookware.
2. Distribute the food flat in the cookware.
3. When cooking with the microwave, cover the food
with a suitable lid, a plate or special microwave foil.
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— Do not cover the food when grilling.
- Do not cover the food when combining the mi-
crowave and grill.

. Always place the cookware on the turntable.

- Always place the wire rack on the turntable when
grilling. Do not preheat.

. Start the operation.
. To even out the temperature, leave the heated food

to stand at room temperature for approx. 2-5
minutes.

- Leave the meat to sit for 5-10 minutes before
cutting it.

- Leave bakes and gratins to stand for five minutes
in the appliance while it is switched off.

Tip: Always use wooden skewers for fish skewers or
vegetable skewers.



Cooking with the microwave
Recommended settings for cooking with the microwave.

How it works en

Food Amount Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Whole chicken, fresh, 1200 g Cookware with 600 - 25-30 Turn halfway through the
without giblets lid cooking time.
Chicken pieces, e.g. 800 g Cookware 360 v 30-40 Place with the skin side up.
chicken quarters without lid Do not turn the food.
+
Wire rack
Chicken wings, mar- 800 g Cookware 360 v 15-25 Do not turn the food.
inated and frozen without lid
+
Wire rack
Pork without rind, e.g. 750 g Cookware 360 v 40-50 Turn the food once or
neck without lid twice.
Bacon rashers Ap- Wire rack 180 v 10-15 -
prox. 8 ra
shers
Meat loaf 750 g Cookware 1. 600 1.- 1. 20-25 Cook the food uncovered.
without lid 2. 360 2. v~ 2. 25-35 The maximum thickness of
the food is 6 cm.
Fish, e.qg. fillet pieces 400 g Cookware 600 - 10-15 Add a little water, lemon
without lid juice or wine to the food.
Fish fillet, gratinated 400 g Cookware 360 v 10-15 Defrost frozen fish before
without lid cooking.
Fish skewers 4- Wire rack 180 v 10-15 Use wooden skewers.
5 pieces
Bake, sweet, 1000 g Cookware 360 v 30-35 The maximum thickness of
e.g. quark bake with without lid the food is 5 cm.
fruit
Bake, savoury from 1000 g Cookware 360 v 30-35 Sprinkle cheese over the
raw ingredients, without lid food. The maximum thick-
e.g. pasta bake ness of the food is 5 cm.
Bake, savoury, made 1000 g Cookware 360 “wv 30-40 The maximum thickness of
from cooked ingredi- without lid the food is 4 cm.
ents, e.g. potato
gratin
Soups, gratinated, 2-4 cups Cookware - “w~ 15-20 -
€.g. onion soup without lid
Vegetables, fresh 250 ¢ Cookware with 600 - 5-10' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Vegetables, fresh 500 ¢ Cookware with 600 - 10-15" -
lid
Vegetable skewers 4- Wire rack 180 v 15-20 Use wooden skewers.
5 pieces
Potatoes 250 ¢ Cookware with 600 - 8-10' Cut the ingredients into

lid

equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.

' Carefully stir the food occasionally.
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Food Amount Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Potatoes 500 g Cookware with 600 - 11-14' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Potatoes 750 g Cookware with 600 - 15-22! Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Rice 125 g Cookware with 1. 1.- 1. 5-7 Add double the amount of
lid 900 2. - 2. 12-15 liquid.
2. 180
Rice 250 ¢ Cookware with 1. 1.- 1.6-8 Add double the amount of
lid 900 2. - 2. 15-18 liquid.
2. 180
Toasting bread 2- Wire rack - “w~ 1st side: -
4 slices 2-4
2nd side:
2-4
Grilling bread 2—- Wire rack - v 7-10 The cooking time varies de-
6 slices pending on the topping.
Fruit, compote 500 g Cookware with 600 - 9-12 -
lid
Sweet food, e.g. pud- 500 ml Cookware with 600 - 6-8 Stir the pudding two to

ding, instant

lid

three times using the
whisk.

' Carefully stir the food occasionally.

16.6 Test dishes

These overviews have been produced for test institutes to facilitate appliance testing in accordance with EN

60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011 and EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cooking with the microwave

Recommended settings for cooking with the microwave.

Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W
Custard, 750 g 1. 360 1. 12-17 Place the Pyrex dish 20 x 25 cm
2. 90 2. 20-25 on the turntable.
Biscuit 600 8-10 Place a 22 cm diameter Pyrex
dish on the turntable.
Meat loaf 600 20-25 Place a Pyrex dish on the
turntable.
Defrosting with the microwave
Recommended settings for using the microwave to defrost food.
Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W
Meat 1. 180 1. 5-7 Place the Pyrex dish (22 cm dia-
2. 90 2. 10-15 meter) on the turntable.
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Cooking in combination with a microwave

Recommended settings for cooking with the microwave.

Installation instructions en

Food Microwave Type of heating Cooking time  Note:
power setting in mins
inW
Potato gratin 360 v 35-40 Place a 22 cm diameter Pyrex

dish on the turntable.

17 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

17.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-

stalling the appliance.

= The appliance can only be used safely if it
is correctly installed according to the safety
instructions. The installer is responsible for
ensuring that the appliance works perfectly
at its installation location.

m Check the appliance for damage after un-
packing it. Do not connect the appliance if
it has been damaged in transit.

m Before starting up the appliance, remove
any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the
door.

= Never remove the transparent film on the
inside of the door.

m Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.

m Fitted units must be temperature-resistant
up to 90 °C, and adjacent unit fronts up to
65 °C.

= Do not install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.
There is a risk of overheating.

m Cut-out work on the units should be carried
out before installing the appliance. Remove
any shavings. Otherwise, the correct opera-
tion of electrical components may be ad-
versely affected.

= Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered un-
der the warranty.

/A WARNING - Risk of injury!
Sharp-edged parts may be accessible during
installation.

» Wear protective gloves.

/A WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power

cord and non-approved adapters.

» Do not use extension cables or multiple
socket strips.

» If the power cord is too short, contact Cus-
tomer Service.

» Only use adapters approved by the manu-
facturer.

17.2 Electrical connection

In order to safely connect the appliance electrically, fol-
low these instructions.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect installation is dangerous.

» Only a qualified electrician may route the socket or
replace a power cable while taking into considera-
tion the applicable regulations.

» Connect the appliance only to a correctly installed,
earthed socket.

» If the plug is no longer accessible following installa-
tion, an all-pole isolating unit with a contact clear-
ance of at least 3 mm must be available on the in-
stallation side. Contact protection must be ensured
by the installation.

23



en Installation instructions

17.3 Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

\

QO

7e9e
5% =

17.4 Fitted units
Here, you can find notes on safe installation.

ATTENTION!

Any shavings may impair the function of electrical com-

ponents.

» Carry out cut-out work on the units before installing
the appliance.

» Remove the shavings.

The minimum installation height is 850 mm.
The installation cabinet must not have a back panel
behind the appliance.

= The ventilation slots and intake openings must not
be covered.

= Fitted units must be heat-resistant up to 90 °C, and
adjacent unit fronts up to 65 °C.

17.5 Installation dimensions in the tall unit

Observe the installation dimensions and the safety
clearances in a tall unit.

~600 __

~560°% 35~
i'>’ =35

B |
=" 2

i~

17.6 Preparing the tall unit

1. Determine the wall thickness of the unit. ®

An x-value is assigned to the wall thickness.

2. Note: The x-value corresponds to the distance
between the lower edge of the connection plate and
the bottom of the fitted unit.

Screw the connection plate tightly to the tall unit. @

When doing so, observe the x-value that was de-
termined.
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17.7 Installing the appliance

1. Secure the spacers to the appliance in accordance
with the wall thickness.

1
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2. Note:

Do not trap or kink the power cable.

>

Insert the appliance into the unit and move it to the
right.




Installation instructions en

3. Screw the appliance in until the appliance is cent-
rally aligned.

Check the clearance to the adjacent appliances.

e~———

—

min. 3mm —»{l&
|
-

_—— I

(o))

The clearance to the adjacent appliances must be
at least 3 mm.

5. Remove any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the door.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatdt és a termékin-
formaciokat a késGbbi hasznalat céljara,
vagy az Ujabb tulajdonos szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérult a készllék,
ne csatlakoztassa.
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1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

m mikddését felugyelve. A rdvid f6zési
folyamatokat mindig kdvesse figyelemmel.

® g haztartasban és az otthoni kérnyezet zart
helyiségeiben.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak feligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készilék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha fust jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a fltéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A tulhevllés tlzet okozhat.

» A késziléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd moége.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak fltéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forré edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kodzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» QOvatosan nyissa ki a készUulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A készilék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-
pattanhat.

» A készilékajtd Uvegeének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdl6 hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparodt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

Biztonsag hu

Az Uveg forgdtanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszelyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérilt késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készuléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Forduljon a vevdszolgalathoz. — Oldal 41

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.
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hu Biztonsag

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

A mikrohullam hasznalata soran tartsa be eze-
ket a biztonsagi eldirasokat.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak meég orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse figyelmetlentl a mU-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu id6tartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati utmutato-
ban feltlintetett utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

A\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben felrobbanhatnak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdérds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne me-
legitsen kemény tojast.
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» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkortojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elétt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hédmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
gyartoi utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikodes kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérllések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készulékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A késziléket kizardlag ételek és italok ke-
szitésére hasznalja.

/A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Mar az edény



Kismértékl razkodasa esetén is hirtelen kifut-

hat és kifrocskdlhet a forrd folyadek.

> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késedelmes for-
ras.

v X

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében elbfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl keészdlt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képz&dhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu Gzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

Dologi karok elkerlilése hu

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

/A FIGYELMEZTETES — Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

Nem megfelel§ tisztitas esetén a készllek fe-

lUlete karosodhat. El6fordulhat, hogy a sut6-

bél mikrohullamu energia Iép ki.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradvanyokat azonnal tavolitsa
el.

» A sUt6teret, az ajtot és az ajtottk6zét min-
dig tartsa tisztan.

A sérult stutétérajtd miatt mikrohullamu ener-

gia tavozhat.

» Soha ne hasznalja a készlléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy mlanyag kerete sérult.

» Hivja a vev@szolgalatot.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forrd stétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a su-

t6tér aljan.

» Soha ne dntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sltétérben hosszu tavon korrdzidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan tdrdlje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sutétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készllékajtdval vald lehlilés idGvel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikddtetés utan a siit6-
teret csak zart ajténal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sutétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sit6teret nyitott ajté mellett megsza-
radni.

Ha (l6- vagy rakoddfelliletként hasznalja a késziilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne dlljon, Uljon vagy kapaszkodjon a késziilék
ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elGirasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldbb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatdl.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készllék karo-

sodhat a létrejové szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sitében.
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hu Kornyezetvédelem és takarékossag

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

|l
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Amennyiben egymast kévetben tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne édllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megserdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

M(ikddés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

m A siit6tér h6mérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanfitenie.

Készenléti izemmaodban rejtse el az orat.
m A készllék készenléti lzemmaddban energiat takarit
meg.
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4 Ismerkedés

4.1 Kezelémezd

A kezel6panelen beallithatja készllékének 6sszes funk-
ciojat, és informacidkat kaphat az Gzemallapotrol.
Megjegyzés: A készlléktipustdl figgben a kép részle-
tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—/ —/3 —/3
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/3

Stop Start

Nl ——l

Automata ajtonyitd Automatikusan nyithatja az ajtot.
Erintémez&k Funkciokat vélaszthat.
Ora gomb Megjelenitheti vagy bedllithatja a pontos idét.
Forgatdvalasztd Beallithatja az id6t, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.
Kijelz6 Megjelenitheti a pontos id6ét vagy az idétartamot.
Erintémez6k kg Kivalaszthatja a sulyt a programok-
Az érintémezdk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk- nal.
Ccio6 kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezére. — Kivalaszthatja a grillt.
90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt- G Megjelenitheti vagy beallithatja a
hatja wattban. pqntos 'd.Ot-
[P Kivalaszthatja a programautomatikat. Start Elindithatja az dzemmaodot.
M Kivalaszthatja a memoriat.
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Stop Ledllithatja vagy szlneteltetheti az Megjegyzések . .
lizemmaodot. . Aramklmaradés esetén nem ml'jkédlk az a_lutomatl-
W Kinyithatja a keésziilék ajtajat. kus ajtonyitas. Az ajtot kézzel lehet Kkinyitni.

= Ha m(ikodés kdzben kinyitja a készllék ajtajat, az
Uzemmaod megszakad.

m Ha becsukja a készllék ajtajat, az izemmadd nem
folytatddik automatikusan. Az zemmaodot kézzel
kell elinditani.

m Ha a készllék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.

Forgatévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. A forgatdvalasztd be-
vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.
Automata ajtényitd

Ha m(ikddteti az automata ajtonyitdt, a készilék ajtaja
kinyilik. A készllék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni.

4.2 Fltési modok
Itt a flitési mdédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbolum Név Hasznalat
90-900 Mikrohullamu sité Etelek és italok kiolvasztasa, paroldsa és felforrésitasa.
v Grill m [apos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése.

m  CsBben sités.

Mikrohullammal kom- = Felfujtak és csGben silt ételek sutése.
binalt lzemmad m  FEtelek piritasa.

4.3 Hitoventilator

A htéventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmaod esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hlitéventilator.

Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb miikddhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sttétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék miikodését. Parolas utan torolje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m Rostély a grillezéshez
és atsiitéshez
m  Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az elsoO hasznalat elott

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 Gizembe helyezés

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.
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Nyomja meg a ® gombot.

A kijelz6n megjelenik a kovetkezd: 12:00. A O feletti
jelzélampa vilagit.

. A forgatdgombbal éllitsa be a pontos idét.

Nyomja meg a ® gombot.

<

wN

6.2 Sutoter felflitése

1. Nyomja meg a Start gombot.
2. Ha a sutétér lehdilt, tisztitsa meg a simafeliileteket
mosogatoszeres vizzel és mosogatoruhaval.



6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

6.4 Forgotanyér behelyezése
A készlléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [@l a sttStérben taldalhatdo mé-
lyedésbe.

//

A kezelés alapjai hu

2. A forgdtanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztdsa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitdsa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
idétartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu siutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készilék karo-
sodasanak elkerlilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartéi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhato

Indoklas

Ezek az anyagok atenge-
stt6ben hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbol készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitjak a héalld edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Héallé mdanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

Fém evbeszkozok

Tartozékok és edények
H&all6 és mikrohullamu

Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

uvegben.

FIGYELEM!

Ha a stétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Tartozékok és edények Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.
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Tartozékok és edények Indoklas

Arany- vagy ezistdiszitésli A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezUst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartd garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu su-
t6ben valé hasznalatra.

7.3 Edény mikrohullamu siité6h6z valé
alkalmassaganak ellendrzése

Az edény mikrohullamu sit6hdz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkll hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sit6térbe.

2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis mikrohul-
lam-teljesitményre.

Inditsa el az tzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellenbrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sitében vald hasz-
nalatra.

el o

7.4 A mikrohullamu siito beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==
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Tipp: A készulék optimalis hasznalatéhoz a beallitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

— "lgy sikertilni fog", Oldal 41

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. — Oldal 28

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 29

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatét. — Oldal 33

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
meényt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sutétér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikddése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

7.6 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
ek ajtajat.
A Start feletti jelz6lampa vilagit.

4
2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

7.7 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsutheti ételeit.
A grill dnalldan, vagy a mikrohullam zemmadddal kom-
binalva is hasznalhatd.

8.1 A grill beallitasa
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
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8.2 Idoétartam modositasa

Az id6tartamot barmikor moédosithatja.
» A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

8.3 A miikddés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
Iék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vildgit.



2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készillék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

8.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

Memodria hu

8.5 Mikrokombi

A sutési id8 lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kodvetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a w» gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.

Megjegyzés: Ha m(ikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam mikdédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sut6tér ajtajat,

az Uzemmod automatikusan folytatédik.

9 Memoria

A memoria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznalja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzes

Egymas utan nem menthet tdbb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megjele-
nik a kdvetkez4: 1:00 min.

3. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. |gény szerint valasszon egy opciot:

— A memoria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a Start gombot.

M =

- A memoria taroldsahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id8, és a készllék menti a beallitast.

9.2 A memoria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(ien elindithato.
Helyezze az ételt a siutBbe és zarja a készilékajtot.

1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.
2. Nyomja meg a Start gombot.

9.3 A mlikédés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
Iék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

9.4 A miik6dés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kilonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az [P] elemet, amig a kijelzd
a kivant programszamot nem mutatja.

v AP feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v A kg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.

Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az izemmaodot a Start gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

6. Ha a program m(kddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az

ételt.

— Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a Start gombot.

10.2 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

10.3 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa Ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
P03 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval
1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonként tarol -18 °C-on.
2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya sziikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6hoz alkalmas
lapos edénybe, pl. Uveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. — Oldal 35

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és lgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hust a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.

A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a belsGségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy zdldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO5 Rizs feddével 0,05-0,20 = Rizshez nagy, magas format hasznaljon.
= Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiségl vizet ad-
jon.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sés burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyen-
letesen apré darabokra.
= 100 g sos burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
PO7 Z6ldségek  fed@vel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott z6ldséget.

A zdldséget vagja egyenletes aprd darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval
1. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéh6z alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepl§ utasitasainak meg-
felel6 mennyiségl vizet adjon hozza.
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4. Allitsa be a programot. — Oldal 35

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlitédéshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer mingségétdl és al-
lagatdl figg.
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10.6 Kombi siitéprogram
A kombi sUtéprogrammal a mikrohullamu siitét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas nyitott 0,40-0,90

Etelek siitése a kombi stitéprogrammal 3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu stt6hoz alkal-
1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl. mas, héallé és nem tul nagy edénybe.

Allitsa be a programot. — Oldal 35
Ha a program lejart, az élelmiszert a hémérséklet-ki-
egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya sziikséges a program helyes beallita-
séhoz.

o s

11 Alapbeallitasok

Készilékét bedllithatja a sajat igényei szerint.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok készuléke felszereltségétdl figg-
nek.

Beallitas Kivalasz- Jelentés
tas
| Gomb hangjelzése  On' Gombok hangjelzésének bekapcsolasa.
{ Gomb hangjelzése  OFF Gombok hangjelzésének kikapcsoldsa.
Megjegyzés: A gomb hangjelzése a Start és a Stop gomb esetén bekapcsolva
marad.
¢ Bemutaté méd dEd A Bemutaté méd be- vagy kikapcsolasa.

Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznalhatja a gombokat és a kijel-
z6t, a gombok nem mikoédnek. A Bemutatd maod f6ként keresked8k szamara
hasznos.

' Gyari beadllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok moédositasa 11.4 A pontos id6 beallitasa

Koévetelmény: A készllék ki van kapcsolva. Megjegyzés: Az elekiromos csatlakoztatasndl vagy

1. Tartsa nyomva a Start és a Stop gombot néhény ma- aramszinet utan hangjelZéS ha”atSZik, és a kijelZ(jn
sodpercig. tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,

amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem

A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

A készulék atveszi a beallitast. Nyomja meg a ® gombot.

. Nyomja meg a Stop gombot.
Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.

v A kuel_zon megjelenik az elsé alapbeallitas. allithatia a pontos iddt,

2. Nyomja meg a Start gombot. .

v A kijelzén villog az aktudlis érték. 1. Nygmja meg a.® ggmbot. _
3. A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant értéket. v AKkijelz6n megjelenik a kovetkez6: 12:00. A O felett
4. Nyomja meg a Start gombot. jelz8lampa vilagit.

v

5

W N

11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

11.3 Hangjelzés hosszanak médositasa A készilek Standby allapotban torténd fogyasztasanak

csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.
A készllék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhatd. A 1. Nvomia meg a ® gombot
hangjelzés id6tartamat moédosithatja. - yom 9 9 :

: 2. Nyomja meg a Stop gombot.
» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a Start gombot. yom) . g S, 9 . o .
. s, A pontos idd ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kozott val- a ® gombot.

takozik.
v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos idét.

37



hu Tisztitas és apolas

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karosithatjak a készllék

fellletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

» A szivacskend6ket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely

tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-

szekhez.

12.2 A készilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a késziilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

/\ FIGYELMEZTETES — Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbdl, a f-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajto Uvegének tisztitdsahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsold hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kapardt, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 38

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitdsara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
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— A készulék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sutoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 38

2. Forrd mosogatoszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er8s szennyez8désnél hasznaljon sitétisztitod szert.
A siit6tisztitot csak hideg sUtétérben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torolje ki a sutbteret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 38

2. Vegye ki a forgotanyeért.

3. Forréd mosogatdszeres vizzel és puha mosogatd-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék ellils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Gvegtisztitot, fém- vagy lvegkaparét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrd-
zi6 elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 38

2. A készllék ellls§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

Megjegyzés: A készlilék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z6 anyagok, pl. veg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevd@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben

szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.
4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.



12.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezelbfellletet.
» A kezel6émezbt soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. — Oldal 38

2. A kezel6mez6t mikroszalas torl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torléruhaval tordlje szarazra.

12.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd dtmu-
tatast. — Oldal 38

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatosze-
res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és mosogatéruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogatoé-
gépben tisztitsa.

Erés szennyez6désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.
5. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

12.7 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon Uvegkaparot.

Zavarok elharitasa hu

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 38

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztetd§ arnyékok a sut6tér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

12.8 EasyClean

A tisztitasi segéd a sitétér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
rologtatasaval fellazitja a szennyezd6déseket. A szeny-
nyez8dések ezutan kénnyebben eltavolithatok.

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkerulése érdekében.

A csészét helyezze a sUtétér kdzepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 3 perces idétartamot.

Nyomja meg a Start gombot.

Az id6tartam leteltével hangjelzés szdlal meg.
Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
zarva az ajtot.

Puha ronggyal torélje ki a sutéteret.

Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sutéteret.

N< o0k w

© ®

13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevszolgala-
tot.

13.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vevészolgalata vagy egy ha-
sonléan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készllék nem mUkodik.

A haldzati csatlakozévezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.

» (Csatlakoztassa a késziléket a villamos halézatra.

A biztositd meghibasodott.
» Ellenbrizze a biztositot a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készlilé-

kek mikodnek-e.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A készilék nem mUkodik.

M(kodeési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

2

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az Uzenet eltlnik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibalzenetet.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 41

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az ételek lassabban melegsze-
nek fel, mint korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt. — Oldal 34

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készllékbe.
» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos vagy kopik.

Szennyez&dés vagy idegen targy a forgdtanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gorgdkarikat és a sutétérben lévé mélyedést.

A mikrohullamu Gzemmaod meg-
szakad.

A készllék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev8szolgalatot.

A készilék nincs Uzemben. A ki-
jelzén egy id6tartam lathatd.

Valoszinlleg mikddésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a Stop gombot.

Beallitas utan nem nyomta meg a Start gombot.
» Nyomja meg a Start gombot, vagy a Stop gomb megnyomasaval térdlje a bedl-
litast.

A kijelzén harom nulla vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
— "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 32

A kijelzén egy M lathato.

Demd Uzemmod aktivalva.

A kijelz6n megjelenik az € 3 lize-
net.

Hiba az automatikus ajtonyitdé rendszerben.

1. Kapcsolja ki a késziiléket.

2. Varjon 10 percig.

3. Kapcsolja be Ujra a készuléket.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev&szolgalatot.

14 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-

don régi készilékét.

14.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak kdszdnhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kérnyezetkimélé modon artalmatlanittassa a készi-

leket.
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Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy on-
kormanyzatnal tajékozodhat.

B

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.
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15 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid8rél és garanci-
alis feltételekrél vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetfségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szUlék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A kllbénbdz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat Iépésrél |épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-

mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,

hogy a készuléket hogyan hasznalhatja és allithatja be

idedlisan.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

Megjegyzés: A tablazatban megadott értékek iranyérté-
kek, és az élelmiszerek minéségétdl, hémérsékletéts|
és allagatdl fuggnek.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzUl.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
— "Mikrohullamu stit6héz megfeleld edények és tar-
tozékok", Oldal 33

4. Az edényt dllitsa a forgdtanyérra.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

A beadllitasi javaslatoknal gyakran id6tartamok van-
nak megadva. El6szér révidebb id6tartamot allitson
be. Szlkség esetén hosszabbitsa meg az id&tarta-
mot. Ha a tablazatban 2 mikrohullam-teljesitmény
van megadva, el6észdr allitsa be az elsé mikohullam-
teljesitményt és id6tartamot, majd a hangjelzés utan
allitsa be a masodikat.

Tipp: Ha a tablazattol eltéré mennyiségu ételt kivan ké-

sziteni, kétszeres mennyiséghez korilbelll kétszeres

id&tartamot allitson be.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam  Allitson be hosszabb idé-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb idd sziikséges.

Az id6tartam letelte utan  » Kozben keverje meg

az ételnek a szélein nem az ételt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alac-

k6zepének pedig készen sonyabb mikrohullam-

kell lennie. teljesitményt és
hosszabb id6tartamot.

Felolvasztds utan a szar- = Allitson be alac-

nyasnak nem szabad ki- sonyabb mikrohullam-

vil elkezdeni f6ni, beldl teljesitményt.

pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségi
felolvasztott étel es-
etén tobbszor keverje

meg.
Az étel ne legyen tul sza&- = Allitson be alac-
raz. sonyabb mikrohullam-

teljesitményt.

= Allitson be révidebb
idétartamot.

m Fedje le az ételt.

= Adjon hozza tobb foly-
adékot.

16.3 Felolvasztas
Meélyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készulékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgotanyérra.
A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A folia nem érhet hozza a siit6 falahoz.

2. Inditsa el az Gzemmadot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.
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Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-

lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és lgyeljen arra, hogy

ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kozben egy-két alkalommal forditsa meg

vagy keverje meg.

Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatokat mélyh(itott ételek mikrohullammal t8rténd felolvasztashoz.

A nagyobb darabokat tébbszor is forditsa meg.

. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig

szobah&mérsékleten, hogy a hémeérséklete egyenle-

tessé va

ljon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a bels@ségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkl 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen?®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsd 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gylumolcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Sutemeény, szaraz, pl. kevert tésztabdl készult 500 90 10-15

stutemény?® ®

1
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Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben
mény W-ban

Sltemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 750 1. 180 1.5

stutemény?®?® 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimédlcsds sitemény, 500 1. 180 1.5

turds lepény?® 2.90 2.15-20
Sutemény, |édus, pl. gyimolcsds sitemény, 750 1. 180 1.7

turds lepény® 2. 90 2.15-20

! Forgatdsnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

N

Laposan fagyassza le az ételt.

Téavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélklli siteményeket olvasszon Kki.

3
4
5
5 Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
7
8
9

Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.

16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.

Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyi-
vel vegye ki a sutétérbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi hémér-
sékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa esetén is
hirtelen kifuthat és kifrécskdlhet a forrd folyadék.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késedelmes forras.

v’ X

Mélyhiitott ételek melegitése mikrohullammal

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.

4. Inditsa el az tzemmaodot.

5. Az ételt kdzben tdbbszdr keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle dsszetevdi klldnbdzbképpen mele-
gedhetnek fel.

6. Ellendrizze a h6mérsékletet.

7. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmeérsékleten, hogy a hdmérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300 - 400 600 8-11

leves 400 600 8-10

Egytalétel 500 600 10-13

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"

pOrkolt

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

' A keverésnél a hisszeleteket valassza el egymastol.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.
Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

2
3
4 Viz hozzdadéasa nélkil f6zze az ételt.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben
mény W-ban

Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5

Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa® 300 600 8-10

Zo6ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 600 600 14-17

Spendtkrém? 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil f6zze az ételt.

A 0N

Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal torténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejesiiveg” 100 ml 360 kb. 158
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,56%¢
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Z6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a hdsszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

©® N O O A W N =

16.5 Siités
Készlléke alkalmas ételek parolasara.
Etelek parolasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stit6étérbél.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sitétérbe, és a
forgdtanyér akadalytalanul tud-e forogni.

- Sitéshez magas format hasznaljon.
- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon
nagy, lapos edényt.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.
3. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le
egy megfelel§ fedbvel, tanyérral vagy mikrohullam-
mal hasznalhatd specialis foéliaval.
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- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.
- Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

. Az edényt allitsa a forgotanyérra.

- Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse el§ a készlléket.

. Inditsa el az lzemmaddot.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

— A hus felszeletelése elétt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felftjtakat és cs6ben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készilékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon
mindig fanyarsakat.



Parolas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- moéd perchen
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25-30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkul
Darabolt csirke, pl. 800 g Nyitott edény 360 v 30-40 Tegye az edénybe a bbrds
negyed csirke + felével felfelé. Ne forditsa
Rostély meg az ételt.
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 v 15-25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bér nélkil, 750 g Nyitott edény 360 v 40-50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 v 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20-25 Az ételt fedd nélkil parolja.
2. 360 2. w~ 2. 25-35 Az étel maximalis magas-
saga 6 cm.
Hal, pl. halszeletek 400 g Nyitott edény 600 - 10-15 Esetleg adjon az ételhez vi-
zet, citromlét vagy bort.
Halfilé, atsttve 400 g Nyitott edény 360 v 10-15 A mélyh(itott halat el6szor
olvassza Ki.
Halnyarsak 4-5da-  Rostély 180 v 10-15 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Felfujt, édes, pl. turé- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Az étel maximalis magas-
felfujt gylmolccsel saga 5 cm.
Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Sajttal szdrja meg az ételt.
hozzavalokbdl, pl. Az étel maximalis magas-
tésztafelfujt saga 5 cm.
Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-40 Az étel maximalis magas-
zavalokbal, pl. burgo- saga 4 cm.
nyafelfujt
BesUitott levesek, pl.  2-4 csé-  Nyitott edény - v 15-20 -
hagymaleves sze
Z06ldség, friss 250 g Zart edény 600 - 5-10' A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
K&zben keverje meg az
ételt.
Zbldség, friss 500 g Zart edény 600 - 10-15" -
Zdldségnyars 4-5da-  Rostély 180 v 15-20 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Burgonya 250 ¢ Zart edény 600 - 8-10' A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 500 g Zart edény 600 - 11-14" A hozzavaldkat egyenld

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- moéd percben
sitmény
W-ban
Burgonya 750 g Zart edény 600 - 15-22" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1. 57 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 12-15  lyadékot adjon hozza.
2. 180
Rizs 250 ¢ Zart edény 1. 1. - 1. 6-8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 15-18 lyadékot adjon hozza.
2. 180
Piritos kenyér elépiri- 2-4 szelet Rostely - v 1. oldal -
tasa 2-4
2. oldal
2-4
Piritos atsutése 2-6 szelet Rostély - v 7-10 Az id6tartam a feltéttdl fug-
g6en valtozik.
Gyumolcs, bef6tt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 6-8 A pudingot kdzben 2-3-szor

ding, instant

keverje meg jol habverdvel.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

16.6 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstk a készilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Parolas mikrohullammal
Beadllitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.

Etel

Mikrohullam-teljesit-

mény W-ban

Idétartam percben

Megjegyzés

Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgdtanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-
nyérra.
Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé kiolvasztashoz.
Etel Mikrohullam-teljesit- ldétartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgdtanyérra.
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Parolas mikrohullammal kombinalva
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.

Szerelési Utmutatdé hu

Etel Mikrohullam- Fiitési mod Idétartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csében siilt burgonya 360 v 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgdtanyérra.

17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
dsszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a
felallitasi helyen valo kifogastalan
mUkodéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a
készlléket. Szallitasi sérllés esetén ne
csatlakoztassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagokat és az 6ntapados
foliat a sutétérbdl és az ajtoradl.

® Soha ne tavolitsa el az atlatszo féliat a
készulék ajtajanak belsd oldalarol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye
figyelembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennidk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy but-
orajtdé mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék be-
helyezése el6tt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos
részek mikodéseét.

m A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES — Sériilésveszély!
Osszeszerelés kdzben éles peremekhez is
hozzaférhet.

» Viseljen véddbkesztylit.

A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszords csatlakozdaljzatot.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul rovid,
forduljon a vevdszolgalathoz.

» Csak a gyarto altal engedélyezett adaptere-
ket hasznaljon.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozéve-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozd el6irasok figyelembe vételével.

» A készuléket csak elGirasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddug6 a beszerelést kdvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tobbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kez6kdzzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.
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17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az 6sszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

\
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17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozd utmuta-
tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek mikoé-

dését.

» A butor kivagasi munkait a késziilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

m A szell6zényilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennitik.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Tapasztalja ki a butor falvastagsagat. ®
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.
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2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also éle és a
beépitéshez hasznalt butor alja kdzotti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zarélemezt az allé szekrényhez. @
Ekozben vegye figyelembe a megtalalt x értéket.
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17.7 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfeleléen rogzit-
se a késziléken.




Szerelési Utmutatdé hu

2. Megjegyzés:
Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a készlléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készlléket ugy csavarozza be, hogy az kdzépre
kertljon.

4. Ellen6rizze a szomszédos készulékektdl vald tavol-

sagot.
—
[ c—
min. 3mm —»{l& o
(@]
|
- —
——
e |

A szomszédos készilékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.
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1 Kayincisaik

Keneci Kayincisaik TeXHUKacblHbIH HyCKaynapbiH
ECKEPIHI3.

1.1 Xannbl HycKaynap

® by HyCKay/bIKTbl MYKUAT OKbIM LbIFbIHbIS.

® Hyckay/nblKTbl )X@HE OHIM MaJIIMETTEPIH
KenelweKTe nanganaHy yuwiH cakran
KOMbIHbI3.

® Kypbi/iFbIHBI TacbiManaay 3akbiMaapsi
6onFaHaa KocnaHp!s.
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1.2 TwuicTi peTTe nanganaHy

KypbInFbIHbI TEK apHaibl XKibepinreH MamaH FaHa
awackl3 koca anagbl. Kare kocy cebebiHeH
nanza 6onra 3akbiMAap YLUiH Keningik
Bepinmena.

TeKk opHaTy HycKaynbiFbl 60/bIHLIA MaMaHAbIK,

opHaty nanganaHy KaynicisfiriH KamTamachbi3

eteAi. OpHaTyLubl OpHaTBIIFaH Xepae Keaepricis

YXYMBbIC iCTEYi YLUIH Xayankep.

KypbInFbIHBI TEK TOMEeHAerinep yLiH

nanaanaHblHbI3:

B Tamak XaHe CyCblHaap davibliHaayfFa.

m Qakblnayna ycray kepek. Kbicka mep3aimai
ac a3ipsey npoueciH spaanbiM 6akbinayna
ycTay Kepex.

m )Keke yWhnepae xeHe ynaeri xaobik
tenmvenepae.

® TeHi3 aeHreriHeH 4000 M OUIKTIKKE OENiH.

Byn kypbinFel EN 55011 Hemece CISPR 11
cTaHZapTTapblHa caun kenegi. byn 2-ton, B
CbIHbIOLIHbIH BHIMI. 2-TON MUKPOTONKbLIHAAPAbIH
TaMakTbl XbINbITY MakcaTblHAA KacanartblHAbIFbIH
Ginaipeai. B knacbl KypbInFbiHbIH Y XaFaanbiHa
YKapamzbl eKeHairiH 6ingipeai.

1.3 ManpanaHywbinapabl LLEKTEY

Byn KypbInFbIHbI XXackl 8-Aeri aHe oAaH YNKeH
6ananapablH, COHbIMEH KaTap Ko3sFany, cesy
YKOHe ornaHy MyMKIHAIKTepI LUEeKTeNreH »aHe/
HemMece XeTKINiKTi BinimMi *oK TynFanapabi
nanaanaHyblHa TeK onapabl 6ipey KadaranaraH
XaFaanaa Hemece OCbl KYPbINFbIHbI Kayincis
nanzanaHy HyckaynapblMeH TaHbiC 6osnca XaHe
Aypbic NanaanaHbay canaapbiHaH KaHaawn
KayinTepAiH opbIiH anaTtbiHbIH TyCiHETiH 6osca
FaHa navaanaHynapbiHa 6onaabi.

Bananapra ocbl KypbInFeIMEH OMHayFa pykcar
eTneHis.

Tasanay MeH nanzanaHyLublFa KbI3BMET KepceTyre
15 »kac HeMece ofiaH ackaH bananapra
epeceKTepadiH KazaranaybliMeH pyKcar eTtineai.
8 »kacka TonmaraH 6ananapabl KypbiiFbl XaHe
YKanFarbllW CbIMHAH anluak, yCcTaHbI3.

1.4 Kayincis nanpanaHy

/\ ECKEPTY - ©pT Wbify KaTepi!

XXyMbIC KamepacbliHAa CaKTanfFaH Te3 *aHFfbiLl

3arTap TyTaHybl MYMKIH.

» XXyMbIC KamepacbiHAA Te3 XaHFbIL 3aTTapabl
caKTamMaHbl3.
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» Erep TyTiH nanaa 6onca, KypbliFbIHbI OLLIPIHI3
Hemece XenifleH CybIPbIHbI3 XXaHEe XKanbliHAbI
COHAIpY YLWiH eciKTi »kabblK yCTaHbI3

XXymcak Tamak, KanablKTapbl, Mak MeH

KyblpAaK, Cybl XaHbIMN KeTyi MYMKiH.

> KypbinFbiHbI NaindanaHap anasiHaa nicipy
KamepacblHAaFbl, Kbi3AbIPFbILL 3NeMeHTTep
MeH »abablkTapablH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai
KEeTIpiHi3.

KaTTbl bicbIThIN Xibepy TyTaHy cebebi bony

MYMKIH.

> KypbinFbiHbI AEKOPATMBTI HeMece »xuhas
€CiriHiH apKacblHa opHaTnaHbI3.

A\ ECKEPTY - Ky#in kany karepi!

KypbinFbl )aHe OHbIH BenLiekTepi nicipy

6apbicbiHAA Kbl3aabl.

> blcTblk Genwektepre abai 6onbin Kon
TUri36eHis.

» Kypanabl 8 kacka aeniHri 6ananapra
nanaanaHyra »xon 6epMeHis.

Kepek->kapaKkrapbl HemMece blAbIC 6Te bICTbIK.

» XXyMbIC KamepachblHaH bICTbIK biAbICTapAbl
HeMece KepeK-xapaxkTrapAbl any yLliH
9pKaLLaH neLu KonFantTapblH NanaanaHblHbI3.

AnkoronbAiH 6ynapbl bICTbIK XXyMbIC Kamepaza

TyTaHybl MYMKIiH.

» Tamakka KypamblHAa ankoronb a3 Menwepae
FaHa cycblHAapAbl KOCbIHbI3.

» Kypbinfbl eciriH abavnan awbiHbI3.

A\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

KomkeTimai 6enueKkTep XyMbic icTereHae

KbI3bIMN KeTeai.

> KypbInfFbIHbIH KbI3biM TypFaH 6erLekTepiHe
eLlKallaH TUMEHis.

» Bananapabl »axkblHAATNAHbI3.

Acnan eciriH alKaH Kesae bICTbIK Oy LUbIFyb

MYMKiH. By Temnepatypara 6ainaHblCTbl peTTe

KepiHOeyi MyMKiH.

» KypbliFbl eciriH abannan allblHb3.

» Bananapabl »akbliHAaTNAHbI3.

XXyMbICc KamepacbiHAa cy nanaanaHblnFaH

Kesae bICTbIK cy Bybl nanaa 6onybl MyMKIH.

> KbI3blFaH XXYMbIC KaMepachlHa eLuKallaH cy
KYMMaHbI3.

/\ ECKEPTY - apakaTtTaHy Katepi!

KypbBIIFbIHBIH eciriHaeri Cbi3blnFaH aMHEK

>Xapbinybl MYMKIH.

» [lewTiH eciriHiH 8MHeriH Tasanay YLUiH KaTTbl
abpasuBTi Ta3apTKbILUTAPAbl HEMECE BTKIp

Kayincisgik kk

MeTann KblpFbilUTapAbl naaanaHbéaHbi3,
cebebi onap 6eTiHe cbi3at TyCipyi MYMKIH.
Ecik awbinFanza »keHe »kabblnFaHaa Toncanap
SPEKETTEHIN KbICKbINbIN Kanybl MYMKIH.
» Toncanap anmMmarbiHa TUMEHIS.
AlHanmanbl TipeyilTeri apblKTap Hemece
KeTiKTep KayinTi 60nybl MyMKiH.
» KaTTbl 3aTTapMeH anHanatblH TopenKkere
COKMaHbI3.
> AiHanmansl TipeyiwTi abanan ycraHbi3.

A\ ECKEPTY - 9neKTpHK TOK COFy KaTepi

6ap!

Hypebic xacanmaraH »xeHaeynep kayinti 6onbin

Tabblnagsbl.

> KypbinFblAarbl YXeHAEY XYMbICTapbIH TEK
6inikTi MamaHAap opbliHAaK anagbl.

> KypbINFbIHbI YXeHAEY YLUIH TeK TYMHYyCKa
HenLueKTepi FaHa nanaanaHbinybl MYMKIH.

» Ochbl ByMbIMHBIH Xeni kabeni 6y3binbin
3aKkplMAaHFaH Kyrnae bonca, kayintepaiH
nanga 6onybiH 6onasipmMay YLUiH, OHbIH
LWbIFAPYLLbl HEMeCe TEXHUKabIK, Kbi3MeT
KepceTy opTasblfblHbIH MaMaHbl apKbibl,
HemMece ochbinapfa yKcac apHaibl 6inimi 6ap
aflaM TapabblHaH aybICThIPbIYbl KaXKET.

XXernire KOCY CbIMbIHbIH 3aKbiMAanFaH

OKLLaynaysl Kayinri.

» Ew xaraanaa »eni kabeniH bICTbIK KypbiSFbl
GenikTepiHe HeMece Xbiny KesaepiHe
TUri36eHis.

» XKeni kabeniH eTKip yLUTapFa HEMece LeTTepre
TUri36eHis.

» XKeni kabeniH BykneHi3, 6acnaHbI3 Hemece
©3repTneHis.

[LLKe KipreH bifFan TOK COFyFa aKenyi MyMKIH.

» KypbinFbiHbI Tasanay yLwiH 6ynan TasapTKbiLL
Hemece >oFapbl 6acbiMAbINbIKTEI Bynan
Ta3apTKbIWTHl NaganaHbéaHbI3.

3aKkblMAasnFaH KypbliFbl HeMece 3akbiMAanFaH

yenire Kocy cbiMbl KayinTi 6onazbi.

» Tek KaHa 3aKkbIMAanFaH KypblnfFbiHbI
navaanaHblHbI3.

> KypblUIFbIHbI eLKALlaH Cbi3blIFaH HeMece
6y3binFaH 6eTTepMeH nanganaHbaHbls.

» Konaay kepcety Kbi3aMeTiHe xabapnachiHbl3.
— ber65
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kk Kayincisaik

A\ ECKEPTY - TyHLWBbIFLIN Kany KaTepi!

Bananap opama matepuanbiH 6actapbliHa Kuin

Hemece opasblin TYHLbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Opama matepuanasl 6ananapzaH anbic
yCTaHbI3.

» Bananapra opam maTtepuanaapbiMeH olHayFa
pyKcar eTneHis.

Bananap kiwwi 6enwekrepai AEMMEH yTbIM

HeMece XYTbIN TYHLWbIFbIM Kanybl MYMKIH.

» Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbic yCTaHbI3.

» Bananapra kiwi Genwexkrepai onHayra pykcar
eTneHis.

1.5 KbICKa TONKbIH

KbICKa TONKbIH NeLwwTi nanaanany KesiHae
Kayincisaik HycKaynapblH eCKepiHia.

A\ ECKEPTY - ©pT wbify KaTepi!
KypbiFbiHbl 6acka MakcatTapaa nanaanany
KayinTi )aHe 3axkbiMaanybl MyMKiH. Mbicarnbi,
apma Hemece AoHAi JaKbinaap Kbl3ablpbliaFaH
KesZe epTeHin KeTyi MyMKiH.

> KypblnFblaa TaFamabl HeMece Kuimai
KenTipMeHi3

> KypbliFbiaa WwapKenep, ASHAIK KaHe
TYKbIMAACTbIK, XXacTbIKTap, rybkanap, binFanasi
LyBepeK »KoHe yKcacTbl 3aTTapabl Kbi3ablpyFa
TWiM canbiHaabl.

> KypbUiFbIHbI TEK TaFamaap MeH iwimMaikrepai
asipneyre apHasfaH.

Tamak epTeHin KeTyi MyMKIH.

» ElwkawaH Taramabl XblnycTaTKanblk,
Kantamaza Kbl34blpMaHbI3.

» [nactmaccagzaH, karazgaH Hemece Hacka
YKaHFbILW 3aTTapAaH XacasnfaH blabicTapAarh
TaFaMabl TEK KaaaranayblMeH blbITbIHbI3.

» MWKPOTONKbIHAAPABIH ThIM XXOFapbl KyaTblH
HemMece y3ak yaKbITbiH OpHaTyFa 6onmanasi.
Ocbl nanganaHy HyckaynblkTa 6epinreH
KeHecTepai CaKTaHbI3.

> MWKPOTONIKbIHALI PEXXUMIHAE a3blK- TYNIKTEPA
KenTipMeHis.

» Cybl a3 Taramaapasl (Mbicasbl, HaH)
MWUKPOTONKbIHAAPAbIH XOFapbl AeHreniHae
HemMece y3akK yaKbIT 60ibl ibiTneHi3 Hemece
nicipMeHis.

[Micipy Manbl TyTaHybl MYMKIiH

» EwkalwaH eciMaik ManblH MUKPOTONKbIHAGI
neLTe blnblTnaHbI3.
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/\ ECKEPTY - ¥apsbiny kayini!

CyMblKTap HeMece backa Tamak eHiMaepi

ThIFbI3 XaObINFaH blAbICTa Xapblybl MYMKIH.

» CyublKTapabl Hemece H6acka Tamak eHimaepai
TbIFbI3 XabbiNFaH blAbICTa eLlKallaH
XbINbITNAHbI3.

/\ ECKEPTY - Ky#in kany Karepi!

KaTTbl Tepici Hemece KabbiFbl 6ap TaFamaap

KbI3AbIPY Ke3iHAe XaHe ofaH KeuriH

«)Kapblnybl» MYMKIH.

> XKyMbIpTKaHbl KabblFbiHAA AalblHAAYFa XKaHe
KanHaTblIFaH XXYMbIPTKaHbI KbI3AblpyFa ThlMbiM
canblHaAbl.

» EwkalwaH monntockanap MeH WwaAHaapAabl
JanbliHaayFa 6onmManabl.

> KybIpblUIFaH XYMbIPTKaHbI Nicipy KesiHae
capblybI3blH Xapy KepekK.

» Tepici Hemece KabblFbl KaTTbl TaFamMaap
(Mblcanbl, anma, Kbl3aHak, KapTor, LWYXbIK)
Tepici »apynybl MyMKiH. Micipy anabiHaa
KaObIKTbl HEMece TepiHi Tecin anbiHbi3.

Bananapra apHanfaH Taram BGipKenki

Kbl36anabl.

» Bananapra apHanFaH Taramabl abbIK, blabICTa
KauTa Kbl3ablpMaHbI3.

> OpKallaH KaknaxkTbl HeMece eMisiKTi weLlin
anblHbl3.

> Kbi3abipyAaH KeuiH iWwiHAericiH MyKWAT
apanacTblpblHbI3 HEMeCe LlanKaHbl3.

» BanaHbl TamakTaHabipmac 6ypbiH
TemneparypaHbl TeKCepin anblHbI3.

Kbi3ablpbinFaH TaMak, Xbinynblk 6epeai. blabic-

anAK eTe bICTbIK 60Mybl MYMKIH.

> blabic-ank neH Kepek- Xapaxkrapasl nicipy
HeniMiHeH any yLiH spKallaH neLTiH
KONFanTapblH NanaanaHblHbI3.

Bitey »kabbinFaH kantamanap MeH 6aHkanapra

KanTasFaH KOHCepBiNep KbI3AblpbliFaH Kkesae

Xapblbin KeTyi MyMKIH.

» Kantamaga 6epinreH HycKaynbiKTapAsi
dpKallaH CaKTaHbI3.

» TarampaapAbl XXYMbIC KamepaaaH asny YLUiH
apKallaH neLuTiH KonFanTapbIH
nanaanaHbiHbI3.

KomkeTimai 6enweKTep XyMbic icTereHae

KbI3bIM KeTeai.

» blcTbIK GenLeKTepre elwKallaH TMMEHis.

» Bananapabl »akblHAATNAHbIS.

KypbinFbiHbl 6acka Makcattapza naganaHy

KayinTi. Mbicanbl, KbI3bIM KETKEH LLBPKeENep,



ASHAIK XeHe TYKbIMAACTBIK XKacTbIKTap,

rybkanap, biiFanabl LWybepek xaHe yKcachl

KYWin Kanyra anbin Kenyi MyMKiH

> KypbinFblaa Taramibl Hemece KUimai
KEeNTIPMEHI3.

> KypbinFblaa Wwapkenep, AoHAiK KoHe
TYKbIMAACTbIK, XacCThIKTap, ryékanap, binFanibl
LybepeK »aHe yKcacTbl 3aTTapAbl Kbi3ablpyFa
TWIM casnbiHaabl.

> KypbinFbiHbI TEK TaFamMaap MeH iwWiMaikTepai
a3ipneyre apHanfaH.

/A ECKEPTY - Kynaipin any kayini!
CyMbIKTBIKTbI bICbITYAa TeMnepartypa achbin
KeTyi MyMKiH. On gereHi, KauHaTty
Temnepartypachl 6y LWblKnaca Aa xeTineai.
blabicTbIH Kiwi TepbenyiHae Ae bICTbIK,
CYMbIKTBIK, GipAeH Tackin LWwallbipaybl MyMKIH.
> XKbINbITy Ke3iHAEe dpKaLlaH biAbICKA KaCblK,
canblHbI3. Byn KewwikTipinreH kanHaTyasl
6onabipMayFa KeMeKTeceai.

v X

A\ ECKEPTY - XapakaTTaHy KaTepi!
XXapamchbi3 blabIC Xapbinybl MyMKiH. Papdop
MEH TacTaH »kacasFaH 6ynbiMaapabiH
TyTKanapbl MeH KaknakrapbiHaa apteiHAa 60c
»xepnep 6ap . KilwkeHe Teciktep 60ybl MyMKIH.
blnFan ocbl 60c Xepnepre eHreH kesae, blabic-
afAK, Xapbinbin KeTyi MyMKIiH.
> TeK MUKPOTOSIKbIHALI NeLl YLUiH XapamMabl
blABICTHI NakAanaHbIHbI3.

Martepuanablk suaHaapabiH anabiH any  kk

blabicTap MeH MeTan KOHTenHepnep Hemece

MeTasn LWeTTIK blAblcTap Tada MUKPOTOSKbIHALI

YXYMbICTa YLKbIH XXacanyblHa asnbin Kenyi

MYMKiH. KypbiifFbl 3aKkpiMAanabl.

> Tasa MMPOTONKbIHALI XXYMbICTa eLUKaLlaH
MeTas KOHTeWHepi naaanaHbaHbl3.

> TeK MUKPOTONKbIHALI NEL YLUiH XapamMabl
bIALICTEI HEMEeCe MUKPOTONKbIHABIK KbI3AbIPY
TypiMeH KoMOBUHauMAZa NanaanaHbliHbI3.

/\ ECKEPTY — 9neKTpuK TOK, COFy KaTepi
6ap!

KYpPbUIFbl YKOFapbl KepHeyAe XYMbIC iCTenai.
> KypbinFbl KOPMYChIH ELLKaLLaH allnaHbI3.

A\ ECKEPTY - [leHcaynbiKKa aybIp 31fH

KenTipy Kayini!

TasapTyablH XeTKiNIKCi3Aairi KypbinFblHbIH OETiH

3aKkblMAaybl MyMKiH. MUKpoTOnKbIHAAP

KyaTblHblH LWbIFYbl MYMKIH.

> KypbinFbIHbI YaKbITblIbl Ta3anaHbI3 XXaHe oAaH
TaMak, KanablKTapbliH Aepey asibin TacTaHbI3.

> XyMbIC KaMepaHblH, ECIriHiH YX8He eCIKTiH
alblNyblH LUEKTeriliH apKallaHga Tasa Kynae
YCTaHbI3.

MWKpOTONKbIHAAP KyaTbl NeLWTiH 3akbiMaanraH

eciriHeH WolFa anaasl.

> XXyMbIC KamepaHbIH eciri Hemece
nnacTMKablK pama 3akbiMAanfFaH Xarganaa
KYPbIIFbIHBI NaiganaHb6aHbI3.

> KbI3MeT KepceTy opTabiFbiHa xabapnacblHbi3.

KOpFaHbIC KOPMYChl XOK, KypbUIFblnap yLliH

MWKPOTONKbIHABI QHEPIUA ChIPTKA LUbIFYbI

MYMKIH.

> KOpFaHbIC KOPMYCbIH eLlKallaH LweLlneiHis.

> TexHUKanbIK KbI3MET KOPCETY XKaHe >KeHAaey
YLUiH KbI3MEeT KepceTy B6eniMiHe KOoHblpay
LasnbIHbI3.

2 Martepuangblk 3uaHAapAbIH anabiH any

2.1 annbl aknapat

HA3AP AYZAPbIHbI3!

KblI3bIFaH nicipy kamepacbiHAa OpHanacKkaH Cy bICTbIK, Cy

ByblH Xacanabl. TemnepaTtypaHbiH e3repyi KypbIFbIHbI

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» KbI3blFaH Micipy KamepachbiHa eLlKaLlaH cy
KYNMaHbI3.

XKyMmbIC Kamepaza y3aK yaKbIT XXUHaNFaH bliFanabiibiK,

TOTTbI TYAbIPYbl MYMKIH.

» [licipy npoueccTeH KeliH KoHAeHCaTTbl CYPTiHI3.

» blnFangbl asbIK-TyniKTi )abbIK, NeL oLaFbIHa y3aK,
yaKbITKa CakTaMaHbl3.

» JKyMbIC KamMepaHbl TaMaK, cakray YLUiH
navaanaHbaHbI3.

YaKpIT eTe Kene, KypbiifFblHbl aLlbIK, €CiriMeH cankpiHaAaTy

KypbInFbIFa iprenec xwvhasabiH 6eTiH 3aKkbiMaaysbl

MYMKIiH.

» JKorapbl TeMnepatypaja XXyMbIC iCTEFEHHEH KeWiH,
nicipy KamepachblHbIH eciri »kabblK, KyHiHAE CYbITbIM
anblHbI3.

» KypbinFbl eciriHe eLlHapce KbIChIbIN Kanmaybl TUiC.

» TeK Ken binFangblKTbl YXYMbICTaH COH nicipy
KamepacblH alblK Kyiae KyprFaTbiHbI3.
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kk KopLaraH opTaHbl KOpFay »aHe cakTay

KypblnfFbiHbIH eciriHe OTbipyFa HEMece OFaH CyMeHyre

ThIPbICY OHbI 3aKbiMAAYbl MYMKIH.

» KypbInFbiHbIH alWbIK eciriHe oTblpyFa Hemece
cyheHyre 6onmanibl )XoHe oFaH 3aTTapAbl inin
KOMMaHbI3.

2.2 MUKpOTONKbIH

MUKpOTONKbIHABI NELINeH nanaanaHy 6apeicbiHAa
BepinreH Hyckaynapabl OpblHAaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy 6eniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TMoi KypblIFbIHbI

HemMece eCIKTiH iLLKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKiH, YLLKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann 3atrapabiH (Mbicasbl, CTakaHAarFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH KabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH keM AereHae 2 CM KalbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

KypbUIFbIFa KOMbINFaH antoMUHUIA bIABIC YLLIKbIH TyAbIPYb

MYMKiH. Acnan naiza éonatblH yLUKbIHAAP apKbibl

3aKbiMaanaabi.

» AcnanTta antoMuHUiA TaBaKTapbiH nanganaHbaHbI3.

KyYPbIIFbIHBIH OFaH OPHaTbINFaH TaFaMChI3 XYMbIC

LamMazaH TbIC XYKTemere akeneai.

» MUKPOTONKbLIHABI XXYMbIC KaMepacbiHAa TaFamMChbl3
ellKaLlaH KocnaHbl3. blabiCcThl KbicKa ChiHakTay
epeKwenik 6onaabl.

Al
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MUKPOTONKbLIHALI peXXUMiHAE nonkopHAi GipHelle peT
KaTapblHaH eTe XOoFapbl MUKPOTONKbIHAbI KyaTneH
AanblHAay, XXYMbIC KaMepaHbl 3aKkpiMAaybl MYMKIH.

» [icipy apacbiHAa KypbinFbiHbl BipHeLle MUHYT
CYbITbIHbI3.

» MuKpoTonKbiHAAPAbIH KyaTblH €H KOFapbl MaHIHe
elUKallaH opHaTnaHbI3.

» Makcumanael 600 BaTT nainganaHblHbI3.

» [lonKopHMEH nakeTTepai WbiHbI Tabara spKallaH
KOMbIHbI3.

KopFaHbILW naHeniH anbin Tacraca, MUKPOTOSKbIHAAP

reHeparopbiHa 3aKbIM TUIOI MYMKIH.

» JKyMbIC KamepacbliHAaFbl MUKPOTONKbIHAAP
reHepaTopbiHblH KOPFaHbILL NaHeniH anbin Tactayra
ThIAibIM canbiHaabl.

KyYPbINFbIHBbIH €CIKTIH iLLUKi XarFblHaH Menaip nieHKaHsbl

any KypbIfbIHbIH €CiriH 3aKkpiMAaybl MyMKIH.

» ELwWKalwaH eciKTiH iWKi XXaFbliHaH Menaip nieHKaHsbl
anbin TactaHbI3.

CVYMIKTIKTIH KypanablH iWiHe Kipin KeTyi anHanmarnsl

TipeyilWTiH YXeTeriH 3aKkbIMAaHybl MYMKIH

» [licipy npouecciH 6akbinan oTblpbIHbI3

> .1AbIMEH AavbiHAAYAbIH KbICKA YaKbITblH OPHbITBIHbEI3
YKOHE KaXKeT 6onca, OHbl y3apThIHbI3.

» AlHanmansl Tipeyilci3 Kypanabl elKallaH
naiaanaHb6aHbI3

Colikec emec biabICTap 3akbiMAapra anbin Kenyi MyMKiH.

» [punb, MUKPOTOSNIKBIHALI HEMECE bICTbIK ayaHsbl
BipiKTipy peXxuMiHAe nicipreHae TeK XoFapsbl
Temneparypara 1e3iMAi biAbICTbl KONAaHbIHbI3.

3 KopluaraH opTaHbl KOpFay }oHe caKTay

3.1 bybin-TyreTiH HOpcenepai Kapere
waparty

Opaybilw MaTepuanaapsl KopLuaraH opTtara 3ufH
TUrisbenai xoHe onapbl KaiTta eHaeyre onaabl.

> Bernek KOMMNOHEHTTEPAI aXXblpaThir, CypbinTaphbl
6oMbIHLIA Kaaere apaTbiHbI3.

3.2 OHeprua yHemaey

Erep TemeHgaeri Hyckaynapabl OpblHAACaHbI3 KYPbIfbl

KeMipeK TOK, TyTblHaAbI.

[Micipy KesiHAe KypbINFbIHBIH €CIriH CUPEeK allyFa

TbIPbICbIHbI3.

» Ocbinaniia X}ymMbIC KamepacblHAaFbl Temneparypa
YKaKChl CaKTanabl *XaHe KypbUIFbIHbI KOChIMLLA
MbINBITY KQXKET eMEC.

KyTy pe)xumiHae yakbIT KepceTyai eLUipiHi3.
m KypbinfFbl KYTY peXxuMiHae a3 aHepruA TyTbiHaAbI.
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4 TaHbIiCcy

4.1 backapy naHeni

Backapy naHeni apKblnibl KypbiiFbIHbIH 6apbIK,
DYHKUMANAPbBIH peTTeyre *oaHe XYMbIC Kyii Typasbl
ManimeTTepai anyra 6onaaesl.

Wasba: Kypbinrbl TypiHe 6ainaHbICTsl cypeTTe Kenbip
NyHKTTapZa aibipMaLlbiibiKTap 60nybl MyMKiH, Mblcanbl,
TYC YXaHe niliHae.

—// —/ —/
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/3

Stop Start

nl —

ABTOMATTHI €CIiK alLKbILL EcikTiH aBTOMAaTTLI TYpAE aLlbinysbl
CeHcopnblk epictep ®OyHKuMANapabl TaHAay.
Tyimelue carar Toynik yaKbITbH KOPCETY HEMECE opHary.
AlHanmansl perreriw Toynik yakbITbl HEMECe NiCipy yaKplTbl HEMece aBToMaTtTi

TypAe AadbiHaay GarFaapnamMaHbl KepceTy.
Lucnnen Toynik yakbITbl HEMece NiCipy yaKkblTbl KepceTineai.
CeHcoprnblK epicTep (P] ABsToMaTTi TYypAe AanbiHAAay
CeHcopnblk epicTepae Tvtore cesimTan aimMakTap 6ap. 6araapnamaHsl TaHaay.
@OyHKUMAHBI TaHAay YLUiH TUICTi epicTi TYPTiHI3. kg Baraapnamanap yLiH canmaxl

TaHaay.
90-900 BT-42 MMKPOTONKBIHALI KyaTThl TaHAAY nAay ,
v «[punb» pexumiH TaHaay.
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kk Kepek-xapakrap

® Toynik yakbITbIH KEpCeTY Hemece
opHary.

Start YXKymbicTbl 6acTay.

M YXaartaH aepekrtepai TaHaay.

Stop Pexkumai ewwipiHis Hemece
TOKTaTbIHbI3.

al KypbINFbIHBIH €CiriH allblHbI3.

AnHanmansbl peTTeriw

AlHanMansl peTTeriwTi nanaanaHein, gucnnenae
KepceTifireH napameTp MoHAepiH e3repTtyre Gonaaebl.
AliHanmanbl peTTeriwTi 6aTbipy MyMKiH. Kocy Hemece
eLUipy YLWiH aiHanManbl peTTeriTi 6achiHbI3.

4.2 Kbizgbipy Typnepi

ABTOMATTbI €CiK aLlUKbiLl

ABTOMaTTHI allyibl KONJaHFaH Ke3ae KYPbIIFbIHbIH eCiriH
awazbl. Kypbifbl eciriH KONMMeH TONbIK, ally MyMKiH.

Xasb6anap

= DOnekKTp KyaTbl 6LLUKEH XaFganaa ecikTiH aBToMarTsl
awbinybl )XyMblc icTemenai. Ecirin konmeH awwy
MYMKIH.

= KypbIifFbl XXYMBbIC iCTEN TypraH Kesae OHbIH eciri
albifFaHAa, PeXMM ToKTaTbliaasl.

= Erep Kypblifbl €CiriH »KancaHbl3, }XyMbIC aBTOMaTTbI
»anrFacagbl. Ciare XyMbIC pe)XMMiH HacTay Kepek.

= Erep KypbUiFbl y3aK yakblT ceHaipyni 6onca,
KYPbIIFBIHBIH €Ciri KeLWiKTipinin awbinaasl.

MyHZa Kbi3ablpy TyprepiHe Loy »kacanaabl XaHe onapabl naaanaHy 6oibiHLA YCbIHbICTaP.

TaHba ATaybl ManpanaHy
90-900 KblCKa TOSIKbIH Taramaap MeH CyMbIKTbIKTapAbl XibiTy, nicipy Hemece XKbinbITy.
v Mpunb m  CTenK, WyXblKk HEMeCe TOCT CUAKTLI TEric TaramaapaaH rpuib

xacay.

= Taramgapabl Kakran nicipy.

MUWKPOTONKbIHAbLI
KOMOM XKYMBbICbIH
pEeTTEHi3

Kemell »xaHe rpateHaepai nicipy.
Taramaapabl Kbi3apTy.

4.3 CankbiH aya WenpaeTKiLui

CankblH aya »xenzeTkilli kepekTi 6onca KoCbisbIn eLeai.

KypblnFbl MUKPOTONKbBIHABI PEXUMIHAE XKYMbIC
yKacaraHAa Kbi36anabl. Conav 6onca-ga cankblH aya
KengeTkiwi Typae Kocbinaasl.

Wasba: CankbiHAATKbILL KeNAETKIL KYPbISIFbl COHin
Typca [a XYMBbICbIH aJiFacTelpa anajsl.

4.4 KoHpeHcar

Taram nicipreH kesge »yMbIC KamepacblHAa KoHe
KYPbINFbIHBIH €CiriHAEe KOHAEHCAT XXMHanybl MyMKIiH.
KoHaeHcaTTbIH XUHanybl KanbinTbl XKaraamn aHe 6yn
KYPbINFbIHBIH XXYMbICbIHA 8cep eTnengi. [icipreHHeH
KeWiH KOHAEHCaTTbl CYPTiHi3.

5 Kepek-xapaxTap

TynHycKanbik »abablKTapabl NanaanaHbiHbi3. Onap ocbl
KypbinFbiFa 6ediMmaenreH.

Kepek-xkapakrap ManganaHy

Top = [punbre >xoHe KyblpyFa
apHasraH Top cepe
= Top, blAblC-aAKTbI
KOOFa apHanfFaH opblH
peTtiHae
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BipiHwi nanganaHygaH anasiH - kk

6 bipiHWwi nanganaHyaaH anAabiH

AnFaLlIKpl OpHATY YLWiH NapamMeTpnepai peTTeHis.
KYpbINFbl XXaHE KepeK-KapaKkTapAbl TazanaHbl3.

6.1 Anfaw peT KongaHbiCKa eHrisyai
opblHAay

AnFallKbl opHaTy YLiH napameTpiepai peTTeHis.
KyYpbINFbl XXaHEe KepeK-apaKTapAbl TasanaHbl3.
Wasba: SnexTp eniciHe KOChIIFaHHaH HEMeCe 3NIEeKTP
KyaTbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTLIK CUrHan LbiFaabl
»keHe aucnneinge BipHele Hen kepceTineai. backa
Nabbin WhIKKaHFa AeltiH BipHelle ceKyHa KeTyi MyMKiH
YKOHe Ci3 KYHHIH yaKbITblH OpHaTa anachbis.

1. © 6atbipmachkiH 6acbiHbI3.

v [Hucnneitge — 12:00 kepcerineai. ® xorapblHaa
WMHAUKATOPNbI LaMbl XXaHaabl.

2. AHanmanbl KOCKbILLMEH YaKbITTbl OPHATbLIHbI3.

3. ® 6atbipmackiH 6achIHbI3.

6.2 XymMmbIiC KamepachblH Kbi3ablpy

1. Start 6aTbipmackiH 6acbiHbI3.

2. )KymbIC Kamepachl cakbiHAAaFaHHaH KeWiH, Teric
aviMaKTapabl CinTi epiTiHAIiCiMeH »kaHe wybepeKneH
TasanaHbi3.

6.3 XababikTapabl Tazanay

> Kepek- »apakrapabl CinTi epiTiHAICIMEH »aHe
LWy6epeKneH MyKUAT TasanaHbl3.

6.4 AnHanmanbl Tipeyai opHaTy
KypbinfFbiHbl aiHanManbl Tipey canbiHFaH Kyiae
KONAaHbIHbI3.

1. POAUKTI WbIFLIPLWBLIKTLI [8] )KyMbIC KamepaHbliH TOMEHT
YKarblHAAFbl OMbIKKA KOWbIHbI3.

s

s L

2. Annanmansl TipeyiwwTi [b] )xyMbic kKamepachiHbIH

€leHiHiH opTacblHa XeTeK MexaHu3MmiHe [C] canblHbI3.
3. AltHanmanbl Tipeyill Aypbic BeKITiNreHiH TeKcepiHis.
Wasba: AliHanatbiH TOpE/IKeHi OHFa YKeHe cosFa
anHanablpbiHbI3.

7 Herisri 6ackapy

7.1 MUKpOTONKbIHAbI NEWTiH MyMKiHAIKTepi

MyHZa ci3 MUKPOTONKbIHABI KyaTKa Loy eHe onapbl
KonaaHy.

MuKpoTOnKbiHAbI ManpanaHy

KyaT, BT

90 AfnayblWw TaFamaapasl epity

180 TaramAabl epiTy aHe nicipy.

360 ET neH 6anbikThl Nicipy Hemece
aAnaybIlW TaFramaapabl epity

600 Taramabl epity XaHe nicipy.

900 CyMbIKTEIKTapAbl XbIbITY.

Xazb6a:

MWKpOTONKbIHABI KyaTTbl 6enrini 6ip nicipy yaxkbiTeiHa
KotoFa Gonaaebl:

= 900 Bt 30 MuHyTKa

= 600 BT 60 muHyTKa

= 90 Br, 180 Bt 8He 360 BT 99 MuHyTKa

7.2 MUKPOTONKbIHAbLI PEXUMre apHanfaH
KepeK-}apaKTap MeH blabic-afK,

Taramabl GipKenKi Kbl3ablpy eHe KypbliFbiHbI
3aKkbiMAamay YLiH Konamnsbl blAbIC-aAK, NeH Kepek-
apakrapabl KoNnAaHblHbI3.

Wasba: blabicTbl MUKPOTOSKLIHALI NELTe KonaaHap
aniaelHAa eHAiIpYLWiHiH aknapaTtbiH eckepin anbiHbl3 Erep
cizne KymaH 6onca, blAbICTbIH XapamMAbIbIFbIH
TEKCEPIHI3.

MuKpoTOnKbIHAbI NeWwTe NanaanaHyra Kayincis

blabic- asK XaHe Kepek-
Xapakrap

Mu KPOTONKbIHALI NeLiTe

Herizpey

Byn matepuanaap

KONAaHyFa xapamabl MWKPOTONKbIHAAPAbI
TepMO Tesimai oTKi3eai.

mMarepuaniaH xacanraH MukpoTonkeliHAaP

blAbIC: bICTbIKKA Te3iMAi blAbICThI
= OiHeK 3aKbiMaamanabl.

®  |llbiHBI KEPAMUKACH

= dapdop

= Tepmo TO3iMAI NNacTUK

u

XKapblKTapchl3 TONbIK,
3epnepreH kepamuka
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kk Herisri 6ackapy

blabic- asK xaHe Kepek- Herisgey
Xapakrap

Masba: KewikTipinreH
KanHatnay yLiH, ci3
CTaKaH[a KacblK, CUAKTHI
MeTann Kypbinfbinapas
nanganaHa anachis.

MeTann KypbinFbinap

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy 6eniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TMoi KypbUTFbIHbI

Hemece ecCiKTiH iLUKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann 3atrapabiH (Mbicasbl, CTakaHAaFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH kabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeririHeH kKemM AereHze 2 CM KalUbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

MMKpOTOﬂKbIH.ﬂbI newTe KongaHyfa MapamMmchbi3

blabic- asik xxaHe kepek- Herizgey

Xapakrap
MetannpaH »acanfaH MeTan wafblH TONKbIHAbI
blAbIC- afAkK, eTKi3benai. Tamakx, bICTbIK,

6onmanasbl.

AnTelHAaFaH Hemece KyMic MUKpPOTONKbIHAAP

apneyi 6ap biabic- ank, anTelHAaFaH HEMECEe KyMic
aprneyiH 3akbimaay
MYMKIH.
KeHec: blabicTbl TEK
OHAIpYLWi blABICTbIH
MWKPOTONKbIHAbLI NeLTe
KonJaHyra »apamabl
eKeHiHe Keninaik 6eprex
»raraanaa FaHa
KonJaHbIHbI3.

7.3 MuUKpoOTONKbIHAbI NELUKe apHanfaH
bIAbICTbI TEKCEpPY

blabICTEIH MUKPOTONKLIHABI NELLKE XapamMAblbIFbiH
apHavibl CblHaK apKblibl TEKCEPiHi3. boc biabIcTapabl TEK
KaHa CblHaKTamMa KesiHAe MUKPOTONKbIHAbI NeLwTe FaHa
navaanaHyra 6onaael.

/\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

KomxkeTimai 6eneKTep *KyMbIC icTereHae Kbi3bin KeTeai.

» KypbinFbiHbIH KbI3bin TypFaH GenleKTepiHe ellKkallaH
TUMEH;3.

» Bananapabl )XakbliHAaTnaHbI3.

—

Boc blAbICTbI XYMbIC KaMepacbiHa OPHATbIHbI3.

2. Makcumangbl MUKPOTOSIKbIHALI KyaTThl 2 - 1 MUHYTKA
KOMbIHbI3.

3. XKyMbIc pexxunmiH 6actaHbis.

4. blabic-aakTap TemeHaeriaev Tekcepineai:

— Erep blabic cybIk HemMece Xbinbl 6onca, on
MUKPOTONKbIHALI MELUKe nanaanaHy yLiH Kayincis.
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— Erep blAbIC Kbi3biN KETCEe HeMece YLUIKbIH nanaa
6onca, »xapaMablNblK, CbiHaFbIH TOKTaTbIHbI3.
blabic-afAk MUKPOTONKbIHALI NeLTe KonaaHyFa
Kapamchbia.

7.4 MUKpPOTONKbIHAbI NELUTi OpHaTy

HA3AP AYOAPbLIHbI3!

KypblnfFbiHbIH OFaH OPHATBIIFAH TaFaMCbI3 XYMbIC

LWamMaZaH TbIC XXYKTeMere akeneai.

» MUKPOTONKbIHALI XXYMbIC KaMepachklHAa TaFamchbl3
ellKaLlaH KocnaHbl3. blabICTel KbICKa ChiHaKTay
epeKLwenik 6onagpl.

==
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KeHec: KypblinfFbiHbIH 6apnblk, MyMKIHAIKTEPIH
nanaanaHy yLiH Ci3 opHaTy HyCcKaynapbliHAaFrbl
aKnaparka »yriHe anachbi3.

— "Cizge 6api 60/bin wweiFagel!”, 6et65

1. Kayincisaik TexHnkacbl 60MbIHLLA HYCKaYbIFbIH
caKTaHbl3. — ber52

2. Martepuanablk 3vAHFa xon 6epmey Typansl
ecKepTynepAi KaaaranaHol3. — berb4

3. MukpoTonKkbiHAApFa cai blAbICTbIPAbIH HYCKaynapbiH
eCcKepiHis. — berb7

4. MWKPOTONKbBIH NELUTIH KaXKeTTi KyaTTblH TYMMECi
apKblbl OPHATbLIHbI3.

5. KakeTTi y3aKTbIKTbl alHanatblH peTTeriluneH peTTeHis.

M asba: Erep ci3 »yMbIC KesiHe neLuTiH eciriH

allCcaHbl3, MUKPOTOSIKbIHABI NELUTIH XYMbIChI Y3iniM,

GenrineHreH nicipy yakbITbl TOKTaWabl. Erep eciriH »kaybin

KOWCaHbI3, XXYMbIC peXkuMi KaiTa bacTanagbl.

7.5 ApanbiK yaKkbITbIH ©3repTy

JanbiHoay yakbITbH Ke3 KereH yakbiTTa esreptyre
MYMKIH.
> KaKeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH PEeTTErilLnNeH peTTeHis.

7.6 Pexxumpai TokTarty
1. Stop BackiHbI3 HEeMece KypbifFbl €CiriH allibiHbI3.

v Start )koFapblHAa MHAMKATOP/bI LWaMbl YKaHaAb!.
2. Pexumai »anracTblpy YLUiH KYPbUIFbIHBIH €CiriH
»abbiHbI3 »kaHe Start 6acbiHbI3.

7.7 XyMbICTbl TOKTaTy

» Slop eki peT Backin eHe eciriH awwbin xoaHe Stop Gip peT
6acCblHbI3.
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8 lpunb

["punb acarFaH Keszae Ci3fiH TaFaMbIHbI3 Kbi3apysl
HeMece XaKChbl Nicyi MyMKiH. ['punb »anfel3 Hemece
MMWKPOTONIKbIHMEH KUCbIHAACYbIMEH rpuibMeH Bipre
yrMbiMAaca eHegi.

8.1 TpunbAai opHaty

> KaxeTTi y3aKTbIKTbl alHanatblH peTTeriluneH peTTeHis.

8.2 ApanbiK yaKkbITbiH ©3repTy

JanbiHaay yakbITblH Ke3 KeNreH yakblTta esrepryre
MYMKiH.

> KaxKeTTi y3aKTbIKTbl alHanatblH peTTeriluneH peTTeHis.

8.3 Pexumpai TokTaTy
1. Stop GacbIHbI3 HEMeCe KypbifiFbl CiriH allblHbI3.

v Start )koFapblHAA UHAMKATOP/bI LWaMbl YKaHaAbl.
2. Pe)xumai »anracTblpy YLUiH KYPbIIFbIHLIH €CiriH
»abblHbI3 yaHe Start 6acbiHbI3.

8.4 XymbICTbl TOKTaATy

» Stop ei peT Backin XaHe eciriH awwbin »aHe Stop Gip pet
6acblHbI3.

8.5 MikroKombi

MMicipy yakbITblH KbiICKapTy YLiH [prnb GYHKUMACHIH
MUKPOTONKbIHALI QYHKUMAMEH BipikTipyre 6onaabl.

MikroKombi peTttey

1. 90, 180 Hemece 360 MUKPOTONKLIHALI KyaT
napameTpiHe 6acblHbI3.

v bBacbinFaH 6aTblpMaHbIH YCTiHAET MHAUKATOPIIbIK,
LamMbl XxaHaabl aHe aucnnenae 1:00 muH nanaa
Bonagbl.

2. .~ BaTbipMachkiH 6ackIHbI3.

3. KaKeTTi y3aKTbIKTbl aiHanarblH peTTeriluneH peTTeHis.

Wasba: Erep ci3 »xyMbIC KesiHAe neLuTiH eciriH

aLICaHbl3, MUKPOTONKbIHALI MELLTIH XYMbICbI Y3inin,

GenrineHreH nicipy yakbITbl TOKTaiabl. Erep eciriH »aybin

KOWCaHbI3, YXYMbIC peXkuMi KaiTa 6actanaabl.

9 Xapn

XKaa PyHKUMACH apKblfbl Ci3 Ke3-KeNreH yakplTTa CyMiKTi
TaramMAbl cakTan, ecke Tycipe anachbis.

KeHec: Erep ci3 6enrini 6ip Taramabl *ui AalbIHAANTBIH
6oncaHbi3, Xaa GYHKUMACHIH KONAaHbIHbI3.

9.1 MNMapameTpnepai cakTay
Wasba:
= MUKPOTO/IKbIHABI KyaTThlH OipHeLle MaHiH cakTray

Typasibl Epexe OK.
ABTOMAaTTLI OaraapaamaHbl caktay MyMKiH eMec.

M 6atbipmackiH 6acbiHbI3.

M >xoFapblHAa MHAMKATOPAbI LaMbl XKaHadbl.
MWKPOTONKBIH NELUTIH KaXKEeTTi KyaTTblH TyWMeECi
APKbINbl OPHATBIHbI3.

v Ty#hMeciHiH »oFapbliHAa MHAUKATOPAbI LaMmbl
»KaHaabl, xaHe aucnnenge 1:00 MuH KepceTineai.

M =

3. KaKeTTi y3aKTbIKTbl aiHanaTblH PETTEriLLNEH PETTEHIS.

4. KaxeT 6osca, onunanapabiy 6ipiH TaHAAHbI3:

- Xaartbl cakTay eHe GipaeH 6acrtay yuwiH Start
TyWMeCiH 6acbiHbI3 .

- Kaarsl cakray »keHe 6actamay yiiH M tyiimeci
6acblHbl3.
v Erep Kypbinfbl icke Kocbinmaca, Aucnnenae KyHHiH
yaKbITbl KepceTineai XaHe Kypan napameTpai
cakranasl.

9.2 Xanarbl icKe Kocy

CakranraH 6arnapnamMaHbl OHal icke Kocyra 6onagbi.
Tarambl KypbIFbIFa CanblHbI3 XXaHe eCiKTi *abbiHbI3.

1. M 6atbipmachiH 6acbiHbl3.

v CakranfaH napametpnep KepcerTineai.
2. Start 6aTbipmachiH 6acbiHbI3.

9.3 Pexumpai TokTarty
1. Stop BackiHbI3 HEMece KypblifiFbl CiriH allblHbI3.

v Start )koFapblHAA MHAMKATOPbI LWaMbl YKaHaAbl.
2. Pe)xumai »anracTblpy YLUiH KYPbIIFbIHbIH €CiriH
»abblHbI3 yaHe Start 6acbiHbI3.

9.4 XymbICTbl TOKTaTy

> Stop eki peT Gachin ykaHe eciriH alwbin »xaHe Stop Bip pet
6acblHbI3.

10 barpapnamanap

MNicipy 6arnapnamanapbl €H KaKkcbl napamMeTpnepai
aBTOMaTThl TYpAE TaHAay apKbinbl TYpAi Taramaapabl
AaviblHAayFa KeMeKTeceai.

10.1 bargapnamaHbl peTTey
1. BaraapnamaHsl TaHgay.

2. [Oucnneige kaxetTi 6argapnamMa Hemipi nanaa
BonraHra aemin, [Pl 6acbiHbI3.

v [Pl)koFapbiHaa MHAMKATOPALI WaMbl XaHadbl.
3. kg BatbipMachlH 6acbiHbI3.

kg )KoFapblHAa MHAUKATOPAbI WaMbl YKaHadbl eHe
AvCnnenae yCbIHbIIFaH canMak, KepceTineai.
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kk baraapnamanap

4. TamakTblH canmarbiH aiHanManbl KOCKbILLNEH
PETTEHI3.
Erep Cis aHbIk canmarblH 6ine anmMacaHbl3, onapabl
bIKLIaMAAHbI3.

5. XXymbic pexkumin 6acTay ywiH Start 6acbiHbia.

Y3aKTbIK Kepi caHanbin kepceTineai.
baraapnama kesiHge curHan LWblkkaHaa,
KYPbUIFbIHBIH €CiriH allblHbI3.

- blabicTel 6eniHi3, apanacTbipblHbI3 HEMece
BypaHbl3.
- KypanablH eciriH »kabblHbl3.

o<

10.4 ABTOMaTThbl GargapnaManapmeH Kibity

- Start 6atbipmachiH 6acblHbIS.

10.2 Pexumai ToKTaTy
1. Stop GacbiHbI3 HeMece KypbifFbl eCiriH aLlbiHbi3.

v Start )xoFapblHAA MHAMKATOP/bI LWaMbl YKaHaAb!.
2. Pe)xumai »anracTblpy YLiH KYPbUIFbIHbIH €CiriH
»abblHbI3 ykaHe Start 6acbiHbI3.

10.3 XymbICTbI TOKTaATY

» Stop eki peT Gackin yaHe eciriH aLbin »kaHe Stop Gip peT
6acbIHbI3.

Epityre apHanraH 4 6arnapnamMaHblH KBMETiMeH Ci3 €T, KyC eTi MEH HaHAbl XibiTe anacsbls.

Barpgapnama Taram blabic Canmak anmarbl Kr
PO1 TapTbinFaH et allblK, 0,20-1,00
P02 ET Tinimaepi allblK, 0,20-1,00
P03 TayblK, TayblK OenleKkTepi  allblK, 0,40-1,80
P04 HaH allblK, 0,20-1,00

AsTomatTbl 6argapnamanapabl nanganaHbin
TamaKkTbl KibiTy

1. A3bIK-TYNIKTI OpamMHaH asbln TacTaHbl3.

-18 ° C Temnepatypaaa cakTanraH, benikrepre
BeniHreH annak, asblk- TyniKTepdi nanganaHbliHbI3.
2. AsblK- TynikTepAi enLueHis.
BaraapnamaHbiH napameTprepiH opHaty KesiHae
canMak, Karker.
3. TamakxTbl MMKPOTONKbIHALI MELLKE apHanFaH Teric
bIAbICKA CalblHbI3, MblCasibl, 8MHEK Hemece dapdop
TabakLwara.

KaknakneH »kannaHbi3
4. barpapnamaHbl opHaty — ber59

5. Masz6a: ET neH KyCTbIH XKiBiTyiHEeH CyMbIKTbIK, LibliFaabl

CyMbIKTBIKTBI aHanablpFaHia anbin TactaHbl3, OHbl
ewbip xarnaiga epi kapan nicipy yLiH KonaaHyra
6onmainabl, on 6acka eHimaepmeH 6annaHbicKka
Tycneyi Kepek.

6. bipas yakpbiTka kanasipMmac 6ypblH, TaFaMHbIH »Kannak,
KeceKTep MeH TapTbinFaH eTTi 6ip-6ipiHeH
aXKbIpaTbIHbI3.

7. Temnepartypa Bipkenki 6ony yLliH »ibireH Taramabl
10-30 MHUHYT yCTaHbI3.

Kenewmi ynkeH eTTi, KilLKeHTaWblHa KaparaHaa
y3arblpak yakpblTKa KanablpbiHbl3. Tamak, 6ipas
TYPFaHHaH KeWiH, KYCTbIH iLUEeKTepiH anbin TacTaHbI3.

8. KanblH et KecekTepiHae My3zaTbliFaH e3ektep bonca
[a, eHaeyai )anFacTblpbiHbI3.

10.5 ABTOoMaTThl GargapnamaHbl NanganaHbin ad64eH nicipy.
Ci3 3 Taram faiibiHaay 6araapnamMachiH nanaanaHein Kypill, KapTon HeMece KeKeHic nicipe anachbla.

barpapnama Taram blabic Canmak Hyckaynap
anumarbl Kr
P05 Kypiw KaknakneH  0,05-0,20 m  KypiwTi ganbiHgay yiwiH yaKeH, Buik blabiCblH
nanaanaHblHbI3.
= OKbi1gaMm nicipineTid Kypiw nakeTTepiH
naviganaHbaHbI3.
= 9p 100 rpamm KypillKe eki-ylw ece Ken Cy KOCbIHbI3.
P06 KapTton kaknakneH 0,15-1,00 = Erep ci3 kalHaTbIIFaH KapTon AalblHAAFbIHLI3 Kece,
»KaHa KapTonTbl KillkeHe, BipKenki eTin KeciHia.
= 9p 100 r kanHaTblFaH KapTon yuiH Bip ac Kacklk cy
KOCBIHbBI3 >XoHEe azaan Tys.
P07 KekeHictep kaknakneH 0,15-1,00 YKaHa TazapTbi/iFaH KeKeHiCTepdi e/LWEeH3.

KekeHicTepai KillkeHe, TiNTi KecekTepre KeciHi3.
Op 100 r kekeHicTepre 6ip ac Kacblk Cy KOChIHbI3.
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Herisri opHaty »yreci kk

AsTomaTTbl 6aFnapnamanapabl nanganaHbin 3. Kantamaaarbl eHAIPYLUiHIH HYCKaynapbiHa CalKec cy
TamakTbl nicipy KYWbIHbI3.
1. A3bIK- TYMIKTEPAI ONLLEHi3. 4. barpapnamaHbl opHaty — berb59

5. barpapnama aAkTanFaHHaH KewiH TaFamabl KauTagaH
apanacTbipbiHbI3.

. TemnepatypaHbl Bipkenki ety yLiH Taramabl 5-10
MUHYT YCTaHbI3.

[Micipy HaTUXeCi TaFaMHbIH KacueTTepi MeH canacbliHa
6annaHbICTbI.

BarpapnamaHblH napameTpnepiH opHaty KesiHae

canmak, Karker. 6
2. ASbIK-TYNIKTi MUKPOTONKBIHAbLI NELUKe Kayirncis

navaanaHy blAbICKa CabIHbI3 XKOHE KabbiHbI3.

10.6 Apanac nicipy 6araapnambl
Apanac nicipy 6araapnamacbIMeH Ci3 MUKPOTOSKbIHABI XKaHe Ipuilb peXxuMiH BipikTipe anachbia.

Barpapnama Taram blabic Canmak anmarbl Kr
P08 3 cM OUIKTIKKe AeMiH MyszaTbliFaH allblK, 0,40-0,90

KemeLli
Apanac nicipy 6argapnamacbiMeH Maram 3. A3bIK-TYNiKTi MUKPOTOMKbIHABI NELLKE apHanFaH,
AavbiHpay YJIKEH EMEC bICTbIKKA TO3iMAi biAbICKA CabiHbI3.
1. A3bIK-TyNiKTi OpamMHaH anbin TacTaHbi3. 4. barpapnamaHel opHaty — ber59
2. AsbIK- TYNIKTEpAi eMLeHis. 5. Baraapnama aAKTanFaHHaH KeWiH TemnepartypaHbi

. . Bipkenki ety ywwiH Taramabl 5-10 MUHYT yCTaHbI3.
BarnapnamaHblH napameTpnepiH opHarty kesiHae

CanMak Kaxker.

11 Heri3sri opHaTty KyHeci

KypbInFblHbl KXeTTiNIKTepiHisre peTreyre 6onaasbi.

11.1 Herisri napameTpnepre wony

Ochbl )epAae Herisri napameTpriepre XaHe 3aybITTbik NapamMeTtpnepre wonyabl Tabacels. Herisri napametpnep
KYPbINFbIHBIH XabablKTanybiHa 6ainaHbICThbI.

PeTttey TaHnpay MarbiHachbl

| TyiMeHi Hacy On’ Bateipmanapabl 6acy AblbbickiH 6anTay

curHansl

| TyiMeHi Hacy OFF Batbipmanapabl 6ackanaars AbIOLICTLI eLwipy

CurHasbl Wasba: TyiimeHi 6acy abibbickl Start »kaHe Stop acynel kesae GenceHai.

¢ Oemonctpaumansik  dED LleMoHCTpaumAnbIK PeXxuMai Kocy Hemece eLLipy.

pexxum Masba: Kypoinrsl ewipingi. Tyiimenep MmeH aucnneiai konaaHyra 6onagsi,

TyMenep Xymbic icTeMenai. JJeMOHCTpaumnAnbIK PeXXMMAI HETi3iHEH KYPbINFbIHbI
caTy KesiHAe KonaaHbinaabl.

! 3aybITTbIK NapamMeTp (KypbliFbl TypiHe 6annaHblcThl 6acka 60ybl MYMKiH)

11.2 Herisri peTtTeyai esrepTy 11.3 CurHan y3aKTbifblH ©3repTy

Tanan: Kypbinfbl ewipinai. KypbInFel ewipinreH kesae AblObICThIK, CUrHan WhiFajbl.
1. Sta[t YoHe Stop 6ip|.|e|_|_|e CEKyHZ Hachbin TYPbIHbI3. ,D.bléblCTblK CUrHanablH y3aKTbIFbIH ©3repTtyre 60ﬂa£|,b|.

v [Ilvcnneine anFaluKel Herisri napameTp kepceTinesi. > StartéackiHel3 xoHe Wam. 6 CexyHa yCTan TypbiHbI3.
2. Start 6aTbipmackiH 6acbiHbI3. v CwurHanablH y3aKTbifFbl KbICKA-Y3bIH apanblifbiHAa

v Oucnneitfe arbiMaarsl MaH XKbINbIbIKTaAZbI. esrepeAl. ,
3. MapameTpnep aiiMarblHAa KKETTi MM v KypbinFbl cMrHanablH y3aKThIFbIH anajbl XXoHe Taynik

OpHaTbIHbI3. YaKbITbIH KGpCGTeLI,i.

4. Start 6aTbipMacklH 6achIHbI3.

v KypbinfFbl napamMeTpai kabbinaanabl.
5. Stop 6aTbipmacklH 6acbiHbI3.

KeHec: NapmeTpai Ke3 KenreH yakpiTra e3repty MyMKiH.
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kk Tasanay »keHe KyTy

11.4 YakbITbIH peTTey.

Wasba: OneKTp eniciHe KOCbINFaHHaH HeMece dNEKTP
KyaTbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTbIK CUrHan LWbiFaabl
YKoHe avcnnenae bipHelle Hen KkepceTinei. backa
Aabbin WhIKKaHFa AeriH bipHelle ceKyHa KeTyi MyMKiH
YKOHE Ci3 KYHHIH yaKbITblH OpHaTa anachbis.

1. ®© 6atbipmachkiH 6achiHbI3.

v [Hucnneige — 12:00 kepcerineai. © »orapeiHaa
WHAMKATOPSbI LUaMbl XaHadbl.

2. AViHanmarnbl KOCKBILLMEH YaKbITTbl OPHAThIHbI3.
3. © GatbipmackliH 6ackIHbI3.

11.5 Carat yaKkbITbIH ¥OIO

KYPbINFbIHBIH KyaT TYTbIHYbIH a3anTy YLUiH KYHAi3ri
YaKpITTbl MHAMKaUMANAy GyHKUMACKIH ewwipyre 6onagbi.
1. ® batbipmackiH 6achiHbI3.

2. Stop BaTbipmackiH 6achiHbI3.

Toynik yakbiTblH KaiTagaH kepcety yuwiH,® TaFbl Bip
peT 6acbiHbI3.

12 Tasanay WaHe KyTy

KypbInFbIHbI3AbIH Y3aK yaKbIT 60Mbl XKYMbIC YKacayblH
6onabIpy YLUiH, OHbl MYKHMAT Tasanan KyTiHi3.

12.1 Tasanay Kypanbl
Tek Konannbl Tazanarbil 3arTapabl KONAaHbIHbIS.

A\ ECKEPTY - AneKTPUK TOK, COFy KaTepi 6ap!

[WiHe KipreH binFanablk TOK COFYbIHA anblin Kenyi MyMKiH.

» KypbinfbiHbl Taganay yLiH 6ynan tazapTKelll HemMece
YKOFapbl 6acbiMAbINbIKTLI Bynan TasapTKbILLTh
nanaanaHbaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Caii emec Tasanay 3atrapbl KypblFbiHbIH 6eTTepiH

3aKbiMAaybl MYMKiH.

» LlleTka Hemece eTKip Kblpfbill nanaanaHbaHbI3.

» KatTbl ankoronbaik Tazanay KypanbiH
nanaanaHbaHbI3.

» Ewkanaai kattel ryéka Hemece Tasanay rybkanapbiH
navaanaHbaHbI3.

» ApHarbl Ta3apTKbIW Kypanaapabl Xbibl KyHiHAe
nanaanaH6aHbI3.

> OIHeK TasapTKbILW Kypangapabl, oiHek 6etrepai
TasananTblH KblpFbllUTapAbl HeMece ToT GacnanThlH
BonaTTaH xacanraH OyibiMaapasl KTy KypaniaphbiH,
colkec BesnLweKTi Tazanay Typasbl Hyckaynapaa
anTbinFaH 6onca FaHa nainganaHbiHbI3.

» blabic )KyaTbiH XXekenepai nanganaHap anabiHaa,
onapabl MYKMAT XKybiN aNbiHbI3.

Yeke 6eTTep MeH BenlleKTepai TasapTaTtbiH 3aTTap
Typanbl Tasanay HycKaysbiFbiHAa KapaHbl3.

12.2 Kypangbl Tasanay

Jypbic Tazanamay canaapbliHaH HEMECE KapaMcChbi3
TasapTKbILW Kypanjapabl nanaanady canfapbiHaH
3aKkbiMaanFaH 6onca, Kypanabl 6epinreH Hyckaynapra
ConKec TasanaHbls.

A\ ECKEPTY - Kyiin kany Katepi!

KypbinFbl XkaHe oHbIH BenLiekTepi nicipy 6apbicbiHAA

Kbl3aabl.

» blcTeik GenwekTepre abai 60mbIN KO TUri36eHis.

» Kypanabl 8 »acka aemiHri 6ananapra nanaanaHyra
o BepMeHis.
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A\ ECKEPTY - OpT Wiy KaTepi!

YXymcak Tamak, KanablkTapbl, Mai MeH KyblpAak, Cybl

MaHbIM KeTyi MyMKIH.

» KypblUiFbiHBEI NainfanaHap anasiHaa nicipy
KamepacblHAaFbl, KbI3AbIPFLILL 3fIEMEHTTEP MeH
»abablKTapablH GeTiHAer KaTTel Kipnepai KeTipiHia.

A\ ECKEPTY - WapaxartTtaHy Kartepi!

KypbInFbiHbIH eciriHAeri Chi3blIFaH 9MHEK apblybl

MYMKiH.

» [lewrTiH eciriHiH aiHeriH Tazanay YyLUiH KaTTbl
abpasuBTi Ta3apTKbILLTAPALI HEMECe BTKip MeTas
KblpFbILLTapAbl NaiganaHbaHbl3, cebebi onap BeTiHe
cbl3at Tycipyi MyMKiH.

1. Taszanarbllw 3atTapasbl KonaaHy 6omMbiHLA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. — beT62

2. KypblniFbiHbIH XeKenereH GenLeKkTepiH Hemece
6eTTepiH Tazanay 6oMbIHLLIA HYCKaynapabl
OpbIHAAHbI3.

3. Erep Backalua kepcerTinmece:

—  KYPbINFbIHbIH KOMMOHEHTTEPIH bICTbIK CaBbIHAbI
CYMEH »XoHe WwybepeKneH TasanaHbl3.
- XKymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.3 Xymbic KamepacbliH Ta3anay

HASAP AY[APbIHbI3!

Iypeic eMec Tazanay nicipy 6enimMiH 3akbiMAaaybl MYMKIH.

» [lelwKe apHanfaH cnpeinepai Hemece 6acKa KatTbl
TaszapTKbITapAbl HemMece abpasuBTi
TasapTKbIWTapAbl nanaanaHbaHbI3.

1. Tasanarbllw 3atTapasbl KonaaHy 6omMblHLA
HyckaynapAbl opblHAaHbI3. — beT62

2. CabblHAbl CyMeH HeMece CipKe CyblIHbIH epiTiHaiciMeH
TasanaHbis.

3. KatTbl nactaHy »araanbiHAa: new Tasanay KypanbiH
nanfanaHblHbI3.

[MewwTi Ta3apTKbILWTLI TEK CaSIKbIHAATLINFAH XXYMbIC
KamepacblHAa KOnAaHbIHbI3.
KeHec: XXarbiMcbI3 vicTepai 6onabipmay yLliH
MaKcvMManabl MUKPOTONKEIHALI KyaTtTa 6ip cTakaH
cyabl BipHelle TaMLbl IMMOH LUbIPbIHBIH 1-2 MUHYT
KbI3AbIPbIHbI3. KaiHaTyAblH acbin KeTneyi yLiH
bIABICKA KACLIKTbI CasblHbI3.

4. YXKymblc KamepachlH XyMcak, LybepekneH cypTin,
KYpFaTbin TazanaHbi3.

5. EcikTi aWwbIK Kynae Kanablpbin, KypFaTbin anblHbI3.



AnHanmansl TipeyiwTi Tazanay

1. Tasanarbll 3aTTapasl KonaaHy 6oMbiHLLIA
HyCKaynapAabl opblHAaHbI3. — beT62

2. AlHanmansl TipeyilwTi Wwewwin anbiHbI3.

3. AltHanmanbl TipeyilwTi Tazanay yLiH biCTblK cabblHAbI
CyZbl XaHe LWy6epekTi naiaanaHbiHbI3.

4. XXymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

5. AlHanmansl TipeyilTi OpHbIHA OPHATLIHbI3.

AfiHanmanel Tipeyiw Aypbic BeKiTinreHiHe ko3
METKISIHI3.

12.4 KypbinfblHbiH anAblHFbl NaHeniH
Tasanay

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Lypeic emec Tazanay KypanablH anablHfbl NaHeniH

3aKbIMZaybl MYMKiH.

» Taszanay yLiH LWbIHbI Ta3anarbiUTapAbl, MeTam
KbIpFbILUTApbl HEMECE LUbIHbI KbIPFbILLTAPAbI
navaanaH6aHbI3.

» KopposuaHbl Gongbipmay yLliH, ToT 6acnanTbiH
6eTTepAeH MaifibiH, 8K, Kpaxmar eHe XYMbIpTKa
aKybI3bl JaKTapAbl Aepey TasanaHbl3.

» Tot 6acnaiTeliH BonatraH acanfaH biCTbIK 6eTTepai
TasapTy YLUiH apHaibl TOT 6acnaiTeiH GonatraH
yKacanraH KyTiM KypanzapbiH naiaanaHbiHbI3.

1. Tasanarblw 3aTTapAbl KonaaHy 6oibiHLLA
HycKaynapAabl opblHAaHbI3. — beT62

2. KypbinfbiHbIH anablHFbl NaHENiH bICTbIK cabblHAbI
CYMEH YXOHE YKyMcaK, LyOepeKneH TasanaHba.

Wasba: KypbiiFbiHbIH anblHFbl XKaFbiHAAFbI
TYCTEpAiH WamManbl anbipMaLlbliblKTapbl SMHEK,
nnactMacca Hemece MeTann CUAKTLI ap Typi
MaTtepuanaapfra 6annaHbICThI.

3. Tot HacnaunTtbiH 6BonartraH »acasnraH anabiHfbl naHenai
Tasasnay yLwiH ToT 6acnaiTblH Gonat 6eTrepai KyTyre
apHanFaH Kypanzbl XXyMcak, lybepeKneH Kyka
Kabatra ary Kepek.

Tot 6acnaiTeiH Gonat GeTTepi KyTyre apHanFaH
Kypanabl KbI3MeT KepceTy opTablFbiHaH HeMece
apHavbl caTylubinapaaH anbiHaabl.

4. )Xymcak wyBepeKneH KypraTbiHbI3.

12.5 backapy naHeniH Tasanay

HA3AP AYJAPbBIHbI3!

Lypeic emec Tazanay 6ackapy naHeniH 3aksiMaayhbl

MYMKiH.

» bBackapy naHenbaepiH AbIMKbIN WyBepeKneH
CYPTNEHIS.

1. Taszanarbllw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLLIA
HycKaynapabl opblHAaHbI3. — beT62

2. Bbackapy naHesniH MUKPOTaLWbIKTEI LyGepeKneH
HemMece AbIMKpI WyBepeKneH TasanaHbl3.

Tasanay »xoHe ky1y kk

3. JKymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.6 XabgbikTapabl Tasanay

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6owbiHLLIA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. — beT62

2. TaraMHbIH KYWUreH KanablKTapblH bICTLIK, cabblHAbI
CYMEH cynaHFaH WwybepeKneH cynaHbI3.

3. Kepek- »apakTapbl biICTbIK cabblHAbI CYMEH YKoHe
MaTaMeH HeMece blAbIC KYFbIL LLETKaMeH MYKUAT
TasanaHbls.

4. Top cepeHi ToT HacnaiTbiH GonaTTaH TasapTKbILLNEH
HemMece bIAbIC XYFbIlL MallMHaa TasanaHbl3.

KaTtTbl nactany »karaanaa tot 6acnantelH 6onatraH
ykacanraH ryékaHbl Hemece NneLuTi Ta3apTKbILWThI
KonZAaHbIHbI3.

5. XKymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.7 Ecik aHeKTepiH Tasanay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Jypbic emec Tazanay ecCiKTiH 9MHEKTEPIH 3aKpiMAaybl
MYMKIiH.

> OWiHeK KpbIpFbilUblH NaiaanaH6aHbI3.

1. Tasanarbllw 3atTapabl KonaaHy 6obiHLA
HycKaynapAbl opblHAaHbI3. — beT62

2. ECIiKTiH TepesenepiH LWbIHbl Ta3apTKbILMNEH CynaHfFaH
LybepeKneH TasanaHsbis.

Wasba: Ecik siHerinzeri WhIpbILLKA YKcac isaep
YMbIC KamepachbliHbIH apbIKTbIK, KECKIHAEPI
Bonaabl.

3. XXymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.8 Easyclean

Tasanelk, 6araapnamacsl - 6yn newTi Mearin-mesrin
TaszanayablH Xeingam 6anamacsl. byn 6arnapnama
KesiHAe nactaylbl 3aTTap cabblH epiTiHAiICHIH OynaHybl
apKbiibl xymcapTbinaasl. CoaaH KeniH Aakrap oHau
TasapTbinagsbl.

Taszanbik 6argapnamaHblH OpHaTYybl

1. Eki TamLubl Wwato KypanbiH 6ip WbiHAAK CyFa canblHbI3.
2. KewikTipinreH kavHatnay yLiH, CTakaHFa KachblK,
canblHbI3.

CrakaHabl nicipy 6eniMiHiH opTacbiHa KOMbIHbI3.
MuKpoTonkbiH KyaTbiH 600 BT opHaTbIHbI3

lMicipy yakbITblH 3 MMHYTKa OPHAaTbLIHbI3.

Start 6aTbipmacbiH 6acbiHbI3.

¥Y3aKTbIK aAKTanFaHHaH COH CUrHan LWbingbipanasl.

lMicipy yakbITbl aAKTaNFaHHaH KEMiH eCiKTi TaFbl 3

MUHYT XabblK KanablipblHbI3.

8. YKyMbic KaMepachbiH XyMcak, WwybepeKneH cypTin,
KYPFaTbin TasanaHbl3.

9. EcikTi allbIK KyHAae Kanablpbin, KYpFaTbin anblHbI3.

N< o0k w
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kk Akaynapabl oo

13 AxkaynapAbl O

KypblnFblaarsl eneycis akaynbiKTapabl 3 6eTiHis6eH

otoFa 6onazbl. Kbl3MeT kepceTy opTabiFbiHa A\ ECKEPTY - 3nextpuk Tok coFy Karepi Gap!

xabapnacnac 6ypbiH akaynbIKTbl }X0t0 6oMblHLIA Aypbic xacanmaraH xxeHaeynep Kayinti 6osbin

aknapartTbl Kapan WhiFbiHbI3. Ockinaniia KaxkeTcis Tabbinaab.

LWbIFbIHAAPABIH anZbliH anachis. » Kypbinfblaarbl KOHZEY XYMbICTapbIH TeK BiniKTi

MamaHaap opbliHAan anaibl.

/\ ECKEPTY - Mapanarrany Katepi! » KypbinfFbiHbl YXeHAEY YLUIH TeK TyMHycKa GenLuexTepi

TwuicTi GonmaraH xeHaeynep Kayinti 6onbin Tabbinaasbi. FaHa nanaanaHblybl MyMKIH.

» Tek KaHa 6inikTi MamaHzap KypbInFbIHbl YKOHAEYi » Ochbl ByibIMHbBIH »keni kabeni 6y3binbin 3aKbiMAaHFaH
MYMKIiH. Kynae 6onca, KayintepdiH naiaa 6onybiH 6onabipmay

» Erep kypbinfblaa akay 6ap 6onca, KbI3MeT kepceTy YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLbl HEMECE TEXHUKAbIK, KbI3MET
opTanblifbiHa xabapnachlHbl3. KepceTy opTanblfbiHbIH MaMaHbl apKblibl, HEMece

ocblnapra ykcac apHaibl 6inimi 6ap agam TapadbiHaH
aybICThIPbINYbl KQXKET.

13.1 DPYHKUUANDBIK aKaynbIKTap

Axaynblk, AxaynapabiH ce6ebi waHe onapabl o0

KypbinfFbl XXYMbIC iCTEMERA. Xeninik kabenb awackl poseTkara canblHOaraH.
» KypbInFbIHbI TOK, XefiCiHe KOCbIHbI3.

CaKTaHabIpFbil 3aKbiIMAanFaH.
» CaKkraHablpfFbil WKadbliHAa CaKTaHABIPFbILL XYMbIC iCTEr€HiH TEeKCEpIHi3.

ONEeKTp KyaTbl 6LLUKEH.

» Bernme apblkTapbl HeMece 6acka KypbinFsinap 6envene Xymbic icteyiH
TEKCEPIHI3.

DyHKUMANBIK akaynbik,

1. CakTaHAbIPFbILWTEl CaKTaHAbIPFbILW LWKApbIHAA OLUiPIHI3.
. OHbl 10 cekyHATaH KeriH KanTa KOCbIHbI3.

2

v Erep akaynblk 6ip peT 6onFaH 6onca, xabap eLueai.

3. Erep xabapnama Kaiita nainga 6onca, KeI3aMeT KOpCeTy opTasbiFblHa
xabapnacblHbi3. XabapnackaH kesge kate Typasbl HakTbl xabapnamaHsi
KOpPCETIHi3.

— "CepsucrTik Kbiamet Kepcerty", ber65

Ecik TonbIK »kabbinmaraH.
» Ecikke Tamak Kanaslkrapbl Hemece Gerae 3atrap KipreH eMec eKeHiH

TEKCEPIHI3.
Taram 6ypblHFbIFa KaparaHaa, MWKPOTONKbLIHABIH KyaTbl ThiM TEMEHIe OpHaThLIIFaH.
y3arblpaK Kbi3aAbl. »  MWKPOTONKBIHABI KyaTThl ThIM XKOFapbl AEHrewnre opHaTblHbI3. — berb8

Backara kaparaHaa, acnanka Kebipek kenem canbiHAbl.
» Y3arblpak nicipy yakbITblH OPHATbIHbI3.
Eki ece menwep nicipy yakbITblH €Ki ecere apTTeipagsbl.
Tamak aaeTTeriaeH CybiK.
» Keige 6ypaHbli3 Hemece apanacTbipbiHbI3.

AlHanma TipeyL cblpblnFaH AliHanma TipeyilTiH Ko3FanTKplLUbIHAA Kanablk, Hemece 6eTeH Hapce Bap.
HEMeCe »apbl/iFaH. >  PONUKTI WbIFBIPLWBIKTLI XXYMbIC KaMepaHbIH TOMEHT i XafFblHAaFbl OWbIKTbI
TasanaHbl3.
MWKPOTONKEIH PEXXMMI Y3inai. KypbinFelga akayneik, 6ap.
» Erep 6yn kate kalTtanaHca, KbiI3MeT KepCeTy eKiniHe xabapnacbiHbI3.
KypbinfFbl iCke KOCblIMaraH. MapameTp armMarbl Ke3AENCOK, iCKe KOChINAbI
Hducnnenae ysakTbIK Typ. » StopdachIHbI3.

OpHatkaHHaH KeitiH Start Tyiimeci acbinFaH oK.
» StartbacblHbi3 Hemece opHaTyabl GonasipMay yLiH Stop GacklHbI3.
KepceTkilTe yLw Hen caHbl OneKTp KyaTbl OLUKEH.
KepceTineai. » Toynik yakbITblH KaiTa opHaTbIHbIS.
— "AnFalu pet KongaHbicKa eHrisyai opbiHaay", bet57
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Kagere wapary kk

Axaynbix,

AxaynapabiH ce6ebi aHe onapAabl oo

Oucnneine Mnaiina 6onagb..

Jemo pexkumi Kocynbl.

Oucnneige € 3 nanaa 6onaaewl.

10 MMHYT KyTiHi3.

vV WN =

ABTOMaTTBI ECIK aLly XXyHWeciHAe KaTeniK.
. KypbInfFbiHbI 6LLIPIHI3.

. KypbinfFbiHbl KaniTa KOCbIHbI3.
Erep 6yn kaTe KalTanaHca, KbiIaMeT KepceTy eKiniHe xabapnacbiHbi3.

14 Kopere wapaty

Ecki KypbinFbinapabsl AypbIC Kaere yapaty Typansbl
ManiMeT anachbia.

14.1 EcKi KypbInfFbiHbI K9aere Xapary

KopLuaraH opTa yLWiH Kayincis »onmeH kaaere xapary

KYHAObl MaTepuangapibl Kaita eHaeyre MyMKIHAIK

Gepedai.

>  KypbUIFbIHbI KOpLUaFaH opTaHbl CaKTanTbIH XOMEH
KaA4ere )apaTblHbI3.

AfbiMAarbl Kadere xapary Xonaapbl Typasbl
ManiMeTTepAi MaMaHAaHAbIPbIFaH AYKEHHEH XaHe
KOFaMAbIK, HEMece KanasnblK, aKiMLUiniKkTeH 6inin
alnblHbI3.

Byn TOHa3bITKbILL ONEKTP >KoHe
QNEKTPOHUKaNbIK KypanaapablH
KanablkrapsiHa (WEEE) karbicTbl
2012/19/EU (EO) Eypona
3aHHamacblHa COMKeC KeneTiH
TaHBacbIMeH BenrineHreH.

Byn saHHama Eyponaaa kypanaapabiH
KanablKTapblH KaWTbIN anyblH »XoHe
KOpLLaFaH opTaHbl KOpFan kaaere
yKapaTyblH peTTenai.

B

15 CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy

Erep naiaanaHy »eHiHae cypakrapbiHbl3 6osca,
KYPbINFbIAaFbl akaynbIKTel 83iHi3 X0A anMacaHbl3
HeMece KypbInFbIHbl YXeHAeY Kepek 6onca, KbiameT
KepceTy opTanbliFbiHa Xxa6apnacbiHbI3.

CisaiH eniHisgeri keningik Mep3imi MeH wapTrapbl
YXOHIHAEri TONbIK aKknapaTTbl KbI3MET KepceTy
opTanblfbiHaH, cayaa 6enimiHeH Hemece 6i3aiH Be6-
caWTTaH anybiHbi3Fa 6onaabl.

Kbi3mMeT KepceTy opTanbiFbiHa xabapnackaH kesae, cisre
KYPbINFBIHBI3ABLIH apTUKYN HeMipi (E Hemipi) »kaHe eHaipy
HeMipi (©K) kaxkeT Gonaaebl.

MyLuenep Kbl3MeTiHiH xabapnacy AepeKTepiH *KUHaKTaFb
MyLLENnep Kpl3METiHiH TisiMmiHae HeMece Bi3aiH Be6-
TopabbiMbizaa Tabachls.

15.1 ApTuKyn Hemipi (E HeMipi) maHe
eHAipy Hemipi (OK)

ApTukyn Hemipi (E Hemipi) »xeHe eHaipy Hemipi (OK)
KYPbINFbIHBIH GUpMarbIK, TaKTarwackiHAaa 6epinreH.
3aybITTbIK, TaKTaWLLIaChH HOMIpepiMeH acnan eciri
awbin Tabacekl3.

KypbinFbl AEPEKTEPIH XBHEe MyLLenep Kbi3METiHiH
HeMIPIH »bingam Kanta Tady yLiH AepeKTepai »asbin
anyra 6onagbl.

16 Cisne 6opi 6onbin WeiFragbl!

MbiHAa ci3 biAbIC NeH ababiKTap Typanbl YCblHbICTAPAbI,
COHbIMEH KaTap apTypni TaFamMm AanbiHAay YLiH OHTanbl
HyckaynapZbl Taba anacbl3. bapnblk, yCblHbICTap apHaibl
Ci3ZliH KypblIFbIHA COMKEC peTTeNreH.

16.1 ¥YcCbIHbINFaH apeKkeTTep Tisberi

MyHZAa ci3 yCbiHbIIFaH napameTpnepai TviMai
naizanaHyra KeMeKTeceTiH ic-opekeTTepaiH GipTiHaen
Ti36eriH Taba anaceis. Cisre spTypni TaFramaap Typasbl
aknapar, coHAan-aK KypbUIFbIHbI anAbliH-ana opHaTblUIFaH

GargapnamanapiaH ThlC OHTalsbl ETiM OpHATYFa YKoHe
nanaanaHyra KOMeKTeCeTiH YCbIHbICTap MeH KeHecTep
6epineai.

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi!

Kbi3ablpbinFaH Tamak, Xbinynblk 6epegi. blasic-ask ete

bICTBIK, 60NYbl MYMKIH.

» blabic-ank neH Kepek- apakTtapabl nicipy 6enimMiHeH
any yLWiH apKallaH newwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHbiHbI3.

Masba: Kectenepaeri yakbiT MoHAepi 6araapnbl 6osbin
YKOHe asblK-TYNIKTiH canacbklHa, cunaTtbiHa GainaHbICTbl.

1. Xymbicka kipicnec 6ypbiH BapnblK KaXKET eMec
KepeK->kapakTapabl nicipy 6eniMiHeH anbiHbI3
2. MapameTp GoWblHLWA YCbIHBICTapAaH TaFram TaHAaHbI3.
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3. Taramabl KOnannbl bIALICKA CanbiHbI3.
— "MUKPOTONKBIHABI PEXXUMIe apHasiFaH Kepek-
apaxrap MeH biabic-asak’", bets7

4. blabicTbl aHanMansl TipeyilKe KOWbIHbIS.

5. Kypan napameTpnepiH opHaTy KeHecTepiHe caikec
PeTTEHiIs.
YaKpIT AnanasoHbl opHaTy Typasbl YCbiHbICTapAa
KapaHbl3. AnfbIMeH KbiCKa Nicipy yakbITbiH
opHartbIHbI3. KaxkeT 6orca, nicipy yakbITbIH
y3apTbiHbI3. Erep kectenepae Kyat neH nicipy
yaKbITbIHbIH €Ki MaHi kepceTce, BipiHLuici GipiHLui, an
EKiHLWICi cMrHangaH KewiH KongaHolnaabl.

KeHec: Erep ci3 napametpnepi kecteaeri

ManiMeTTepAeH e3reLle TaraM AanblHAaFbIHbI3 Kence, eKi

ece kenemzi 6ony yLiH Nicipy yaKbITblH LUAMaMEH eKi

peT OpHaTbIHbI3.

16.2 EpiTy XoHe KbinbITy OoMbIHLLA
KeHecTep

XKi6iTy »keHe Kbl3AblpyAblH OHTaMbl HOTUXECT YLUIH MblHa
KeHecTepAi OpblHAaHbI3.

OpHanackaH xepi KeHec

MMicipy yakbiTbl [Micipy yakbITbIH
aAKTaNFaHHaH KewiH, apTTbIpbIHbI3. Ipi eHiMAaep
Taramzap epitinreH, MeH XoFapbl BMiKTiKTepAi
XbINbITKAH HeMece eHJey y3akKa cosblnajsl.
JaiblHaanFaH 60y Kepek.

MMicipy yakbiTbl ® [licipy KesiHae
aAKTaNFaHHaH KeriH Taram Tarambl

LUETIHEH KbI3bIM KeTneyi apanacTblPbIHbI3.
Kepek, optacbiHaa AavibiH -~ ®  MuKpPOTO/IKbIHAAPAbIH

6ony Kepek. KyaTblH TEMEH MaHIH
YXOHEe y3aK yaKbITThl
OpPHAaTbIHbI3.

EpireHHeH KkeWiH Kyc eTi = MUKPOTONKbIHAAPAbIH

HemMece eTi TeK CbipTbiHaH KyaTblH TEMEH M8HIH

YMCaK, an iWKi xarbl ani OpPHaTbIHbI3.

€pireH oK. ®  TamakTbl Ken
MesnLepae XioiTy yiliH
onapas! xiditTy KesiHae
OipHelwe peT
arHaNablIPbIHbI3.

MuKpoTONKbIHAbIK NewTe epiTiHi3

OpHanackaH xepi KeHec

Taram TbIM KypFak, = MuKpOTONKbIHOAPAbIH
6onmaybl KEpeK. KyaTblH TOMEH M8HIH,
OPHAaTbIHbI3.
= [licipy yakbITbIH
KbICKAPTbIHbI3.
= Taramibl Xaybin
KOWMbIHbI3.
= KocbiMLIA CY KOCbIHbI3.

16.3 Epity

Kypanabl My3aaTbiniFaH Taramabl epiTy yLiH
navaanaHyra 6onagel.

TarampapAbl epiTy
1. MyspatbinFaH TaFamaapasl allblK, biAbICKA
aiHanmarnbl TipeyillKe KOWbIHbI3.

Ci3 TaybIKTbIH aAKTapbl MEH KaHaTTapbl HeMece
KYbIPAaKTbIH MaWsibl YXMEKTEPI CUAKTbI HO3IK
GeniKTepiH antoMUHUM GOSbraHblH KilLIKeHTaw
BeniktepiMeH »xaba anacbl3. donbra neu
KabblpFanapbiHa TUMEYi THiC.

2. XKyMblc pexxnmiH 6actaHbl3.

Epity 6apbicbiHAa, YaKbITTbIH }KapThiChl 6TKEHAE
antoMUHUIA KarFasabl anbin TacTaHbI3.
3. Masba: ET neH KyCTbIH XIiBiTyiHEeH CYMbIKTLIK, LblFabl

CyWMbIKTBIKTElI aiHanablpFaHaa anbin TactaHbl3, OHbl
ewbip »karaanaa api Kapaw nicipy yLiH KonaaHyra
6onmanabl, on 6acka eHimaepMeH 6ainaHbicKa
Tycrneyi Kepek.

4. XKi6ity KesiHae Taramabl 1-2 peT anHanablpbIHbI3
Hemece apanacTblpbiHbI3.

YrnKeH KecekTepai GipHelle peT aiHanablpy Kepek.
5. EpireH Taramabl 6enMe TeMneparypacbiHaa TaFbl

10-20 MUHYTKA KanablpblHbI3.

KyC eTiHiH iLueK-KapbIHbIH anein, TactaybliHbl3Fa

6onaabl. ETTi opTacbiHAa TONLIK epitnece Ae eHaeyre

6onaabl.

MuKpoTONKbIHABI NewWwTepai NnanaanaHein, KatTbl My3AaTbifiFaH TaFamra apHasfFaH epity napamMmeTpnepiHe KaTbICTbl

yCbIHbICTapAbl ECKEPIHI3.

Taram Canmarbi T. MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbITbl, MUH
Bt

Cublp, By3ay HeMece LUOLIKA kecekTenreH eTi 800 1.180 1.15

CYMEKTE YKoHEe CYMEKCI3) 2.90 2.10-20

Taramabl »annak, »awnbin Koublin XibiTiHi3.
EpireH eTTi anbin TactaHbI3.

blabicTbl GipHelle peT ayaapblHbi3.

EpireH 6enwekrepai 6ip-6ipiHeH axkbipaTbiHbI3.
ApacblHaa abainan apanacTbipy.

Opama KopabblH TonbIK any.

© ®©® N o o A~ W N =]~

Borniw 6enwekTtepiH 6ip-6ipiHeH axkbipary.

Aynapy 6apbicbiHAa epireH GeneKTepiH Gip-GipiHeH aXKbiparTy.

Tek olHeKeuci3, Kinerei Hemece »kenatuHcis GaniTepai epiTiHia.
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Taram Canmarbli r. MukpoTorskbiH KyaTbl [licipy yakbITbl, MUH
Bt
Cublp, 6y3ay Hemece LoLKa KecekTenreH eti 1000 1.180 1.20
(cynekTe »xoHe CymeKcis) 2.90 2.15-25
Cublp, 6y3ay HemMece LUOLIKa kecekTenreH eTi 1500 1. 180 1.30
(cyreKTe KaHe CyMeKcis) 2.90 2.20-30
Cublp, 6y3ay »keHe LLOLIKA KECEKTEreH erTi 200 1.180 1.2
2.90 2.4-6
Cwublp, 6y3ay »KoHe LUOLIKA KECEKTeNreH erTi 500 1.180 1.5
2.90 2.5-10
Cublp, 6y3ay »keHe LLOLIKA KeCEKTeNreH erTi 800 1.180 1. 8
2.90 2.10-15
YcaKTanfaH eT, apanactbipbinFaH® ® 200 90 10*
YcakranraH e, apanacrblpbiiran® 500 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
YcaKranfaH eT, apanactblpbinFan® 800 1.180 1. 8
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHaen Hemece GenLueri® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHaen Hemece GenLueri® 1200 1. 180 1.15
2.90 2.10-20
Banbik duneci, banbik KOTNETTEP HEMeCe 400 1.180 1.5
GanblK Tinimaepi® 2.90 2.10-15
KekeHictep, Mblicanbl, acoypLuaxkTap 300 180 10-15
TaHKypaW CUAKTBI XKeMicTep, Kuaekrep® 300 180 7-10°
TaHKypaW CUAKTBI XKeMicTep, Kuaektep® 500 1.180 1.8°
2.90 2.5-10
Capbl Manasl epity’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3
Capbl Maiasl epity’ 250 1. 180 1.1
2.90 2.3-4
ByTiH HaH 500 1.180 1.6
2.90 2.5-10
ByTiH HaH 1000 1.180 1.12
2.90 2.10-20
Boniw, KypFak, Mbicanbl, Maikocnansl 6aniw® 500 90 10-15
9
Benilu, Kyprak, Mbicansl, Mmaikocnansl 6aniw® 750 1. 180 1.5
9 2.90 2.10-15
Beniw, WhipbiHALI, Mbicasbl, Xemic 6aniLui, 500 1.180 1.5
cys6eni Goniwi® 2.90 2.15-20
Baniw, WsipbiHALI, Mbicassbl, Xemic 6aniLui, 750 1.180 1.7
cysbeni 6oniLwi® 2.90 2.15-20

Taramabl annak, kawbin KorbIn »ibiTiHi3.
EpireH eTTi anbin TactaHbI3.
blabicTbl GipHelle peT ayaapbiHbI3.

ApacbiHaa abaiinan apanacTbipy.
Opama KopabbiH ToNbIK, any.

© o N o 0o A~ W N =

Beniw GenwekTepiH 6ip-6ipiHeH axbiparty.

Aynapy 6apbicbiHAa epireH 6enwekTepiH Bip-BipiHeH axkbipaTy.

EpireH 6enwekTepai 6ip-6ipiHEH aXKblipaTbiHbI3.

Tek aiHeKeNcI3, Kinerei HeMece »kenatuHcis GaniluTepai epiTiHis.
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16.4 WbinbiTy
Byn KypbinFblAa TaFramaapabl bICITYFa MyMKIH.
TarampapAbl bICbITY

/\ ECKEPTY - Kyitin kany katepi

Kbi3ablpbinFaH Tamak, binynbik 6epeai. blasic-aak eTe

BICTEIK, 60Nybl MYMKIH.

» blabic-anAk neH Kepek- XapakTapasl nicipy 6enimMiHeH
any yLwiH spKallaH neLwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHblHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

CyMBbIKTBIKTBI bICEITYAa TEMMepaTypa acbin KeTYi MyMKIH.

On pereHi, kalHaty Temnepatypachl Oy Wbiknaca Aa

»eTineai. blabicTbIH Kilwi TepbenyiHae Ae bICTbIK,

CYMBbIKTbIK BipAeH Tackin wallbipaybl MyMKiH.

» KbINbITy KesiHAe apKaLlaH biAbICKa KaCbIK, CablHbI3.
Byn KelwikTipinreH KaHaTyabl 6onasipMayra
KeMeKTeceai.

Y O

HA3AP AYZAPDbIHbI3!

Nicipy GeniriHiH iLwki GeniriHe MeTann TUHI KypPbIFbIHGI

Hemece eCiKTiH iLUKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAblpYbl MYMKIH.

» Mertann 3atTapablH (Mblcasbl, CTakaHAarFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH KaBblpFanapbl MeH €CiKTiH iLUKi
BeniriHeH kem aereHzie 2 CM KallbIKTbIKTa
opHanacKaHblHa Ke3 XETKI3iHi3.

1. JlarblH TaFramaapAbl opamMHaH asblin TacTaHbl3 XoHe
MUKPOTONKbIH NeLTe nanaanaHyra »)apamasbl
bIABLICKA CanblHbI3.

2. Taramabl biabicka BipKerKi canbiHbI3.

3. Taramabl Kaknaknex, TabakneH Hemece
MWKPOTONKbLIHAbI MELUKe Kayinci3 ponbrameH
abblHbI3.

4. YXXyMmbIc pexxnmiH 6actaHbl3.

5. Tarampaapibl OKTbIH-OKTbIH apanacTbipblHbI3 HEMece
ayaapblHbI3.

Typni TaFamM KOMMOHEHTTEPIHAE Kby XblnaamMAbIFbl
Typni 6onaasbl.

6. TemnepatypaHbl 6aKblnaHbI3.

7. blcTblk Taramabl 6enve TeMnepatypacbiHaa Tafbl
2-5 MUHYTKA KanablpblHbI3.

TepeH My3aaTtblUJiFaH TaFfamAbl MUKPOTOJNKbIHADBI NewTep apKbliibl XblJbITY
MMKpOTOJ’IKbIHL],bI I'IeLIJTepLI,i nanaanaHbin, KatTbl Mys3AaartbliFaH TaFamMra apHanraH epiTy napaMeTpnepiHe KaTbICThbl

YCbIHbICTAPAbl ECKEPIHI3.

Taram Canmarbi T. MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH
Bt

Mazsip, nopuunAnbl TaFam, AanblH TaFam (2-3 300 - 400 600 8-11

KOMMOHEHTTEH)

Copna 400 600 8-10

Koto copna 500 600 10-13

['ynAW CMAKTbLI Ty3AbIKTaFbl €T KECEKTEepi 500 600 12-17"

Hemece BenikTepi

KemeLutep, Mbicasbl la3aHbsA, KAHHENOHU 450 600 10-15

lapHWp, Mbicanbl Kypill, kecnenep? 250 600 2-5

FapHUp, Mbicarbl Kypill, Kecnenep? 500 600 8-10

KekeHicTep, Mbicankl acOypLuakrap, 300 600 8-10

6pokKosnu, cabisaep®

KekeHicTep, Mbicanbl acOypLuakTap, 600 600 14 -17

6poKKonu, cabisnep®

LWinunat* 450 600 11-16

' Apanactelpyaa et kecekTepiH Bip GipiHeH arKbipaTbiHbI3.
2 TaraMra asFaHTai cy MernLepiH KOCbIHbI3.

3 blabicka Ty6iH KanTaraHLWwa Cy KyMblHbI3.

4 Cy Kocna# nicipy.

68



MUKpPOTONKbIHABLI PpeXUMiHAE MbINbITY

Cispe 6api 6onbin woelFagbl!  kk

MVIKpOTOJ'IK,bIH,EI,bI pexxxumae taramMmAbl XXbl/bITyFa apHalifaH YCbIHbICTapAbl eCKepiHi3.

Taram Menwepi MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH
Bt

CycblHaap' 200 mn 800 2-3%3

CycblHaap' 500 mn 800 3-4%3

Emisyni 6ananapra apHanfaH TaFam, Mbicansl 50 mn 360 wam. 0,58

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Ewmisyni 6ananapra apHanraH TaFam, Mbicanbl 100 mn 360 wam. 18

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Emisyni 6ananapra apHanfaH taram, Mbicansl 200 Mn 360 1,5%6

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Kexe, 1 Topernke 200r 600 2-3

Kexe, 2 Topernke 400 r 600 4-5

Masip, nopunaAnsl TaFam, AanbliH TaFam (2-3 350-500r 600 4-8

KOMMOHEHTTEH)

TyaObIKTaFb! e1’ 500 r 600 8- 11

Koto copna 400 r 600 6-8

Koto copna 800r 600 8-11

KekeHicTep, 1 nopuus® 150 r 600 2-3

KekeHicTep, 2 nopuma® 300 r 600 3-5

! KacbIKTbl CTaKaHfa casblHbI3.
2 AnkoronbZi iWiMaikTepai KaTTbl Kbl3AblpMaHhbI3.
Micipy npoueciH mesrin-mesrin 6ackapbiHbI3.

Bananapfa apHanfaH TaraMAabl EMI3IKCi3 HEMECEe KaKNaKCbl3 XKblbIbITbIHbI3.

3
4
5 Kbl3ablpFaHHaH coH 864eH LaniKaHbI3.

& TemnepatypaHbl MiHAETTI peTTe GaKpblnaHbI3.
7 ET GenikTepiH Bip BipiHeH axkbipary.

8 Taramra asFaHTal cy MenLlepiH KOCbIHbI3.

16.5 Micipy
Ochl KypbUifblda Tarambl nicipe anachbi3.
Tarampabl nicipy

/\ ECKEPTY - Ky¥iin kany Katepi!

Kbi3ablipbinFaH Tamak, binynsik 6epeai. blasic-anak, ete

BICTBIK, 60NYbl MYMKIH.

» blabic-ank neH Kepek- XapaKkTapabl nicipy 6eniMiHeH
asny yLWiH dpKallaH NewwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHbiHbI3.

1. blabic-aAKTbIH XXYMbIC KamepacblHa CalKec
KeneTiHAIriHe YXaHe anHanMarnbl Tipeyill epKiH anHana
anatbiHAbIFbIHA KO3 MKETKI3iHi3.

— Kyblpyra apHanfaH 6vik TabaHbl KONnAaHbIHbIS.
— Kemew aavbiHAay yLWiH YIKEH, Xannak new
bIAbICBIH KONAAHbIHbI3.
2. Taramabl biabicka BipKenki casnbiHbI3.

3. MWKPOTONKbIH peXkMuminae AavbiHaay kesge TaFamabl
KaknakneH, TabakneH Hemece MUKPOTONKbIHADI
neLuKe Kayincis gposnbrameH »kabblHbi3.

- «[punb» pexkxuminae Taramabl *annaHbi3.
—  MUKpOTONKbLIH HEMece rpusb apanac peXxuvimHae
TaramObl XannaHbl3.
4. blabicTbl aiHanManbl Tipeyillke KOMbIHbI3.

- «[punb» pexxuminge Topabl aiHanmarnbl Tipeyilke
OpHaTbIHbI3. ANAbIH ana Kbi3ablpMaHbI3.
5. XKyMbIc pexxunmiH 6actaHbl3.
6. blcTblik Taramabl 6enme TemnepatypacheiHaa TaFb
2-5 MUHYTKA KanablpbIHbI3.

- ETmi kecy angbiHaa wamameH 5-10 MuHyT.
AemManablpbiHbl3.
- Kewmell neH rpateHaepai KypbUiFbl OLLKEHHEH
KeWiH KypbinFblAa 5 MUHYTKA KanablpbiHbI3.
KeHec: LLlamnypaarsl 6anbik Hemece KekeHictep
nicipreH kesae apAanbiM arallTaH XkacanFaH cemcepai
KONAaHbIHbI3.
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kk Cisge 6api 60nbin WoiFagbl!

MukpoTonKbiHAap apKbiiibl AanbiHAAY
MuKpOoTONKbIHALI NeLwTe nicipy napamMeTpnepi 6oMblHLLIA KEHECTep.

Taram Menuwepi Kepek-xapak Mukpoton Kbisbity [icipy Hyckaynap
KbIH TYpI yaKbITbl,
KyaTbl BT MWH
ByTtiH TaybIK, 6anfeiH, 1200 T XabblIK, blabIc 600 - 25-30 YaKbITTbIH XapTbIChl
iLIeK-KapbIHChI3. oTKeHZe ayaapy.
TayeblK, Geniktepi, 800 r ALLBIK blAbIC 360 v 30-40 Tepi »arbIMeH »KoFapblFa
MbIcasibl, TaybiK, + canbiHbl3. Taramasbl
LUMPETi Top apanacTbipy Kepek emec.
Tayblk, KaHaTTapsl, 800 r ALLBIK blABIC 360 “v 15-25 Taramabl apanactbipy
MapuHaaTanFaH + Kepek emec.
TOHa3bITbIIFAaH Top
Tepicis wowka eTi, 7501 ALBIK blAbIC 360 ) 40-50 blabicTbl 1-2 peT
Mblcasbl, MOMbIH anHanablpbIHbI3.
LLInnK KecekTepi LLlam. Top 180 v 10-15 -
8 KecekTe
pi
ET opamachl 750 ALLBIK, bIABIC 1. 600 1.- 1.20-25  [aWblH TaFaMm KaknaKkchbi3.
2. 360 2. v 2.25-35 TaramHblH Makcumanasl
OumiKTiri - 6 cm.
Banblk, MbIC.: Kecek 400 r ALLBIK bIABIC 600 - 10-15 blabicka asaan cy, nMMOH
eTi LbIPbIHBI HEMece Liaparn
KOCBIHbI3.
Banblik eTi, nicipinren 400 r AWBbIK blAbIC 360 v 10-15 TorasbiTblIFaH 6anbik,
anibIMeH epiTiHis.
Banblk icTikTepi 4-5 AH. Top 180 “w~ 10-15 Arawu wamnypnapasl
nanaanaHbiHbI3.
TeTTi KemeL, 1000 r ALLIbIK, blAbIC 360 v 30-35 TaramHbIH Makcumanabl
Mblcarsbl, Xemic 6MmiKTiri - 5 cm.

KocblnFaH cy3beaeH
yKacarnraH KemeLw

MakapoH kemeLu 1000 r ALbIK blAbIC 360 v 30-35 YcTiHe ipimMLuik ceBiHis.
CUAKTBI LUMKI TaFamMHbIH Makcumanabl
WHrpeaveHTTepi 6ap OuiKTiri -5 cm.

albl Kemell

TatbiMAbl Kemel, 1000 r ALLBIK blAbIC 360 v 30-40 TaFaMHbIH Makcumansl
nicipinrex OuiKTiri 4 cm.
WHIrpeaneHTTepAEH,

MbICanbl, KapTon

rpaTteH

A3 copnackl cuAKTel 2-4 Topen  ALbIK biAbIC - v 15-20 -

nicipinireH Kexe Ke

KekeHicTep, »aHa 2501 XKabbIK bigbIc 600 - 5-10° HUHrpeaveHTTepai Gip
niCKeH KanbinTbl 6enikTepre KeciHis.

Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. licipy KesiHae
TaramMAbl apanacTblpbiHbI3.

KekeHicTep, »xaHa 500r YKabblK, blabIC 600 - 10-15" -

nickeH

KekeHic kayabbl 4-5 OH. Top 180 v 15-20 Afraw wamnypnapas
navaanaHblHbI3.

Kapton 250r XabbIK blabIC 600 - 8-10' HUHrpeaveHTTepai Gip

KanbinTbl 6enikTepre KeciHis.
©p 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. [icipy KesiHae
TaramAbl apanacTblpbiHbI3

! ApacbiHza abainan apanacrelpy.
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Cizne 6api 60nbin WhiFaabi!

Taram Menwepi Kepek-xapak MukpoTton Kbisbity [icipy Hyckaynap
KbIH TYpI yaKbIThl,
Kyatbl BT MUH
KapTon 500r XabbIK blabic 600 - 11-14' WUHrpeaventTepai Gip
KanbinTel 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac KacklK cy
KOCbIHbI3. [Ticipy KesiHae
TaFaMAbl apanacTbipbliHbI3.
KapTon 750 XabblK blabic 600 - 15-22' HUHrpeaveHntTepai Gip
KanbinTel 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. [Ticipy KesiHae
TaFrambl apanacrbipbiHbI3
KypiLw 125r XKabbIK blabic 1. 1.- 1.5-7 Eki ece ken CyMbIKTbIK,
900 2.- 2.12-15  KOCbIHbIS.
2.180
KypiLu 250r XKabblK, biabIc 1. 1.- 1.6-8 EKi ece Ken CyMbIKTbIK,
900 2.- 2.15-18  KOCbIHbI3.
2.180
KyblpbinFaH HaH 2-41inim  Top - v 1 >Karbl: -
(anablH ana Kysipy) 2-4
2 XaFbl:
2-4
Toctrap ywiH 2-6 Tinim  Top - ) 7-10 Micipy yaxbITbl TONTbIPYFa
nicipinreH HaH BainaHbICTbl 9p Typi
6onaabl.
Xemictep, Komnor 500 r XabeblK, bliabic 600 - 9-12 -
Xeingawm nicipinetin -~ 500 mn XKabbIK blabic 600 - 6-8 MMicipy KesiHae nyauHrTi 2-3

MYZAUHT CUAKTLI TOTTI
TaFramaap

PET »KaKchbinan
BynFaybllUNEH WaiKaHbI3.

! ApacbiHaa abainan apanacteipy.

16.6 bakbinayfa apHanfaH Taram

Byn wonynap EN 60350-1: 2013 Hemece IEC 60350-1: 2011 coaiikec »aHe EN 60705: 2012, IEC 60705: 2010
cTaHaapTTapbiHa CoOMKeC KYPbINFbIHbI TEKCEPYAI XEHINAETY YLUiH ap Typni peTTeyLUi opraHiapra apHanfFaH.

MMKpOTOﬂKbIHAap APKbinbl naﬁbmnay

MuKpoTONKbIHALI NeLwTe nicipy napameTtpnepi 6oiMbIHLLIA KEHECTeP.

Taram MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH EckepTty
BT
Owmnert, 750 r 1. 360 1.12-17 Pyrex 20 x 25 cMm niwiHi
2.90 2.20-25 anHanmarnbl TipeyilKe canbiHbI3.
Buckeut 600 8-10 Pyrex @ 22 cm niwiHi anHanmansi
TipeyillKe casblHbI3.
ET opamachl 600 20-25 Pyrex kanblbblH aiiHanmarnbi

TipeyillKe canbiHbI3.

MUKpPOTONKbIHABIK NeLTe epiTiHi3
MUWKpPOTONKbLIHALI MELTe epiTyre apHanfFaH napameTpriepre apHanfaH yCbIHbICTap.

Taram MukpoTtonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTel, MuH  EckepTy
BT

ET 1.180 1.5-7 Pyrex @ 22 cm niwiHi anHanmansi
2.90 2.10-15 TipeyilwKe canbiHbI3.
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kk MoHTtarkaay HycKaynbifbl

MuKpoTonKbiHAap MeHeH KombuHauuaaa nicipy

MuKpOoTONKbIHALI NeLwTe nicipy napamMeTpnepi 6oMblHLLIA KEHECTep.

Taram MukpotonkbiH  KbI3bITy TYpi Micipy yakbiTbl, Eckepty
Kyatbl BT MUWH
Kapton rpaTteHi 360 v 35-40 Pyrex @ 22 cm niwiHi anHanmansi

TipeyillKke casblHbI3.

17 MoHTamaay HyCcKaynblifbl

Ocbl aknapartTbl Kypanabl OpHaTKaH Ke3ae eCKEepTiHI3.

17.1 OpHaty 6apbicbiHAa Kayincisaik

Kypanabl opHaty 6apbicbiHAa Kayincisaik
TEXHUKAChI XeHiHAeri 6epinreH HycKaynapabl
OpblHAAHbI3.

m Tek opHaTy Hyckay/blFbl OOlbIHLIA
MaMaHblKk OpHaTy nanaanaHy kayniciaairiH
kamTamachl3 etedi. OpHaTtyllbl OpHaTbI/IFaH
xepe Ke[eprici3 XYMbIC iCTeyi YLUiH
Xayankep.

® KypblIFbiHbI OpamManaH atlygaH COH
TeKcepiHi3. TacbiMangaynasbl 3aKbim
XaraanbiHaa KOCnaHbl3.

» Opam maTtepuanbl MeH XabblCkak
nAeHKanapdbl icke KocyaaH anfblH XYMbIC
KaMepacblHaH XX8HEe eCIKTEH LWblFapbin
aNblHbI3.

®m ElikalaH eCiKTiH, iWKi XafblHaH Menaip
NIEHKaHbI anbin TaCTaHbl3.

m Kepek-xapakrapibl opHartyga opHary
napakrapblH ECKEPIHI3.

m Kipiktipme xunhas 90 °C peniH
TemnepaTtypara Lblgamabl 00ybl KEPEK,
wekTec xunhas angbinapsl 65 °C geniH.

® Kypbl/iFbiHBI eKOP HeMece »xunhag eciriHin,
apkacblHa opHaTnaHbl3. OUTNECE Kbl3bIMn
KeTydiH kayni 6ap.

m KypbinfFbiHbl OpHaTnac OypbiH Xunhas
KeCeKTepiH opblHAaHbI3. XXOoHKanapabl asibin
TacTaHbl3. DNekTP O6MIKTEPIHIH XXYMbICbIHA
acep eTyi MyMKIH.

m KypbinfFblHbl TEK apHaiibl XibepinreH MmamaH
FaHa alachli3 koca anaabl. Kate kocy
cebebiHeH nanaa 6onFa 3akbiMaap YLliH
keningik éepinvenai.
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/\ ECKEPTY - ¥apaxattaHy Karepi!
XuHay kesiHae eTKip Kplpnbl 6enwekTep
LWBIFbIM KETYi MYMKIH.

» CakTarbll KONFabblH KMiHi3.

/A ECKEPTY - ©pT wbify KaTepi!

Y3apTblffaH Xeninik )anrarblll CbiMAbl XXaHe

pyKcaT eTinMereH agantepai nanaanany KayinTi

6onbin Tabbinaasl.

> Y3apTKpll Kabenbai Hemece Ken yAnbl
KanbinTapabl nanaanaHoéaHbI3.

> XKeninik »kanfarbil CbiM TbiM KbiCKa 6orca,
KbI3MET KepceTy opTabifbiHa XabapnachliHbI3.

> TeK KaHa eHAipyLi pyKcar eTKeH agantepai
navaanaHblHbI3.

17.2 dneKTp wMeniciHe KOCbIbIM

Kypanabl 9aneKTp »eniciHe Kayincis xanray yLiH,
BepinreH Hyckaynapabl OpblHAaHbI3.

/\ ECKEPTY - DneKTPUK TOK, COFy KaTepi Hap!
Jypbic eMec acanFaH opHaTynap KayinTi 60nbin
Tabbinaasbl.

» TwicTi cTanaapTTapra calikec po3eTKkaHbl Hemece
yKasFayLbl Kabenbai TeK OiNliKTi aNeKTPUK FaHa opHata
anaael Hemece aybiCTbipa anagsbl.

» KypbInFbIHbI ANIEKTP XefliCiHe TeK epre
TyMbIKTanatblH KOHTaKTINI AYpbIC OpHATLIIFaH po3eTKa
apKbinbl KocyFa Gonaabl.

» Erep aiblp canbliHFaHHaH COH Kon »keTimai 6onmaca
opHaTtblbIMAa KOHTaKTinepi apanblfbl KEMiHAE 3 MM
BonatbiH 6apnbIK, MONKOCTIK aXKbIpaTy Kypanbl 6onysbl
kepek. OpHaTya TMIO KOpFayblH KaMTaMachl3 ety
Kepek.



17.3 WeTKi3y MuHaFbl

XKeTkisin anFaH coH 6apnblK GesnweKTepai TacbiMangay
3aKbIMAAPbIH XXaHE YUHAK, TOMNbIFbIHA TEKCEPIHI3.

\
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17.4 Kipiktipme xuha3s
MyHaa Kayincis opHaty Typanbl Hyckaynap 6ap.

HA3AP AY[APbIHbI3!

YriHainep aneKTpnik KOMNOHEHTTEPAIH YKYMbICbIH By3ybl

MYMKiH.

» KypbUiFbiHbl opHaTnac 6ypbiH »XMhas KeceKTepiH
OpblHAAHBbI3.

» >KoHKanapAbl anbin TactaHbI3.

®  KOHABLIPFbIHBIH MUHUMAasbHaA BuiKTir 850 MM.
KipikTipme WKagTa KypbliFsl apTeiHaa KabblprFa
6onmaybl THiC.

= Kenaetkiw caHbinaynapasl xabyra Tvim cansiHaabl.

u

Kipiktipme »uhas 90 °C aeriH Temneparypara
Wlaamabl 6onybl KepPeK, LeKTec uhas anabinapbl
65 °C nemiH.

17.5 KonoHHa wWwKadbl yLWiH OpHaTYy
enwemaepi

KonoHHa wkadbl yLWwiH opHaTy enweMaepiH XaHe
Kayincisaik apakalbIKTbIKTapblH ECKEpIHi3.
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17.6 KonoHHa wKadgblH AanbiHaay

1.

XuhasbiHbi3ablH KaBblpFacklHblH KanbiHAbIFbIH
aHbIKTaHbI3. O

Kabblpra KanbliHAbIFbIHA X MaHi Bepineai.

MoHTarkaay HycKaynbiFbl

2. Xasb6a: X maHi - 6yn BipiKTipeTiH nnacTMHaHbIH
TOMEHTi YKMEriHEH KipiKTipinreH »kxnhasabiH Ty6iHe
AeNiHr apakallbIKTbIK,

BipikTipeTiH nnacTMHaHbl KONOHHA LKadbIH Gypan
GeKiTiHi3. @

EcentenreH x MaHiHe Hasap ayaapbliHbI3.
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17.7 KypbinfbiHbl OpHaTY

1. Kabblpfa KanblHAbIFbIHA COMKEC TipeKTepai
KypbInFbiFa BeKiTiHi3.

kk
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kk MoHTtarkaay HycKaynbifbl

2. Masba:
BaljlﬂaHbICTbleLIJbl CbiMAbl KbICMNaHbI3 HEMECEe
MaﬁblCTprMaHbl&

KypbInFbIHbI LUKapKa KOWbIMN, OHbI OHFa Kapai
CbIPFbITBIHBI3.

4. |prenec KypbinfbinapFa AeriHri KalwbIKTbIKTbI
TEKCEPIHI3.

r—— ]
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- —
=

_—— I
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Iprenec KypbinfFbinapra AeniHri apakalbIKTbIK,
KemiHZe 3 MM 6onybl Kepek.

5. Konaanap anfbiHaa opayblll NeH abblCKak, NeHTaHbl
YKYMbIC Kamepa MeH KypPbInFbiHbIH €CifiHEH anblHbI3.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTU.

1.1 OOwue yKkazaHUA

® BHumarensHoO npounTanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

m CoxpaHuTe MHCTPYKLUNIO 1N MHMOPMaLNO O
npnéope AnA AanbHenwero ncnob30BaHnA
AWM ONA nepenadv cneayrowemy
BnaaesnbLly.

®m B cnyyae oBHapyxeHua NoBpexaeHuin,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE
noakatoyante npuoop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUro

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCeNbHON BUITKMU

ZIOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBANMULIMPOBAH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae nospexaeHui ns-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUIy.

BesonacHocTb aKcnnyartaummn rapaHTupyertca

TONbKO NMPU KBaNMMPULUMPOBAHHON YCTAHOBKE C

cobntoeHneM MHCTPYKLMM NO MOHTaXKy. 3a npa-

BUJIbHOCTb YCTaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLLUMK.3a NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKM OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

MUcnonb3ayite npubop ToNbKO:

® [171A NPUroToBAeHMA 61104 1 HaMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. Heo6XxoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPO/INPOBATh KPaTKOBPEMEHHbIV
npouecc NPUroTOBIEHNA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/TOBMAX U B 3aKPbITbIX
NOMELLEHNAX AOMALLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa YPOBHEM
MOPA.

3T10T npubop cootBeTcTBYET HOpMe EN 55011
unun CISPR 11. 310T NpoayKT oTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaaneHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
30at0TCA MUKPOBONHbI. [MpMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
OLITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosnb3oBateneun

HaHHbIA NpMBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe oT 8 neT u crtaplue, a TakXKe nMuamu ¢
OrpaHnyeHHbIMU GUNYECKMMU, CEHCOPHBLIMU UITN
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM MMM C HeAOCTaT-
KOM OnbITa W/WnK 3HaHWK, ECNK OHWU HaXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIe NOJSTyYEeHUA yKasaHui
no 6esonacHoMy MCrnonb3oBaHuto npubopa 1 no-
Ccrne TOro, Kak OHW 0CO3HaJIM ONacHOCTH, CBA3aH-
Hble C HernpasuibHbIM UCMONb30BaHWUEM.

HeTAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OuuncTKy 1 obcny>kuBaHue npubopa 3anpeLyaercA
BbINOMHATL AETAM; 3TO paspeLuaeTcA TONbKo Ae-
TAM cTaplue 15 net noa HaA30pOM B3POCHIbIX.

He nonyckante neteit mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy NpoBoAy.
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ru bBesonacHocTb

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NMPEOYNPEXAEHUE - OnacHoCTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaMeTbl, XpaHsa-

LWmnecA B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHsAroLwmMeca npeamMeThl.

» Ecnv u3 npubopa noctynaet AblM, BbIKNHOUUTE
€ro WM OTKNIOUUTE OT INIEKTPOCETU U AEPIKUTE
[BEpPb 3aKPbLITON, YTOOLI NOracuTe BOSMOXKHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUMEe KYCOYKM MULLM, KanHYBLLWK

YXUP UK COK OT YKapeHWA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [Nepea aKkcnnyartauuen yaanute rpybbie 3a-
rpAsHeHnA u3 pabouei kamepsbl, C MOBEPXHO-
CTV HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEXHOCTEN.

[NeperpeB MOXeT cTaTb NPUYMHOW BO3ropaHuA.

» He yctaHaBnuBaite npnbop 3a AeKopaTUBHOM
HaKnaaKon unv mebenbHOWM ABepLE.

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTk oxora!
Bo BpemA pabotbl npubop v ero AoCTynHbIe Ya-
CTW HarpeBatoTcA.

» CobntofanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTech
K HarpeBatesibHbIM 3N1EMEHTaM.

» He noanyckaunte aeten mnagile 8 net K npw-
6opy.

MNpuHaane>xHocT unun nocyaa oYeHb ropAvme.
> Yro06bl U3BEYL rOPAYYHO MOCYAY UK NpUHAA-
NEXXHOCTM U3 pabouei kamepsbl, BCeraa uc-

Nonb3ynTe NPUXBATKMK.

Mapbl ankoronAa MOryT BOCNAaMeHUTLCA B ropa-

yew pabouei kamepe.

» LobasnaunTte B 6no4a ToNbKo HeOONbLLIOE KO-
JIMYECTBO HAMNUTKOB C BbICOKUM COAEPIKAHUEM
cnupTa.

» OCTOpPOXHO OTKpbIBaWTE ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapusaHuAa!

B npouecce akcnnyaTtauuu oTKpbITble AnA A0-
cTyna 4yactv npubopa CuUnbHO HarpeBatroTCA.

» He npukacaiTtechb K ropAYMM yactam npubopa.
» He noanyckaite getev 61m3Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXKET Bbl-
pBaTtbcA ropAa4Mn nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-
nepatype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBanTe ABepuy npubopa.

» He noanyckaite aeten 6nM3Ko K npubopy.
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Mpu ncnonb3oBaHuK BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNiA BOAAHOM nap.

» 3anpeluaeTca HanMBaTb BOAY B ropAdyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

MET TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccuBHble abpasuBHbIe
YyuUCTALLME CpeacTBa UK OCTpble MeTannnye-
CKMe CKpeOKM ANA OUMCTKM CTeKNa ABepubl
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanarb Mno-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Npubopa NOABUMKHbI MPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWKU ABepLbl, Bbl MOXXeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparuBanTechb 40 yyacTka, rae HaxoaAt-
cA neTnu.

TpeLnHbl, OCKOSIKU UK CKOJbl HA CTEKSIAHHOM

BpaLlatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONACHOCTb.

» He ponyckanTe pes3Koro KoHTakta Mexay
TBepAbIMU NpeaMeTamu 1 BpallaroLencs
NOACTaBKOW.

» AKKyparHO UCMoNb3yinTe BpaLLaoLLyroca
NoACTaBKY.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

nopayeHua aNeKTPUYEeCKUM TOKoM!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBAHHLIM CreunanucTam.

» J1nA peMoHTa npubopa MOXKHO UCrosb3oBaTb
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Bo n3bexxaHne onacHocTel 3ameHa noepe-
YXIEHHOro ceTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXET OblTb BbIMNOJIHEHA TONIbKO NPOU3BOAU-
Tenem unvM aBTopu3oBaHHOW UM CEPBUCHOM
cny>k6oi nMéo MLOM, UMEIOLLMM aHasnorny-
HYHO KBanudukauumio.

MNMoBperXkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ae-

NAETCA UCTOYHUKOM ONACHOCTMH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTAMK nNpubo-
pa WK ¢ UICTOYHMKaM¥ Tenna.

> Hu B KOeM cnyyae He AOMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMKU KOHLUAMU UNK
KpPOMKaMM.

» 3anpelyaeTca nepernbatb, 3aleMNATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBOW Kabenb.



MpoHuKLwan B npubop Bnara MoXXeT cTaTb Npwu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN MSIM OYUCTUTENM BLICOKOIO AaBne-
HUA.

MoBperkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTMH.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIV Nprbop.

» Kareropuuecku 3anpeLlaerca aKcnayarauma
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LUMHBI UM NOBPEXAEHa.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— Crpanunya 92

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

pvan unu HazeTtb ero cebe Ha rofioBy v 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNakOBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbtare yero 3a40XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MenKuMm aeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

[Mpun Nonb3oBaHUN MUKPOBOJSTHOBOKW NeYbto
cobntoaanTe faHHble YKasaHWA No TeEXHUKe 0es-
OMNacHOCTH.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHre npubopa He No HasHaYeHuto

OMacHO U MOXXET NPUBECTU K NofloMke. Hanpwu-

Mep, KpYnAHbIE UK 3ePHOBbIE NOAYLLEYKU NPU

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaetca cywnTb B npubope NpoayKrThl
Unu oaexay.

» 3anpeluaetcA HarpesaTb B npubope aAomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LUEYKH, ryOKM, BNaXKHbIe TPAMNKK U TOMY Noo6-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUrotoBne-
HWA BNOA M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl MOryT BOCMNaMEHUTBLCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbI NUTaHKA
B TEPMOCTaTUUYECKON YNaKoBKe.

BesonacHocTb ru

» PasorpesaTtb NPOAYKTbI B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmacchl, 6ymaru unu apyrux BocrnnameHs-
tOLLIMXCA NPeAMETOB MOXHO TOMbKO MOA Ha-
6ntoaeHeM.

» Henb3a ycTaHaBnMBaTb CULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM OYEHb ANUTENbHOE
BpemA. Bceraa cneayire ykasaHuam, npu-
BeAEHHbIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

» He cywute npoayKTbl B MUKPOBOJSIHOBOM pe-
XUme.

» He pasmopa)kuBauTe U He rotoBbTe NPOAYKTbI
C HU3KWUM coleprkaHnem BoAbl (Hanpumep,
xne6) npu BbLICOKON MOLLIHOCTU MUKPOBOJTH UK
CNULLKOM A0fIroe BpeMsA.

Macno anAa npuroToBNEHUA NMULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukorga He pasorpesawnTe pacTUTeNnbHOEe Mac-
110 B MUKPOBO/THOBOM pPEXUME.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XnakocTu unu apyrue NnpoayKTbl NMMTaHWA B

NAOTHO 3aKPbLITOM NocyAe MOryT B3opBaTbCA.

» HuKoraa He pasorpeBanTe XUAKOCTU UK ApY-
rme NpoAyKTbl NMUTAHWA B MIOTHO 3aKPbLITON MO-
cyae.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

MNpoAyKTbl C TBEPAOW KOXKYPOHU UK LLIKYPKOWH

MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U Mocse Harpe-

BaHuA.

> 3anpeLleHo roToBuTb A1LA B CKOpJyne 1 paso-
rpesatb BapéHble Anua.

» Hukoraa He roToBbTE MOJIFOCKOB U PaKoob-
pasHbIX.

> [pu1 NPUroTOBAEHWUN ANYHULILI-TNA3YHbU HYXKHO
HaKONOTb YKENTOK.

> VY NpOAYKTOB MUTAHUA C XECTKOW KOXXYPOW Unu
LLUKYpKOW (Hanpumep, ABNOK, TOMaToB, KapTo-
denA, COCUCOK) KOXKypa MOXKET NOMHyTbL. Ha-
KONMUTE KOXYPY WM LLUKYPKY nepea NnpuroTos-
NEeHneM.

leTckoe nuTaHWe nporpeBaeTcA He paBHOMeEp-

Ho.

» He pasorpesawTe AeTCKOe NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bcerna cHMUManTe KpPbILLIKY UK COCKY.

> [Nocne Harpesa TWATENLHO NepemeLLanTe unu
B3OonTanTe CoaepPIKUMOE.

> [Nepen TeM Kak KopMuTb pebeHka, obAsartesnb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.
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ru bBesonacHocTb

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YKEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» YTo6bl M3BNEYL NOCYAY U NPUHAANEHOCTU U3
pabouei KaMepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKMU.

[epMeTUyHO 3anafAHHanA ynakoBKa U 3aKkartaH-

Hble B GaHKK NPOAYKTbI MPW HarpeBaHWu MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnogaite ykasaHvA Ha ynaKoBKe.

» Yrobbl M3BneYb Gntoga u3 pabouen kamepb,
BCEraa UCnonb3ynTe NpUxXBaTKK.

B npouecce akcnnyaTtaumun oTKpbITble AnA 0-

cTyna yactv npubopa CunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTtecb K ropAYnMM Yactam npubopa.

» He noanyckawte aetev 6nm13ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaYeHUHo

onacHo. Hanpumep, cnuwxkom ropAvas AomMatl-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLIEY-

KW, T'YOKM, BNaXKHble TPAMNKU U TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKoram.

> 3anpeluaeTca cylwmuTb B Npubope NpoayKTbI
Wnu oaexay.

» 3anpeluaeTca HarpeBaTb B npubope AoMalLl-
HIOtO 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayinte npnubop TONLKO ANA NpUrotToBne-
HUA 6Nt0A U HAMUTKOB.

/A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
owunapvseaHua!
Mpun HarpeBaHWM XXMAKOCTU BO3MOXHA 3a-
LEPXKKa 3aKkunaHuA. B atom cnyyae Temnepary-
pa 3akunaHuA gocturaetca 6e3 obpasoBaHnA B
YKMZAKOCTHU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. [axke npu
HEe3HauYUTENbHOM COTPACEHUM EMKOCTU ropAYan
YKMAKOCTb MOXXET BHE3arnHo HayaTb CUJIbHO Ku-
neTb v Bpbi3ratb.
> [Npu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. DTO MOMOXKET U36erKaTb 3aIEPIKKM 3a-
KunaHus.

v X
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A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwwana nocyaa MOXKeT NonHyTb. B pyu-

Kax M KpblKax papdopoBom U KepaMUyeCcKon

nocyAbl MOryT ObiTb MENKUE AbIPOYKHM, 32 KOTO-

pPbIMU HaxoAATCA NyCcTOoThl. [1py NPOHUKaHUK B

3TW NyCTOThI BfiarM Nocyia MoXeT TPEeCHYTb.

> Kcnonb3ynTe cneunanbHyro nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBLIX NeYen.

Ucnonb3oBaHue MeTaninyeckon nocyabl uim

EMKOCTeN, a TaKXKe nocyabl C MeTafIMyecKom

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pa3oBaHNE UCKP. STO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

» 3anpeluaeTca UCNonb30BaTb MeTa/IMyecKne
EMKOCTHU B pEXXMME MUKPOBOJIH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJSTHOBOW NEYn, U pexxum
MUWKPOBOJIH B KOMOMHaUWKU C BUAOM HarpeBa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHUs 3NIeKTPUUECKUM TOKOM!
Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» HuKorza He BCKpbiBaiTe Kopnyc npubopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — Puck HaHeceHuA

cepbe3HOro Bpefa 340pPOBbHO!

HepoctatouHaA o4yncTKa MOXKET NPUBECTH K MNo-

BPEXXAEHWUIO NOBEPXHOCTU Nprbopa. Bo3amoxxeH

BbIXO4 3HEPrMU MUKPOBOJIH HAPYIKY.

» Ouuwiaiite NpMbop CBOEBPEMEHHO M Cpasy e
yAananTe U3 Hero OCTaTku NPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uucToToi paboyen kame-
pbl, ABEPLbI U OrpaHUYUTENA OTKPbIBAHUA
ABepubl.

OHeprua MUKPOBOJH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY

yepes NoBpPEeXKAEHHYIO ABepLy AYXOBOro LUKa-

oda.

» He ucnonbayite Nnpubop, ecnu NoBpeXXaeHbl
ABepua pabouer kamepbl UK NNacTUKOBanA
pama.

» Bbli3BaTtb crneunanucta CepBUCHOM CRyXObl.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOrO Kopnyca 3HepruA

MUWKPOBOJSIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» Hukorza He cHMManTe 3aLUMTHLIA Kopryc.

» IlnA ocyuwectBneHna NnpoduUnaKTUK1 1 pe-
MOHTa BbI3blBalTE CEPBUCHYIO CIYXKOY.



Bo unsberxkaHne matepuanbHoro yuwepba ru

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan nHdpopmauuma

BHUMAHMUE!

Bona, HaxoaAwlaAacA B pasorpetoi pabouei kamepe, Bbl-

3biBaeT o6pasoBaHue ropavero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BOSMOXKHO NoBpe-

»aeHue npubopa.

» 3anpellaetcA HanuMBatb BoAy B ropauyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBlianacA B paBoyeit kamepe B TeUEHUe Anu-

TENbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAT Ka)kAbIM pas nocne 3asepLue-
HWA NPUrOTOBNEHUA.

» He gep)xute BnakHble NPoAYyKTbl B 3aKpbITOM pado-
yer Kamepe B TeUYeHUe ASIMTENIbHOTO BPEMEHM.

» He ncnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWs
NPOAYKTOB.

OxnaxxaeHue npubopa ¢ OTKPLITON ABepLEei Co BpeMe-

HEM BbI3bIBAET NOBPEXAEHNE NOBEPXHOCTU NPUMbIKAIO-

Lwen K npubopy mebenu.

» [locne perkuma akcnnyartauuu nNpu BLICOKOW TeMne-
paType AaiiTe padoueit Kamepe OCTbITb C 3aKPbITOM
ABepuen.

» 3anpelaetca dpuKcupoBath ABepLy npubopa B
OTKPBITOM COCTOAHUU KaknM-nnBo NpeaMETOM.

» OcTaBnanTte pabouyto kamepy OTKPLITON ANA BbICbIXa-
HWA TONBLKO Nocne pexxuma padoTbl ¢ BOMbLUUM KO-
4yecTBOM Baru.

MonbITKK cuaeTb Unu 0BoKkaunBaTbeA Ha ABepLy nNpubo-

pa MOoryT NMPUBECTH K €€ NOBPEKAEHMUIO.

» He caantech 1 He CTaHOBMTECH Ha OTKPLITYIO ABEpLY
npubopa u He BelLaiTe Ha HEE NpeaMeTbl.

2.2 MukpoBonHoBas neub

Mpwv Nonb3oBaHUM MUKPOBOJTHOBOM Neybto cobntoaaite
JaHHble yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpuKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto paboueit Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHUIo

UCKp, KOTOpble MOTYT NOBpPeAnTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepubl.

» Cnegaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNIMUECKWEe NPeaMeEThl
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) HaxoAWIUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeii Kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLEbI.

AntoMUHUEBAA Nocyaa, NoMeLLEHHaA B NpMOop, MOXeT

BbI3BaTb UCKPOBbIE pa3pAdbl. [pubop MoXKeT noBpe-

ZIUTbCA U3-3a UCKPOOBpasoBaHuA.

» Hu B KOEM cnyyae He UCMosb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pabota npubopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HEro 6tof BeA&T

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckaiTte pe)xMum MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBuMB Bntoao B pabouyto Kamepy. UckitoueHuem AB-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.
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MpurotoBneH1e NONKOpPHa B PeXUME MUKPOBOJSIH

HECKONbKO pas NoAPAA MPU CAWLLKOM BbICOKOH MOLLIHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pado-

yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnuBanTe CNULLKOM BOMbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbayinte makcumym 600 Br.

» [lakeTkn ¢ NONKOPHOM Bceraa KnaauTe Ha CTeKNAH-
Hoe 6ntoo.

Ecnu cHATb 3aLLMUTHYIO NaHeslb, MOXXHO NOBpPeAnTb reHe-

paTop MUKPOBOJTH.

» 3anpelyaercA CHAMAaTb 3aLUMTHYO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyei kamepe.

YaaneHne npo3payHoi NIEHKMU C BHYTPEHHEH! CTOPOHbI

ZBepLbl MOXET NPUBECTU K NOBPEXXAEHUIO ABEPLbI NPU-

6opa.

» HuKoraa He CHUMaWTe NPO3payHyto MAEHKY C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

MpoHuKLWana B NPUBOP UAKOCTE MOXKET NOBPeAnTb Bpa-

L aoLLYytOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLECcCOM MPUrOTOBAEHUA.

» CHauana yctaHoBuTe 6onee KOPOTKYH NPOAOIIXHU-
TENbHOCTb U NPU HEOBXOAWMOCTH YBENUULTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yite npubop 6e3 BpallatoLleincn
NOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHWe HenoaxoAALlEeN NOCYAbl MOXKET NpUBE-

CTU K NMOBpPEXAEHU0 Npubopa unv TpaBMUpPOBaHMUIO.

» [lpu “cnonb3oBaHWK rpunsA, KOMOMHUPOBAHHOMO pe-
YXMMa C MCMNOob30BaHWEM MUKPOBOJTH UM TOPAYEro
BO3JyXa UCMONb3yWTe TONbKO TEPMOCTOMKYHO Nocyay.

3 3awuTa oKpyMxaroLien cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH1
YnakoBoYHble Martepuasnbl 3KOI0rM4yeCKu 6e3onacHbl 1
MOryT UCMOJIb30BaTbCA NOBTOPHO.

> VTUNU3MpYiiTe OTAENbHbIE YacTu, NpeaBapUTENbHO
paccopTUpPOBaB MX.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEpPruro

Mpu cobnoaeHnn aTux ykasaHui npubop byaet pacxo-
[10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

Bo BpemA NpuroToBneHWA OTKpbIBanTe ABepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexxe.

= TaK fnyylle coxpaHaeTcA TeMmnepartypa B pabouei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHLIA NOAOrPEB
npubopa.

OTkntounTe oToBparkeHne BPEMEHU B PEXKUME OXKUAa-

HUA.

m [Ipnbop pacxolyeT MeHbLLe 3NEKTPOSHEPIruK B pe-
HUME OXMUAaHWA.
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3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npubopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTtpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 NosyunTs UHPopma-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHWU MOXKHO Yepes naHesb
ynpasieHua.

3ameTKa: B 3aBrcMMocCTH 0T TMNa npubopa oTAeNbHbIe
AeTanu Ha pUCyHKe MOryT OT/iyartbCcA, Hanpumep, no
uBeTy u popme.

I
I
I
Il
&3

5

—// —/ —/
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/3

Stop Start

nl —

ABTOMAaTUYECKan KHOMKA OTKPbI-  ABTOMAaTUMYECKOE OTKPbIBaHWE ABEpLbl.
BaH1A ABepubl

CeHcopHble nona BbIBOp YHKLMIA.

KHonka «Yachbl» OToBparkeHne Unu yCTaHoBKa BPEMEHH CYTOK.

MoBOPOTHLIN NepeKnoyaTenb YcTaHoBKa BPEMEHHW CYTOK, BPEMEHMU MPUTOTOBNIEHUA UK
nporpaMmM aBTOMAaTUYECKOro NPUroToBNEHUA.

Oucnnen OTo6parkeHne BpeMeHHW CYTOK UM BPEMEHM NPUroToBIe-
HUA.

CeHcopHble nons 90-900 Bbi6op MOLLHOCTY MUKPOBOJIH B BT.

CeHCOprle nonAa MMerT YyBCTBUTEJIbHbIE K KaCaHUIKO NO- [E Bb|6op nporpamMmm aBToMaTU4yeCKoro

BEpXHOCTU. [1n1A BbIGOpa PYHKLMM KOCHUTECH COOTBET- MPUrOTOBNEHMA.

CTBYtOLLErO MosA.

yroul kg Bribop Beca anA nporpamm.
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ru Akceccyapbl

“v Bobi6op pexkuma «[pusnb».

® OTo6parkeHne 11 ycTaHoBKa Bpeme-
HM CYTOK.

Start 3anyck AyxoBoro wKada.

M Bbl6op AaHHbLIX U3 NaMATH.

Stop BbIK/toYeHWe UM 0CTaHOBKa PeXxuma.

al OTKkpbiBaHWe Asepubl Npudopa.

MoBOpOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomouubto NOBOPOTHOro nepekn4varena MOXXHO UsmMme-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HA4YeHUA, omépamarou.mecn Ha
ancnnee.

nOBOPOTHbIﬁ nepekKnyaresib MOXXeT yTanimBaTbCA. Ona
BKJTHOYEHUA UJTKU BbIKTIOYEHNA HAXXMUTE Ha I'IOBOpOTHbIVI
nepexknoyaresb.

4.2 Buabl HarpeBa

ABTOMaTHUUeCKan KHOMKa OTKpbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABeply npubopa npu UCMONb30BaHUU aBTo-

MaTUYECKOro OTKPLIBaHWUA. Bbl MO)keTe NoNHOCTLIO

OTKpbITb ABEPLY Npubopa BpyuHyto.

MpumeyaHun

= [1pu OTKNHOYEHUH BNIEKTPOSHEPTUU aBTOMATUUECKOE
OTKpblBaHWe ABepLbl He paboTaeT. Bbl MoxkeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu OTKpLIBaHWK ABepUbI Npubopa npu ero paboTte
BbINOIHEHUE PEXUMA NPUOCTAHABIUBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKpoeTe ABepuy, padota npubopa He Bo3-
o6HoBWUTCA aBTOMaTU4Yecku. Bam Heobxoammo 3any-
CTUTb PeXHUM paboTbl.

= Ecnu npubop 6bin BeIKNtOUYEH B TEUEHUE ANWUTENBHOIO
BPEMEHM, ABepLa Npubopa oTKPbIBAETCA C 3aAePIK-
KOM.

3necb ﬂpMBeﬂéH O630p BMAOB Harpesa U pekoMeHaalnn no Ux UCnosib3oBaHUIO.

Cumson HanmeHoBaHue MpumeHeHune
90-900 MuKkpoBonHoBasa nedub PasmoparkuBaHue, NPUroToBIEHUE UM pa3orpeBaHne NPOAYKTOB U
XUAKOCTEW.
v lMpurotoBneHue Ha = [IpUrotoBneHne Ha rpuie NJ0CKUX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTENKMY,
rpune Konacku nan ToCTbl.
®  3anekaHue NpoayKTOB.
Kom6uHWpoBaHH®Ii ®  BhinekaHwe 3anexkaHoK 1 rpateHos.

pexxmm ¢ MUKpPOBOJI-
HaMH

MoapymaHuBaHue 6n104.

4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTUNATOp BKHOYAETCA W BbIKMIHOYAETCA MO Mepe Heob-
X0AMMOCTH.

Bo BpemA paboTsl B MUKPOBOSIHOBOM PeXxume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKI0YaeTCA oxnaxaa-
tOLLIMI BEHTUNATOP.

3ameTtKa: Oxna)kaaroLmin BEHTUAATOP MOXKET Npoaor-
aTtb paboTy, AayKe ecnu NPUOOP YKe BbIKIHOYEH.

4.4 KoHpeHcaTt

Bo BpemA goBeAeHWA 6nto4 10 FOTOBHOCTM B paboueit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXKET CKanMBaTbCA
KoHAeHcat. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha dyHKUMOHUpoBaHue npubopa. Mocne 3a-
BepLUEHMA NPUIrOTOBEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

Mcnonbayite opurmHanbHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K JaHHOMY npubopy.

MpuHagnexHocTn MpumeHeHune

PewéTtka ®  PewéTka anAa npuro-
TOBJSIEHWA Ha rpune u
3anekaHun

®  Pelértka, Kak MecTo
AnA pasMeLLeHuna nocy-
bl
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Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM  ru

6 MMepen nepBbiM UCMOJNIb30BAHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM ANA NEpBOro BBOAA B SKCNnyaTa-
umnto. Oumnctute nNpubop v akceccyapsl.

6.1 Mepsbi BBOA B 3KCNyaTaLluto

BbinonHWTe ycTaHOBKKM ANA NepBOro BBOAA B dKCMyarta-
umnto. Ounctute npubop v akceccyapsl.

3ameTKa: [locne NoaKMOUYEHNA K CETU MU OTKIKOYEHMA
3NIEKTPOSHEPIUKN pas3aeTcA 3ByKOBOW CUrHan U Ha auc-
nnee otobpa)kaeTcA HeCKosbKo Hynel. MNpexkae yem
NPO3BYYMT APYrOM CUIrHAN U Bbl CMOXKETE YCTAHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXET NMPOWUTU HECKONbKO CEKYHA.

1. Haxmure O.

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTcs UH-
nvkartopHas namnouka Haa .

2. YcraHoBUTE BpeMA CYTOK NMOBOPOTHLIM NEPEKoYa-
Tenem.

3. Haxmure O.

6.2 Harpes pabouei Kamepbl

1. Harkmure Start.

2. TMocne Toro, Kak pabouyasa Kamepa OCTLIHET, OUUCTUTE
rnazikme NoBEePXHOCTU TKAHEBOM candeTKon U Mblfib-
HbIM PaCTBOPOM.

6.3 UucTtKa npuHaanexHocrteun

> TwarenbHO O4YUCTUTE NPUHAASIEXHOCTU CanpeTKoN 13
MArKOM TKaHM U MbIfIbHBIM PACTBOPOM.

6.4 YctaHOBKa BpaLlaroLle1cA NoACcTaBKU
MUcnonb3yite npubop co BCTaBIEHHON BpallaroLLenca
NoACTaBKOW.

1. Monoxkute ponukoBoe Konbuo (@] B yrny6neHue Ha
[IHO paboyeit kKamepsl.

s

2. BcraBbTe BpatlatoLytoca noactasky [b] B npusoaHo#H
MexaHuam [C] nocepenmnHe aHa paboueit Kamepei.

3. lMpoBepbTe, NpaBUIIbHO NN 3aKpenfeHa BpallaroLlan-
CA NoAcTaBKa.

3ameTKa: Bpalarolanca noactaBka MOXKeT BpallaTbCa

KaK B NIEBYI0, TaK U B MpaByto CTOPOHY.

7 CrtaHpgapTHOe ynpaBneHue

7.1 MowWHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJH U UX MpH-
MEHEHMWeE.

7.2 NpuHagneXHoOCTU U Nocyaa AnA
Mcnonb3oBaHWUA B peXUMme MUKPOBOJH

UTto6bl paBHOMEpPHO pasorpesatb 6ntoga v He noepe-
ZUTb NpUOOP, UCTONb3YITE NOAXOAALLYIO NocyAy U Npu-
HaANEeXHOCTH.

3ameTKa: lNpexae YeM Ucnonb3oBaTb Nocyay B MUKpPO-
BOJSIHOBOW Meyuu, 03HaKOMbTECH C UHPOPMAaLMEN OT
npoussoauTena. B cnyyae coMHeHui npoBeanTe npo-
BEPKY NMPUroAHOCTH NOCyAbl.

MpurogHo AnA UCNONb3OBaHUA B MMKpOBOHHOBOﬁ
ne4yu

Mocypa v npuHapnexHo- O6GoOcCHOBaHue
CTHn

MowHocTb Mukpo- TlNpumeHeHue

BOJH, B BT

90 LLlagAwee pasmoparkuBaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmoparkuaHve u noseaeHue
Z10 rOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU MAca
¥ pbIBbl MNK LWaaALLee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHve 6ntoa u gosene-
HWe WMX A0 FOTOBHOCTM.

900 PasorpeBaHue »unakocten.

3ameTKa:

Bbl MOXeTe yCcTaHOBUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH ANA
onpeaeneHHoro BpEMeEHW NPUroTOBNEHNA:

= 900 Bt Ha 30 muHyT

= 600 BT Ha 60 MuHyT

= 90 BT, 180 BT n 360 BTt Ha 99 MuHyT

Mocyaa us TepmocTabunb-
HOro Martepwvana, noaxo-
ZALlero ans ucnosnb3oBa-
HUA B MUKPOBOJIHOBOM Ne-
uu:
Crekno
Creknokepamuka
®apdop
TepmocTabusbHbIN
nnacTuk
= [lofHOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TpeLUMH

311 matepuansl nponyc-
KatoT MUKPOBONHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBPEXKaa-
FOT »XapOMnpOoYHYyHO nocyay.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

Mocypa v npuHapnexHo- O6GoOCHOBaHue
CTHn

MeTannuyeckue npubopbl  3ameTKa: Utobbl n3be-
XaTb 3aZIEPXKKKU 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXETe UCMOJb-
30BaTb MeTannMyeckue
npubopekl, HaNpUMep, NoX-
Ky B CTaKaHe.

BHUMAHMUE!

ConprKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEpPXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 006pa3oBaHuto

WCKP, KOTOPbLIE MOTYT MOBPEANUTb NMPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepLbl.

» Crneaute 3a TeM, 4ToObl MeTanMyeck1e npeameTbl
(HanpuMep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAHUM HEe MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyei kKamepsbl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABEPLibI.

He npuroaHo AnA UcnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyaa v npuHapgnexxHo- OGocHOBaHue
cTn

lMocyna u3 metanna MeTann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [1poayKThI

NOo4YTHU HEe HarpeBarTCA.

Mocyaa c 3onotuctoit unu  MUKPOBOJIHBI MOTYT MO-

cepebpurcTon OTAENKOM BpeAuTb 30/10TON U cepe-
OpAHbIA Aekop.
PexkomeHnnauua: Ucnonb-
3ynTE Nocyay TONbKO B
TOM cliyyae, ecnum npous-
BOAWTESb rapaHTupyeT,
YTO Nnocyaa noAxoavT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOSI-
HOBOM Mneuyu.

7.3 MpoBepKa nocyabl HAa NPUroAHOCTbL ANA
MCNOJIb30BaHWA B MUKPOBOMHOBOW Meyuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCNONB30BaHUIO B
MWKPOBOJIHOBOM Neyu Npu NOMOLLM CrieunansHOro Tecra.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BaATb B PEXUME MUKPO-
BOJIH TONbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!

B npouecce akcnnyarauuu oTKpbIThle ANA 40CTyna 4acTu
npubopa CUNbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiTtech K ropAuMmM yactam npubopa.

» He noanyckaiite aetew 6nm3Ko K npudopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcraHOBUTE MaKCUMasbHYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH
Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum padoTsl.

MpoBepKka nocyabl NPOUCXOAUT CneayoLnMm 06-
pasom:

— [Ecnu nocyaa octanacb X0n104HOW MW TENNOW, OHA
noAxXoAMUT ANA UCMNONb30BaHUA B MUKPOBOTHOBOM
neym.

Eall o
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— Ecnu nocyaa crana ropadei unu BO3HUKIU UCKPbI,
npepeuTe NPoBepPKy npuroaHocTu. Mocyaa He noa-
XOAMT ANIA UCNOMNb30BaHWA B MUKPOBOMHOBOM ne-
um.

7.4 YcTtaHOBKa MOLHOCTU MUKPOBONH

BHUMAHMUE!

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6ntof BeAET

K Nneperpyske.

» HuKkoraa He 3anyckaiTe pe)XxMm MUKPOBOJTH, He ycTa-
HOBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. McknioueHmem AB-
NAETCA KpaTKoBPeMeHHaA NpoBepKa NpUrogHoCTH Mo-
cyabl.

N N
~~ ~~
N—t

v | X

PekomeHgauua: Ytobbl MakcuMansHO UCMomb3oBaTh
BO3MOXXHOCTM NpuBopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCA
MHbOpMaLMen B pekoMeHAaUmnAX Mo yCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nonyuurca!”, CrpaHnya 92

1. Cobntogaite ykasaHus no TexHuke 6e3onacHoCTu.
— CrtpaHuya 77

2. Cobnropaiite ykasaHuA No NpeaoTBpaLLEHUO MaTepu-
anbHoro ywep6a. — CrpaHuuya 79

3. Cneaynte ykasaHuAM N0 NPUMEHEHUIO NOCYAbl U Npy-
HaANEXXHOCTEN, NPUIOAHBIX ANA UCMONb30BaHUA B MU-
KpPOBONHOBOW neun. — CrpaHuya 83

4. YcraHoBWUTE HEOOXOAUMYIO MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH C
MOMOLLIbIO KHOTMOK.

5. YcraHoBHTE Hy)XXHOE BPEMA MPUroTOBNIEHUA MOBOPOT-
HbIM MepekKiyaTenem.

3ameTKa: Ecnv Bbl 0TKpoeTe ABeply pabodyei kKamepbl
BO BpeMA paboTbl, BLIMOHEHUE PEXKMMA C UCMONb30Ba-
HWEeM MUKPOBOJIH NPepBETCA U OCTAHOBWUTCA OTCYET yCTa-
HOBJSIEHHOrO BPEMEHUW NMPUroToBNEHUA. Ecnun Bbl 3akpoe-
Te paboueit kamephl, BEINONHEHUE PEXKMMA BO30OHOBHUT-
cA.

7.5 UsmeHeHHe BpeMeHU NpUroToBneHus

Bbl MOYKeTe U3MEHUTb BpeMA npurotoBiieHUA B nobon
MOMEHT.

> VYcraHoBUTE HY>XHOE€ BpeMA NpUrotoBieHnAa noBopoT-
HbIM nepeknyarenem.

7.6 MpepbiBaHUe pexuma
1. Haxkmute Stop unu otkpoiite aABepuy npuéopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHada namnouka Haa Start.
2. Yro6bl NPOAOIKMTL BhINOSIHEHWE PEXMMA, 3aKPOUTE
asepuy npubéopa u Haykmute Start.

7.7 OTMeHa pexuma

> [Baxkabl HaxkmuTe SIop unn oTKpoWTe ABEpLy U Ha-
XMuTe Stop ogHOKpaTHO.



[MpurotoBneHue Ha rpune ru

8 [lpuroToBneHue Ha rpune

MNpu npuroToBNEHUU Ha rpune Bawuv 6noaa MoryT oco-
6eHHO XOpOLUO NOAPYMAHUTECA UK 3aneybcA. Pexxum
NPUroTOBAEHUA Ha MPUNIE MOXHO UCMONb30BaTb Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpunsa

> YcraHoBuTe HY>XHO€ BpeMA NpUroToBJyieHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKnyarenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHua
Bbl MO)XeTe U3MeHUTL BpeMA NnpurotoBneHnA B no6oit
MOMEHT.

> YcraHoBuTe HY>XHO€ BpeMA NpUrotoBJyiIeHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKnyarenem.

8.3 lNpepbiBaHUe pexuma
1. Hakmute Stop unu otkpoiite aBepuy npudopa.

v 3aropaertcs MHAMKaTopHaA namnoyka Hag Start.
2. YT100bl NPOAOMKUTL BLINMOSIHEHWE PEXKUMA, 3aKPOUTE
ABepy npubopa v Haxkmute Start.

8.4 OTmeHa pexuma

> [lBakaAbl HAXXMUTE SIOp UnK OTKPOITE ABepLy U Ha-
YXMuTe Stop ogHOKpaTHo.

8.5 Mukpokombu

UTto6bl COKpaTUTL BPEMA NPUIOTOBNIEHWUA, Bbl MOXXETE
KOMOWHMPOBaTb PeXXUM «[pUnb» ¢ PEXUMOM MUKPO-
BOJTH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKoM6u»

1. Haxkmute Ha 3HauyeHne MOLLHOCTM MUKpPoBOJH 90,
180 vnn 360.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMna HaZ Ha)KaTow KHOM-
KO 1 Ha aucnnee otobparkaetcA 1:00 MUH.

2. HaxmMuTe v

3. YcTaHoOBHTE HY)XHOE BpEeMA NPUroTOBNEHMA NOBOPOT-
HbIM MepeksioyaTenem.

3ameTka: Ecnu Bbl 0TKpoeTe aBeply paboyeit kamepsl

BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXUMA C UCTMONb30Ba-

HMEM MUKPOBOJIH NPEPBETCA M OCTAHOBUTCA OTCYET yCTa-

HOB/IEHHOrO BPEMEHU NpUroToBneHna. Ecnu Bbl 3akpoe-

Te paboyei Kamepbl, BbINONHEHUE peXKMMa BO30OHOBHT-

cA.

9 MamAaTtb

C nomoLbio GYHKUMK NaMATU Bbl MOXKETE COXPaHWUTbL U B
nto6oi MOMEHT CHoBa Bbl3BaTh cBoe ntobrumoe 651040.

PekomeHpaauua: Ecnu Bbl yacTto rotoBute Kakoe-T1o 6sto-
[0, BOCNOMb3yWTeCh QYHKUMEN NaMATH.

9.1 BBoa B namfAThb

3ameTKa:

L] CoxpaHeHme B MaMATU HECKOJIbKUX 3HAYEHUN
MOLLHOCTW MUKPOBOJIH HE MPENYCMOTPEHO.

m  CoxpaHuTb aBTOMaTUYECKYIO MporpaMmmy
HEBO3MOXHO.

1. Harkmute M.

v 3aropaeTca uHankatopHas namnoyka Haa M.
2. YcraHoBWTE HEOBXOAUMYIO MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH C
MOMOLLIbHO KHOTOK.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMna HaZ KHOMKOM, U Ha
ancnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

3. YcTaHoBWTE HY)XXHOE BPeMA MPUroToBIEHMA MOBOPOT-
HbIM MepeKyaTenem.

4. Tpwv Heob6xoaAMMOCTH BblIGepUTE OAHY U3 OMNUUIA:

- UYro6bl coxpaHuTb NaMATb M cpasy HavyaTb, HaXXMU-
Te Start.

—  Yr06bl COXPaHUTL NAMATb M HE HAYMHATb, HAXKMU-
TeM.

v Ecnu npubop He 3anyckaeTca, Ha aucnnee otobpa-
yKaeTcA BPeMA CYTOK, M NpMOOp COXpaHAET yCTaHOB-

Ky.

9.2 3anycK nporpaMmm U3 namAaTH

MOXXHO NErKo 3anycTuUTb COXPaHEHHYLO B NaMATH Npo-
rpammy. MNoctaBbTe 651040 B NPUOOP M 3aKpoiTe ABEP-

uy.
1. Haxxmute M.

v OtoBpaKatoTca CoOXpaH&HHbIe B NaMATU YCTAHOBKM.
2. Haxmure Start.

9.3 lNpepbiBaHUe pexuma
1. Haxkmute Stop unu oTkpoiite aBepuy npubopa.

v 3aropaeTca uHAMKaTopHas nammnoyka Haa Start.
2. Yrto6bl NPOAOMKUTL BLINMOSIHEHWE PEXKMMA, 3aKPOUTE
Asepuy npubopa v Haxkmute Start.

9.4 OTmeHa pexuma

> [lBakAbl HAXXMUTE SIOp MnK OTKPOiATE ABepLy U Ha-
YXMuTe Stop ogHOKpaTHO.
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ru [lporpammel

10 lMporpammebl

MporpamMMel NPUroTOBAEHUA NOMOratoT NpU NPUroToBIe-
HUM pasnuyHbIX 6ntoa, aBTOMaTUYECKM BbliBUpan onTu-
MasbHblE YCTAHOBKM.

10.1 YcTaHOBKa nporpamMmmbl

1. BbiBepute nporpammy.
2. Haxkumaitte [P, noka Ha aucnnee He noABWUTCA HOMEP
HY>XHOW nporpammbi.

3aropaetcA uHAMKaTopHaA namnouxa Haz [Pl.
Hayxmure kg,

3aropaetcA UHAMKATOPHAA namnouka Haz kg u Ha
avcnnee otobpakaeTcA peKoMeHAyeMbIN BeC.

4. YcTtaHoBWTE HYXXHbIM Bec 6ntoa NOBOPOTHLIM
nepeksnoyarenem.

Ecnu Bbl He MOXKeTe onpeAenuTb TOYHbIN BEC, TO
OKpyr/uTe €ero.
5. [nAa sanycka pexxuma padoTbl HaykmuTe Start.

HaunHaeTcAa oTcuér BpeMeHU NpUroToBneHUA.

w <

6. Koraa Bo BpemA nporpamMmbl pasfacTtCA 3ByKOBOM
CUrHar, oTkpoiTe ABepLy npubopa.
- Paspgenute, nepemeLluaiTe unv nepesepHuTe 6to-
40.
- 3akpoiTe asepuy npubopa.
- Haxwmure Start.

10.2 lMpepbiBaHKE pexuMa
1. Haxkmute Stop unu oTkpoiite asepuy npubopa.

v 3aropaeTcs MHAMKaTOpHaA namnoyka Hag Start.
2. Y106kl NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKPOoWTe
asepuy npubopa u Haykmute Start.

10.3 OTmeHa pexuma

> [Barkabl HaXXMuTe SOp MK OTKpOWTE ABepLy U Ha-
XMuTe Stop ogHOKpaTHO.

10.4 PasmopaxuBaHue C MOMOLLbIO NporpaMmmM aBTOMaTU4YECKOro NPUroToBIIeHUA
C nomolbto 4 NporpamMm pasMoparkuBaHWA Bbl MOXETE pasMOpPO3nUTb MACO, NTULY 1 Xed.

Mporpamma Bug 6nroaa Mocyna [dnana3oH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢papLu OtkpbiTan 0,20-1,00
P02 Kyckun maca OTtKpblTan 0,20-1,00
P03 LIbInNéHOK, LUbINAEHOK Ky- OtkpbiTan 0,40-1,80
CoYKamu
P04 Xneb OtkpebiTan 0,20-1,00

PasmopanuBaHue 6at0 C NOMOLLbLIO NPOrpaMm
aBTOMaTUUECKOro NPUroTOBNEHHUA

1. BbIHbTE NPOAYKTHI U3 YNAKOBKMU.

Mcnonb3yinte NNocKMe NPOAYKThI, pasaeneHHbIe Ha
nopuun, KOTopble XpaHunuce npu -18 °C.
2. BsBecbTe NpoAayKThI.

Bec TpebyeTca npu 3a4aHUM YCTAHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

3. lMomecTuTe NPOAYKTHI HA MAOCKYIO NOcyAy, NOAXOAA-
LLytO ANIA UCNOMb30BaHWA B MUKPOBOIHOBOM Neuu,
HanpuUMep CTEKNAHHYO UK GapdOpPOBYHO TaperKy.

He HakpbiBanTe KPbILLKOW.
4. YcraHoswuTe nporpammy. — CrpaxHuya 86
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5. 3amertka: Mpu pasmoparkupaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcA XUAKOCTb.

Yaanante »XMAKOCTb NPU NepeBopayMBaHnm, HU B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMOoMb30BaTh €€ Npu AanbHew-
LUeM NPUroTOB/IEHUMU, OHA TaKXKe He A0/MKHAa Conpu-
KacartbcA ¢ APYrMMU NPOAYKTaMM.

6. Otagenute Apyr OT Apyra NnocKWe Kycku 6ntoaa u
dapLu, npexxae 4eM OCTaBUTb UX HA HEKOTOPOE Bpe-
MA.

7. [ainTte pasmMopoXKeHHbIM NpoAyKTam noctoATb oT 10
20 30 MUHYT, yTOOLI TEMMNEpPATYpPa BbIPOBHANACH.

Ina GonbluMX KYCKOB MAca 3T0 BPeMA MOXeT ObiTb
6onee NPOAOKUTENbHEIM, YeM ANA ManeHbKux. IMo-
cne TOro, Kak NpoAyKTbl NOCTOANN HEKOTOPOE BPEMA,
yaanute BHyTPEHHOCTU NMTULLbI.

8. lMpoaomkaiTte 06paboTky 6ntoaa, Aarke ecnu y Tos-
CTbIX KyCKOB MACa BCE eLle COXpaHAETCA 3amMopo-
YXeHHaA cepAaueBUHa.



baszoBble ycTaHOBKM  Fu

10.5 JloBeaeHue Ao roTOBHOCTU C MOMOLLbIO NpOrpamMmM aBTOMaTU4YEeCKOro NpUroToBneHus
Bbl MOXXeTe npurotoBuTb pUC, KapTodesib UK OBOLLIK C MOMOLLIbIO 3 NporpamMm NPUroToBAEHHUA.

Mporpamma Bwupa 6nopa lMocypa Owana3oH Be- YKasaHuA
ca, Kr
P05 Puc C kpbiwkon  0,05-0,20 ®  /Icnonb3yiiTe OOMbLLUYIO BLICOKYIO Mocyay A1A puca.
= He ncnonb3ynte puc ObICTPOro NPUroTOBAEHUA B
nakeTnkKax.
m Ha kaxasie 100 r puca nodasnante B ABa-TPU pasa
Bonblie BObl.
P06 Kaptopens C kpbiwkon 0,15-1,00 = ECAK Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL OTBAPHOW KapTodeEsb,
HapeXbTe CBeXUI KapTodesb Ha MeKNEe POBHbIE
KYCOUKN.

® Ha kaxabie 100 r otBapHOro kaptogenda godasnante
OJIHY CT. /1. BOAbl U HEMHOIO CO/N.

P07 OBowwm C Kpbiwkoi  0,15-1,00 ®  B3BecbTe CBEXME OUMLLEHHbIE OBOLUW.
HapexbTe oBowM Ha HEOOMbLINE POBHbIE KYCOUKM.
Ha kaxable 100 r oBoulern nodasnante 1 cT. 1. BOAbI.

MpuroToBneHue 6n0A ¢ NOMOLLbLIO NpOrpaMm 3. Jlo6aBbTe HEKOTOPOE KOMYECTBO BO/bl B COOTBET-
aBTOMaTUYECKOro NpuroToBneHun CTBWM C UHCTPYKLIMAMM NPOU3BOANUTENA HA YNaKOBKe.
1. B3BecbTe NPOAYKTbI. 4. YcraHoswuTe nporpammy. — CrpaHuiia 86

5. [No 3aBepLUEHWM BLINOHEHUA NPOrPaMMbl CHOBA
nepemMeLlaiTe NPOAYKTbI.

. Laite npoayktam noctoAtb oT 5 40 10 MUHYT, UTOObI
Temneparypa BbIpOBHANACH.

PesyanaT NPUroToBJsIEHUA 3aBUCHUT OT CBOWCTB U Ka-
yecTBa NPOAYKTOB.

Bec TpebyeTcA npu 3aaaHnu yCTaHOBOK ANA Nporpam-

Mbl. 6
2. MNomecTuTe NpPoAYKThI B NOCyAy, MOAXOAALLYIO ANA UC-

nonb30BaHMA B MUMKPOBOIHOBOW MEYM, U HAKpOWTe

KPbILLUKOMK.

10.6 KombuHMpoBaHHaA Nporpamma NpUroToBsIeHUA
C KOM6VIHMpOBaHHOl7I ﬂpOFpaMMOVI NPUroTOBJIEHUA Bbl MOXKETE KOM6MHMpOBaTb PEXUMblI MUKPOBOJIH U «prnb».

Mporpamma Bwp 6nroaa Mocypa Owana3oH Beca, Kr
P08 3anekaHka 3amMopoXeHHadA, Ao 3 cm Bbl- OTKpbITan 0,40-0,90

coToW
MpurotoBneHue 6nr04 ¢ KOMOMHUPOBAHHOWM 3. Pasmeluante NpoAyKTbl HA *XapOnNpPOYHOW U HE CNULL-
nporpaMmmon NPUroToBsIeHUA Kom 6onbLLOW NocyAe, NPUroAHON AnA MUKPOBOSHO-
1. BbIHbTE NPOAYKTHI U3 YNAKOBKM. BOw neuu.
2. BsBecbTe NPOAYKTbI. 4. YcraHoswuTe nporpammy. — CrpaHutia 86

Mo 3aBepLUEeHWM BLINONHEHUA NPOrpaMMbl AanTe Npo-
AyKTam nocToATb oT 5 A0 10 MUHYT, 4ToBbI TEMMepa-
Typa BblPOBHANACh.

Bec TpebyeTcA npu 3aaaHnu yCTaHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

11 bBasoBble yCTaHOBKHU

Bbl MoykeTe oTperynupoBaTb NpMbop cornacHo BaluMm NoTpeBHOCTAM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble yCTaHOBKM 3aBUCAT OT 060opyA0oBaHUA Npu-
6opa.

HacTtpownka Bni6op 3HauyeHue
{ CurHan HaxkaTua On’ BktoueHue 3ByKa HaXaTuA KHOMOK.
KHOMOK

' 3aBojcKan HACTPOMKa (MOXKET OTiM4YaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUna npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

HacTtpowka Bbi6op 3Ha4yeHue
| CurHan Haxxatua OFF BhiktoueHWe 3ByKa HaXKaTuA KHOTOK.
KHOMOK

3ameTKa: 3BYK Ha)KaTUA KHOMOK aKTUBeH npw Start u Stop,

¢ demonctpaumorHbin dED
PEXMUM

AKTUBUPYHTE UNW A€AKTUBUPYHTE AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.
3amertka: Npubop BbiktoueH. MoXHO UCMONb30BaTh KHOMKK U AUCMIEN, KHOMKK

He paﬁOTalOT. ﬂ,eMOHCTpaLlVIOHHbIVI pexxmm ucnonbdyetTcA B OCHOBHOM NpU npoaa-

e npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)

11.2 U3ameHeHHe 6a30BOM YCTAaHOBKH

Tpe6oBaHue: Mprbop BLIKNIOUEH.

1. Hakmute n yaep»kusaitte Start u Stop B TeueHune
HECKOJIbKUX CEeKYyHA.

Ha aucnnee noasutca nepsan 6asoBan yCTaHOBKA.
Haxxmute Start.

Ha aucnnee muraet Tekyliee sHaueHue.

YCTaHOBUTE HY)KHOE 3HaYeHUe C NOMOLLbIO MOBOPOT-
HOrO nepekoyaTens.

4. Haxmure Start.

v MpurBop NpuMHUMAET yCTaHOBKY.
5. Hayxmure Stop.

PeKkomeHzauuA: YCTaHOBKY MOXXHO U3MEHUTb B Nito6oe
BpemA.

W< Mg

11.3 U3ameHeHHe NPOoAOIIKUTENbHOCTHU
3BYKOBOrO CUrHana

Mpw BeIKNtOYEHUM NpHbopa pasaaércA 3BYKOBOW CUrHas.
MpoAoMKUTENBHOCTL 3BYKOBOIO CUrHana MoXHoO usme-
HUTb.

» Haxwmure Start v yaepykusaite npum. 6 cekyHA.

v [poaomKHUTENBHOCTE CUrHaNa MEHAETCA OT KOPOTKOM
A0 ANNHHOW.

v [Npubop NpUHUMaET NPOAOIKUTENBHOCTL CUrHana u
oToBpa)kaeT BpeMA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

3amertKa: [Nocne NoAKNIOYEHWA K CETU UMW OTKITFOUYEHMA
3/EKTPO3HEPrUM pasaaeTcA 3BYKOBOMW CUrHan U Ha auc-
nnee oTobparkaeTcA HECKOMNbKO Hynew. Mpexkae uem
MPO3BYYUT APYroi CUrHAN U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXXET MPONUTU HECKOJIbKO CEKYHA.

1. Haxxmure O.

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkatopHana namnoyka Haa C.

2. YcTaHoBUTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM NEepeKtoya-
Tenem.

3. Haxwmure O.

11.5 OTKnrouyeHre UHAUKALUU BPEMEHU
CYTOK
YT06bl yMEHbLUWUTb NOTpebrieHe 3NEKTPO3HEepPrm Ba-

LLMM NPUOOPOM, MOXKHO OTKIIOUMUTL MHAMKALMIO BpeMe-
HU CYTOK.

1. Haxxmure O.

2. Hamure Stop,

YroBbl CHOBa 0TOBpasuTL BpeMsA CYTOK, elle pas Ha-
»vute O.

12 OuucTtKa u yxon

Ina nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TLaTenbHaA OYUCTKA U YXOA.

12.1 YucTAwee cpeacTso
Mcnonb3yinte TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CpeacTBa.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwaa B Npubop Bnara MOXKET cTaTb NPUYUHON Mo-

Pa>KeHWA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTkM Nnpubopa napooumcTuTe-
NIX UK OYUCTUTENN BbICOKOrO AaBNEHUS.

BHUMAHMUE!

HenoaxoasAiume uncTALLMe CpecTBa MOTYT NOBPEAnTb

noBepxHocTH npubopa.

» He ucnonbayite arpecuBHble M abpasuBHbIE YNCTA-
LUne cpencTsa.

» He ucnonb3syite uuctAmMe cpeactea ¢ 60NbLUMM CO-
Aep)XXaHuem cnupTa.

» He UCnonb3ayiTe }eCcTKUe MoYaku Unm ryoku.

88

» He ucnonb3yiTe cneumanbHble YNCTALLME CPeACTBa B
TEMNSIOM COCTOAHUM.

» WcnonbsyitTe cpecTBO ANA OUYMCTKU CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN MM CPeACTBa Mo yX0-
Ay 3a U3AENIMAMM U3 HEPIKABEIOLLIEW CTaNU TONBbKO B
TOM cJlyyae, ec/in 3T0 PEKOMEHAOBAHO B yKa3aHUAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

» [lepea Mcnonb3oBaHUeM TLLATENBHO BLIMOUTE MyOKK
ANA MbITbA Nocyabl.

YuncTAawme cpeactsa AnA OTAENbHbIX MOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PYKOBOZACTBAX MO OYUCTKE.



12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwante I'IpVIGOp B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, YTOObI
He noBpeadunTb OTAeJIbHbl€ KOMIMOHEHTbI UM MOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALLMM CNocoOOM OYUCTKU UIU YUCTALLUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl nprbop 1 ero AOCTyMHbIE YacTh Ha-

rpesarotcA.

» CobnioaainTe OCTOPOMHOCTb, HE MPUKacanTech K Ha-
rpesartenbHbLIM 3fIEMEHTaM.

» He noanyckaitte aeteit mnaawe 8 net K npuéopy.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM NMULLIK, KamHYBLLMA XUP UK

COK OT YKapeHWA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [lepen aKkcnnyaTauven yaanute rpyoole 3arpasHeHus
u3 padoueil Kamepbl, C NOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3/1EMEHTOB U NPUHAANEXHOCTEN.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonb3ayiiTe arpeccrBHble abpasvBHbIE YUCTALLME
CpeAcTBa WK OCTpble MeTaNIMyecKne CKpebku ana
OUYNCTKM CTeKNa ABepubl Npubopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay#ite yKasaHWAM MO UCMOSb30BAHUIO YACTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 88

2. Crepy#te yKasaHUAM MO OYMCTKE OTAESbHbLIX KOMMO-
HEHTOB MNW NOBepXHOCTEW nNpubopa.

3. Ecnu He ykasaHo uHoe:

- KomnoHeHThI nprbopa ouunLlaiTe ¢ MOMOLLBH ro-
pAYero MblfIbHOro pacTeopa U TKaHeBOKW candeTt-
KH.

- [NpoTpute Hacyxo MArKon TKaHeBOW candeTKon.

12.3 OuucTtka paboueit Kamepbi

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NOBpE-

XaeHuto paboyel Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKU cnpeun AnA AyXoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIe ounMcTUTENU Mnu abpa-
3WBHbIE YNCTALLME CpeAaCTBa.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 88

2. Ouuwante ropAaYUM MblibHbIM PaACTBOPOM WK
pacTBOpOM yKcyca.

3. [Npu cMnbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YUTE CPEACTBO
ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKADOB.

Mcnonb3yite cpeacTBO AMA OYMCTKU OYXOBbIX LUKa-
$OB TONbKO B OCThIBLLEH paboyeit Kamepe.

PekomeHgauua: Ytobul nsbexxaTb HENPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBaMnTe YallKy BoAbl C HECKOIbKMMM Kanna-
MU IMMOHHOIO COKa B TeueHue 1—2 MUHYT Npu MaKcu-
MaJibHOM MOLLHOCTM MUKPOBOJSH. YT0ObI n3bexarts 3a-
JIEPXKKM 3aKUNaHWA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb JI0X-
KY.

4. TMpoTpuTe pabouyto Kamepy BIAXKHOW TKAHEBOW cai-
deTKoN.

Ounctka M yxoa ru

5. TMpocyLute pabouyto kamepy, OCTaBMB ABEPLY
OTKPbLITON.

OuucTKa BpallaroLlenca NoacTaBKU

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHMUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 88

2. CHumHWTe BpalLaroLLlytocA NOACTaBKY.

3. [lnA ounctkm BpallaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yWTe
rOPAYMI MbIfbHBIA PAcTBOP U candeTKy n3 MArkou
TKaHM.

4. BbITpuTE HACYXO MATKOW candeTKow.

5. YcrtaHoswuTe BpallaloLLlytocA NOACTaBKy Ha MecTo.

Y6eautech, 4To BpalLaoLlanAcA NoacTaBka 3adUKCH-
poBanach NpasuibHLIM 06pa3oM.

12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpe-

YKAEHWIO NepesiHel naHeny npubopa.

» He ncnonbsyite AnA O4UCTKM CpeacTBa AnfA OUMCTKU
CTEKON, MeTaNfInyecKne cKpebKu unm ckpebru ana
CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN.

» Y06l NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MID, Cpasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKUPa, Kpaxmarna v AMyHoro 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLIEN CTasN.

» WcnonbayiTe cneunanbHble CpeacTBa no yxoay 3a Us-
AeNMAMU U3 HEPXKaBetoLLEeN CTanu AnA OYMCTKM Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTasu.

1. CnegayviTte ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 88

2. lepeaHtoto naHenb npubopa ouuLLanTe C NOMOLLbIO
ropAYero MblIbHOrO pacTBopa U canpeTkn M3 MATKOWM
TKaHM.

3ameTka: Hebonblune UBETOBLIE OTNWYMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a Pa3NUUHbIX
MaTepvasnoB, HanpUMep CTekna, nnacTMacchl Uin Me-
Tanna.

3. CpeAactBo no yxoay 3a M3AEenUAMM U3 HEPXKaBeEIoLLEN
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHtoto NaHesnb npubopa
U3 HEP)KaBEIOLLEN CTann TOHKUM CI0EM C MOMOLLIbIO
MATKOW TKAHEBOW candeTKu.

CpeacTBo Mo yxo4y 3a u3genvMAMU U3 HepyKaBetoLlen
CTaslM MOYKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW Cry>k6e nnu
B CMeunann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYXO MATKON candeTKow.

12.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YKOEHMIO NaHenu yrnpasneHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHuA MOKpoOM candet-
KOM.

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO UCMOSIb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 88

2. Ouuctute naHenb ynpasneHuA candeTkon n3 MUKpo-
®UBPLI UK BRaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKow.

3. BbITpuTE HACyX0 MATKON candeTKow.

12.6 YucTKka npuHaanexHocTen

1. Cnegay#ite ykazaHuAM MO UCMNONb30BaHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 88
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

2. Pasamouunte noaropesLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOK 3. BbITpuTE HACYXO MATKOW candpeTKow.
candeTkon, CMOYEHHON rOPAYUM MbIfIbHLIM PacTBO-
poMm. 12.8 EasyClean

3. TwarenbHO OYUCTUTE NPUHAANIEXHOCTHU FOPAYUM
MblIbHBIM PacTBOPOM U TKaHEBOW candeTkon unm
LWETKOM ANA MbITbA NOCYAbl.

4. OunwanTe peLlETKY CPeACTBOM ANA OUYMCTKU U3ENUi
U3 Hep)XaBeroLLEen CTanu UM B NoCyJ0MOEYHOW Ma-

Mporpamma anA noaaepXaHua YMCToTel ABRAETCA Bbl-
CTPbIM anbTepHaTUBHbLIM BapuaHTOM ANA nepuoanye-
CKOW 0UMCTKM pabouei kamepbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHUA pa3MArvyatoTCA NOCPEACTBOM Ucnape-
HWA MbINIBHOMO pacTBopa. 3aTeM 3arpA3HEHWUA Nerko yaa-

tnRe. . nAtoTCA.
Mpu cunbHOM 3arpA3HEHUN UCTIONb3YUTE ryBKY U3 He-
p)XaBetoLLen cTanu unn cpeacTBo ANA OYUCTKU AyXO- YcTaHOBKa nporpammbl 4na noaaepaHua
BbIX LLUKA(OB. UUCTOThI
5. BbITpuTE Hacyxo MArKon canpeTKou. 1. o6aBbTe HECKOMNBKO Karnesb MOKLLero cpeactea B
YyalluKy c BOLOM.
12.7 OuuncTKa CTEKON ABepLbl 2. Yt00bl M36eXKaTb 3aAePXKNU 3aK1NaHuA, NosoXnuTe B
YaLLKy JTIOXKKY.
BHUMAHMUE! 3. MocTaBbTe yallKy B LEHTp paboyei Kamepbi.
HecooTBeTcTBYIOLLAA OYUCTKA MOXKET NPUBECTU K MOBPE- 4. YcraHoBMTE MOLUHOCTb MUKpoBOAH 600 BrT.
OEHUIO CTEKON ABepLbl. 5. YcraHoBuTe BpeMA NPUroTOBAEHUA 3 MUHYTHI.
» He ucnonbayitte ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO- 6. Harkmure Start.
crem. v o 1UcTeuyeHnn BpeMeHu NpUroToBieHNA pasaaércs
1. CnepayiTe yKasaHWAM MO MCMOMb30BaHUIO YACTALLMX 3BYKOBOW CUrHas.
cpeacts. — Crpanuua 88 7. Koraa BpemMA NpUrotToBfiEHUA UCTEYET, OCTaBbTe
2. Crekna asepubl o4vLLanTE TKAHEBOKW candeTKOow, ABEPLY 3aKPbITON eLlie Ha 3 MUHYTHI.
CMOY€EHHOW CPeACTBOM ASA YMCTKU CTEKOI. 8. [lpotpuTte pabouyto kamepy BNaXXHON TkaHeBo# can-
3ameTKa: TeHu Ha cTéknax ABepLbl, BbIMMAAALLME KaK 9 peTKom. 6
pasBoAbl, Ha caMOM Aene ABMATCA CBETOM, OT- - lNpocywwTe pabouyto kamepy, OCTaBuB ABEPLY
PaXKEHHBIM OT OCBELLEHUA paboyeit Kamepsbl. OTKPbLITON.
13 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM
Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HE3HAUUTESb-
Hble HEUCMPABHOCTH BaLLiero npuéopa. Bocnonbayiitech /\ NPEAYNPEMXEHME — OnacHocTb nopaxeHus
WHpOpMaLMeit U3 rnasbl «YCTpaHeHne HeMCNpPaBHOCTEN» 3NEeKTPUYECKNUM TOKOM!
nepea obpalleHnem B cepBUCHYLO cny>kBy. 3To no3eo- Mpy HeKBaMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP MOXKET
nnT n3bexkatb AOMNONHUTENBbHBLIX PACX0A0B. cTaTb UCTOYHUKOM ONACHOCTH.
» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBanu-
/\ NPEQYNPEXAEHME - OnacHocTs GMUMPOBaHHBLIM CreUnanucTam.
TpaBMHUpOBaHuA! » [lnA pemMoHTa npubopa MOXKHO UCMONb30BaTb TONIbKO
Mpu HeKBaNM@PUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET OpUrMHanbHbIE 3an4acTy.
CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH. » Bo n3berkaHue onacHocTel 3aMeHa NoBPEKAEHHOM0
» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTcaA TonbKo 00y- ceTeBoro kabensa AaHHOro Nnpubéopa MOXKET BbITb Bbl-
UeHHbIM creuvanucTam. MOJSIHEHA TONBKO NPOU3BOAUTENEM UK aBTOPU30BaH-
» Ecnu npubop HencnpaseH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO HOWM UM CEPBUCHOM CNy»XXO0K NMBO IULOM, UMEOLLIMM
cnyxoy. aHaNorMyHyto KBanMpuKaLmio.
13.1 Cbom B paboTe
HeucnpaBHOCTb MpuunMHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEH
Mpubop He paboTaer. Bunka ceteBoro kabenAa He BCTaB/ieHa B PO3ETKY.

» [loakntounte NpUBOP K SNEKTPOCETH.

HeucnpaBeH npeaoxpaHuTens.

» [lpoBepbTe NpefoxpaHuTenb B BNOKe NpeaoxpaHuTenen.

Co6oW aneKTponuTaHuA.

» [lpoBepbTe, paboTaeT nu ocBeLLeHUe Unu Apyrue nprubopsl B MOMELLEHNUN.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaer.

¢yH KUMOHaNbHaA HEUCNnpaBHOCTb

1. OTKnounTe NpeaoxpaHuTenb B BN10Ke NpeaoxpaHuTeneil.
BkntounTe ero cHoBa npumepHo vepes 10 cekyHa.

2

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTM COOBLLEHNE UCUYEBHET.

3. Ecnu coobLieHne noABUTCA CHOBA, 06paTUTech B CEPBUCHYO Cny>KOy. Mo3Bo-
HMB, YKa)KuTe TouHoe coobLueHne 06 oLumnbKe.
— "CepucHan cnyxoba”, CtpaHnya 92

[Bepua 3akpbiTa He NOMHOCTLIO.

» [lpoBepbTe, He 3aXKaThbl M ABEPLEN OCTATKMU MULLM UM NOCTOPOHHUE NpeaMe-
Thl.

Bniona pasorpeBatotca MeaneH-
Hee, yeM 06bIYHO.

YcTaHoBeHa CIIMLLKOM HU3KaA MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH.
» YcraHoBuTe 6osiee BbICOKYHO MOLLIHOCTb MUKPOBOSH. — CTpaHuua 84

B npubope HaxoantcA 6oMblUMIA 06BEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.
» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNIEHUA.
[1BolHOM 06bEM yBENMUMBAET BPEMA NMPUIOTOBIIEHUA BABOE.

Bnioaa xonoaHee, yem 06bIYHO.
» [lepeBopauuBaiite unu Bpema OT BpEMEHM NoMelLuBaiTe 6noao.

Bpallatoluanaca noactaeka La-
panaeT Unu CKpUnur.

Hanuuune 3arpA3HeHnA UM MHOPOAHOro Tena B obnactu npueoaa BpaLLI,aI'OLLI,eVICH
noACTaBKMW.

» OuncTUTE PONUKOBOE KOMbLO U yrnybneHue B paboyeit kamepe.

BbinonHenune pexmmMma C UCnonb3o-
BaHWeM MUKPOBOJIH NpepbiBaeT-
cA.

MpuBop HeucnpaseH.

» Ecnu aTta ownbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 00PATUTECH B CEPBUCHYHO CIYX-
Oy.

Mpubop He paboTaet. Ha aucnnee
oToBparkaeTcA Bpems Npurotos-
neHuA.

Bbina cnyyanHo npuBeaeHa B AEMCTBUE 30HA HACTPOMUKM.
» Haxkmure Stop,

Mocne ycTaHOBKM He Bbina HaXkata KHonka Start.
» Haxkmure Start unm oTMeHuTe ycTaHoBKY, Haykas Stop.

Ha aucnnee 3aropatotca Tpu Hy-
nA.

Co6oM aneKkTponuTaHus.

» 3aHOBO YyCTaHOBWUTE BPEMA CYTOK.
— "lMepsbivi BBOA B 3Kcryaraumno”, CtpaHuya 83

Ha ancnnee oto6paxaerca M.

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.

Ha avcnnee nossnaetcA coobLle-
Hue € 3.

OwwnbKa cucTeMbl aBTOMATUYECKOrO OTKPLIBAHWA ABEPEN.
1. Bbikntouunte npubop.

2. Mopoxxante 10 MUHyT.

3. CHoBa BktounTe npubop.

>

Ecnu ata ownbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 00PATUTECH B CEPBUCHYHO CIYX-
Oy.

14 YTunusauue

3necb npuBeaeHbl yka3aHuAa no Haanex<aluen yTunusa-

LMK cTapblx ObITOBbLIX NPUOOPOB.

14.1 YTunusauua ctaporo 6bITOBOro

npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIO UCNOJIb30-
BaHWUA LUEHHbIX CblpbEBbIX MaTepuasnoB.

> YTunuaupyite npubop B COOTBETCTBUU C SKOMOTUYE-

CKUMUN HOpMaMMu.

CBeaeHWA 0 BO3MOXHbIX cnocobax yTUnmM3aumm Mox-
HO MONyYnTb B CELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpea-
MPUATUM, & TAKIKE B PaWOHHBIX UIIM TOPOACKMX opra-
Hax yrnpasnieHuA.

JaHHbIi npubop MMeeT OTMETKY O CO-
OTBETCTBWM EBPOMNENCKUM HOpMaMm
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKUX W 9NEKTPOHHbIX Nprbopos (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbI onpenenatoT AenCTBY-
foLLMe Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara u yTunuMsauum cta-
pbIX NprBopPoB.
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ru CepBsucHas cnyxoba

15 CepBucHaa cnymba

Ecnu y Bac nmetoTcA BONpoCk! N0 MCMOSIb30BaHUIO, BaM
HEe yAaeTCA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHWTb HEMCMPABHOCTb
npubopa unu TpedyetcA oTpPeMOoHTUpoBaTh NprUdop,
obpartuTech B HaLly CEPBUCHYIO CNy»<Oy.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FraPaHTUIHOM CPOKE U YCro-
BWAX rapaHTuy B Balllei cTpaHe Bbl MOXXETE 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cry»be, y Ballero npoaasua uu
HaiT Ha Halem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYLO CNY>KBY YKaXkute Homep
usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Anpec 1 TenedoH cepBUCHOMN CNyXObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNYKO UK Ha Ha-
Wwem Beb-canTe.

15.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenua (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbi
HaWhZeTe Ha pUpMeHHoM Tabnnuke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHel cTopoHe ABepLbl.

YT06bI BLICTPO HaliTH AaHHblE Npubopa U HoMmep Tenedo-
Ha CepBUCHOM CNy>KObl, Bbl MOXKETE 3anucaTtb 3TU AaH-
HblE.

16 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHbIX YCTaHOBOK AJ1A
MPUroTOBNEHUA PasNMUHbIX TUMOB ONtoJ, a TaKXKe peKo-
MeHZaunU OTHOCUTENbHO NPUHAANEXKHOCTEN U MOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK MMEHHO Ballero npubopa.

16.1 PekomeHagyemas nocnenoBaTefibHOCTb
OeUCcTBUM

34ecb Bbl HaMAéTe NO3TanHy NOCNeA0BaTEIbHOCTb
[eNACTBUIA, KOTOpanA NOMOXKET BaM HaunyywmMm o6pasom
“cnonb3oBaTb PEKOMeHAyeMble YyCTaHOBKK. Bbl nonyuunte
MHOOPMALMIO O MHOXECTBE 6n1to4, a TaKKe pekoMeHaa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOryT BaM HacTpauMBaTb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeAyCTaHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMManbHbIM 06pasom.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tensio. MNocyaa MoXXeT Cuslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr00bl M3BNIEUL NOCYAY W NPUHALNEMHOCTHN U3 pabo-
yei KaMepbl, Bceraa Ucnosb3ynTe NPUXBaTKM.

3ametka: Bpemn, ykasaHHoe B Tabnuuax, ABNAETCA OpH-
€HTUPOBOYHLIM W 3aBUCHUT OT KayecTBa U CBOWCTB Npo-
ZlYKTOB.

1. lMepen Hauanom paboTbl yaanute u3 paboyei kame-
pbl BCE NIULLIHWE MPUHAANENHOCTH.

2. BuibepuTe 611040 B peKoOMeHaLUMAX MO YCTaHOBKaM.

3. Buinoxwre 611040 B NoAXOAALLYIO nocyay.
— "TlpuHaane)xHoctv 1 nocyAa /A UCro/Ib30BaHNUA B
pexxume MukpoBosH”, CtpaHnya 83

4. YcraHoBuTe nocyay Ha BpaLLaloLLytoCA NOACTaBKY.

5. BbINosnHWTe HAcTPOKK Npubopa B COOTBETCTBMM C CO-
BeTaMM Mo YCTaHOBKaM.

JunanasoHbl BpeMEHHbIX 3Ha4YeHU NpuBeAeHbl B pe-
KOMeHAauuAx no ycraHoBkam. CHavana yctaHoBuTe
6onee KopoTKoe BpemsA npurotoBnexus. MNpu Heobxo-
AMMOCTH yBenuUbTE BPEMA NpUroToBnexHus. Ecnv B
Tabnuuax NnpuMBoAATCA ABa NoKasaTena MOLUHOCTU U
BPEMEHU NPUroTOBNEHUA, NEPBLIM UCNOMbL3YeTCA
nepBbIM NoKasaresb, a Nocsie curHana BTOPOMu.
PexomeHgauusa: Ecnv Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL 600,
napameTpbl KOTOPOro OT/IMYAKOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue,
yCTaHOBWUTE NPUMEpPHO BABOE Bonbllee BPeMA NPUroToB-
NeHuA AnA ABoWHoro o6béma.
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16.2 CoBeTbl N0 pa3MmopaX1BaHUIO U
pasorpeBaHuIO

[nAa goctvxkeHnAa onTMManbHOro pesynsTara pasMmopa-
YXMBaHUWA U pasorpeBaHua cneayiTe JaHHbIM COBETaM.

3apava

CoBeTt

Mo ucteyeHn BpeMeHm
npurotoBnexua énoaa
JOJIXKHbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbI, pa3orpeThbl Uiu ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpEMA NpUro-
ToBneHuA. Mpoaykrbl
6onbLiero o6bEma u
6ornbLuel BbICOTbI TPebytoT
BonbLue BpeMeHu ana 06-

paboTku.

Mo ncteyeHnn Bpemerm = [lomewwmBarite 61010
npuroToBreHua 640 He BPEMA OT BPEMEHM.
ZOMKHO BbITb NeperpeTo  ®  YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
no KpaAM M roToBo noce- MOLLHOCTb MUKPOBOJIH
peauHe. 1 BOMbLLYIO
NPOLO/HKUTENIBHOCTb.

lMocne pasmopaxknBaHMA ®  YCTaAHOBWUTE MEHbLLYIO
nTMua Uin MACO MArKKe MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
TONbKO CHapy»w, a BHyTpu ® [Ipun 60nblIOM 06bEME
eLUE He oTTaANM. pPa3MopaxmBaemblx
NPOLYKTOB HECKOJIbKO
pas3 noBopaymBamnTe mnx
BO BpewmA
pa3MopaXxmBaHuA.

Bntoao He A0MXKHO ObiTh ®  YCTAaHOBUTE MEHbLLYIO
CNULLIKOM CYXHM. MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
= YMeHblunTE Bpemsa
NPUroTOBNEHUA.
®m  HakpowTte 6nt040.
Ho6aBbTe BosblLe
BOAbI.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMHoOp AnA pasMoparkuea-
HUA 3aMOPOXXEHHbIX MPOAYKTOB..
PasmopamusaHue 6nroq

1. MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTLI B OTKPLITOM No-
CyZe Ha BpaLLatoLLytoCA NOACTaBKY.



He)kHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbIMbILLKK
UbIMAEHKA MU XXMUPHbBIE KpanHUe YacTu XapKoro,
MOHO HaKpbITb HEOONBLIMMU KyCOUYKaAMU antOMUHK-
eBov ¢onbru. MNpu aTom donbra He AOMKHA KacaTbCA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

3anyctute pexxum pabotbl.

Mo “cTeyeHnn NoNOBUHBI BPEMEHW pa3MopaXKMBaHWA
$ONbry MOXHO CHATb.

3ameTKa: Npy pasMoparkuBaHuM MAca U NTULIbI 00-
pasyeTcA WUAKOCTb.

YaansaiTe »XUAKOCTb NPU NepeBopaYnMBaHnm, HU B KO-
eM clyyae Henb3A UCTOoNb30BaTh € Npu AanbHewn-
LLIEM NPUrOTOBNIEHWM, OHA TAKXKE HE J0MKHA COMpH-
KacatbCA C APYrMMHU NPOAYKTaMMu.

PasmopaxuBaHue C MMKPOBOJIHAMU
Cobntonaite pekoMeHaaumm no ycTaHOBKaM AnA pasMopaykuBaHua 6ntoa riny6boKoi 3aMOpPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Y Bac Bce nonyuutca! ru

B npouecce pasmoparknBaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te WK NnepemMeLlanTe NpoayKTbl.

BonbLune KyCcKu Hy)>XHO NepeBopaYMBaTh HECKOJIBKO
pas.

. OcTaBbTe pasMopOXKeHHble NPOAYKThI ewé Ha 10—20

MUWHYT NPU KOMHATHOW TeMneparype.

Bbl MoXkeTe yaanntb BHYTPEHHOCTU NTULbI. Msaco
MOXHO pasfaenbliBaTtb, Jaxke eClin B camowm cepeaunHe
OHO He A0 KoHuUa pasMopo3uniiocChb.

Bup 6nopa BecBT MowHoCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne-
BONH B BT HWA, B MUH
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA KyCKoM (Ha 800 1. 180 1.15
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUMHKUHA KycKoM (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTU 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKOM (Ha 1500 1.180 1. 30
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kycoukamu 200 1.180 1.2
WK NOMTUKaMKU 2.90 2.4-6
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA Kycoukamu 500 1.180 1.5
W NTOMTUKaMMU 2.90 2.5-10
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKUHA Kycoukamu 800 1.180 1.8
UNn IoOMTUKaMu 2.90 2.10-15
MsAcHoI papLu, cMellaHHbIR? 3 200 90 10
MncHoM dapLu, cMellaHHbI? 3 500 1.180 1.5*
2.90 2.10-15
MAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTMua LenmMKoM unm Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
MTvua uenmkom unu Kyckamu® 1200 1.180 1. 15
2.90 2.10-20
Poui6Hoe ¢une, pbibHble KOTNETL UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NOMTHKK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, HanpuMep, ropoLLEK 300 180 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNpumep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKTHI, Aroasl, Hanpumep, ManuHa® 500 1. 180 1. 8°
2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3

' Tpu NnepeBopaunBaHn OTAENUTE PA3MOPOXKEHHbIE YaCTW APYr OT Apyra.

© O N o o~ W N

3amopakuBaTtb NPOAYKTHl HA MAOCKOW NOBEPXHOCTY.
JocTaHbTe pasmMopoXKeHHOe MACO.

Heckonbko pas nepeBepHyTb 6n1t010.

Otnenute Apyr OT Apyra pasMOpOXeHHbIe YacTu.

BpeMFI OT BpeMeHN OCTOPOXXHO nepemMeLlnBaTb 6nono.

lMonHOCTbIO CHATL yNnakoBKY.

PaSMopaﬁ(MBaﬁTe TOJNNIbKO BbIMEYKy 6es rmasypu, CIIMBOK, XXeJlatTuHa Unm Kpema.

OtaenuTb KycKu nupora apyr oT apyra.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bwug 6nroaa BecBr MoLwHOCTb MUKpPO- Bpems npuroTtosne-

BOJIH B BT HUSA, B MUH
PacTonute macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.3-4
Xneb uenmkom 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenukom 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cA0BHbIA nupor® ° 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mupor, co4yHbIn, Hanpumep, GpyKToBbIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbIN Nupor® 2.90 2.15-20
Mupor, coyHbln, Hanpumep, GpyKToBbIA Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXKHbIW Nupor? 2.90 2.15-20

3amoparkuBatb NPOAYKTbl HA MOCKOW NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Heckonbko pas nepesepHyTh 611040.

Otaenute Apyr oT Apyra pasmMOpPOXKEHHbIE YacTu.

MoMHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.

© ® N O O A~ W N =

OtaenuTb Kycku nupora Apyr ot Apyra.

Bpemn oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO Nepemelumsarts 61040.

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHBIE YacTh ApYr OT Apyra.

PasmoparkuBaiite ToNbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenaTuHa Uim Kpema.

16.4 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO nogorpeTs 6ntoga.

PasorpeBsaHue 6nron

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoaa otaatot Tensio. MNocyaa MoXXeT Cuslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yrobbl M3BNEYL NOCyay U NPUHAANEIKHOCTH U3 pado-
Yyein Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpUxBaTKy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owuinapvuBaHua!

Mpu HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepiKKa 3aKu-

naHuA. B aTom cnyyae Temneparypa 3akunaHua Joctura-

etcA 6e3 06pas3oBaHWA B XXUAKOCTU XapaKTepHbIX My-

3bIpbKOB. [larke Npu HE3HAUYUTENILHOM COTPACEHUNU EMKO-

CTM ropAYan XXMAKOCTb MOXKET BHE3AMHO Ha4aTb CUSIbHO

KMneTb W Opbl3raTb.

» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
OT0 NOMOXKET n3berkatb 3aZIepIKKKU 3aKunaHua.

v’ X
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BHUMAHMUE!

ConpuKocHOBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEH NOBEPXHO-

CTbto paboyeit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHu1to

UCKP, KOTOPbLIE MOTYT NOBPEANUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKNI0 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOBbl MeTanMYecKk1e npeameThl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeit Kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

1. UsBnekute rotoBble H6n04a M3 YNAKOBKM U MOMECTUTE
B nocyAy, NPUroAHyr ANA UCNONb30BaHWA B MUKPO-
BOJIHOBOW Meuu.

2. PaBHOMEPHO BLINOXKUTE 600 B Nocyay.

3. HakpoWwTte npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLIKOW, Tapen-
KOW mnu cneumanbHon Gonbrov AnA MUKPOBOIHOBOWM
neuu.

4. 3anycTute perkum paboTbl.

5. Bpewms oT BpemeHu nepesopauunsaiTe unm nepemMe-
mBaTe 6nt0a0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTHI Nonypabpukara MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHON ObICTPOTOMN.

6. Cneawute 3a Temneparypon.

7. OcTtaBbTe ropadMe NpoayKThl eLwé Ha 2—5 MUHYT nNpw
KOMHaTHOW Temneparype.



Y Bac Bce nonyuutca! ru

MogorpesaHue 6ntoa rnyboKoOW 3aMOPO3KU C UCMONb30BAaHUEM MUKPOBOJIH
Cobntofaite pekoMeHAaLUm1 No ycTaHoBKaM AnA noZorpeBaHua 6104 rnyGoKoi 3aMOPO3KU B PEXKUME MUKPOBOJTH.

Bwp 6nopa BecBr MowHOCTbL MUKpO- Bpems npurotoBne-
BOJIH B BT HUSA, B MUH

MeHto, nopunoHHoe 6ntozo, rotoBoe 6ntoA0 300 - 400 600 8-11

(M3 2—3 KOMMNOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTWKKM nnn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynaL

3anekaHKa, Hanpumep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

FapHWpGLI, HAaNPUMep, PUC, MaKapoHbI? 250 600 2-5

FapHUPbI, HANPUMepP, PUC, MaKapoHbI? 500 600 8-10

OBoluM, Hanpumep, ropoLLek, BPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpPKOBL®

OBoluM, Hanp1mep, ropoLLek, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpPKOBbL®

LLnuHat* 450 600 11-16

' Mpu nepeBopauMBaH1n OTAENUTb KYCKU MACA ApYr OT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XXMAKOCTH.

8 HNobaewuTb B nocyay BoAy, 4ToObl OHA NOKpbIBasa AHO.

* ToToBWTb Bntoao 6e3 aobaBneHua BoAbI.

Pa3zorpeBaHue B peXXMme MUKPOBOJIH
CoémonaﬁTe pexoMeHaaunn no yCtaHoBKam 1A nogorpesaHUA 6J'II'O£I B peXXume MMUKPOBOJIH.

Bup 6nopa KonuyectBO MowHOCTbL MUKpO- Bpems npurotoBne-
BONH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-4%3

JeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOYKK C 50 mn 360 oK. 0,5>°

MOJIOYHOM cMeckto?

LeTckoe nutaHve, Hanpumep, ByThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%©

MOJIOYHOM cMecbto*

JeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOM cMechko?

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6atoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8- 11

Osoluu, 1 nopuma® 150 600 2-3

Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

' T1onoXuTb NOXKY B CTaKaH.

2 He neperpeBarthb afikorofibHble HanWUTKM.

8 CrneawuTtb 3a npurotoBsieHem 6noaa.

* PasorpeBaTb AeTCKOe NUTaH1e OTAENbHO OT COCKM UMW KPbILLKH.
® MNocne pasorpeBaHUA XOPOLLUO BCTRAXHYTL 61040.

5 Ob6AsaTteslbHO KOHTPONMPOBAaTL TeMmneparypy.

7 OTaenuTb IOMTUKK MAca Apyr oT Apyra.

8 o6aBuTb B 61040 HEMHOIO XXMAKOCTH.
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16.5 lNMpurotoBneHue
B atom npvbope MoXKHO rotoBuTh Bntosa.
MpurotoBneHune 6nron

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyern Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

1. Y6eawnTechb, 4To Nocyza nometlaerca B pabouei Ka-
Mepe 1 BpalllaloLlancs NoAcTaBKa MOXeT cBoOOAHO
BpalLaThCA.

— [na »xapeHuAa ncnonb3ymnte BbICOKYO GopMmy.
— [nAa npuroToBneHua 3aneKkaHoK UCNonb3ymnTe
60nbLUYO, MIOCKYO Nocyay.
2. PaBHOMepHO BhINOXWUTE BN0A0 B nocyay.
3. [pu npurotoBNEHUM B pEXXUME MUKPOBOJIH HaKpoWTe
NPOAYKTbI NOAXOAALLEW KPBILLIKOMW, TAPENKON Unu cre-
uManbHOM GoNbrov AnA MUKPOBOIHOBOW Neyu.

anrOTOBHEHMe C MUKpPOBOJIHAMHU

- B pexxume «[punb» He HakpbiBaiTe 6nt0A0.
- B KOMOWHMPOBaHHOM peXXHMe MUKPOBOJTH U rpuna
He HaKpblBalTe 6n040.
4. YcTtaHoBMTe nocyay Ha BpaLLaroLLytocA NOACTaBKY.

- YcraHoBuTe pelL&TKy Ha BpallaroLLyoca noacTas-
Ky B pexxume «[punb». bes npeasaputensHoro
pasorpesa.
5. 3anyctute pexxum pabotbl.
6. OcTaBbTe ropaAYMe NPOAYKThI eLWE Ha 2—5 MUHYT npwm
KOMHaTHOW Temnepartype.

- [lepea TeM Kak HapesaTtb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb ewle npuM. 5—10 MHUHYT.
- OcrTaBnAnTe 3aneKaHKu 1 rpateHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NpuBope nocne BbIKIYEHNA.
PexomeHpauua: Bcerga ucnonb3syimte AepeBAHHLIE
LUMaXKKK NPU NPUroTOBAEHWUM PhIBbl MK OBOLLIEW HA LIaM-
nypax.

CoBeTbl o yCTaHOBKaM ANA NPUrotoBneHnA B pexxmmMme MUKPOBOJIH.

Bupg 6nropna Konuuye- TlMpuHagnex- Moy~ Bua Ha- Bpewms YkasaHust
cTBO HOCTb HOCTb MU- rpesa NpUroToB-
KPOBOJH neHus, B
B Bt MWH
LbinnéHok uenmkom, 1200 r 3akpebiTas nocy- 600 - 25-30 Mo ncteyeHumn 1/2 BpemeHu
CBEeXHe NPOAYKTbI, Aa nepeBepHyTb.
MOTPOLLEHBIN
LibinnéHoK Kycouka- 800r OTtKpbiTaa nocy- 360 “~ 30-40 MonoxuTb KOXKeK BBEPX. He
MU, Hanpumep, YeT- na nepesopauvBaiiTe 6ntoJ0.
BEPTMHKA UbIM/IEeHKa +
PewéTtka
Kpbinba ubinneHka, 800r OtkpblTana nocy- 360 v 15-25 He nepeBopauusaiite 6nto-
MapuHOBaHHbIE, 3a- aa no.
MOPOXEHHbIE +
Pewétka
CBuHUMHA 6e3 KOXKM, 7501 OtkpbiTaa nocy- 360 v 40-50 MoBepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
Hanpumep Lues Aa 3a.
JIoMTUKM Winuka Mpum. PewéTtka 180 v 10-15 -
8 nomTtu-
KOB
MaAcHow pynet 7501 OtkpbiTaa nocy- 1.600 1.- 1.20-25 [otoBbTe 6nt0A0 6€3 KpbIL-
aa 2. 360 2. v 2.25-35 k4. MakcumanbHan BbicoTa
6ntoaa coctasnAeT 6 cMm.
Pbi6a, Hanpumep, Ky- 400 r OtKpbiTaA nocy- 600 - 10-15 Hob6aBbTe B 6ntoao
COYKM Pune aa HEeMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa Unu BUHa.
Pui6Hoe ¢une, 3a- 400 r OtkpblTaa nocy- 360 v 10-15 3aMOpPOXEHHYIO PbIBY HY»X-
neyéHHoe na HO NpeaBapUTENBHO pPasmo-
pPO3UTb.
Puiba Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 v 10-15 Mcnonb3oBatb AepeBAHHbIE
Lamnypel.
Cnagkan 3anekaHka, 1000r OtkpblTana nocy- 360 v 30-35 MakcumanbHana BbicoTa

HanpuMep TBOPOXKHaA
3aneKaHka c ppyKra-
MHU

Aa

6ntona coctasnaeT 5 cm.

! BpeMH OT BpeMeHU OCTOPOXKHO nepemMeLlunBaTb 6ntof0.
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Bwp 6nopa Konuue- TlpuHagnex- Mow- Bua Ha- Bpewms Yka3aHusa
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpUroToB-
KPOBOJIH neHwus, B
B BT MUH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtKpbiTana nocy- 360 - 30-35 MockinbTe 6040 CBEPXY
HaA, U3 CbIpbIX UHrpe- ha cbipoM. MakcumanbHaA Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6noaa coctaBnAeT
3aneKkaHKa u3 Maka- 5cm.
pOH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 v 30-40 MakcumanbHans BbicOTa
HaA, U3 roToBbIX WH- ha 6ntoaa coctasnAeT 4 cMm.
rpeaveHToB, Hanpu-
Mep KapTogpenbHan
3anekaHka
Cyn, 3aneyYeHHbIN, 2-4 Tapen- OTKpbITana nocy- - ) 15-20 -
Hanpumep NyKoBbIN KK ha
cyn
OBoLuu, cBexue 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 5-10° [MopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
nuyuHbl. Ha karkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.NI. BOAbI.
MomeluvBaitTte 6ntoso Bpe-
MA OT BPEMEHM.
OBoLuu, cBexue 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 10-15' -
aa
OBolwM Ha wamnypax 4-5 wr. Pewétka 180 v 15-20 Ucnonb3oBaTb AepeBAHHbIE
LwamMnypsil.
KapTtodenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' [MopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
aa KYCOUYKM OAMHAKOBOW Be-
nuyuHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomeluvBaiTte 6ntof0 Bpe-
MA OT BPEMEHHM.
Kaptogenb 500r 3akpbitaa nocy- 600 - 11-14' MopexxbTe MHIPEANEHTDI Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
nuyrHbl. Ha karkaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.1. BOAbI.
MomelumBaiTe 6ntoa0 Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Kaptodenb 750r 3akpbitaa nocy- 600 - 15-22' MopexxbTe MHIPEANEHTBI Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOK Be-
NMyrHbl. Ha karkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomelumBaiTe 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Puc 125t 3aKkpbiTas nocy- 1. 1. - 1.5-7 Lob6aBbTe BABOe Gonblue
ha 900 2.- 2.12-15  xuakocTtu.
2.180
Puc 250r 3akpbiTaa nocy- 1. 1.- 1.6-8 Lob6aBbTe BABOe bonblue
ha 900 2. - 2.15-18  »wuakocTtu.
2.180
Xneb anA TocToB 2-4 nom- Pewértka - - 1 ctopo- -
(npeaBapuTenbHO 06-  TUKa Ha: 2-4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2-4
3aneueHHbliit xneb ana 2-6 nom-  Pewétka - v 7-10 Bpemsa npurotosneHua Ba-
TOCTOB TUKOB pbUpyeTCA B 3aBUCMMOCTH
OT HaUMHKM.
®DpyKTbI, KOMMOT 500r 3akpeiTas nocy- 600 - 9-12 -

aa

! BpeMFl OT BpEMEHU OCTOPOXXHO NepemMeLlnBaTb 6ntof0.
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Bwug 6nroaa Konuue- TpuHagnex- Mowy- Bua Ha- Bpewms YkasaHus
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa npuroToB-

KPOBOJIH neHus, B

B BT MUH
Cnagakue 6ntoaa, 500 mn 3akpbitaa nocy- 600 - 6-8 B npouecce npurotosneHus
Hanpumep, NyanHr aa 2-3 pasa xopoLuo nepeme-
BbICTPOro NPUroToB- LIaWTe NyAUHT BEHUYMKOM.
neHuA

' Bpemsa oT BpeMeHW OCTOPOXKHO NepemelurBaTb 61t040.

16.6 KoHTponbHbIe 6ntoga

JaHHble 0630pbl BbINM COCTABNEHDI ANA PA3NUYHBIX KOHTPOJIMPYHOLLMX OpraHoB, YToObl 06erynTs Npoueaypy NPOBEPKH
npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 nnun IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBMM ¢ HopMmoin EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

anrOTOBﬂEHMe C MUKPOBOJIHAMHU
CoBeTbl o yCTaHOBKaM ANA NPUrotoBneHnA B pexxmmMme MUKPOBOJIH.

Bupg 6nroga MoLwHoOCTb MUKpO- Bpems npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmnert, 750 1 1. 360 1.12-17 MoctaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaluatoLytoca NoACTaBKY.
Buckeut 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLlaroLLyocA NOACTaBKY.
MacHon pynet 600 20-25 MocTtaButb Ppopmy Pyrex Ha Bpa-

LAWYy CA NOACTaBKY.

Pa3M0pa)|(MBaH|4e C MUKPOBOJIHAMH
PekomeHaaumu no yCTaHOBKaM AnAa pasMoparKmBaHUA B peXXmMe MUKPOBOJTH.

Bwug 6nroaa MoLHOCTb MUKpPO- Bpems npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUSA, B MUH

Msaco 1.180 1.5-7 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpalLaloLLytoCA NOACTaBKY.

anrOTOBHEHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume C ucnosib3oBaHHemM MUKPOBOIJIH
CoBeTbl o yCTaHOBKaM ANA NPUrotoBneHnA B pexxmume MUKPOBOJIH.

Bupg 6nrona MowHocTb Mn- Bupa HarpeBa Bpems npuro- YkKasaHue
KpPOBOJSH B BT TOBJIeHUA, B
MUWH
KaptodpenbHana 3anekaHka 360 v 35-40 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm

Ha BpalLatoLLytoCcA NOACTaBKY.

17 WUHCTPYKUMUA NO MOHTaXy

YuutbiBanTe AaHHYO MHGOPMALIMIO MPU YCTAHOBKE Npwu-
6opa. yio reop Py P 17.1 be3onacHOCTb NPU MOHTaMe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntogainte AaHHble

yKasaHuA Nno TexHWKe 6e30nacHoOCTU.

® besonacHOCTb aKcnyarauum
rapaHTMpPyeTCA TOMbKO MpK
KBaTMPULNPOBAHHOW YCTAHOBKE C
COO/0AEHNEM MHCTPYKLMM MO MOHTaxy. 3a
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NPaBWIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLUMK.3a NpaBu/IbHOCTb
YCTAHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

PacnakyinTte n ocmoTtpute npudop. He
nogkntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.
[Mepen Hauvanom akcnayaraunumn yaanuTe
YyNakOBOYHbI Matepuan n KNenkyro nieHKy
n3 padouen kamepbl U ¢ ABepLUbl npudopa.
Hukoraa He cHUManTe NPo3paYvHyo NAEHKY
C BHYTPEHHEN CTOPOHbLI ABEPLIbI.

Ob6patute BHMMaHME Ha MOHTaXHbIEe
NNaCTUHbLI ANA YCTaHOBKMN
NPUHAANEXHOCTEN.

Mebenb ana BCTpamBaHua OO/HKHA
BblAepXunBaTb Temneparypy ao 90°C, a
coceaHue dacaabl — o 65°C.

He yctaHaBnusarTte npndop 3a
NeKopaTuBHOM nnn medensHom asepuei. B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3HUKHET ONMACHOCTb
neperpesa.

PadoTbl MO BbIMNO/IHEHMIO BLIPE30B B
MeOenn BbINOHANTE Nepen yCTaHOBKOM
npuoopa. Yoanute onunku. OHK moryT
HapyLWWTb PadoTy 91EKTPUUECKIUX
KOMMOHEHTOB.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WrencenbLHon
BUKN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSIbKO
KBaNMPUUNPOBAaHHLI cneumanuct. B
cyyae noBpeXAeHnn n3-3a HenpaBWIbHOIO
NOAK/OUYEHNA rapaHTUiiHble 00A3aTeNbCTBA
TEPAIOT CUny.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

Hletanu ¢ ocTpbIMKU KpaAaMK MOryT Topyathb npu
MOHTaXKe.

>

MCI'IOJ'IbSYﬁTe 3allUMUTHbIE NepYyYaTKu.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
BO3ropaHusa!

Mcnonb3oBaHWe yaMHEHHOrO ceTeBoro kabena
M HE UMEIOLLIMX AOoMyCKa aaantepoB OnacHo.

>

He ucnonb3ayite yanMHuTenbHole kabenu unu
MHOFOMECTHbIE PO3ETKM.

Ecnu anuHbl ceteBoro kabena He xBaraer,
obpaTtuTechb B CEPBUCHYHO CNy»Oy.
Mcnonb3yinte TONbKO AONYyLLEHHbIE NPOU3BOAM-
Tenem agantepbl.

MHCTPYKUMA N0 MOHTaXKY ru

17.2 MNoAaKnrouyeHUe K aNeKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noaxkntoyeH1a npuéopa K aNeKTpoceTy
cobntoaaiTte AaHHbIE MHCTPYKLUMK.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb NnopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOoM!

Mpu HekBanMPUUUMPOBAHHOM MOHTaXKe NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHMKOM OMacHOCTH.

» TonbKo KBanMUUMPOBAHHbIA SNEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBWTb PO3ETKY WSIM 3aMEHWUTL COEANHUTENbHEI Ka-
6enb C yYETOM COOTBETCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB.

» [puBop MOXKHO NOAKOYATL K CETU TONBKO Yepes
NpaBuIIbHO YCTaHOBMIEHHYO PO3ETKY C 3a3eMIAOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnv nocne ycrtaHoBKM npubopa 4o WwTencenbHom
BWJIKM HEBO3MOXHO ByaeT nobpatbeA, To Npu ycTa-
HOBKe creayeT NpeayCMOTPETb CrneunanbHbIi BbIKO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX NONKOCOB C PaCCTOAHM-
eM MeXky pasoMKHYTbIMW KOHTaKTaMu He MeHee
3 mM. [Mpu ycTaHoBKe obecneybTe 3aLluTy OT NPUKOC-
HOBEHMA.

17.3 Komnnektauyusa

Mocne pacnakoBKK NPOBepbLTE BCE AETaNM Ha OTCYT-
CTBWE TPAHCMOPTHBIX MOBPEXAEHUN, & TAKKE KOMMNIEKT-
HOCTb NOCTaBKM.

17.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA
3aecb npuBeAeHbl yKkasaHuA No 6e30mnacHoM yCTaHOBKe.

BHUMAHMUE!

OnUiKK MOryT HapyLUUTL PaBoTy SNEKTPUYECKUX Bne-

MEHTOB.

» PaboTkl No BLINONHEHUIO BbIpe30B B Mebenu BbiMnos-
HAWTE Nepel yCTaHOBKOMW npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHMManbHaA BeicoTa yCTaHOBKKM cocTaBnAeT 850
MM.

=V wkada anA BCTpanBaHUA He JOMKHO ObiTb 3aHeN
CTEHKM.

= BeHTUNALMOHHbLIE NPOPE3H 3aKpbIBaTh 3anpeLlaeTcs.

= Mebernb AnA BCTpavBaHWA AOMKHA BblAEPXKUBATb
Temnepatypy 4o 90°C, a coceaHue dpacaabl — 40
65°C.
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17.5 YcTtaHOBOYHbIe pa3Mmepbl AnA wKada-
KONMOHHbI

YunTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMephl M GesonacHble pac-
CTOAHUA ANA WKada-KOSOHHBI.

~600 __
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17.6 NoaroToBKa LWKada-KONOHHbI

1. Onpeaenute ToNWMHY cTeHOK mebenu. D

TornLMHe CTEHKU NpUCBanBaETCA 3HaUeHue X.

2. 3ametKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHUIO OT
HWYKHEro KpaA COeAWHUTENIbHOM NNacTuHbl o AHA
BCTPOEHHOMU Mebenu.

MPUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LUKady-KO-
NOoHHe. @

OépaTMTe BHUMaHWe Ha BblYUCJIEHHOE 3Ha4YeHune X.
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17.7 YctaHoBKa npubopa

1. 3aKpenuTe pacnopku Ha npubope B COOTBETCTBUM C
TONLLMHOW CTEHOK.

100

2. 3ameTka:
He 3a)kumaiite n He nepernbaiTte coeanHUTENbHbIN
npoBsoa.

3. 3aBopauuBaiTe BUHTBI Npubopa Ao TeX Nop, NoKa oH

He 6y,c|eT BbIPOBHEH MO UEeHTPY.

=~
- T

4. [MpoBepbTe pPaccToAHKe A0 COCeAHNX NMPUOBOPOB.

r—— ]

—

min. 3mm —»{l&

—

(eX o)

_——

PaccTtofAHue ao coceaHux NpMOopoB A0MKHO ObITb He
MeHee 3 MM.

5. lMepea Hauanom aKcnnyatauuu yaanute yrakoBou-

HbI MaTepuan U KNenKyto NiéHky u3 paboyei kame-
pbl M ¢ ABepLUbl Npubopa.
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