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onutussuunised

TAHTSAD OHUTUSSUUNISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA HOIDKE
ALLES.

HOIATUS! Kui uks voi uksetinendid on
kahjustunud, ei tohi ahju kasutada niikaua, kuni
kompetentne isik on selle parandanud.
HOIATUS! Kui seadme parandamise Vvoi
hooldustdode juures on vaja eemaldada
mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv kate, tohib
seda teha ainult kompetentne isik.

HOIATUS! Vedelikke ega muid toite ei tohi
Kuumutada kinnistes anumates — need vdivad
lohkeda.

HOIATUS! Lapsed voivad ahju kasutada ainult
siis, kui neid on selleks piisavalt juhendatud ning
nad oskavad seda turvaliselt kasutada ja tunnevad
seadmega kaasnevaid ohte.

See seade on ette nahtud ainult kodukasutuseks ja

see pole moeldud kasutamiseks:
e tO0tajate koogialal kauplustes, kontorites ja muudes
tookeskkondades;

Eesti -

e talumajades;

¢ hotellide, motellide ja muude elukeskkondade
klientide valduses;

¢ kodumajutusasutustes.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes kasutamiseks

sobivaid toidundusid.

Toidu kuumutamisel plast- voi paberndudes hoidke

valmival toidul silma peal, sest sellised ndud voivad

suttida.

See mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide

kuumutamiseks. Toidu vOi rGivaste kuivatamine ning

soojenduskottide, susside, nuustikute, niiskete riiete

jms soojendamine voib tekitada vigastus-, suttimis-

vOi tulekahjuohu.

Suitsu tekkimisel lUlitage seade vélja voi

eemaldage pistik vooluvorgust ja hoidke leekide

summutamiseks ahju uks kinni.

Joogid voivad péarast mikrolaineahjus kuumutamist

Ule keeda, seetOttu olge nou kasitsemisel

ettevaatlik.

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoidupudelite

ja -purkide sisu segada vOi raputada ning ise

proovida.
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Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune
ega soojendage kovaks keedetud mune, sest
need voivad Iohkeda isegi parast kuumutamise
Ioppemist.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik
toidujaénused eemaldada.

Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus
seadme pinda rikkuda, mis omakorda voib seadme
eluiga oluliselt lUhendada voi pdhjustada ohtliku
olukorra.

See mikrolaineahi on mdeldud kasutamiseks ainult
t66pinnal (avapinnal) ja seda ei tohi paigutada
kdogikappi.

MikrolainekUpsetuse puhul ei tohi kasutada toidu ja
jookide jaoks metallndusid.

Seadmest ndude valjavotmisel tuleb olla ettevaatlik,
et pdordalus ei nihkuks paigast.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhasti abil.

Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

Seadet ei tohi paigaldada autodesse,
haagissuvilatesse ega muudesse soidukitesse.
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Seade pole méeldud kasutamiseks piiratud
fUUsiliste, vaimsete voi tajuvdimetega ega ka vahese
kogemuse vOi vaheste teadmistega inimestele

(sh lastele), kui neil puudub jarelevalve voi neid ei
juhenda inimene, kes tagab nende ohutuse.
Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
flUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete

vOi vahese kogemuse vOi vaheste teadmistega
inimesed voivad kasutada seda seadet juhul, kui

on tagatud jérelevalve voi neid on seadme ohutu
kasutamise osas juhendatud ning nad mdistavad
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi teostada puhastus- ja
hooldustoiminguid ilma jarelevalveta.

Kui toitejuhe on katki, tuleb see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindaja, teenindustdotaja voi
sarnast kvalifikatsiooni omava spetsialisti poolt.

Ahi tuleb paigutada digesse asendisse ja kdrgusele,
mis voimaldaks holpsat juurdepaasu ahju 6onsusele
ja jataks ka piisavalt likumisruumi.

Enne ahju esmakordset kasutamist tuleks seal
koigepealt kuumutada 10 minutit vett.
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Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb
korbelohna voi suitsu, tuleb toitejuhe kohe
seinakontaktist eemaldada ja pddrduda lahimasse
teeninduskeskusse.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et seinakontakt
oleks ligipaasetav.

HOIATUS! Kui seade tootab kombineeritud reziimil,
voib temparatuur tOusta vaga korgele ja seeparast
tohivad lapsed mikrolaineahju kasutada vaid
taiskasvanu jarelevalve all.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks. Jélgige
hoolikalt, et te ahjus olevaid kitteelemente ei puudutaks.
HOIATUS! Juurdepaasetavad osad voivad '
kasutamise ajal kuumeneda. Vaikeseid lapsi tuleb
seadmest eemal hoida.

Ahju ukseklaasi puhastamiseks arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid ega metallist
kaabitsaid, sest need vOivad pinda krimustada ning
klaas voib puruneda.
Aurupuhastit ei tohi kasutada.
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HOIATUS! Enne lambi vahetamist tuleb elektrilodgi
valtimiseks seade kindlasti vooluvorgust
eemaldada.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivse ukse taha, et
véaltida Glekuumenemist.

HOIATUS! Seade ja selle juurdepaasetavad osad
kuumenevad kasutamise ajal.

Jalgige hoolikalt, et te kitteelemente ei puudutaks.
Alla 8-aastastel lastel pole lubatud ilma pideva
jarelevalveta seadet kasutada.

ETTEVAATUST! KUpsetusprotsessi ei tohi jatta
jarelevalveta. LUhiajalist kUpsetusprotsessi peab
pidevalt jalgima.

Seadme to6tamisel voib selle uks voi vélispind
kuumeneda.

Seadme tdotamisel voib selle valispinna
temperatuur korge olla.

Pinnad vdivad kasutamise ajal kuumeneda.
Seadmed ei ole moeldud kasutamiseks

valiste taimerite vOi eraldiseisvate
kaugjuhtimisststeemidega.
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Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning
piiratud fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete
vOi vahese kogemuse vOi vaheste teadmistega
inimesed voivad kasutada seda seadet juhul,

kui on tagatud jarelevalve voi neid on seoses
seadme ohutu kasutamisega juhendatud ning

nad moistavad kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi
seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet '
puhastada ja hooldada Uksnes juhul, kui nad on
vahemalt 8-aastased ja teevad seda jarelevaataja
juuresolekul.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste laste
kaeulatusest eemal. '
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Uldine ohutus

Koiki muudatusi voi parandusi voivad teha ainult kvalifitseeritud isikud.
Arge kuumutage toite ega vedelikke mikrolaine funktsioonil kinnistes
anumates.

Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, lahustit, alkoholi voi auru-
vOi korgsurvepuhasteid.

Arge paigaldage ahju: pliidi v6i tuleohtlike materjalide lahedusse; niiskesse,
Olisesse voi tolmusesse kohta ega kohta, mis on otseses kokkupuutes
péaikesevalguse voi veega; ega kohta, kus voib erituda gaasi; samuti
ebatasasele pinnale.

See ahi tuleb korralikult maandada, jargides kohalikke ja riiklikke eeskirju.
Eemaldage regulaarselt toitejuhtme pistiku harudelt ja kontaktidelt kuiva
ridelappi kasutades voorkehad.

Arge toitejuhet liiga tugevasti tmmake véi painutage ega asetage sellele
raskeid esemeid.

Gaasilekke (propaan, veeldatud naftagaas jne) korral 6hutage kohe ruumi.
Arge puudutage toitejuhet.

Arge puudutage toitejuhet margade katega.

Arge lilitage ahju td6tamise ajal vélia, ttmmates toitejuhtmest.

Arge toppige ahju avadesse sormi véi muid esemeid. Kui ahju satub
vOOrkehi, eemaldage toitejuhe vooluvorgust ja votke Ghendust Samsungi
kohaliku teeninduskeskusega.

Arge ahju liiga tugevasti vajutage ega suruge.

Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide kohale.

Veenduge, et toiteallika pinge, sagedus ja voolutugevus vastaksid toote
tehnilistes andmetes toodule.

Uhendage toitepistik korralikult pistikupessa. Arge kasutage mitmikpesasid,
pikendusjuhtmeid voi trafosid.

Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti killge. Veenduge, et juhe oleks
objektide vahel voi ahju taga.

Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet vi lahtist seinakontakti.
Katkiste toitepistikute voi -juhtmete puhul votke Ghendust Samsungi
kohaliku teeninduskeskusega.

Arge kallake ega pihustage seadmele vett.

Arge asetage ahju peale, sisse voi selle ukse kilge mingeid esemeid.
Arge pihustage ahju pinnale lenduvaid aineid, nt putukatdrjevahendeid.
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Arge hoidke ahju peal sittivaid materjale. Eriti tahelepanelik tuleb olla
alkoholi sisaldavate toitude ja jookide valmistamisel, kuna alkoholiaurud
voivad kokku puutuda ahju kuumade osadega.

Lapsed voivad end ahju vastu &ra Itla voi sdrmed ukse vahele jatta. Hoidke
lapsed ukse avamise/sulgemise ajal eemale.

Mikrolaineahju hoiatus

Joogid vbivad parast mikrolaineahjus kuumutamist Ule keeda, seet6ttu olge
ndu kasitsemisel alati ettevaatlik. Jatke joogid alati enne valjavotmist umbes
20 sekundiks ahju seisma. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal. Parast
kuumutamist segage alati.

Kui peaksite kuuma vedelikuga kdrvetada saama, tehke jargmist.

1. Jahutage kilma veega korvetada saanud kohta vahemalt 10 minutit.
2. Katke koht puhta, kuiva sidemega.

3. Arge maérige kdrvetada saanud kohale mingeid salve ega 6lisid.

Arge pange alust ega resti kohe parast toiduvalmistamist vette, et valtida
nende kahjustamist.

Arge kasutage ahju toiduainete 6lis kiipsetamiseks, kuna 6li temperatuuri ei
saa kontrolli all hoida. See voib pohjustada kuuma 0li akilise Ulekeemise.

Mikrolaineahju ettevaatusabindud

Kasutage ainult mikrolainekindlaid ndusid. Arge kasutage metallnéusid,
kuld- voi hdbeaarega lauandusid, praevardaid vms.

Eemaldage kinnitusklambrid. Tekkida voib kaarleek.

Arge kasutage ahju paberite véi riiete kuivatamiseks.

Vaiksemate toidukoguste puhul kasutage Ulekuumenemise ja toidu kdrbema
minemise véaltimiseks llhemat kuumutusaega.

Hoidke toitejuhe ja toitepistik vee- ning soojusallikatest eemal.
Plahvatusohu valtimiseks arge kuumutage ahjus koortega voi

kévaks keedetud mune. Arge kuumutage Shukindlalt suletud voi
vaakumpakendatud anumaid, pahkleid, tomateid jne.

Arge katke ventilatsiooniavasid riide v&i paberiga. See tekitab tuleohtu.
Ulekuumenemisel véib ahi end automaatselt vélja lilitada ning jadda
valjalllitatuks kuni piisava mahajahtumiseni.

Kasutage ndude ahjust valjavotmisel alati pajakindaid.

Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi parast kuumutamise 16ppu ning
laske Ulekeemise drahoidmiseks 20 sekundit parast kuumutamise 16ppu seista.
Et valtida kuuma auru tekitatud poletusi, tuleks ahjuukse avamisel seista
ahjust umbes kéevarre kaugusel.

Arge pange ahju tééle, kui see on tiihi. Ohutuse tagamiseks lilitub ahi

30 minutiks vélja. Soovitatav on mikrolaineenergia neelamiseks asetada ahju
klaas veega juhuks, kui ahi kogemata sisse lulitatakse.

Ahju paigaldamisel jargige selles juhendis toodud 6huvahesid. (Vt jaotist
,Mikrolaineahju paigaldamine”.)

Olge ettevaatlik, kui Uhendate muid elektriseadmeid ahju l&heduses
asuvatesse seinakontaktidesse.

Eesti- 7
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Mikrolaineahju kasutamise ettevaatusabinoud

Piiratud garantii

Jargnevate ohutusjuhiste eiramine voib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga.

o Arge pange ahju todle, kui selle uks on lahti. Arge puilidke muuta
turvalukke (uksesulgureid). Arge sisestage midagi turvaluku avadesse.

o Arge pange midagi ahju ukse vahele. Uhtlasi drge laske toiduosakestel
vOi puhastusvahendi jadkidel koguneda tihendi pinnale. Hoidke uks ja
uksetihendid puhtana, puhastades neid parast kasutamist esmalt niiske
ja seejarel kuiva pehme lapiga.

o Arge pange ahju toole, kui see on rikkis. Kasutage seda alles siis, kui
kvalifitseeritud tehnik on selle parandanud.
Tahtis: ahju uks tuleb korralikult sulgeda. Uks ei tohi olla kover;
uksehinged ei tohi olla katki voi lahti; uksetinendid ja tihendite pinnad ei
tohi olla katki.

e Koiki muudatusi voi parandusi peab tegema ainult kvalifitseeritud tehnik.

Samsung votab tarviku vahetamise voi kosmesetilise vea parandamise eest

tasu, kui seadmele voi tarvikule tekkinud kahju on phjustanud klient. See

tingimus hélmab jargmist.

e Molkis, kriimustatud voi katkine uks, kéepidemed, vélispaneel voi
juhtpaneel.

e Katkine voi puuduyv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest.

Ahju on lubatud kasutada ainult antud juhendis kirjeldatud eesmargil.
Hoiatused ja olulised ohutussuunised ei hdlma koiki voimalikke tingimusi ja
tekkida voivaid olukordi. Ahju paigaldamisel, hooldamisel ning kasutamisel
olge maistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

Kuna kéesolevad kasutusjuhised hdlmavad mitmeid erinevaid mudeleid,
voivad teie mikrolaineahju omadused selles juhendis toodutest veidi
erineda. Uhtlasi ei pruugi kéik hoiatustahised teie seadme puhul kehtida.
Kui teil on kisimusi voi muresid, votke Uhendust Samsungi kohaliku
teeninduskeskusega voi otsige abi ja teavet veebisaidilt www.samsung.
com.

Kasutage seda ahju ainult toidu soojendamiseks. See on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks. Arge soojendage teradega téidetud patju ega muid
tekstilesemeid. Tootja ei vastuta ahju valest kasutamisest tingitud kahjude
eest.

Ahju pinna rikkumise ja ohtlike olukordade véltimiseks hoidke ahi alati
puhtana ning heas seisukorras.

Tooteriihma maaratlus

See toode kuulub 2. rihma B klassi ISM-seadmete hulka. 2. rihma
kuuluvad seadmed holmavad koiki ISM-seadmeid, mis genereerivad
raadiosageduslikku energiat ja/voi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse
rakendamiseks materjalide todtlemisel, ning EDM- ja kaarkeevitusseadmed.
B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks koduses majapidamises voi
kohtades, kus kasutatakse madalpingega elektrivorke, mis varustavad
elektrienergiaga kodumajapidamisi.

Eesti- 8



Bige viis toote kasutuselt kérvaldamiseks
(elektriliste ja elektrooniliste seadmete jdatmed)

palgaldamine

(Kehtib riikides, kus jaatmed kogutakse sorteeritult)
Selline tahistus tootel voi selle tarvikutel voi dokumentidel

TARVIKUD

Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud,
mida saab kasutada erineval viisil.

naitab, et toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija,
peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi kasutusaja Idppemisel
kaidelda koos muude olmejaatmetega. Selleks et valtida
jdatmete kontrollimatu kaitlemisega seotud voimaliku kahju
tekitamist keskkonnale voi inimeste tervisele ning edendada
materiaalsete vahendite sdastvat taaskasutust, eraldage
need esemed muudest jaatmetest ja suunake need
vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete
keskkonnaohutu taaskasutamise kohta kas toote muuUjalt
vOi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarmnijaga ning kontrollima
ostulepingu tingimusi ja satteid. Toodet ega selle
elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna muude havitamiseks

1. P6o6rdtugi tuleb paigutada ahju pohja keskele.

Eesmark: podrdtugi toetab pddrdalust.

. Pdordalus tuleb paigutada poodrdtoele nii, et selle

keskosa sobituks ajamile.

Eesmérk: pddrdalus on peamine
toiduvalmistuspind; seda saab
puhastamiseks kergesti eemaldada.

. Grillrest tuleb asetada pdordalusele.

Eesmark: Metallresti saab kasutada nii grillimisel
kui ka kombineeritud kiipsetamisel.

moeldud kaubandusjaatmete hulka.
Teavet Samsungi keskkonnakaitsekohustuste ja tootespetsifiliste

regulatoorsete nduete, nditeks REACH, WEEE, Akud kohta leiate veebilehelt:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/

data_corner.html

Eesmaérk:
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4. Krobestamisalus, vt [k 20-21.
(ainult mudelid MG23F301TC*,MG23F301TJ*,MG23F302
TC*, MG23F302TJ%)

krobestamisalust kasutatakse toidu
paremini pruunistamiseks mikrolainefunktsiooni voi grilli
kombineeritud toiduvalmistamisreziimides. See aitab hoida
leht- ja pitsataigna krébeda.

@ ARGE kasutage mikrolaineahju ilma podrdtoe ega podrdaluseta.

ANIANVA1VOIVd 20



5. Aurutaja, vt [k 18-20.

(ainult mudelid MG23F301TF*,

MG23F301TJ* MG23F302TF*, MG23F302TJ)

Eesmérk:

plastist aurutaja on moeldud
kasutamiseks aurutusfunktsiooniga.

E] ARGE kasutage mikrolaineahju iima poérdtoe ega pédrdaluseta.

PAIGALDUSKOHT

e \Valige tasane ja loodis pind, mis asub umbes 20 cm 10 cm
85 cm korgusel porandast. Pind peab taluma L‘Ja:‘f\\jaga‘v
ahju massi. i

“H/WOCW

kllgedel

e Jatke ruumi ventilatsiooniks — vahemalt 10 cm

taga ja molemal kiiliel ning 20 cm kohal. oo

porandast

ARGE kasutage aurutajaga grilli- (1) v6i kombineeritud (&) reZiimi. ¢ Arge paigaldage ahju liga sooja ega niiskesse kohta, nt teise

ReZiim

ML (%)

GRILL W)

KOMBINEERITUD (&%)

mikrolaineahju voi radiaatori 1dhedusse.

(Aurutaja)

O

X

X

e Veenduge, et toiteallika tehnilised andmed sobiksid ahjule. Kasutage
vajaduse korral ainult heakskiidetud pikendusjuhtmeid.

e Enne ahju esmakordset kasutamist puhkige selle sisemust ja
uksetihendeid niiske lapiga.

POORDALUS

Eemaldage koik ahju sees olevad pakkematerjalid.
Asetage paika pdordtugi ja podrdalus. Kontrollige,
et pdordalus saab vabalt ringi kéia.
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hooldus

PUHASTAMINE

Puhastage ahju regulaarselt, et valtida mustuse kogunemist ahju pinnale ja
sisemusse. Podrake suurt tdhelepanu ka luugile, luugitihendile, pddrdalusele
ja poodrdtoele (ainult kohalduvad mudelid).

Kui luuk ei avane vai sulgu sujuvalt, kontrollige kdigepealt, ega
luugitinenditele pole mustust kogunenud. Plhkige ahju sise- ja vélispinnad
seebivees niisutatud pehme lapiga puhtaks. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

Ahjust ebameeldivalt I6hnava kinnijadnud mustuse eemaldamine

1. Pange tUhja ahju péordaluse keskele tass lahjendatud sidrunimahlaga.
2. Kuumutage ahju 10 minutit maksimaalvoimsusel.

3. Kui tstikkel on I6pule jdudnud, oodake, kuni ahi jahtub maha. Seejarel
avage luuk ja puhastage kUpsetuskamber.

Pé6rdkuumutiga mudelite sisemuse puhastamine

Klpsetuskambri Ulaosa puhastamiseks langetage
Ulemist kuumutuselementi 45° vorra, nagu on
joonisel ndidatud. See voimaldab puhastada
Ulaosa. Kui olete I16petanud, pange tlemine

7

e

kuumutuselement tagasi.

/\ ETTEVAATUST

e Hoidke luuk ja luugitihend puhtad ning veenduge, et luuk avaneks ja
sulguks sujuvalt. Vastasel juhul voib toote elutstikkel Iiheneda.

e Olge ettevaatlik, et te ei tilgutaks vett ahju ventilatsiooniavadele.
o Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid ega keemilisi aineid.

e |ga kasutuskorra jarel oodake, kuni ahi on jahtunud, ja puhastage
kUpsetuskamber lahja pesuvahendi abil.

ASENDAMINE (PARANDAMINE)

A\ HoIATUS

Selles ahjus pole kasutaja eemaldatavaid osi. Arge plitidke ahju osi ise

asendada ega seda remontida.

e Kui teil tekib probleeme hingede, tihendite ja/voi uksega, pddrduge
tehnilise abi saamiseks kvalifitseeritud tehniku poole voi Samsungi
kohalikku teeninduskeskusse.

* Kui soovite lambi vélja vahetada, pddrduge Samsungi kohalikku
teeninduskeskusse. Arge asendage seda ise.

e Kui teil tekib probleeme ahju véliskorpusega, lahutage esmalt
toitejuhe vooluvdrgust ja seejarel votke Uhendust Samsungi kohaliku
teeninduskeskusega.

HOOLDUSMEETMED PIKAAJALISEKS MITTEKASUTAMISEKS

Kui te ei plaani ahju pikema aja jooksul kasutada, lahutage toitejuhe ja
viige ahi kuiva tolmuvabasse kohta. Ahju kogunev tolm ja niiskus voivad
mojutada ahju toimivust.
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2. VENTILATSIOONIAVAD 8. POORDALUS
3. GRILL 9. AJAM 1. EKRAAN 7. STOPP-/
g. \lE/QIE{GALi,S\ITUS 1‘1)?85\2[)&]8' . 2 NUPP TERVISLIK ENERGIASAASTUNUPP
6. UKSE SULGURID 12.ESIPANEEL TOIDUVALMISTAMINE 8. MJNU TALDRIKU NUPP
3. KIRSULATUSNUPP 9. LOHNAEEMALDUSE NUPP
' 4. MIKROLAINENUPP 10.MIKROLAINE- + GRILLINUPP
5. GRILLINUPP 11.KELLA SEADISTAMISE NUPP
6. VALIMISKETAS 12.NUPP START/+30s
(KAAL/PORTSJON/AEG)
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anju kasutamine

AJA SEADISTAMINE

Teie mikrolaineahjul on sisseehitatud kell. Sisselllitamisel kuvatakse ekraanil
automaatselt ,:0”, ,88:88” vai ,12:00".
Maérake olemasolev kellaaeg. Kellaaega saab kuvada nii 24-tunnises kui ka
12-tunnises vormingus. Kell tuleb seadistada:

e Mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel

e Parast voolukatkestust

Arge unustage kella imber seadistada ka suve- véi talveajale
Uleminekul.

Automaatne energiasaastufunktsioon
Kui seade on kahe seadistuse vahel voi todtab ajutiselt peatatud olekus
ja te ei vali Uhtegi funktsiooni, siis funktsioon tuhistatakse ja 25 minuti
parast kuvatakse kell. Kui ahju uks on olnud kauem kui viis minutit lahti,
siis ahju tuli kustub.

1. Kellaaja kuvamiseks...
24-tunnises vormingus
12-tunnises vormingus

Vajutage Uks voi kaks korda kellanuppu ().

2. Keerake valimisketast ja maarake tunnid.

3. Vajutage kellanuppu (@).

4. Keerake valimisketast ja maarake minutid.

5. Vajutage kellanuppu (@).

e Q) e Q) e

MIKROLAINEAHJU TOOPOHIMOTTED

Mikrolained on kérgsageduslikud elektromagnetlained. Vabastatud energia
voimaldab valmistada ja soojendada toitu nii, et selle vorm ega varv ei
muutu.

Mikrolaineahju saate kasutada:

e sulatamiseks (kasitsi ja automaatselt)
e klUpsetamiseks
e soojendamiseks

Toiduvalmistamise pohimote

1. Magnetroni tekitatud mikrolained jaotuvad Uhtlaselt,
kuna toit pdorleb pdodrdalusel. Seetdttu kiipseb toit
Uhtlaselt.

2. Mikrolained neelduvad toitu umbes 2,5 cm
sligavusele. Seejarel jatkub toiduvalmistamine, kuna
so0jus hajub toidu sees.

3. Toiduvalmistamise aeg voib erineda soltuvalt
kasutatavast retseptist ja jargmistest toidu

omadustest:

e kogus ja tihedus

e veesisaldus

e algne temperatuur (kUimutatud voi mitte)

Kuna toidu keskosa klpseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kipsemine
ka siis, kui votate toidu ahjust vélja. Seetbttu tuleb jargida retseptides ja
kéesolevas juhendis maaratud ooteaegu, et tagada jargmine:

e toidu Uhtlane kipsemine kuni keskosani
e sama temperatuur kogu toidus
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AHJU KORRALIKU TOO KONTROLLIMINE

KUPSETAMINE/SOOJENDAMINE

Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi td6tab alati
korralikult.

Avage ahju uks, tommates selle paremas servas asuvat kaepidet. Asetage
pddrdalusele klaas veega. Seejarel sulgege uks.

1. Vajutage mikrolainenuppu (#%).

Kuvatakse 800 W (maksimaalne
klpsetusvoimsus) tahis.

Tulemus

2. Seadke ajaks 4-5 minutit, keerates valimisketast, ja
vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus  Ahju valgustus suttib ja pddrdalus

hakkab p&drlema.
1) Toiduvalmistamine algab. Selle 16ppedes piiksub ahi neli
korda.
2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).
3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.
Ahi tuleb Uhendada sobivasse elektrikontakti. P6ordalus peab olema
ahjus omal kohal. Kui kasutate muud kui maksimaalset voimsustaset,
kulub vee keemaminekuks kauem aega.

Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks.
Kui te ahju juurest lahkute, kontrollige ALATI ahju klipsetusseadeid.
Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele. Seejarel sulgege uks.

1. Vajutage mikrolainenuppu (§%).

Kuvatakse 800 W (maksimaalne
kUpsetusvoimsus) tahis.

Tulemus

Valige sobiv voimsus, vajutades uuesti
mikrolainenuppu ({%), kuni kuvatakse sobiv vattide arv.
Vaadake voimsustasemete tabelit.

2. Valige toiduvalmistamise aeg, keerates
valimisketast.

Tulemus  Kuvatakse toiduvalmistamise aeg.

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus

>/ +30s
Start

Ahju valgustus sUttib ja p&drdalus
hakkab p&drlema.

1) Toiduvalmistamine algab. Selle
|6ppedes piiksub ahi neli korda.

2) L6pu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (ks kord
minutis).

3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.

Kunagi ei tohi mikrolaineahju tUhjalt sisse lUlitada.

Juhul kui soovite toitu lUhiajaliselt maksimaalse voimsuse juures
(800 W) kuumutada, vajutage nuppu +30s. Samale nupule vajutades
saate kupsetusaega 30 sekundi kaupa pikendada. Ahi kéivitub
koheselt.
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VOIMSUSTASEMED

KUPSETUSAJA REGULEERIMINE

Valige sobiv voimsustase alltoodud valikute seast.

Voimsustase el

MIKROLAINE GRILL

KORGE 800 W

KESKMISELT KORGE 600 W

KESKMINE 450 W

KESKMISELT MADAL 300 W

SULATAMINE (3%) 180 W

MADAL/SOOJASHOIDMINE 100 W

GRILL 1100 W

KOMBINEERITUD | (% (1) 600 W 1100 W

KOMBINEERITUD I (% (1) 450 W 1100 W

KOMBINEERITUD Il (% () 300W 1100 W

Kui valite kdrgema voimsustaseme, peate kipsetusaega lihendama.

Kui valite madalama voimsustaseme, peate kipsetusaega pikendama.

LOHNAEEMALDUSFUNKTSIOON

Kasutage seda funktsiooni parast tugeva Idhnaga toitude kipsetamist voi
juhul, kui ahju on tekkinud suitsu. Kdigepealt puhastage ahju sisemus.

Kui olete puhastamise I6petanud, vajutage
I16hnaeemalduse nuppu (). Kostab neli piiksu. IZIL.

~A

Lohnaeemalduse ajaks on maaratud 5 minutit.
See suureneb 30 sekundi vorra iga kord, kui vajutate nuppu +30s.

Maksimaalne I6hnaeemaldusaeg on 15 minutit.

KUpsetusaega saate pikendada, vajutades iga lisatava
30 sekundi kohta Uks kord nuppu +30s.

lga lisatava 30 sekundi kohta vajutage Uks kord
nuppu+30s.

KUPSETAMISE KATKESTAMINE
Klpsetamise voib igal ajal peatada, kui soovite naiteks toitu proovida.
1. Ajutiseks peatamiseks toimige jargmiselt.

1) Avage uks.

Tulemus  KUpsetamine katkeb. Klpsetamise
jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
uuesti nuppu ().

2) Vajutage nuppu Stop (©).

Tulemus  KUpsetamine katkeb. KUpsetamise jatkamiseks vajutage
uuesti nuppu ().

>/ +30s

Start

2. Loplikuks peatamiseks:
vajutage nuppu Stopp (©).

Q /T2

Kupsetamine peatub. Kui soovite Stop
klipsetusseadeid tthistada, vajutage
uuesti nuppu Peatamine ().

Tulemus

Koiki seadeid vdite tUhistada ka enne klipsetamise alustamist,
vajutades lihtsalt nuppu Peatamine (©).

ENERGIASAASTUREZIIMI SEADISTAMINE

Ahjul on energiasaasturezim. See programm saastab elektrienergiat ajal,
mil ahju ei kasutata. Kui ahju ei kasutata, on tavaliseks olekuks ootereziim ja
kella kuvamine.

e \ajutage energiasadstunuppu (09).
Tulemus  Ekraan IUlitub valja. @ / 3DQ
e Energiasaastureziimist lahkumiseks avage uks Stop
vOi vajutage energiasdastunuppu (£2), seejarel
kuvatakse ekraanil praegune kellaaeg. Ahi on kasutamiseks valmis.
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TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE FUNKTSIOONIDE

KASUTAMINE

TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE PROGRAMMIDE
KASUTAMINE: KOOGI- JA TERAVILJAD

Tervisliku toiduvalmistamise funktsioonil on 20 eelprogrammeeritud
kUpsetusaega. Kipsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea. Saate

valida portsjoni, keerates valimisketast.
Koigepealt asetage toit pdordaluse keskele ja sulgege uks.

1. Valige valmistatava toidu tiup, vajutades Uks voi
mitu korda nuppu Tervislik toiduvalmistamine
(@) voi Tervislik toiduvalmistamine ().

HEALTHY
cookne — K

Selles tabelis on toodud 12 tervisliku dieettoidu automaatprogrammi
kdogiviljiade voi teraviliade valmistamiseks. Lisatud on kogused, ooteajad ja
vastavad soovitused.

Programmid 1-10 td6tavad ainult mikrolaineenergiaga. Programmid 11-12
t66tavad mikrolaine- ja grillifunktsiooni kombineerides.

Kood Toit

Portsjon

(9)

Ooteaeg
(min)

Soovitused

2. Valige portsjoni suurus, keerates valimisketast.
(Vaadake korvalolevat tabelit.)

N

=

1 Brokoli

| &

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus  Kulpsetamine algab. Kui see on
[dppenud, juhtub jargnev.

>/ +30s

Start

250
500

1-2

Loputage ja puhastage vérske brokoli
ning tlikeldage disikud. Asetage need
Uhtlaselt kaanega klaasndusse. Lisage
30 ml (2 spl) vett, kui valmistate 250 g,
ning 60-75 ml (4-5 spl), kui valmistate
500 g. Asetage kauss poordaluse
keskele. Katke kaanega. Segage pérast
kUpsetamist.

1) Ahi piiksub neli korda.

2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord

minutis).

3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid retsepte.

2 Porgandid

' @&

250

Loputage ja puhastage porgandid

ja vilutage Uhtlaselt. Asetage need
Uhtlaselt kaanega klaasndusse. Lisage
30 ml (2 spl) vett 250 g valmistamisel.
Asetage kauss pdordaluse keskele.
Katke kaanega. Segage parast
kipsetamist.

3 Rohelised
herned

250

1-2

Loputage ja puhastage herned.
Asetage need Uhtlaselt kaanega
klaasnéusse. Lisage 30 ml (2 spl) vett
250 g valmistamisel. Asetage kauss
podrdaluse keskele. Katke kaanega.
Segage pérast kipsetamist.

4 Spinat

P

150

Loputage ja puhastage spinat. Asetage
see kaanega klaasndusse. Arge

lisage vett. Asetage kauss pdordaluse
keskele. Katke kaanega. Segage péarast
kipsetamist.
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Portsjon

Ooteaeg

Portsjon

Ooteaeg

Kood Toit 3 Soovitused Kood Toit i’ Soovitused
(9) (min) (9) (min)
5 Maisitolvik 250 1-2 Loputage ja puhastage maisitolvikud 11 | Kéogivilja- 500 2-3 Asetage kddgiviliad, néiteks keedetud
ﬁ (1 tk) ning asetage need ovaalsesse grataan kartuli vilud, suvikdrvitsaviilud ja
klaasnousse. Katke mikrolaineahjukilega g tomatid, ning kaste sobiva suurusega
ja augustage see. kuumakindlasse klaasndusse. Puistake
peale riivitud juustu. Asetage ndu restile.
6 | Kooritud 250 2-3 Peske ja koorige Kartulid ning I6igake
kartulid 500 need Uhesuuruseks. Asetage need 12 | Grillitud 400 1-2 Loputage ja puhastage tomatid, 16igake
@ kaanega klaasnousse. Lisage 45-60 tomatid need pooleks ja asetage ahjundusse.
ml vett (3—4 supilusikat). Asetage kauss Uy Puistake peale riivitud juustu. Asetage
podrdaluse keskele. Katke kaanega. . A ndu restile.
7 Pruun riis 125 5-10 | Kasutage suurt kaanega klaasist TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE PROGRAMMIDE
(blanseeritud) ahjundud. Lisage topeltkogus kilma
S vett (74 I). Katke kaanega. Segage KASUTAMINE: LINNU- JA KALALIHA
enne ooteaega ning lisage sool ja Selles tabelis on toodud kaheksa tervisliku dieettoidu automaatprogrammi
maitsetaimed. linnu- ja kalaliha valmistamiseks ning kogused, ooteajad ja vastavad
o [Hwow | 5 | | | S Pogd Lolcdas anut miiresegion
makaronid ahjundud. Lisage %2 | keevat vett, veidi . 9 ag )
% soola ja segage hoolikalt. Arge kaant Portsion | Ooteae:
peale pange. Segage enne ja norutage Kood Toit (g)l i 9 Soovitused
parast ooteaega hoolikalt.
i ) 1 Kanarind 300 2 Loputage tikid ja asetage need
9 |Kinoa 125 1-3 | Kasutage suurt kaanega klaasist % 2 ) keraamilisele taldrikule. Katke
¥*3 ahjundud. Lisage topeltkogus kiima mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
vett (250 ml). Katke kaanega. Segage Asetage néu podrdalusele.
enne ooteaega ning lisage sool ja
maitsetaimed. . 2 |Kalkunirind | 300 2 | Loputage tikid ja asetage need
) é} (2 tk) keraamilisele taldrikule. Katke
10 | Bulgur 125 2-5 quut:alge squrt kaanega Klaaswsf mikrolaineahjukilega. Augustage kile.
S ahjundud. Lisage topeltkogus kiilma Asetage nou pédrdalusele.
vett (250 ml). Katke kaanega. Segage
enne ooteaega ning lisage sool ja 3 | Varske 300 1-2 | Loputage kala, asetage see keraamilisele
maitsetaimed. kalafilee 2tk taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.

&

Katke mikrolaineahjukilega. Augustage
kile. Asetage nou podrdalusele.
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Kood Toit el Oote_aeg Soovitused
(9) (min)
4 | Varske 300 1-2 Loputage kala, asetage see keraamilisele
I6hefilee (2 tk) taldrikule ja lisage 1 spl sidrunimahla.
% Katke mikrolaineahjukilega. Augustage
kile. Asetage ndu poodrdalusele.
5 | Varsked 250 1-2 Loputage krevetid, asetage need
krevetid keraamilisele taldrikule ja lisage 1 spl
@ sidrunimahla. Katke mikrolaineahjukilega.
Augustage kile. Asetage nou
pobrdalusele.
6 | Varske 200 2 Asetage kaks tervet varsket kala
forell (1 kala) ahjukindlasse nousse. Lisage
q%(( napuotsatais soola, 1 spl sidrunimahla,
soola ja Urte. Katke mikrolaineahjukilega.
Augustage kile. Asetage ndu
pObrdalusele.
7 Grillitud 200 3 Pintseldage kala (forell voi kuldmerikoger)
kala (1 kala) nahk Uleni 6liga ning lisage Urdid ja
U4V} maitseained. Asetage kalad korvuti
N - pea- ja sabapooled vaheldumisi —
korgele restile. Piiksu kdlamisel keerake
kalad Umber.
8 Grillitud 300 2 Asetage kalaldigud Uhtlaselt kdrgele
I16heldigud | (2 I6iku) restile. Piiksu kdlamisel keerake kalad
Sy Uimber.

AURUGA KUPSETAMISE JUHEND
(AINULT MUDELID MG23F301TF*,
MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

Aurutaja t66pohiméte on toidu valmistamine auru abil ning see on moéeldud
teie Samsungi mikrolaineahjus kiireks ja tervislikuks toiduvalmistamiseks.
See tarvik sobib suurepéraselt riisi, pasta, kdogiviljiade jne Ulikiireks
valmistamiseks, séilitades samal ajal nende toitevaartuse.

Mikrolaineahju aurutuskomplekt koosneb kolmest esemest.

Kauss

Sisemine alusplaat Kaas

Koik osad peavad vastu temperatuurile vahemikus —20 °C kuni 140 °C.
Sobib stigavkilmikus hoidmiseks. Voib kasutada nii eraldi kui ka Uheskoos.

KASUTUSTINGIMUSED

Arge kasutage:
e Kkorge suhkru- voi rasvasisaldusega toidu valmistamiseks;
e grilli- voi pododrleva kuumuse funktsiooniga ega pliidi peal.

@ Enne esmakordset kasutamist peske koik osad seebiveega pohjalikult
puhtaks.

KlUpsetusaegade leidmiseks vaadake jargmisel lehekUljel olevas tabelis
toodud suuniseid.

HOOLDUS

Teie aurutajat voib pesta ndudepesumasinas.

E—] Kasitsi pestes kasutage kuuma vett ja néudepesuvedelikku. Arge
kasutage abrasiivseid lappe.

Moned toidud (nt tomat) voivad plasti varvi muuta. See on normaalne.
Tegemist ei ole tootmisveaga.
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SULATAMINE

Toit Portsion Voimsus- Kiipsetus- | Ooteaeg K
Asetage kiulmutatud toit kaaneta aurutamisnousse. Vedelik jadb ndu pohja g tasemed aeg (min) (min)
ega kahjusta toitu. Hautis 400 ¢ 600 W 56 1-2 | Kauss + Kaas
KUPSETAMINE (jahutatud) | junised
Asetage hautis aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult enne
Toit Portsjon Voimsus- Kupsett_xs- Oote.aeg Kisitsemine seisma jatmist.
tasemed | aeg(min) | (min) Supp 4009 | 800w | 34 [ 12 [Kauss+Kaas
ArtiSokid 3009 800 W 5-6 1-2 Kauss sisestatava (jahutatud) | Junised
(121 ilusplaadlga * Valage aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult enne seisma jatmist.
: %8 Kilmutatud | 4009 | 800W | 810 | 28 | Kauss+Kaas
Juhised -
Loputage ja puhastage artiSokid. Asetage alus kaussi. Asetage artiSokid 1 SRR Juhised
utage ja pul iSokid. us kaussi. iSoki . ! ‘
alusele. Lisage (ks spl sicrunimahla, Katke kaanega. Asetagg kulmgtatyd supp aurutuskaussi. Katke kaanega. Segage korralikult
Varsk 0 B0 W 5 > K ol enne seisma jatmist.
arsee g i i auss siesiatava Moosi- 150g | 600W [ 12 [ 23 [Kauss+Kaas
koogivili alusplaadiga + ve -
Kaas talldlsega Juhised
Juhised kiilmutatud | jis tage téidisega piruka pinda kilma veega. Asetage 1-2 kilmutatud
- . , . , Darms pirukat teineteise kdrvale aurutuskaussi. Katke kaanega.
Kaaluge kddgivili (nt brokoli, lilkapsas, porgandid, paprika) pérast pesemist, ipirukas.
puhastamiﬂst jg .U.htlase suurusega tlkkideks Ioikamist. Asetage alus kaussi. ' Puwvilja- 250 ‘ 800 W ‘ 3.4 03 Kauss + Kaas
Laotage kédgiviljad alusele. Lisage 2 spl vett. Katke kaanega. kompott Juhised
Kiilmutatud 300¢g 600 W 7-8 2-3 Kauss sisestatava . " . - ) L
PR . Kaaluge varsked puuviliad (nt dunad, pimid, ploomid, aprikoosid, mangod
koogivili alusplaadiga + . . - S o
Kaas ja ananass) parast koorimist, pesemist ja tihtlase suurusega tlikkideks/
: kuubikuteks Ioikamist. Asetage aurutuskaussi. Lisage 1-2 spl vett ja 1-2 spl
Juhised suhkrut. Katke kaanega.
Asetage kulmutatud kadgivili aurutuskaussi. Asetage alus kaussi. Lisage 1 spl
vett. Katke kaanega. Pérast kiipsetamist ja ooteaega segage korralikult. Aurutaja k8sitsemine
Riis 2509 | 800w | 1518 | 510 |Kauss+Kaas '
Juhised
Asetage riis aurutuskaussi. Lisage 500 ml kilma vett. Katke kaanega. Pérast
klpsetamist laske valgel riisil 5 minutit ja pruunil riisil 10 minutit seista. { +
X } Y D
Koorega 500 ¢ ‘ 800 W ‘ 7-8 ‘ 2-3 ‘ Kauss + Kaas —7— 7]
kiipsetatud | jyhised ‘
kartulid Kauss + Kaas Kauss sisestatava alusplaadiga + Kaas

Kaaluge ja loputage kartulid ning asetage need aurutuskaussi. Lisage 3 spl
vett. Katke kaanega.
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ETTEVAATUSABINOUD

Olge auruti kaane avamisel &armiselt ettevaatlik, kuna valjuv aur voib
olla vaga kuum.

@ Kasutage pérast toiduvalmistamist kasitsemiseks ahjukindaid.

KROBESTUSALUSE KASUTAMINE
(AINULT MUDELID MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

Selle krobestusalusega saate toitu pruunistada mitte Uksnes Ulaltpoolt, grilli
abil, vaid téanu krobestusaluse korgele temperatuurile saate krdbedaks ja
pruuniks ka toidu alumise poole. Tabelist leiate loendi toitudest, mida sobib
krobestusalusel valmistada (vt jargmist lehekdilge). Krobestusalust saab
kasutada peekoni, munade, vorstikeste jms valmistamiseks.

1. Asetage krobestusalus otse podrdalusele ja
eelsoojendage seda mikrolainefunktsiooni ja grilli
kombinatsiooni kdrgeima voimsuse juures [600 W +

grill (@), jargides tabelis toodud aegu ja suuniseid.
Krobestusaluse véljavotmisel kasutage alati pajakindaid, sest alus l1&aheb
vaga kuumaks.

2. Kui kipsetate peekonit ja mune, hdoruge plaati eelnevalt dliga, et toit

saaks meeldiva kuldse valimuse.

Pidage meeles, et krobestusaluse pind on valmistatud teflonist, mis ei
talu kraapimist. Arge kasutage krobestusalusel nuga voi muid teravaid
esemeid.

Krobestusaluse kriimustuste valtimiseks voi sellelt toidu eemaldamiseks
tuleks kasutada plastist tarvikuid.

3. Asetage toit krobestusalusele.

Arge asetage krébestusalusele mitte-kuumakindlaid
anumaid, néaiteks plastkausse.

Arge kunagi pange krébestusalust ahju iima
pddrdaluseta.

4. Asetage krobestusalus mikrolaineahju metallrestile
(voi podrdalusele).

5. Valige sobiv kipsetusaeg ja voimsus. (Vaadake korvaolevat tabelit)

Krébestusaluse puhastamine
Puhastage krobestusalust sooja vee ja ndudepesuvahendiga ning
loputage puhta veega.

Arge kasutage kudrimisharja voi kova Svammi, sest need voivad aluse
pinda kahjustada.

(@) Pidage meeles
Krobestusalus ei ole nbudepesumasinakindel.

KASITSI KROBEDA KUPSETUSE PROGRAMMID

Soovitame krobestusalust eelkuumutada otse pddrdalusel. Eelkuumutage
krobestusalus, kasutades 3-5 minuti jooksul funktsiooni 600 W + grill
(% ). Jargige tabelis toodud aegu ja juhiseid.

Toit Portsjon Voimsus Eelkut;:;’;usaeg Kup?:‘ti:;aeg
Peekon 4 viilu (80 @) 600 W + grill 3 3%-4
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Pange peekoniviilud krobestusalusele
Uksteise kdrvale. Pange krobestusalus restile.
Grillitud 200¢ 450 W + grill 3 4%-5
tomatid 2tk Fan]
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Poolitage tomatid. Riputage peale veidi
juustu. Paigutage ringjalt krdbestusalusele. Pange krobestusalus restile.
Burger 2 tUkki (125 g) 600 W + grill 3 7-1%
(kiilmutatud) 30y
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Paigutage kulmutatud burger
krobestusalusele. Pange krobestusalus restile. 4-5 minuti parast pdérake
Umber.
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Toit Portsjon Vaimsus EeIkuum_utusaeg Kiipset_usaeg
(min) (min)
Pikad saiad 200-250 g (2tk) | 450 W + grill 4 8-9
(klilmutatud) Fan
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Asetage (ks sai aluse keskele, 2 saia
teineteise korvale. Pange krobestusalus restile.
Pitsa 300-350 g 600 W + grill 4 9-10
(kiilmutatud) LS
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Asetage kilmutatud pitsa krobestusalusele.
Pange krobestusalus restile.
Ahjukartulid 250 g 600 W + grill 3 5-6
500 g e 8-9
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Poolitage kartulid. Paigutage kartulid
krobestusalusele, poolitatud pind allapoole. Paigutage ringjalt. Pange ndu
restile.
Kalapulgad 150 g (5 tk) 600 W + grill 4 7-8
(kiilmutatud) 300 g (10 tk) S0
9-10
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Pintseldage alusele 1 spl 0li. Asetage
kalapulgad ringjalt alusele. Pddrake Umber 4 min pérast (5 tk) voi 6 min
pérast (10 tk).
Kananagitsad 1259 600 W + grill 4 5-5%
(klilmutatud) 250 g &S0y 715-8
< Soovitused >
Eelsoojendage krobestusalus. Maarige alus 1 spl Pange kanasuupisted
alusele. Pange krobestusalus restile. Po6rake Umber 3 min pérast (125 g)
vOi 5 min pérast (250 g).
Pitsa 300-350 g 450 W + grill 4 6%%-71
(jahutatud) LS

< Soovitused >

Eelsoojendage krobestusalus. Asetage jahutatud pitsa krobestusalusele.
Pange krobestusalus restile.

AUTOMAATSE SULATUSE KASUTAMINE

Automaatse kiirsulatusfunktsiooni abil saate sulatada liha, linnuliha, kala ning
leiba/kooke. Sulatusaeg ja voimsustase valitakse automaatselt.

Teie mureks jaab ainult programmi valimine ja kaalu sisestamine.

Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid ndusid.

Koigepealt asetage kilmutatud toiduained pddrdaluse keskele ja sulgege
uks.

1. Valige valmistatava toidu tiup, vajutades Uks voi mitu
korda kiirsulatusnuppu (§3). (Vaadake korvalolevat
tabelit.)

*%
00

2. Valige toidu kaal, keerates valimisketast. T

S

3. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus
e Sulatamine algab.

>/ +30s

Start

e Poole sulatamisaja mdddudes piiksub
ahi ja tuletab teile meelde, et toit tuleb Umber podrata.
e Sulatamise I16petamiseks vajutage uuesti nuppu (D).
Toitu voite sulatada ka késitsi. Selleks valige mikrolainefunktsiooniga
kiUpsetamine/soojendamine voimsusega 180 W.
Lisateavet leiate Ik 14 jaotisest ,Klpsetamine/Soojendamine”.
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AUTOMAATSULATUSE PROGRAMMIDE KASUTAMINE MINU TALDRIKU FUNKTSIOONI KASUTAMINE

Selles tabelis on &ra toodud erinevad automaatse kiirsulatuse programmid, kogused, Minu taldriku funktsioonil on kaks eelprogrammeeritud toiduvalmistamise
ooteajad ja vastavad soovitused. Enne sulatama asumist eemaldage toidult koik aega. Klpsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea. Saate valida
pakendid. Asetage liha, linnuliha, kala,leib voi kook keraamilisele taldrikule. portsjonite arvu, keerates valimisketast. Kdigepealt asetage toit pdordaluse
— keskele ja sulgege uks.
Tahis/Toit szzljjjsog) 0((:::2;39 Soovitused 1. Valige valmistatava toidu tlitip, vajutades Uks voi mitu
korda minu taldriku nuppu (&2). @
1. Liha 200-1500 20-60 | Katke servad alumiiniumfooliumiga.
Kui ahi pilksub, keerake liha Umber. See
programm sobib loomaliha, lambalina, sealiha, 2. Valige portsjoni suurus, keerates valimisketast. o
fileeldikude, pihvide ja hakkliha sulatamiseks. (Vaadake kbrvalolevat tabelit.) - ©+
2. Linnuliha | 200-1500 20-60 | Katke koivad ja tiivaotsad X
alumiiniumfooliumiga. Kui ahi pilksub, keerake
linnuliha tmber. See programm sobib nii terve 3. Vajutage nuppu ().
kana kui ka kanatukkide sulatamiseks. B ) } @ / +30s
Tulemus  KUpsetamine algab. Kui see on
3. Kala 200-1500 | 20-50 | Katke kala saba aluminiumfooliumiga. I6ppenud, juhtub jargnev. Start
XA Kui ahi piksub, keerake kala imber. See 1) Ahi piiksub neli korda.
programm sobib nii terve kala kui ka kalafilee 2) Lépu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (tiks kord
sulatamiseks. ' minutis).
4. Leib/ 125-625 5-20 | Asetage leib majapidamispaberile; keerake 8) Ekraanile iimub uuesti clemasolev kellaaeg.
Kook Umber, kui ahi piiksub. Asetage kook Kasutage ainult mikrolaineahju puhul sobivaid retsepte.
D) keraamilisele taldrikule ja kui voimalik, keerake
timber, kui ahi piksub. (Ukse avamisel jaab MINU TALDRIKU PROGRAMMIDE KASUTAMINE
g?é;gsrs#“tsitgiﬁggs g%iaet?g\/f;)si;e(n” Selles tabelislon toodud minu ta!driku funktsiooni erineyad
vilutatud kui ka terve patsi) ning saiakeste Vi automaatSOOJenduse prograr_nmlqll, kogusgd, oot.eajadl ja vastayad
pika saia sulatamiseks. Paigutage saiakesed . soovitused. Need programmid tdotavad ainult mikrolaineenergiaga.
ringikujuliselt. See programm sobib igasuguste . Portsjoni | Ooteaeg i
parmitaignakpsetiste, biskviidi, juustukoogi ja Téhis/Toit suurus (g) | (min) Soovitused
:?:at\:[[g:gg;:stuyrl)zggzeﬁu%ﬁiilassger:‘]nﬁii&%e 1. Jahutatud 300-350 2-3 Asetage toit keraamilisele alusele
. ; ’ ) . valmistoidud 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See
vOi Sokolaadikattega kookide sulatamiseks. @ programm sobio kolmest komponendist
koosnevatele toitudele (nt liha koos

Kui soovite toitu késitsi sulatada, valige késitsi sulatamise funktsioon o1 TONUIUeIe it i
koos 180 W vBimsustasemega. Lisateavet késitsi sulatamise ja Eastme, koogivilia ja lisandiga, nt
sulatusaegade kohta leiate Ik 30-31. artulte, riisi v0i pastaga).
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Tahis/oit | Fortsioni | Ooteaeg Soovitused
suurus (g) (min)
2. Jahutatud 300-350 2-3 Asetage toit keraamilisele alusele
taimetoit 400-450 ja katke mikrolaineahjukilega. See

@ programm sobib kahe koostisainega
toitudele (nt spagetid kastmega vai riis
kodgivijadega).

TARVIKUTE VALIMINE

Kasutage mikrolaineahjule sobivaid ndusid; arge
kasutage plastkarpe voi -ndusid, papptasse,
paberratikuid jms.

Kui soovite kasutada kombineeritud kipsetamist (grill
ja mikrolaine), siis kasutage ainult selliseid ndusid, mis on Uheaegselt nii
mikrolaine- kui ka ahjukindlad.

Lisateavet sobivate ndude ja sddgiriistade kohta leiate ndude juhendist

lehekdljel 25.

GRILLIMINE

Grillifunktsiooniga saate toitu kiiresti kuumutada ja pruunistada iima
mikrolaineid kasutamata. Selle jaoks on mikrolaineahjul olemas grillrest.

1. Eelsoojendage grill soovitud temperatuurini, .

vajutades grillinuppu (JU), ja maarake
2. Vajutage nuppu Start/+30s ().
>/ +30s

eelsoojendusaeg, keerates valimisketast.
Start

3. Avage uks ja asetage toit restile.
Sulgege uks.

4. Vajutage grillinuppu (/).

Tulemus  Kuvatakse jargmised tahised: UU
0
5. Valige grilimisaeg, keerates valimisketast. .

Maksimaalne grillimisaeg on 60 minutit.

S

6. Vajutage nuppu Start/+30s ().

Tulemus  Grillimine algab. Kui see on I6ppenud, @ /+303

juhtub jérgnev. Start

1) Ahi piiksub neli korda.
2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord
minutis).
3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.
Arge muretsege, kui kiitteelement grilimise ajal vélja ja sisse llitub.
See on mdeldud ahju Ulekuumenemise drahoidmiseks.

Kasutage alati pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid ndusid
puudutada, sest noud lahevad vaga kuumaks.

MIKROLAINE JA GRILLI KOMBINEERIMINE

Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekipsetust kombineerida, mis
voimaldab nii kiiret toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.
ALATI tuleb kasutada ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka
ahjukindlad. Eriti sobivad on klaaskeraamilised néud, sest need
voimaldavad mikrolainetel toiduaineid Uhtlaselt [&bistada.

ALATI kasutage pajakindaid, kui teil on vaja ahjus olevaid ndusid
puudutada, sest noud lahevad vaga kuumaks.

1. Avage uks.
Asetage toit restile ja rest pdordalusele.
Sulgege uks.
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2. Vajutage nuppu Kombineeritud (% UV). 2. Helisignaali uuesti sisseltlitamiseks vajutage uuesti
Tulemus  Kuvatakse jargmised tahised: 7 uu kahe sekundi véltel nuppe (©) ja (D). Q/R D/+30s
p— Stop Start
AW (mikrolaine- ja grilirezim) Tulemus . Kuvatakss Bromine s
B00W  (vallundvaimsus) kg '
Valige sobiv voimsustase, vajutades uuesti kombineeritud
funktsiooni nuppu ({*UU), kuni kuvatakse sobiv voimsus. e Ahi todtab jélle koos helisignaaliga.

Grilli puhul temperatuuri valida ei saa.

MIKROLAINEAHJU TURVALUKUSTUS

3. Valige toiduvalmistamise aeg, keerates N . ) . . )
valimisketast. Maksimaalne grilimisaeg on 60 - * Teie mikrolaineahjul on olemas spetsiaalne lapselukuprogramm, mis
minutit. . voimaldab ahju lukustada, nii et lapsed voi kogenematud inimesed ei saa

seda juhuslikult sisse lUlitada.
: Ahju saab lukustada igal ajal.

4. Vajutage nuppu Start/+30s (D). 1. Vajutage kahe sekundi véltel nuppe (@) ja (@). @

Tulemus  Kombineeritud kiipsetamine algab. Kui @ /"'303 Tulemus @ /TR
see on I6ppenud, juhtub jargnev. Start e Ahi on lukustatud (iihtki funktsiooni | P O
1) Ahi piiksub neli korda. valida ei saa).
2) Lopu meeldetuletussignaal piiksub 3 korda (Uks kord e Ekraanil kuvatakse ,L”.

minutis). . i
3) Ekraanile ilmub uuesti olemasolev kellaaeg.

Mgksimaglne mikrolainete voimsus kombineeritud mikrolaine- ja 2. Ahju lukust avamiseks vajutage uuesti kahe sekundi
grillireziimi puhul on 600 W. véltel nuppe (©) ja (©). @ /D8 @

HELISIGNAALI VALJALULITAMINE

Tulemus  Ahju saab jalle tavalisel viisil kasutada. Stop

Kui soovite, voite helisignaali ka valja lUlitada.

1. Vajutage kahe sekundi véltel nuppe (@) ja ().

Tulemus /% >/+30s
e Kuvatakse jargmine téhis. Stop Start

e Ahi ei piiksu enam, kui te nuppu vajutate.
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Mikrolaineahju

Nou Kindel Mérkused
Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid - - : —
"labistama", ima et nad kasutatavatelt ndudelt tagasi peegelduksid voi *  Peenemad klaasnoud v Nendes vGib soojendada toitu voi
neisse neelduksid. Seetéttu tuleb sobivaid ndusid hoolega valida. Kui vedelikke. Jarsul kuumutamisel voib
ndul leidub marge mikrolaineahju-kindluse kohta, ei pea te muretsema. 6rmem klaas puruneda voi moraneda.
Jargnevas tabelis on &ra toodud erinevate ndude tllubid koos méarkustega e Klaaspurgid v Purkidelt tuleb kaas eemaldada. Sobivad
selle kohta, kas ja kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib. ainult toidu soojendamiseks.
N6u L Sl Markused Metall
e Noud Voivad pohjustada kaarleeki voi stttimist.
Alumiiniumfoolium /X VOlIb kaSLlJltad? valkestgs kogustes, o Kilmikukottide
kaitseks UlekUpsetamise eest. Kaarleek ks
voib tekkida juhul, kui foolium jadb ahju 9
seinale liga l&hedale voi kui seda on Paber
liiga palju. ) ) - . .
- ¢ Taldrikud, tassid, v/ Liihikeseks kilpsetuseks voi
Glasuuritud taldrik v/ Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti. salvratid, kédgipaber soojendamiseks. Ka liigse niiskuse
Portselan ja savinoud v Portselan, keraamika, glasuuritud i imarmiseks.
savindud ja luuportselan on sobivad, kui e Umbertdddeldud X V6i pohjustada kaarleeki.
neil puudub metall&ar. paber
Uhekordsed v Méned kilmutatud toidud on sellistes Plast
i rpakendi kendites.
eSS arelc pakendites e Hoiundud / Eeskatt kuumakindel termoplast. Moni
Kiirtoidupakendid muu plast voib kérgel temperatuuril
¢ PolUstlreentopsid ja v Nendes voib toitu soojendada. Liigsel kOverduda voi varv mugta. Arge
- . ~ - kasutage melamiinplasti.
-noud kuumutamisel voib pollstireen sulama
hakata. o Toidukile v/ Voib kasutada niiskuse sdilitamiseks.
o Paberkotid véi X Voivad siittida. Ei tohiks vastu toitu puutuda. Kile
) eemaldamisel olge ettevaatlik (kuum aur)!
ajalehed
o Umberitédeldud X V6i pohjustada kaarleek. e Kilmikukotid /X Alnglt keedfetavgd vOi ahjgkmdlad. Ei
= o tohiks olla 6hukindlad. Vajadusel torgake
paber voi metalldéred . .
kahvliga augud sisse.
Klaasnoud Vaha- voi v V6ib kasutada niiskuse séilitamiseks ja
e Ahju- ja lauanéud v/ Kui neil ei ole metalléri, voib neid kiipsetuspaber pritsmete véltimiseks.

kasutada.

v/ :Soovitatav
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Kupsetamissuunised

MIKROLAINED

Mikrolaineenergia l&bistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee,
rasva ja suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti likuma. See molekulide
kiire likumine tekitab hodrdumist, mis tekitab kipsemiseks vajalikku soojust.

KUPSETAMINE

Mikrolainekiipsetuseks sobivad noud:

Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid
voimalikult téhusalt 1abistada. Metall, naiteks roostevaba teras, alumiinium ja
vask, peegeldavad mikrolained ndude pinnalt tagasi; labistatavad materjalid
on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning paber ja puit. Seega
mikrolaineahjus ei tohi toitu metalindudes valmistada.

Millised toidud sobivad mikrolainekiipsetuseks:

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nditeks varskeid

ja kUlmutatud kodgivilju, puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala

ja liha. Samuti sobib mikrolaineahjus valmistada kastmeid, kreeme,
suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid véi tsatnit. Uldiselt sobib
mikrolainekUpsetus enam-vahem koigi toitude puhul, mida valmistatakse
ka tavalises kipsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (lahemalt vt jaotist
napunaidete, tehnika ja nduannete kohta).

Katmine kipsetamise ajal

Toidu katmine kipsetamise ajal on vaga téhtis, sest paisuv vesi toimib
auruna ja aitab kaasa kipsemisprotsessile. Toitu voib katta mitmel moel:
nt keraamilise taldriku, plastist kaane voi mikrolaineahjus kasutatava
toidukilega.

Ooteajad

KUpsetamisaja I6ppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu
temperatuur jouaks Uhtlustuda.

Kipsetusjuhis kilmutatud kddgiviljale

Kasutage sobivaid kaanega klaasnousid. Klpsetage kaetult minimaalse aja
jooksul — vt tabelit. Jatkake klpsetamist soovitud tulemuste saamiseni.
Segage kaks korda kUpsetamise ajal ja Uks kord parast kiipsetamist. Parast
valmimist lisage soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni.

Toit Portsion | Voimsus | 169 | Ooteaeg |y iy
(min) (min)

Spinat 150 g 600 W 45-5Y» 2-3 Lisage 15 ml
(1 spl) kilma
vett.

Brokoli 3009 600 W 9-10 2-3 Lisage 30 ml
(2 spl) kilma
vett.

Herned 3009 600 W 7Y2-8Y2 2-3 Lisage 15 ml
(1 spl) kilma
vett.

Harilik aeduba 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 30 ml
(2 spl) kilma
vett.

Kédgiviljasegu 3009 600 W 7Y>-8Y2 2-3 Lisage 15 ml

(porgandid/herned/ (1 spl) kiilma

mais) vett.

Kédgivillasegu 3009 600 W 8-9 2-3 Lisage 15 ml

(hiina moodi) (1 spl) kiilma
vett.
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Juhised riisi ja pasta valmistamiseks

Kipsetusjuhis varskele kéogiviljale

Kasutage sobivaid kaanega klaasndusid. Lisage 30-45 ml kiilma vett (2-3
spl) iga 250 g kohta, kui pole soovitatud teistsugust veekogust — vt tabelit.
KUpsetage kaetult minimaalse ajaga — vt tabelit. Jatkake kipsetamist
soovitud tulemuste saamiseni. Segage Uks kord kiipsetamise ajal ja Uks
kord pérast valmimist. Parast valmimist lisage soola, Urte voi void.

Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.

Vihje

Loigake vérske kdogivili Uihesuurusteks tukkideks. Mida
vaiksemad tlkid, seda lihem on kipsetusaeg.
Koiki varskeid kdogiviliu tuleks kiipsetada mikrolaine taisvoimsusel (800 W).

Q3SINNNSSINVLISdNA L0

Riis Kasutage suurt kaanega kuumuskindlat klaasndud - riis
paisub valmimise ajal kaks korda. Katke kaanega.

Parast kiipsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola
voi Urte ja void.

Markus: klpsetusaja [dppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi
imbunud.

Pasta Kasutage suurt kuumuskindlat klaasnoud. Lisage keev
vesi, veidi soola ja segage hoolikalt. Kipsetage ilma
kaaneta.

Segage aeg-ajalt kUipsetamise ajal ja parast seda. Katke
ooteajaks kinni ja nérutage parast seda hoolikalt.
Toit Portsjon | Véimsus | Aeg (min) oﬁﬁ;’g Juhised
Valge riis 2509 800 W 16-17 5 Lisage 500 ml
(blanseeritud) kilma vett.
Pruun riis 250 g 800 W 21-22 5 Lisage 500 ml
(blanseeritud) kilma vett.
Riisisegu 2509 800 W 17-18 5 Lisage 500 ml
(riis + vesiriis) kilma vett.
Maisisegu 2509 800 W 18-19 5 Lisage 400 ml
(riis + teravili) kilma vett.
Pasta 250 g 800 W 11-12 5 Lisage 1000 ml
kuuma vett.

Toit | Portsjon | Aed | Ooteaeg Juhised
(min) (min)
Brokoli 2509 4-4%, 3 Jaotage Uhesuurusteks disikuteks.
500 g 77 Paigutage varreosad keskele.
Rooskapsas | 2509 | 5%-6'% 3 Lisage 60-75 ml (5-6 spl) vett.
Porgandid 2509 4%2-5 3 Ldigake porgand Uhesuurusteks
tlkkideks.
Lilkapsas 2509 5-51» 3 Jaotage Uhesuurusteks disikuteks.
500 g 815-9 Suured 6isikud poolitage. Paigutage
varreosad keskele.
Suvikdrvits 250 g 3Ve-4 3 Viilutage suvikorvits. Lisage 30 ml (2 spl)
vett voi veidi void. Klpsetage kergelt.
Baklazaan 2509 312-4 3 L6igake munataim véikesteks I6ikudeks
ja piserdage 1 spl sidrunimahlaga.
Porrulauk 2509 4%5-5 3 Ldigake porrulauk paksudeks viludeks.
Seened 125¢g 1%2-2 3 Valmistage ette terved véaiksed vOi
2509 3-3% suuremad viilutatud seened. Arge
vett lisage. Piserdage sidrunimahlaga.
Maitsestage soola ja pipraga. Norutage
enne serveerimist.
Sibulad 2509 52-6 3 Viilutage voi poolitage sibulad. Lisage
vaid 15 ml (1 spl) vett.
Paprika 250 g 475-5 3 Loigake paprika 6hukesteks ribadeks.
Kartulid 25049 4-5 3 Kaaluge kooritud kartulid; 16igake
5009 | 7V.-8% pooleks voi sektoriteks.
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Toit Portsjon Ae:g Oote_aeg Juhised
(min) (min)
Nuikapsas 2509 5-51» 3 Loigake nuikapsas véikesteks
kuubikuteks.
SOOJENDAMINE

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada vaga
kiiresti.

Kasutage juhisena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja
kUpsetusaegu. Tabelis toodud ajad on mdeldud toatemperatuuril olevatele
vedelikele (+18 kuni +20 °C) voi jahutatud toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte tlikkide, néiteks praettikkide, soojendamist — need voivad
enne keskosa tulikuumaks soojenemist véaljastpoolt kdrbema minna voi
kuivaks muutuda. Paremini 6nnestub vaiksemate portsjonite soojendamine.

Voéimsustasemed ja segamine

Mone toidu puhul on sobivaks voimsuseks 800 W, kuid teiste soojendamisel
tuleb kasutada vaiksemat voimsust — 600 W, 450 W voi isegi 300 W.
Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem
rakendada vaiksemat voimsust, kui toit on 6rna konsistentsiga voi kui seda
on palju voi kui see voib tdendoliselt kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).
Segage toitu hoolikalt voi pddrake see soojendamise ajal Umber — nii saate
parima tulemuse. Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele.
Akilise keematdusmise valtimiseks ja poletuste drahoidmiseks segage
vedelikke enne soojendamist, soojendamise ajal ja ka parast seda. Ooteajal
hoidke neid mikrolaineahjus. Soovitatav on vedelikku asetada plastlusikas
vOi klaasist pulk. Hoiduge toidu tlekuumutamisest (ja seega rikkumisest).
Toitu on soovitatav soojendada pigem llhema aja valtel ja hiliem vajadusel
aega veidi juurde lisada.

Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel on kasulik vajaminev aeg tuleviku tarbeks
Ules markida.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks tervenisti soe.

Parast soojendamist jatke toit veidikeseks seisma, et temperatuur jduaks
Uhtlustuda.

Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole

pakutud teistsuguseid aegu.
Erilist tahelepanu tuleb pdorata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Vt ka
ohutusjuhiseid kasitlevat jaotist.

VEDELIKE SOOJENDAMINE

Parast valjalUlitamist tuleks toit alati jatta vahemalt 20 sekundiks ahju
seisma, et temperatuur jouaks Uhtlustuda. Vajadusel segage kuumutamise
ajal; parast kuumutamist segage ALATI. Akilise keematdusmise véltimiseks
ja poletuste drahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi klaasist pulk
ja segada nii enne soojendamist, soojendamise ajal kui ka parast seda.

Vedelike ja toidu soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Aeg
(min)

Ooteaeg

Toit (min)

Portsjon | Voimsus Juhised

150 ml
(1 tass)

Joogid 800 W 1-17% 1-2

(kohv, tee ja
vesi)

Kallake tassi ja soojendage
iima kaaneta. Asetage tass/
kruus podrdalusele. Laske
mikrolaineahjus seista ning
segage hoolikalt.

250 ml
(1 kruus)

1%2-2

2509 800 W 3-3% Kallake stigavamasse
keraamilisse kaussi. Katke
plastkaanega. Pérast
soojendamist segage
hoolikalt. Enne serveerimist

segage veelkord.

Supp
(jahutatud)

Hautis 600 W | 5%%-6"

(jahutatud)

3504 Pange hautis stigavamale
keraamilisele taldrikule.
Katke plastkaanega.
Segage soojendamise
ajal paar korda ja ka enne

serveerimist.

Eesti - 28



Toit | Portsjon | Voimsus | €9 | Ooteaeg Juhised
(min) (min)
Pasta 350 g B600W | 4%2-5Y% 3 Pange pasta (nt spagetid
kastmega voi munanuudlid) madalale
(jahutatud) keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolaineahjukilega.
Segage enne serveerimist.
Taidetud 3509 600 W 5-6 3 Pange taidetud pasta (nt
pasta ravioolid, tortelliinid) stigava
kastmega keraamilise taldriku peale.
(jahutatud) Katke plastkaanega.
Segage soojendamise
ajal paar korda ja ka enne
serveerimist.
Praad 3509 600 W | 57%-672 3 Pange 2-3 jahutatud
(jahutatud) komponendist koosnev

roog keraamilisele taldrikule.
Katke mikrolaineahju-kilega.

IMIKUTOIDU SOOJENDAMINE

IMIKUTOIT: Kallake stigavamasse keraamilisse kaussi. Katke
plastkaanega. Parast soojendamist segage hoolikalt!

Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma. Segage uuesti ja
kontrollige temperatuuri.

Soovitatav serveerimistemperatuur: vahemikus 30-40 °C.

IMIKU PIIM: Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni
katke. Arge kunagi jatke soojendamisel lutti pudelile, sest nii véib pudel
Ulekuumenemise tottu I6hkeda. Enne ooteaega ja enne lapsele andmist
raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist kontrollige alati hoolikalt
piima temperatuuri. Soovitatav serveerimistemperatuur: umbes 37 °C.
MARKUS: Psletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti
tahelepanelikult kontrollida.

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Imikutoidu ja piima soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud
voimsustasemeid ja aegu.

Ooteaeg

Toit fimin]

Portsjon | Voimsus Aeg Juhised

Imikutoit 600 W 30s 2-3

(kdogivili + liha)

190 g Kallake stigavamale
keraamilisele taldrikule.
Katke kaanega. Segage

péarast soojendamist.

Enne lapsele andmist
segage hoolikalt

ja kontrollige toidu
temperatuuri.

Laske seista 2-3 minutit.
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Ooteaeg

(min) Juhised

Toit Portsjon | Voimsus | Aeg

600 W 20s 2-3 Kallake stigavamale
keraamilisele taldrikule.
Katke kaanega. Segage
parast soojendamist.
Laske seista 2-3 minutit.
Enne lapsele andmist
segage hoolikalt

ja kontrollige toidu
temperatuuri.

Imikupuder 19049
(pudruteravili +
piim + puuvili)

100 ml
200 ml

300W | 30-40s 2-3 Segage Vvoi raputage
50 s kuni hoolikalt 1&bi ja kallake

1 min steriliseeritud pudelisse.
Asetage pddrdaluse
keskele. Arge kaant
peale pange. Raputage
|&bi ja jatke vahemalt
3 minutiks seisma.
Enne lapsele andmist
raputage hoolikalt ja
kontrollige temperatuuri.

Imiku piim

KASITSI SULATAMINE

Mikrolained on tohus viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained
sulatavad kilmutatud toidu ornalt ja Kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui
saabuvad ootamatud kulalised.

Kllmutatud linnuliha peab enne klpsetamist olema taielikult sulanud.
Eemaldage metallist klambrid ning votke see pakendist vélja, et kUimunud
vedelik saaks &ra voolata.

Pange kulmutatud toit kaaneta ndusse. Pddrake toit poole peal Umber,
ndrutage vedelik ning eemaldage rupskid esimesel voimalusel.

Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et see pole soe.

Kui kilmutatud toidu vaiksemad voi 6hemad osad hakkavad soojenema,
vOib need katta alumiiniumfooliumiga.

Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, I6petage sulatamine ja laske
lihal enne jatkamist 20 minutit seista.

Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise I6petamiseks seisma. Ooteaeg sulatamise
|6petamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vaadake jargnevat tabelit.

Ohemad viilud sulavad kiiremini kui paksud ning véiksemad
kogused vajavad sulamiseks vahem aega. Pidage seda
toidu kUimutamisel ning sulatamisel meeles.

Umbes -18-20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena
jargnevat tabelit.

Kilmutatud toit tuleks sulatada, kasutades sulatamise voimsustaset (180 W).

Vihje

Toit Portsjon Ae:g Oote:aeg Juhised
(min) (min)
Liha
Veisehakkliha 2509 | 6%-7% 5-25 | Asetage liha keraamilisele
5009 10-12 taldrikule. Katke 6hemad servad
‘ . alumiiniumfooliumiga. Pddrake liha
Sealiha I6igud 2509 | 77%-8% Umber pérast poolt sulatusaega.
Linnuliha
Kanatikid 500 g 14%2- 15-40 | Esmalt pange kanatUkid
(2 tk) 15%2 keraamilisele taldrikule nahk allpool,
terve kana asetage taldrikule
Terve kana 900g | 28-30 rinnapool all. Katke 6hemad
osad nagu tiivad ja koivaotsad
alumiiniumfooliumiga. Pédrake liha
Umber parast poolt sulatusaega.
Kala
Kalafilee 2509 6-7 5-15 | Pange kilmutatud kala keraamilisele
(2 k) taldrikule. Asetage 6hemad osad
paksemate osade alla. Katke servad
400g | 12-13 alumiiniumfooliumiga. Pédrake liha
(4 tk) Umber pérast poolt sulatusaega.
Puuviljad
Marjad 2509 6-7 5-10 | Jaotage puuvilad immargusele
klaastaldrikule (suure labimddduga).
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Toit | Portsjon | Ae9 | Ooteaeg Juhised
(min) (min)
Sai
Kuklid (2 tk) o-1 5-20 | Asetage kuklid ringina voi leib
(igaiiks umbes (4 1k) 2-2Y> horisontaalselt kiipsetuspaberile
50 g) podrdalusel. Pddrake liha Umber
pérast poolt sulatusaega.
Réstsai/\Vaileib 250 g 415-5
Saksa must 5009 8-10
leib
(nisu +
rukkijahu)
GRILL

Grilli kitteelement asub ahjuddnsuse lae all. See t66tab, kui uks on suletud
ning pododrdalus podrleb. Pdordaluse pddrlemine muudab toidu Uhtlasemalt
pruuniks. Grilli 3-4 minutit eelkuumutamine pruunistab toidu kiiremini.
Ahjunéud grillimiseks:

Peaksid olema tulekindlad ning véivad sisaldada metalli. Arge kasutage
plastist ndusid, sest need vdivad sulada.

Grillimiseks sobilikud toidud:

Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni ja suitsusingi viilud,
Ohukesed kalaldigud, voileivad ning igasugused rostsaiad.

Tahtis:

Kui grillireziim on kasutusel, veenduge, et grilli kiitteelement ahjuonsuse
laes on horisontaalasendis ja mitte ahju tagaseinas vertikaalasendis. Pidage
meeles, et toit tuleb asetada korgemale restile, kui juhistes pole teisiti
Geldud.

MIKROLAINE + GRILL

Selline kiipsetamisreziim kombineerib grillist kirguva soojuse mikrolainetega
kiUpsetamise kiirusega. See to6tab ainult siis, kui uks on suletud ning
pdordalus pdodrleb. Tanu pddrdaluse pddrlemisele pruunistub toit Ghtlaselt.
Sellel mudelil on saadaval kolm kombineeritud reZiimi: 600 W + Girill, 450 W
+ Grill ja 300 W + Girll.

Ahjundud mikrolainete ja grilli kombinatsiooni kasutamisel

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained labistavad. Ahjundud peaksid olema
tulekindlad. Arge kasutage reZiimide kombineerimisel metallnéusid. Arge
kasutage plastist ndusid, sest need voivad sulada.

Mikrolaine ja grilli kombineerimisel sobivad toidud:

Kombineeritud meetodit sobib kasutada koigi toitude puhul, mis vajavad
soojendamist voi pruunistamist (nt pasta) ning toitude puhul, mis vajavad
IGhikest kiipsetamisaega toidu pinna pruunistamiseks. Lisaks sellele voib
seda reziimi kasutada suuremate toiduportsjonite puhul, kus on vaja
pruunistatud ning krobedat pealmist osa (nt kanattkid, mida tuleb p&oérata
poole kipsetamise ajal). Lisateavet leiate grillimistabelist.

Tahtis:

Kui kombineeritud reziim (mikrolaine + grill) on kasutusel, siis veenduge,

et grilli kitteelement ahjudone laes on horisontaalasendis ja mitte ahju
tagaseinas vertikaalasendis. Jatke meelde, et toit tuleb asetada kdrgemale
restile, kui juhistes pole teisiti margitud. Vastasel juhul peab selle asetama
pdordalusele. Jalgige juhiseid jargnevas tabelis.

Toidu pruunistamiseks mélemalt poolt tuleb see Umber poorata.
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Grillijuhis kilmutatud toitudele
Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grillimisjuhisena.

Varskete toitude grillijuhis

Eelsoojendage grilli grillifunktsiooniga 3—4 minutit.
Kasutage tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu grillimisjuhisena.

Kiilmutatud Esimese Teise
toit Portsjon | Voimsus pooIe: aeg poole_ aeg Juhised Esimese Teise
{min) {min Vérske toit | Portsjon | Voimsus | poole aeg | poole aeg Juhised
Kukid (gaiks | (%) | Mikroline | 300W+ | Anutt gril | Asetage kukid ringial {min) | (min}
UiilZ=3eE) ) +il il ;ejg'l‘es'ogci't'fs e e Rostvilud @) | Anutgil | 68 45% | Pange rostvilud restie
1-1% 12| Laske seista 2-5 minutt. ('gg“ks Uksteise kOrvale.
2-2% 12 9
Pladsaiad | 250-300 | 450W+ | 89 Pange kaks kiimutatud Kukd 24tk | Andtgrl |28 28 Asctage kukld ingal,
+ kate 2 gl pikka saia korvuti restie. (klpsetatud) alumine pool dleval, otse
(tomatid, juust, Parast grillmist laske seista podrdalusele.
i 2-3 minutit.
il E2rEe) 3 minut Grilitud Mikrolaine | 300W + | Ainult il | Poolitage tomatid. Riputage
Gratéan 4009 450 W + 13-14 Pange killmutatud grat&an el +gl ol ﬁﬁ;};:’ig %izztt‘ aissitggsese
60giviliad voi i véikesesse, immargusse N ) '
ﬂ(:rsgilél)“ad * o kaanega klaasn()usge. 2009 Ml 2-3 | Asetage nou restie.
Pange ndu restile. Pérast (2t
kipsetamist laske seista
2-3 minutit, 4009 78
(4 tk)
Pasta 400 Mikrolaine | 600 W Ainult grill | Pange klilmutatud pasta
kanmeloonid g ‘ng'l il B il vt LL‘JJm#]arZusse Hawaiitostsai | (1) | 450W+ | 364 Réstige esmalt saiavilud.
makaronid, kaanega Klaasnousse. (ananass, (300 9) gril Asetage kattega rostsaiad
lasanje) Y 14-15 2-3 Pange ndu podrdalusele. sink, restile. Pange kaks réstsaia
Parast kiipsetamist laske juustuviilud) vastakuti otse restile. Laske
seista 2-3 minutit. seista 2-3 minutit.
Kanasuupisted 2509 450 W + 5-512 3-3% | Pange kanasuupisted Ahjukartulid 2509 B00W+ | 4%-5% Poolitage kartulid. Asetage
grill restile. Podrake peale grill need ringjalt restile, 16igatud
esimese aja moddumist pool grilli suunas.
Umber. 5009 8-9
Ahjukropsud 2509 450 W + 9-11 4-5 Asetage ahjukropsud
grill Uhtlaselt restil olevale

klipsetuspaberile.
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Esimese Teise
Varske toit | Portsjon | Voimsus | poole aeg | poole aeg Juhised
(min) (min)
KanatUikid 450-500g | 300 W + 10-12 12-13 | Valmistage kanatUkid oli ja
21k) grill maitseainetega ette. Asetage
need ringjalt, luud suunatud
sissepoole. Asetage Uks
kanatukk resti keskele. Laske
seista 2-3 minutit.
Lamba- 4009 Ainult grill 12-15 9-12 Katke lambalihaldigud oli
karbonaad/ (41k) ja maitseainetega. Asetage
biifsteek need ringjalt restile. Pérast
(poolkiips) grilimist laske seista 2-3
minutit.
Sealiha I6igud Mikrolaine | 300 W + | Ainult grill | Katke sealihaldigud oli ja
+grill grill maitseainetega. Asetage
need ringjalt restile. Pérast
2509 7-8 6-7 | grillimist laske seista 2-3
21k) minutit.
Ahjuéunad 16un 300 W + 4-4%, Puhastage 6unad ning téitke
(umbes grill need rosinate ja moosiga.
200 9) Riputage peale veidi
mandiilaaste. Asetage 6unad
2 6una 6-7 kaanega klaasndusse. Pange
(umbes néu restile.
400 g)
Grillkana 1200 g 600 W + 15-18 15-18 | Pintseldage kana dli ja
grill maitseainetega. Asetage

esimene kanarind rinnaga
allapoole ja teine rinnaga
(ilespoole kuumuskindlasse
nousse. Laske parast
grillimist viis minutit seista.

SPETSIAALSED NAPUNAITED

VOI SULATAMINE
Pange 50 g void vaikesesse slgavasse klaasndusse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30-40 sekundit 800 W juures kuni voi on sulanud.

SOKOLAADI SULATAMINE

Pange 100 g Sokolaadi vaikesesse sligavasse klaasndusse.
Kuumutage 3-5 sekundit 450 W juures kuni Sokolaad on sulanud.
Segage paar korda sulatamise kéigus. Kasutage ndu valjavotmisel
pajakindaid!

SUHKRUSTUNUD MEE SULATAMINE

Pange 20 g suhkrustunud mett vaikesesse sligavasse klaasnousse.
Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures, kuni mesi on sulanud.

ZELATIINI SULATAMINE

Asetage kuivad zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kilma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaikesesse kaanega klaasndusse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures.

Segage parast sulatamist.

GLASUURI / KATTE VALMISTAMINE (KOOKIDELE)

Segage glasuurisegu (u 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kiilma veega.
Kupsetage klaasndus 3%z kuni 4% minutit 800 W juures kuni glasuur/kate
on labipaistev. Segage kUpsetamisel kaks korda.

MOOSI VALMISTAMINE

Pange 600 g puuvilju (voib ka erinevaid marju) sobiliku suurusega kaanega
klaasndusse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult.
KUpsetage kaetuna 10-12 minutitt 800 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt. Valage otse véikestesse keeratava
kaanega moosipurkidesse. Laske seista 5 minutit.

PUDINGI VALMISTAMINE
Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja
kasutusjuhendit ning segage korralikult. Kasutage sobiliku suurusega

kaanega klaasndud. Kupsetage kaetuna 6%2 kuni 72 minutitt 800 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt.

MANDLILAASTUDE PRUUNISTAMINE

Pange 30 g mandlilaaste keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Segage korduvalt pruunistamisel 3%z kuni 4%2 minutit 600 W juures.
Laske ahjus seista 2-3 minutit. Kasutage ndu valjavétmisel pajakindaid!
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eaotsing

MIDA TEHA, KUI TEIL ON SEADME TOO SUHTES
KAHTLUSI

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.

See on normaalne.

e Ahjus on kondensatsioonivett.

o Ohuringlus ukse juures ja valiskorpuse tmber.

e Valguspeegeldus ukse juures ja valiskorpuse Umber.

e Uksest ja ventilatsiooniavadest tuleb auru.

Ahi ei kaivitu nupu () vajutamisel.

e Kas uks on korralikult kinni?

Toit ei ole Uldse kiipsenud.

e Kas taimer on Gigesti seadistatud ja/voi nuppu () on vajutatud?

e Kas uks on kinni?

e \/Gib-olla on elektrivarustus olnud liigselt koormatud ja seetbttu on kaitse
valja lUlitunud?

Toit on kas lile- voi alaklipsetatud.

e Kas valmistatavale toidule valiti sobiv kiipsetusaeg?

e Kas valitud on sobiv voimsustase?

Ahjus on ndha sddemeid ja kostab praginat (kaarleek).

e Kas ahju on pandud metallservaga nousid?

e Kas olete unustanud ahju kahvli voi muu metallist eseme?

e Kas alumiiniumfoolium on ahju seintele liga lahedal?

Tuli ei pole.

e Ohutuse eesmargil ei tohiks te pirni ise vahetada. Votke Uhendust

lahima Samsungi volitatud teeninduskeskusega ja leppige kvalifitseeritud
tehnikuga kokku pirni vahetamine.

Ahi tekitab haireid televiisori voi raadio t606s.

e Ahju téotamise ajal voib taheldada kergeid haireid televiisori voi
raadio t86s. See on normaalne. Probleemi lahendamiseks paigutage
mikrolaineahi televiisorist, raadiost ja antennidest kaugemale.

e Kui ahju mikroprotsessori t66s esinevad haired, siis kuva voidakse
lahtestada. Probleemi lahendamiseks eemaldage toitepistik
seinakontaktist ja Uhendage siis uuesti. Seadistage kell uuesti.

Esmakordsel kasutamisel voib eralduda suitsu ja halba I6hna.

e See on ajutine nahtus, mis on tingitud uute osade soojenemisest. Suits
ja 16hn kaovad taielikult parast ahju 10-minutilist té6tamist.

Lohna kiiremini eemaldamiseks asetage mikrolaineahju sidruniviil voi
sidrunimahla ja pange ahi tdole.

Kui Ulaltoodud suunised ei aita probleemi lahendada, votke Uhendust

oma kohaliku SAMSUNGI klienditeeninduskeskusega.

Pange kéaepéarast jargmine teave.

e Mudeli- ja seerianumber, mis on tavaliselt trikitud ahju tagakdiljele.
® Teie garantii Uksikasjad

® Probleemi selge kirjeldus

Seejérel votke Uhendust kohaliku edasimuija voi SAMSUNGI
muUgijargse teenindusega.
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tehnilised andmed markmed

SAMSUNG putiab pidevalt oma tooteid tdiustada. Seetottu voivad nii
disainielemendid kui ka kaesolevad kasutusjuhised ilma ette teatamata muutuda.

Mudel MG23F301T**, MG23F302T**

Toiteallikas 230V ~ 50 Hz
Energiatarbimine

Mikrolaine 1200 W

Ainult 1100 W

Kombineeritud reziim 2300 W
Véljundvéimsus 100 W/ 800 W (IEC-705) .
Toéosagedus 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Jahutusmeetod Jahutus-ventilatsioonimootor
Mootmed (L x K x S)

Valine 489 x 275 x 392 mm

Ahju 60nsus 330 x 211 x 324 mm
Maht 28 liitrit !
Kaal

Net ca 183 kg
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SAMSUNG

Pidage meeles, et Samsungi garantii El kata teenusekdnesid toote kasutamise, vale paigalduse parandamise voi tavaparase puhastamise voi hoolduse

teostamise kohta.

KAS TEIL ON KUSIMUSI VOI KOMMENTAARE?

RIIK HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 Www.samsung.com/support
North Macedonia 028 207 777 www.samsung.com/mk/support

*3000 LleHa Ha efiMH rpafcku pasroBo
SRRl 0800 111 él1 Ee3r|naﬂTeH 321 EfLCVIHKEI orlepaFT)opM www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWww.samsung.com/support
(M
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specijalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych: 801-672-678*
POLAND * (opfata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
(CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (opfata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
GO ANTA Atentie: Daca efectuati apelul din r(eteaua Digi (RCS/R)DSF)), va rugam sa ne contactati WWW.Samsung.comy/ro/support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWWw.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support

Kosovo 080010 10 1 WWww.samsung.com/support
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O

DEG8-04182Q-02




\ikrobangy krosnele

Savininko instrukcijos ir gaminimo vadovas

jame, kad ,Samsung” garantija netaikoma paslaugy
iams siekiant iSsiaiSkinti gaminio veikima, pataisyti netinkama
3 arba atlikti jprasta valyma ar prieziura.

MG23F301T**
MG23F302T**

jsivaizduokite galimybes

Dekojame, kad jsigijote §j ,Samsung* gamin;.

SAMSUNG
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sSaugos Instrukcljos

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD

GALETUMETE PASINAUDOTI IR ATEITYJE.

ISPEJIMAS. Jei durelés arba dureliy sandarikliai

sugadinami, krosnele neturi buti naudojama, kol jg

pataisys kvalifikuotas asmuo.

ISPEJIMAS. Galimas pavojus, jei bet kokius

techninés prieziuros arba remonto darbus, per

kuriuos paSalinamas dangtelis, apsaugantis

nuo mikrobangy energijos poveikio, atlieka

nekvalifikuotas asmuo.

ISPEJIMAS. Skysgiai ir kitoks maistas neturi bati

Sildomi sandariose talpyklose, nes gali sprogti.

ISPEJIMAS. Vaikams leiskite naudotis krosnele

be priezitros tik dave atitinkamus nurodymus, kad

jie galéty naudotis krosnele saugiai ir suprasty

netinkamo naudojimo pavojus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Jis

neturety buti naudojamas tokiose vietose:

e parduotuviy virtuvése, biuruose ar kitokioje darbo
aplinkoje;

* (kiniuose pastatuose;

¢ vieSbuciuose, moteliuose ir kitose panasaus
pobudzio gyvenamosiose aplinkose;

* nakvynés ir pusryCiy paslaugy teikimo vietose.

Naudokite tik virtuves jrankius, kurie tinkami naudoti

mikrobangy krosnelese.

Kai maistg Sildote plastikinése arba popierinése

' talpyklose, stebeékite krosnele, nes yra uzsidegimo

pavojus.

Mikrobangy krosnelé skirta Sildyti maistg ir gérimus.
DZiovinant maistg ar drabuzius arba Sildant
Sildykles, Slepetes, kempines, drégnas Sluostes

ir panasius daiktus galima susizeisti arba gali kilti
uzsidegimo ar gaisro pavojus.

Jei pastebite dumy, iSjunkite arba atjunkite prietaisg
nuo maitinimo tinklo ir neatidarykite dureliy, kad
nekilty liepsna.

Mikrobangy krosneléje Sildant gérimus galimas
paveluotas staigus uzvirimas, todél imant inda reikia
saugotis.
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Maitinimo buteliuky ir ktidikiy maisto indeliy
turinys turi buti iSmaiSomas arba suplakamas ir
pries vartojant patikrinama temperatura, kad buty
iSvengta nudegimy.

Nenulupti kiauSiniai ir kietai virti kiauSiniai neturety
buti Sildomi mikrobangy krosnelése, nes gali sprogti
net ir iSjungus krosnele.

Krosnele turi buti reguliariai valoma, taip pat
reguliariai turi bati Salinami maisto likuciai.

Jei krosnele nebus reguliariai valoma, gali
nusidévéti pavirSius ir dél to sutrumpés prietaiso
eksploatavimo laikas, galimos pavojingos situacijos.
Mikrobangy krosnelé skirta statyti ant stalvirSio
(atskiro), ji neturi buti dedama j spintele.
Mikrobangy krosneléje negalima naudoti maistui ir
gerimams skirty metaliniy indy.

ISimdami i$ prietaiso indus elkités atsargiai, kad
nepasislinkty sukamaoji leksté.

Sio prietaiso negalima valyti garo purskikliais.

Sio prietaiso negalima valyti vandens purskikliais.
Prietaisas nepritaikytas jrengti transporto
priemonese, priekabiniuose nameliuose ir pan.

Sis prietaisas neskirtas naudotis asmenims
(iskaitant ir vaikus) su ribotomis fizinémis, jutimo
ar psichinémis galimybemis arba asmenims,
neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent
vadovaujami asmens, atsakingo uz jy sauguma.
Vaikus reikéty prizidreéti, kad nezaisty su Siuo
jrenginiu.

Sj jrenginj gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni
vaikai bei asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar
protiniais gebéjimais arba neturintys pakankamai
patirties ir ziniy, jeigu jiems buvo parodyta ir suteikta
Ziniy, kaip saugiai naudoti jrengin, ir jie supranta
galimus pavojus. Vaikai neturi zaisti su jrenginiu.
jrenginio ar atlikti techniniy priezitiros darby.
Jeigu maitinimo laidas yra pazeistas, kad buty
iSvengta pavojy, jj turi pakeisti gamintojas,
jgaliotasis gamintojo atstovas arba kvalifikuoti
asmenys.

Krosnele turéty buti tinkamai pasukta ir pastatyta
reikiamame aukstyje, kad buty galima lengvai
pasiekti jos vidy ir valdymo sritj.
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PrieS naudojant krosnele pirma kartg, jdékite j ja
inda su vandeniu ir jjunkite 10 minuCiy - tik tada
galite naudoti krosnele.

Jei krosnelé skleidzia keistg garsg, degésiy kvapa
arba dumus, nedelsdami iStraukite maitinimo
kiStuka ir kreipkités | artimiausia techninés prieziuros
centra.

Si mikrobangy krosnelé turi buti pastatyta taip, kad
buty galima pasiekti kistuka.

ISPEJIMAS. Prietaisui veikiant kombinuotuoju
rezimu, dél aukstos temperaturos vaikai krosnele
turéty naudoti tik priziarimi suaugusiyjy.
Naudojamas prietaisas jkaista. Reikéty saugotis '
ir neliesti krosnelés viduje esanciy kaitinamujy
elementy.

ISPEJIMAS. Pasiekiamos dalys naudojant gali
jkaisti. Vaikai neturéty buti prileidziami.
Krosneles dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy
abrazyviniy valikliy ar astriy metaliniy grandikliy, nes
jie gali subraizyti pavirSiy; dél to gali suskilti stiklas.
Negalima valyti garais.

JSPEJIMAS. Kad nepatirtuméte elektros smigio,
pries keisdami lempute patikrinkite, ar prietaisas
iSjungtas.

Siekiant iSvengti perkaitimo, prie prietaiso negalima
montuoti dekoratyviniy dureliy.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
naudojant jkaista.

Reikéty saugotis ir neliesti kaitinamujy elementuy.
Jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai neturi buti
prileidziami be nuolatinés prieziuros.
PERSPEJIMAS. Virimo procesas turi bti
priziurimas. Trumpalaikis virimo procesas turi buti
nuolat stebimas.

Veikiant krosnelei, durelés ir iSorinis pavirSius gali
buti karsti.

Veikiant prietaisui prieinami pavirSiai gali stipriai
jkaisti.

Naudojimo metu pavirSiai gali jkaisti.

Prietaisai neskirti valdyti naudojant iSorinj laikmatj
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.
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Sj jrenginj gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni
vaikai bei asmenys su ribotais fiziniais, jutimo ar
protiniais gebéjimais arba neturintys pakankamai
patirties ir ziniy, jeigu jiems buvo parodyta ir suteikta
Ziniy, kaip saugiai naudoti jrengin;, ir jie supranta
galimus pavojus. Vaikai neturi zaisti su jrenginiu.
Vaikai neturi valyti ir atlikti kity krosnelés prieziuros
darby, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir yra
priziarimi suaugusiujy.

Laikykite prietaisa ir jo laida taip, kad jy nepasiekty
jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai.

Bendrieji saugos nurodymai

Bet kokius pakeitimus ar remonto darbus gali atlikti tik kvalifikuoti asmenys.
Nedekite | mikrobangy krosnele maisto ar gérimy uzdarytuose induose.
Krosnelei valyti nenaudokite benzeno, skiediklio, alkoholio, gary ar auksto
slégio valytuvo.

Nestatykite krosnelés: Salia Sildytuvo ar degiy medziagy; drégnose, riebiose,
dulkétose ar tiesioginés saulékaitos ar vandens veikiamose vietose; ten, kur
galimas dujy protekis, ar ant nelygaus pavirSiaus.

Si krosnelé turi biti tinkamai jFeminta pagal vietinius ir nacionalinius jstatymus.
Sausa Sluoste reguliariai valykite pasalines medZiagas nuo maitinimo kistuko
gnybty ir kontakty.

Netraukite arba stipriai nelenkite maitinimo laido, nedekite ant jo sunkiy
daikty.

Esant dujy protékiui (propano, suskystinty naftos dujy ir pan.) i$ karto
uztikrinkite vedinima. Nelieskite maitinimo laido.

Nelieskite maitinimo laido dregnomis rankomis.

Krosnelei veikiant neiSjunkite jos traukdami uz maitinimo laido.

Nekiskite pirSty ar pasaliniy medziagy. Jei j krosnele pateko pasaliniy
medziagy, iStraukite maitinimo laida ir kreipkités j vietos ,Samsung”
techninés priezitiros centra.

Saugokite krosnele nuo didelio slégio arba smugiy.

Nestatykite krosneles ant trapiy daikty.

|sitikinkite, kad maitinimo jtampa, daznis ir srove atitinka gaminio specifikacijas.
Tvirtai jkiskite maitinimo laido kistuka j sieninj lizdg. Nenaudokite Sakotuvy,
ilginamuyjy laidy ar elektros transformatoriy.

Nekabinkite maitinimo laido ant metaliniy objekty. Jsitikinkite, kad laidas yra
tarp objekty arba uz krosnelés.

Nenaudokite sugedusio maitinimo kistuko, pazeisto maitinimo laido ar
klibancio sieninio lizdo. Jei maitinimo kiStukai ar laidai yra pazeisti, kreipkites
i vietos ,Samsung* technines priezitiros centra.

Nepilkite arba tiesiogiai nepurkskite vandens | krosnele.

Nedekite daikty ant krosnelés, j jos vidy ar ant krosneles dureliy.

Ant krosnelés nepurkskite lakiyju medziagy, pvz., insekticidy.

Krosnelgje nelaikykite degiy medziagy. Alkoholio garai gali liestis su
karstomis krosnelés dalimis, todél bukite atsargus Sildydami maista ar
gérimus, kuriy sudetyje yra alkoholio.

Vaikai gali atsitrenkti arba prispausti savo pirstus durelémis. Atidarant /
uzdarant dureles vaikai turi laikytis atokiai.
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Ispéjimai dél mikrobangy krosnelés

Mikrobangy krosneléje Sildant gérimus galimas pavéluotas staigus
uzvirimas, todeél imant talpykla su gerimu reikia buti atsargiems. Pries
iSimant gérimus, jie visada turi pastovéti bent 20 sekundziy. Jei reikia,
pamaisykite Sildymo metu. Visuomet pamaiSykite po Sildymo.

Jei apsiplikete, laikykités Siy pirmosios pagalbos nurodymuy:

1. nudegintg vieta panardinkite j Saltg vandenj bent 10 minuciuy;

2. apriskite Svariu sausu tvarsgiu;

3. netepkite jokiais kremais, aliejais ar losjonais.

Kad nesugadintuméte déklo ar groteliy, nedekite ju j vanden] iSkart po
gaminimo.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejuje keptiems gaminiams, nes

aliejaus temperatura yra nekontroliuojama. Karstas aliejus gali staiga iSbegti.

Atsargumo priemonés naudojant mikrobangu krosnele

Naudokite tik mikrobangoms atsparius indus. Nenaudokite metaliniy indy,
indy auksu arba sidabru apdailintais krastais, ieSmuy ir pan.

Pasalinkite vielos raiScius. Galimas elektros lankas.

Nenaudokite krosnelés popieriui ar drabuziams dziovinti.

Mazam maisto kiekiui Sildyti rinkités trumpesn; laika, kad maistas
neperkaisty ir neuzsidegty.

Laikykite maitinimo laida ir maitinimo kiStuka atokiai nuo vandens ir Silumos
Saltiniy.

Kad iSvengtuméte sprogimo pavojaus, nesildykite nenulupty ar kietai virty
kiauSiniy. Nesildykite orui nepraleidzianciy arba vakuuminiy talpykly, rieSuty,
pomidory ir kt.

Neuzdenkite vedinimo angy audeklu arba popieriumi. Tai sukelia gaisro
pavojy. Krosnele gali perkaisti ir iSsijungti savaime; ji nejsijungs, kol
pakankamai neatves.

Imdami inda i$ krosneles visada muvékite virtuvines pirstines.

Pamaisykite skyscCius praejus pusei Sildymo laiko arba baigus Sildyti ir
leiskite skysciui bent 20 sekundziy pastoveti, kad jis staiga neuzvirty.
Atidarydami krosnelés dureles stovekite rankos ilgio atstumu, kad
nenudeginty iSsiverzes karStas oras arba garai.

Nejunkite krosneles, kai ji tusCia. Saugos sumetimais krosnele po

30 minuciy iSsijlungs savaime. Patartina krosneléeje visada pastatyti
vandens stikling, kad sugerty mikrobangy energija, jei mikrobangy krosnelé
atsitiktinai jsijungtu.

Krosnelg pastatykite atsizvelgdami j Siame vadove nurodytus atstumus.
(Zr. Mikrobangy krosnelés jrengimas®)

Bukite atsargus, kai jungiate kitus elektros prietaisus j lizdus, esancius prie
krosnelés.
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Atsargumo priemonés naudojant mikrobangy krosnele

Ribota garantija

Nesilaikant nurodyty saugos priemoniy, galimas kenksmingas mikrobangy

energijos poveikis.

¢ Nesinaudokite krosnele neuzdare dureliy. Nesugadinkite saugos uzrakty
(dureliy uzrakty). NekiSkite nieko j saugos uzrakty angas.

o Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés dureliy ir priekinio pavirSiaus,
neleiskite ant sandarinimo pavirsiy kauptis maisto arba valikliy liku¢iams.
Durelés ir jy sandarinimo pavirsiai turi bati Svarts: po kiekvieno
naudojimo nuvalykite dregna $luoste, tada — Svelnia ir sausa Sluoste.

e Nejunkite krosnelés, kai ji sugedusi. Galima naudoti tik techninés
priezitros specialisto sutaisyta krosnele.
Svarbu. Krosnelés durelés turi gerai uzsidaryti. Dureles neturi bati
iSlenktos; dureliy vyriai neturi buti sulauzyti ar netvirtai laikytis; dureliy
sandarikliai ir sandarinimo pavirSiai neturi bt pazeisti.

e Pataisymus ir remonto darbus gali atlikti tik techninés priezidros
specialistas.

»Samsung® ima remonto mokestj uz priedo pakeitima arba iSorés defekto

pataisyma, jei zala prietaisui ar priedui padaryta dél kliento kaltes. Si

nuostata taikoma Siems elementams:

e |lenktos, apibraizytos ar jskilusios durelés, rankenéles, nuimamas
skydelis arba valdymo skydelis.

e Sugadintas déklas, kreipiantysis sukiklis, sukabintuvas ar grotelés arba jy
triksta.
Krosnele naudokite tik pagal paskirtj, aprasyta Siame naudotojo vadove.
Sioje instrukcijoje pateikiami perspgjimai ir svarbios saugos instrukcijos
neapima visy galimy salygy ir situacijy. Sveikas protas, atsargumas ir
atsakomybe.
Sie naudojimo nurodymai taikomi jvairiems modeliams, todél jlsy
mikrobangy krosnelés charakteristikos gali Siek tiek skirtis nuo aprasytujy
Siame vadove, taip pat gali buti taikomi ne visi jspéjamieji Zenklai. Jei turite
kokiy nors klausimuy ar abejoniu, kreipkités j vietos ,Samsung” technines
priezilros centra arba ieSkokite pagalbos ir informacijos svetainéje www.
samsung.com.
Si krosnelé skirta tik maistui Sildyti. Ja galima naudoti tik namuose.
Nesildykite jokiy grady pripildyty audiniy ar pagalviy. Gamintojas nebus
atsakingas uz Zala, patirta netinkamai arba neteisingai naudojant krosnele.
Kad nesugadintumete krosnelés pavirSiaus ir iSvengtumete pavojingy
situacijy, krosnelé visada turi biti Svari ir tinkamai priZidrima.

Gaminiy grupés apibrézimas

Sis gaminys yra 2 grupés, B klasés ISM jranga. 2 grupei priklauso visa ISM
jiranga, kurioje sukuriama ir (arba) elektromagnetinio spinduliavimo pavidalu
medziagai apdoroti naudojama radijo dazniy energija, EDM ir lankinio
suvirinimo jranga.

B klasés jranga tinkama naudoti namy aplinkoje ir visur, kur yra tiesioginis
prijungimas prie zemos jtampos maitinimo tinklo, naudojamo tiekti energija |
pastatus buities tikslais.
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Tinkamas Sio gaminio iSmetimas
(elektros ir elektroninés jrangos atliekos)

(Valstybése, kuriose yra atskiros surinkimo sistemos)

Sis zenklas, pateiktas ant gaminio, jo priedy ar
dokumentacijoje, nurodo, kad gaminio ir jo elektroniniy
priedy (pvz., jkroviklio, ausiniy, USB kabelio) negalima
iSmesti kartu su kitomis buitinemis atliekomis gaminio
naudojimo laikui pasibaigus. Kad buty iSvengta galimos
_ nekontroliuojamo atlieky iSmetimo zalos aplinkai arba
zmoniy sveikatai ir skatinamas aplinkg tausojantis antriniy
zaliavy panaudojimas, atskirkite Siuos elementus nuo kity
rusiy atlieky ir atiduokite perdirbti.
Informacijos kur ir kaip pristatyti Siuos elementus saugiai
perdirbti, privatus vartotojai turéty kreiptis j parduotuve,
kurioje $j gaminj pirko, arba j vietos valdzios institucijas.
Verslo vartotojai turéty kreiptis j savo tiekeja ir perziareti
pirkimo sutarties salygas. Tvarkant atliekas, Sio gaminio
ir jo elektroniniy priedy negalima maisyti su kitomis
pramoninémis atliekomis.
Noredami gauti informacijos apie ,Samsung* jsipareigojimus aplinkai
ir gaminiams taikomus reguliuojamuosius jpareigojimus, pvz., REACH
reglamenta ir EEJA arba Baterijy direktyvas, apsilankykite samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

montavimas

PRIEDAI

Atsizvelgiant j jsigyta mikrobangy krosneles modelj, pateikiami keli priedai,

kuriuos galima naudoti jvairiais budais.
1. Sukamasis ziedas, dedamas krosnelés viduryije.

Paskirtis: sukamasis ziedas palaiko sukamajj
diska.

2. Sukamasis diskas, dedamas ant sukamojo Ziedo,
ties viduriu atitaikant pagal jungiamaja mova.
Paskirtis: sukamasis diskas yra pagrindinis valgio

gaminimo pavirsius; jj galima lengvai
iSimti, jei norima nuvalyti.

3. Kepsninés padéklas, statomas ant sukamojo
disko.

Paskirtis: metalinis padéklas gali buti naudojamas
gaminant valgj kepsninéje arba
kombinuotuoju budu.

4. Skrudinimo léksté, Zr. psl. 20-21.
(tik MG23F301TC*,MG23F301TJ* MG23F302TC*,
MG23F302TJ* modeliams)

Paskirtis:  Skrudinimo léksté naudojama geriau

SVINIAVLNOW 20

apskrudinti maista, derinant mikrobangy krosneles arba
kepsninés maisto gaminimo rezimus. Tai padeda iSlaikyti
teslos ir picos pagrindo trapuma.

NENAUDOKITE mikrobangy krosnelés be sukamojo Ziedo ir sukamojo
disko.
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5. Gary viryklé, zr. 18-20 psl.
(tik MG23F301TF*, MG23F301TJ* MG23F302TF*,
MG23F302TJ* modeliams)

Paskirtis :

plastikine gary viryklé naudojant galios

gary funkcija.

NENAUDOKITE mikrobangy krosnelés be sukamojo Ziedo ir sukamojo

disko.

NENAUDOKITE su gary virykle Kepsninés (1) ir Kombinuoto ()

rezimo.

Darbo reZimas

MIKROBANGOS (%)

KEPSNINE (1)

KOMBINUOTAS (&5 wy)

(gary virykle)

0]

X

X

IRENGIMO VIETA

Pasirinkite plokscia ir lygy pavirsiy apie 85 cm
vir§ grindy. PavirSius turi atlaikyti krosnelés

svorj.

Palikite vietos vedinimui — ne maziau kaip 10 cm
nuo galinés sienelés ir iS abiejy pusiy bei 20 cm

i$ virSaus.

20 cm

10cm

i :rér/ - u Z‘/f

b

85cm
vir§ grindy

-

Sone

Nestatykite krosnelés karstoje arba dregnoje aplinkoje, pvz., prie kity

mikrobangy krosneliy ar radiatoriy.

Laikykités Sios krosnelés elektros maitinimo specifikacijy. Jei butina,

naudokite tik tinkamus ilginamuosius laidus.

Vidy ir dureliy sandariklj iSvalykite drégna Sluoste ir tik tada pradekite

naudoti krosnele.

SUKAMOJI LEKSTE

1§ krosnelés iSimkite visas pakavimo medziagas.
1 [taisykite sukamajj zieda ir sukamaja lekste.
Patikrinkite, ar sukamoji leksté sukasi laisvai.
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Oriezida

VALYMAS

Reguliariai valykite krosnele, kad ant krosnelés ar jos viduje nesikaupty
neSvarumy. Taip pat atkreipkite ypatinga démes;j j dureles, dureliy

sandariklius, sukamaja lekste ir sukamajj Zieda (tik atitinkamuose modeliuose).

Jei durelés neatsidaro arba neuzsidaro sklandZiai, i$§ pradziy patikrinkite,

ar ant dury sandarikliy nesusikaupé neSvarumy. Muiluotame vandenyje
iSmirkyta minksta Sluoste nuvalykite krosnelés vidy ir iSore. Praplaukite ir gerai
nusausinkite.

|sisenéjusiy ir bloga kvapa skleidzian€iy neSvarumy Salinimas i$
krosnelés vidaus

1. Kai krosnele tuscia, sukamosios lekstes viduryje pastatykite puodel]
atskiesty citriny sulciy.

2. Kaitinkite krosnele 10 minuciy didZiausia galia.
3. Ciklui pasibaigus palaukite, kol krosnele atvés. Tada atverkite dureles ir
iSvalykite valgio gaminimo kamera.

Modeliy su sitibuojanéiu Sildytuvu vidaus valymas

Kad iSvalytumete valgio gaminimo kameros virsy,
nuleiskite virSutinj kaitinimo elementg 45° kampu,
kaip parodyta paveikslélyje. Taip galésite nuvalyti
virSutinj plota. ISvale grazinkite kaitinimo elementa |

7

e

pirmine padetj.

/\ DEMESIO

e Durelés ir dureliy sandarikliai turi buti Svarts. |sitikinkite, kad dureles
sklandziai atsiveria ir uzsiveria. PrieSingu atveju krosnelés tinkamumo
naudoti laikas gali bati trumpesnis.

e Elkités atsargiai, kad j krosnelés vedinimo angas nepatekty vandens.
e Valydami nenaudokite abrazyviniy ar cheminiy medziagy.

e Kiekviengkart panaudoje krosnele palaukite, kol krosnelé atves, ir Svelniu
plovikliu nuvalykite valgio gaminimo kamera.

DALIY KEITIMAS (REMONTAS)

A\ ISPEJIMAS

Sios krosnelés viduje néra daliy, kurias bty galima pakeisti. Nebandykite

patys keisti daliy ar remontuoti krosneles.

e JeiiSkilo problemy dél vyriy, sandarikliy ir (arba) dureliy, kreipkites
techninés pagalbos j kvalifikuota specialista arba vietos ,Samsung*”
techninés prieZidros centra.

e Noredami pakeisti lempute, kreipkités j vietos ,Samsung* technines
priezidros centra. Nekeiskite jos patys.

e Jeiiskilo problemy dél iSorinio krosnelés korpuso, pirmiausia atjunkite
maitinimo laida i§ maitinimo $altinio, tada kreipkités j vietos ,Samsung*
techninés prieziros centra.

PRIEZIURA ILGA LAIKOTARP] NENAUDOJANT KROSNELES

Jei ilgesnj laika nenaudosite krosneles, atjunkite maitinimo laida ir perkelkite
krosnele j sausa vieta, nuo kurios nuvalytos dulkes. Krosneles viduje
besikaupiancios dulkés ir neSvarumai gali tureti jtakos krosnelés veikimui.

Lietuviy kalba - 11

vdNiZz3aldd €0



Krosneles funkcijos VALDYMO SKYDELIS

KROSNELE @
T T T l @ e 5 ©
> @ 00
1
| -
L L L 1 }L\ﬂ,/+305 @
(e) (o) 12
1
1. DURELIU RANKENA 7. DURELES
2. VEDINIMO ANGOS 8. SUKAMASIS DISKAS
3. KEPSNINE 9. JUNGIAMOJI MOVA 1. EKRANAS 7. MYGTUKAS SUSTABDYT//
4. APSVIETIMAS 10.SUKAMASIS ZIEDAS 2. SVEIKO MAISTO RUOSIMO EKON. o
5. EKRANAS 11.SAUGOS BLOKAVIMO ANGOS MYGTUKAS 8. MYGTUKAS MANO LEKSTE
6. DURELIU UZRAKTAI 12.VALDYMO SKYDELIS 3. GALIOS ATSILDYMO 9. MYGTUKAS KVAPU SALINIMAS
v MYGTUKAS  10.MIKROBANGU KROSNELES +
4. MIKROBANGU KROSNELES KEPSNINES MYGTUKAS
MYGTUKAS 11.LAIKRODZIO NUSTATYMO
5. KEPSNINES MYGTUKAS MYGTUKAS
6. VALDYMO RANKENELE 12.PALEIDIMO/+30sek.
(SVORIS/PORCIJOS DYDIS/ MYGTUKAS
LAIKAS)
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krosneles naudoimas

LAIKO NUSTATYMAS

Jusy mikrobanguy krosneléje yra jtaisytas laikrodis. Kai tiekiamas maitinimas,
ekrane automatiskai rodoma ,;:0”, ,88:88” arba ,,12:00”.
Nustatykite dabartinj laikg. Laikas gali buti rodomas 12 arba 24 valandy
formatu. Laikrod; reikia nustatyti:

® pirma kartg statant mikrobangy krosnelg;

e po maitinimo trikties.

Nepamirskite i§ naujo nustatyti laikrodj, kai pereinama i$ vasaros laiko |
ziemos laika ir atvirkSciai.

Automatiné energijos taupymo funkcija
Jei nepasirinkote jokios funkcijos, kai prietaiso nustatymai jpuseje arba
kai jis veikia su laikinojo stabdymo nuostata, funkcija atSaukiama, ir po
25 minuciy rodomas laikrodis. Krosneles lemputé bus isjungta po 5
minuciy su atidaryty dureliy nuostata.

1. Kad laikas buty rodomas...

24 valandy formatu
12 valandy formatu

Vieng ar kelis kartus paspauskite mygtuka laikrodis (@)

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad nustatytumeéte
valanda.

3. Paspauskite mygtuka laikrodis (@).

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad nustatytumeéte
minutes.

5. Paspauskite mygtuka laikrodis (@).

@fc Q) @lc @) o

MIKROBANGY KROSNELES VEIKIMO PRINCIPAS

Mikrobangos - tai didelio daznio elektromagnetinés bangos; iSskiriama
energija skirta gaminti arba pasildyti maista, nepakeiciant jo formos ar
spalvos.
Mikrobangy krosneles paskirtis:
e atSildyti (rankiniu ir automatiniu budu)
e gaminti valgj
e pasildyti
Valgio gaminimo principas:
1. Magnetrono gaminamos mikrobangos tolygiai
paskirstomos maistui sukantis ant sukamojo disko.
Tokiu budu maistas gaminamas tolygiai.

2. Maistas sugeria mikrobangas iki 1 colio (2,5 cm)
gylio. Tuomet valgis toliau gaminamas karsciui
sklaidantis maiste.

3. Valgio gaminimo trukme jvairi: ji priklauso nuo

naudojamo indo ir maisto savybiy, batent:

e Kiekio ir tankio.

e Vandens kiekio.

e Pirminés temperattros (Saldyty arba nesaldyty
maisto produkty).

E] Kadangi valgio viduriné dalis gaminama sklaidantis kar&¢iui, patiekala
iStraukus i$ krosnelés jis toliau verda ar kepa tolygiai. Todél reikia
vadovautis patiekalo laukimo laiku, nurodytu receptuose ir Sioje
knygeléje, siekiant uztikrinti:

e Tolygy valgio gaminima iki pat vidurio.
e Vienoda viso patiekalo temperatura.
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TIKRINIMAS, AR KROSNELE TINKAMAI VEIKIA

GAMINIMAS/PASILDYMAS

Toliau pateikta paprasta procedura, skirta bet kada patikrinti, ar jisy
krosnelé veikia tinkamai.

Patrauke rankenéle dureliy desingje, atverkite krosnelés dureles. Ant
sukamojo disko pastatykite stikling su vandeniu. Tada uzdarykite dureles.

1. Paspauskite mygtuka mikrobangy krosnelé ({#%)

Rezultatas: Rodomi 800 W (didZiausia gaminimo
galia) rodmenys

2. Nustatykite laikg (4-5 minutes) pasukdami valdymo
rankenéle ir paspauskite mygtuka Start/+30s f*\j &> /4308
(Paleisti/+30s) (). /st

Rezultatas: uZsidega krosnelés lemputée ir pradeda
suktis sukamasis diskas.

1) Pradedama gaminti, o baigus krosnelé supypsi 4 kartus.

2) Paskutinis priminimo signalas supypsés 3 kartus (po
vieng kartg kas minute).
3) Vél rodomas dabartinis laikas.

. Krosnele reikia jjungti j atitinkama sieninj maitinimo lizdg. Sukamasis
diskas turi buti jdétas | krosnele. Jeigu naudojamas galingumas
neatitinka didziausio Ielstmo parametro, vanduo uzverda per ilgesnj
laika.

Toliau paaiskinta, kaip gaminti arba pasildyti maista.

Prie§ palikdami krosnele be priezitros, VISADA patikrinkite gaminimo
parametrus.

Pirmiausia padeékite maistg sukamojo disko viduryje. Tada uzdarykite
dureles.

1. Paspauskite mygtuka mikrobangy krosnelé (#%,).

Rezultatas: Rodomi 800 W (didZiausia gaminimo
galia) rodmenys:

pasirinkite tinkama galios lygj dar kartg
paspausdami mygtuka mikrobangy krosnelé %), kol
! bus rodoma atitinkama galia vatais. Zr. galios lygio lentele.

2. Nustatykite reikiama gaminimo laikg sukdami
valdymo rankenéle.

N

S

Rezultatas: Rodomas gaminimo laikas.

3. Paspauskite mygtuka Start/+30s (Paleisti/+30s) ().

Rezultatas: uzsidega krosnelés lempute ir pradeda
suktis sukamasis diskas.

>/ +30s

Start

1) Pradedama gaminti, o baigus
krosnelé supypsi 4 kartus.

2) Paskutinis priminimo signalas supypses 3 kartus (po
vieng kartg kas minute).

3) Vel rodomas dabartinis laikas.

E] Niekada nejunkite mikrobangy krosnelés, kai ji tuscia.
1 . Jei norite patiekala trumpai pasildyti naudodami didZiausia galia

(800 W), paprasciausiai paspauskite mygtuka + 30 s viena karta
kiekvienam 30 sekundZiy laikotarpiui. Krosnelé sijungia i$ karto.

Lietuviy kalba - 14



GALIOS LYGIAI

GAMINIMO TRUKMES REGULIAVIMAS

Gallite pasirinkti i toliau nurodyty galios lygiu.

ISvestis
Galingumas .
MIKROBANGOS KEPSNINE
DIDELIS 800 W -
VIDUTINISKAI DIDELIS 600 W -
VIDUTINIS 450 W -
VIDUTINISKAI MAZAS 300 W -
ATSILDYMAS (33) 180 W -
MAZAS / PALAIKYTI SILTA 100 W -
KEPSNINE - 1100 W
KOMBINUOTASIS | (%)) 600 W 1100 W
KOMBINUOTASIS Il (%)) 450 W 1100 W
KOMBINUOTASIS Il (% 11y) 300 W 1100 W

Jei pasirenkate didesnj galios lygj, gaminimo laikas turi bati trumpesnis.

Jei pasirenkate zemesnj galios lygj, gaminimo laikas turi bati ilgesnis.

KVAPY SALINIMO FUNKCIJOS NAUDOJIMAS

Naudokite Sig funkcija baige gaminti kvapy maistg arba kai krosneles viduje
yra daug dumuy. Pirmiau iSvalykite krosnelés vidy.

Gallite pratesti gaminimo laikg paspausdami mygtuka
+30s, ir kiekvienu paspaudimu pridedami 30 sekundziy.

>/ +30s
Kiekviena karta norédami pridéti 30 sekundziy, Start

paspauskite mygtuka +30s.
VALGIO GAMINIMO SUSTABDYMAS

Norédami patikrinti maistg, gaminima galite bet kada sustabdyti.

1. Norédami laikinai sustabdyti:
1) atidarykite dureles.
Rezultatas: Gaminimas sustabdomas. Noredami

atnaujinti gaminima, uzdarykite dureles
ir dar kartg paspauskite ().
2) paspauskite mygtuka Stop (sustabdyti) (©).
Rezultatas: Gaminimas sustabdomas. Norédami testi valgio gaminima,
dar karta paspauskite ().

2. Noredami visiSkai sustabdyti, paspauskite mygtuka
Stop (sustabdyti) (©). @ /T4

Rezultatas: Gaminimas sustabdomas. Jei norite Stop

atSaukti gaminimo parametrus, dar
kartg paspauskite mygtuka Stop (sustabdyti) (©).

Be to, galite atSaukti parametra prie$ pradedami, tiesiog paspausdami
Stop (sustabdyti) (©).

ENERGIJOS TAUPYMO REZIMO NUSTATYMAS

I8vale paspauskite mygtuka kvapy $alinimas ().
ISgirsite keturis pypteléjimus. E,.

~A

Kvapy $Salinimo laiko trukme yra 5 minutés. Paspaudus mygtuka +30s,
jis pratesiamas 30 sekundziy.

DidZiausia kvapy Salinimo laiko trukmé yra 15 minuciy.

Krosnelé turi energijos taupymo rezima. Si funkcija taupo elektros energija,
kai krosnelé nenaudojama. |prastiné busena yra budéjimo rezimas, kai
nesinaudojant prietaisu rodomas laikrodis.

e Paspauskite mygtuka energijos taupymas (£9).
Rezultatas: Ekranas isjungiamas.

Q /TR

e Noredami igjungti energijos taupymo Stop

rezima, atidarykite dureles arba paspauskite
mygtukaenergijos taupymas ($9), ir ekrane pasirodys dabartinio laiko
rodinys. Krosnelé parengta naudojimui.
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SVEIKO MAISTO RUOSIMO FUNKCIJU NAUDOJIMAS

Sveiko maisto ruosimo funkcija turi dvideSimt i§ anksto suprogramuoty
gaminimo laiky. Jums nereikia nustatyti gaminimo laiko arba galios

lygio. Vienos porcijos gaminima galima sureguliuoti pasukant valdymo
rankenéle.

Pirmiausia maistg padékite sukamojo disko viduryje ir uzdarykite dureles.

1. Pasirinkite gaminamo maisto tipg viena ar kelis

kartus paspausdami mygtukus Healthy Cooking S
(sveiko maisto ruosimas) () arba Healthy |
Cooking (sveiko maisto ruosimas) ().

2. Pasirinkite povrcijos dydj pasukdami valdymo P—

rankenéle. (Zr. Sone esancia lentele.)

@)
3. Paspauskite mygtuka Paleisti/+30s ().

Rezultatas: pradedama gaminti maistg. Baigus <> / +30s
gaminti. Start

SVEIKO MAISTO RUOSIMO PROGRAMU
NAUDOJIMAS: DARZOVES IR GRUDAI

Sioje lenteléje pateikiama 12 sveikos mitybos automatiniy programy
gaminti maista i§ darzoviy ir grudy. Joje nurodyti kiekiai, laukimo laikas
ir atitinkamos rekomendacijos. 1-10 programos naudoja tik mikrobangy
energija. 11-12 programos naudoja mikrobangy ir kepsninés derin;.

Porciia Laukimo
I laikas Rekomendacijos

Kodas | Maistas ©
9 (min.)

1 Brokoliai 250 1-2

@ 500

Nuplaukite ir nuvalykite brokolius,
susmulkinkite j galvutes. Tolygiai sudékite
jas j stiklinj dubenj su danggiu. Jpilkite 30
ml (2 valgomuosius Saukstus) vandens,

kai ruoSiama 250 g, jpilkite 60-75 ml (4-5
valgomuosius Saukstus), kai ruoSiama

500 g. Pastatykite inda sukamojo disko
viduryje. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti
pamaisykite.

1) Krosnelé supypsi 4 kartus.

2) Paskutinis priminimo signalas supypsés 3 kartus (po
vieng kartg kas minute).

3) Vél rodomas dabartinis laikas.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.

2 Morkos 250 1-2 Nuplaukite ir nuvalykite morkas ir

{%} supjaustykite grieZinéliais. Tolygiai sudékite
jas j stiklinj dubenj su dangéiu. Jpilkite 30

ml (2 valgomuosius Saukstus) vandens, kai

ruodiama 250 g. Pastatykite indg sukamojo

disko viduryje. Gaminkite uzdenge. Baige

gaminti pamaisykite.

3 Zaliosios 250 1-2 Nuplaukite ir nuvalykite Zaligsias pupeles.
pupelés Tolygiai sudékite jas j stiklinj dubenj su
% dangciu. |pilkite 30 ml (1 valgomajj Sauksta)
- vandens, kai ruoSiama 250 g. Pastatykite
inda sukamojo disko viduryje. Gaminkite
uzdenge. Baige gaminti pamaisykite.

4 Spinatai 150 1-2 Nuplaukite ir nuvalykite Spinatus. Sudékite
@ juos | stiklinj dubenj su dangciu. Vandens

nepilkite. Pastatykite inda sukamojo disko
viduryje. Gaminkite uzdenge. Baige gaminti
pamaisykite.
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Porcija Laukimo Porcija Laukimo
Kodas | Maistas laikas Rekomendacijos Kodas | Maistas laikas Rekomendacijos
@ (min.) @ (min.)
5 Kukurtizy 250 1-2 Nuplaukite ir nuvalykite kukurtizy 12 Pakepinti 400 1-2 Nuplaukite ir nuvalykite pomidorus,
burbuolés | (1 gab.) burbuoles ir sudékite j ovaly stiklinj inda. pomidorai supjaustykite juos per puse ir sudekite |
@ Uzdenkite mikrobangy krosneles maistine % krosneléms skirtg inda. Uzberkite tarkuoto
plévele ir pradurkite plévele. surio. Pastatykite inda ant padeklio.
6 Nuskustos | 250 2-3 Nuplaukite ir nuskuskite bulves, «
bulvés 500 supjaustykite vienodo dydzio grieZinéliais. SVEIKO MAISTO RUO§|M0 PROVGRAMU
D Sudekite jas | stiklinj dubenj su dangCiu. NAUDOJIMAS: PAUKSTIENA IR ZUVIS
lvp”k't? 45-60 ml varjdqns (-4 Valg'. ' Sioje lenteléje pateikiamos 8 sveikos mitybos automatinio gaminimo
Saukstus). Pastatykite indg sukamojo disko A . . e
viduryje. Gaminkite uzdenge. programos pf:lukstlenal ir uviai, kiekiali, llaulk|mcl) laikas ir atltmkgmos
7 | Rudieji 125 | 510 | Naudokite didel stikiin krosneléms skirta rekomendacijos. 1-6 programos naudoja tik mikrobangy energia. 7-8
ryZiai inda su dang@iu. |pilkite dviguba kieki Salto programos naudoja mikrobangy ir kepsninés derin;.
(apvirti) vandens (% I). Gaminkite uzdenge. Prie$ Laukimo
@ palikdami stovéti pamaiykite ir joerkite Kodas | Maistas | Porcija(g) | laikas Rekomendacijos
druskos bei Zoleliy. (min.)
8 Pilno 125 1 Naudokite didelj stiklinj krosneléms skirta 1 Vistienos 300 2 Nuplaukite gabalélius ir jdekite
grudo inda su dangciu. |pilkite 0,5 verdancio kratinélé (2 gab.) | keramine lekste. Uzdenkite
makaronai vandens, jberkite Ziupsnj druskos ir gerai &, mikrobangy krosnelés maistine
% iSmaiSykite. Gaminkite neuzdenge. Prie$ plévele. Pradurkite plevele. Pastatykite
palikdami stovéti pamaisykite, o po to indg ant sukamojo disko.
nupilkite vandenj. 2 | Kalakuto 300 2 Nuplaukite gabalélius ir jdékite
9 Kynva 1256 1-3 Naudokite didelj stiklinj krosnelems skirta kratinélé (2 gab.) | keramine lekste. Uzdenkite
=:,§§ inda su danggiu. |pilkite dviguba kiekj Salto é mikrobangu krosnelés maistine
vandens (250 ml). Gaminkite uzdenge. plévele. Pradurkite plevele. Pastatykite
Prie§ palikdami stovéti pamaisykite ir inda ant sukamojo disko.
berkite druskos bei Zoleliy. 3 | Sviezia 300 1-2 | Nuplaukite Zuvj ir jdékite | keraming
10 | Bulgur 125 2-5 Naudokite didelj stiklinj krosneléms skirta Zuvies filé (2 gab.) |ekste, apipilkite 1 valgomuoju Saukstu
S indg su danggiu. |pilkite dvigubg kiekj $alto % citriny sulciy. Uzdenkite mikrobangy
vandens (250 ml). Gaminkite uzdenge. krosnelés maistine plévele. Pradurkite
Prie$ palikdami stovéti pamaisykite ir plévele. Pastatykite indg ant sukamojo
iberkite druskos bei Zoleliy. disko.
11 Darzoviy 500 2-3 Sudékite darzoves, pvz., apvirtus
apkepas bulviy griezinélius, cukinijos grieZinélius,

=

pomidorus ir padaza j tinkamo dydZzio
stiklinj ,pyrex“ inda. UzZberkite tarkuoto
surio. Pastatykite indg ant padeklo.
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Laukimo
Kodas | Maistas | Porcija(g) | laikas Rekomendacijos
(min.)

4 Sviezia 300 1-2 Nuplaukite zuvj ir jdekite | keraming
lasiSos filé (2 gab.) Iekste, apipilkite 1 valgomuoju Saukstu
% citriny sulCiy. Uzdenkite mikrobangy

krosnelés maistine plévele. Pradurkite
plévele. Pastatykite indg ant sukamojo
disko.

5 Sviezios 250 1-2 Nuplaukite krevetes ir jdekite
krevetés | keramine lekste, apipilkite 1
@ valgomuoju Saukstu citriny sulciy.

Uzdenkite mikrobangy krosnelés
maistine plévele. Pradurkite plévele.
Pastatykite indg ant sukamojo disko.

6 Sviezias 200 2 |dékite 2 SvieZias nepjaustytas Zuvis j
upétakis (1 Zuvis) atspary karsciui inda. |berkite Ziupsnj
-y druskos, apipilkite 1 valgomuoju

Saukstu citriny sulGiy, jberkite Zoleliy.
UzZdenkite mikrobangy krosnelés
maistine plévele. Pradurkite plévele.
Pastatykite indg ant sukamojo disko.

7 Zuvies 200 3 Patepkite nepjaustytos Zuvies oda
kepsnys (1 Zuvis) (upétakio ar dorados) aliejumi ir
Uy pridekite Zoleliy ir prieskoniy. Padekite
N2 Zuvis vieng prie kitos, dédami

vienos Zuvies galva prie kitos Zuvies
uodegos, ant virSutinio padeklo.
Pasigirdus pypteléjimui, Zuvis
apverskite.

8 Ant groteliy 300 2 Sudekite Zuvies kepsnius tolygiai
kepti (2 kepsniai) ant virSutinio padéklo. Pasigirdus
lasiSos pypteléjimui, Zuvis apverskite.
kepsniai
Qo

GALIOS GAMINIMO GARUOSE PATARIMAI
(TIK MG23F301TF*, MG23F301TJ*,MG23F302TF*,
MG23F302TJ* MODELIAMS)

Galios garintuvo veikimas paremtas gaminimo garuose principu ir yra skirtas
greitai ir sveikai gaminti maista ,Samsung” mikrobangy krosneléje.

Sis priedas idealiai tinka virti ryZius, makaronus, darzoves ir t. t per
rekordiSkai trumpa laika, iSlaikant jy maisting verte.

Mikrobangy galios garintuva sudaro 3 elementai:

Indas

|dedamas déklas Dangtelis

Visos dalys atsparios temperatirai nuo -20 °C iki 140 °C.
Tinka laikyti Saldiklyje. Galima naudoti kartu arba atskirai.

NAUDOJIMO SALYGOS:

@ Nenaudokite:

e gaminti maista su daug cukraus arba riebaly,
e griliui, su besisukancio Sildymo funkcija arba ant virykles.

@ Prie$ pirma karta naudodami nuplaukite visas dalis muilinu vandeniu.

Norédami suzinoti maisto gaminimo laika, ziurékite kitame puslapyje
lenteléje pateiktus nurodymus.

PRIEZIURA:

@ Garintuva galima plauti indaplovéje.

Plaudami rankomis, plaukite karstu vandeniu ir indy plovikliu.
Nenaudokite abrazyviniy kempinéliy.

Kai kurie maisto produktai (pvz., pomidorai) gali nuspalvinti plastika. Tai
normalu ir néra gamintojo kalté.
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ATSILDYMAS:

|dékite Saldytg maistg | garintuvo inda be dangdio. Skystis liks puodo dugne
ir nepakenks maistui.

VALGIO GAMINIMAS:

Galios Gaminimo | Laukimo
Maistas Porcija Ivgiai laikas laikas Naudojimas
Vo (min.) (min.)
Troskinta 400g | 600 W 5-6 1-2 Indas + dangtelis
mesa Nurodymai
/ ZUaS Sudékite trodkinj j garintuvo inda. Uzdenkite dangciu. Prie§
(atvésinta) : . - N
palikdami pastovéti pamaisykite.
Sriuba 400g [800W ]| 34 [ 12 [Indas + dangtelis
(atvésinta) Nurodymai
|pilkite j garintuvo inda. Uzdenkite dangciu. Prie$ palikdami pastoveéti
pamaisykite.
UzSaldyta | 400g [800W | 810 | 23 [indas+dangtelis
sriuba Nurodymai
Sudeékite uz8aldyta sriuba j garintuvo inda. Uzdenkite dangéiu. Prie§
palikdami pastovéti pamaiSykite.
UzSaldyti | 150g [600W| 12 | 23 [indas+dangtelis
mieliniai | Nyrodymai
pyrage_llal Sudrékinkite pyrageliy virSy Saltu vandeniu. Jdékite 1-2 uzSaldytus
SHLOUIENE pyrageélius viena prie kito | garintuvo inda. Uzdenkite danggiu.
Vaisiy 250 g ‘ 800 W ‘ 3-4 ‘ 2-3 ‘ Indas + dangtelis
kompotas | Nyrodymai

Nulupg odele, pasverkite Sviezius vaisius (obuolius, kriauSes, slyvas,
abrikosus, mangus ar ananasus), nuplaukite ir supjaustykite |
panasaus dydzio kubelius. Sudékite | garintuvo inda. |pilkite 1-2 valg.
Saukstus vandens ir 1-2 valg. Saukstus cukraus. UZdenkite dangteliu.

Galios gary virykles naudojimas

Galios Gaminimo | Laukimo
Maistas Porcija Ivgiai laikas laikas Naudojimas
ygiai . .
(min.) (min.)
ArtiSokai 300g |800W 5-6 1-2 Indas su jdedamu
(1-2 gab.) déklu + dangtelis
Nurodymai
Nuplaukite ir nuvalykite artiSokus. |dekite jdedama dekla j inda.
Padekite artiSokus ant déklo. |pilkite vieng valdomajj Sauksta citriny
sulciy. Uzdenkite dangCiu.
Sviezios 300g | 800W 4-5 1-2 Indas su jdedamu
darzoveés déklu + dangtelis
Nurodymai
Nuplove pasverkite darzoves (pvz., brokoliy, kalafiory galvutes,
morkas, paprikas), nuvalykite ir supjaustykite j panasaus dydzio
gabalélius. |dékite dekla j inda. Paskirstykite darzoves ant jdedamo
deklo. Jpilkite 2 valgomuosius $aukstus vandens. Uzdenkite dangGiu.
Uzsaldytos | 300g | 600 W 7-8 2-3 Indas su jdedamu
darzoves déklu + dangtelis
Nurodymai
Sudékite Saldytas darzoves j garintuvo inda. |dékite jdedama deklg
jinda. Jpilkite 1 valgomajj S$auksta vandens. Uzdenkite dangciu. Po
gaminimo ir pastovéjimo gerai iSmaiSykite.
Ryziai 250g [800W | 1518 [ 5-10 [Indas + dangtelis
Nurodymai
Sudekite ryzius | garintuvo inda. Jpilkite 500 ml Salto vandens.
Uzdenkite dangciu. Pagamineg palikite baltus ryzius 5 minutes,
ruduosius ryzius - 10 minuciy.
Neskustos | 500g [800W| 7-8 | 23 [Indas+dangtelis
bulvés Nurodymai

Pasverkite ir nuplaukite bulves, sudékite jas j garintuvo inda. |pilkite
3 valgomuosius Saukstus vandens. Uzdenkite dangCiu.
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ATSARGUMO PRIEMONES:

Bukite ypac atsargus atidarydami garintuvo dangtj, nes iSsiverziantys
garai gali buti labai karsti.

E] Tvarkydamiesi po maisto gaminimo, uzsimaukite virtuvines pirstines.
SKRUDINIMO LEKSTES NAUDOJIMO PATARIMAI

(TIK MG23F301TC*, MG23F301TJ*,MG23F302TC*,
MG23F302TJ* MODELIAMS)

Si skrudinimo 1ekéteé naudojama paskrudinti ne tik maisto Virsy (su
kepsninés funkcija), bet ir apacia, nes skrudinimo Iekstés temperatura yra
auksta. Lenteléje pateikta keletas maisto produkty, kuriuos galima gaminti
naudojant skrudinimo lékste (zr. kita puslapj). Be to, skrudinimo lékste
galima naudoti bekonienai, kiausiniams, deSroms ir kt.

1. Pastatykite skrudinimo lekste tiesiai ant sukamojo
disko ir pasildykite naudodami galingiausia
mikrobangy ir kepsninés derinj [600 W + kepsnine
(S wy)], atsizvelgdami j lenteléje nurodyta laika ir

nurodymus.

ISimdami skrudinimo lekste, visada mavekite virtuvines pirstines, nes ji
labai jkaista.

2. IStepkite lekste aliejumi, jei, pvz., Sildote bekonieng ir kiauSinius, kad
maistas graZziai paruduoty.

Atkreipkite démesj, kad skrudinimo lékste turi teflono sluoksnj,
kuris néra atsparus jbrézimams. LekStéje esanCiam maistui pjauti
nenaudokite jokiy astriy daikty, pvz., peilio.

Norédami nesubraizyti skrudinimo lékstés pavirsiaus, naudokite
plastikinius priedus arba pries pjaudami iSimkite maista i lekstés.

3. |dékite maista j skrudinimo lekste.

@ | skrudinimo lekSte nedekite jokiy daikty, kurie
neatsparus karsciui, pvz., plastikiniy Siaudeliy.

GSNC)

Niekada nedékite skrudinimo lekstes j krosnele be
sukamojo disko.

4. Padekite skrudinimo lekste ant mikrobangy
krosnelés metalinés lentynos (arba sukamojo disko).

5. Pasirinkite atitinkama gaminimo laikg ir galig.

(Zr. Sone esancig lentele.)

Kaip valyti skrudinimo lékste
Nuvalykite skrudinimo lekste Siltu vandeniu ir valymo priemone,
nuplaukite Svariu vandeniu.

Nenaudokite kieto Sepecio arba Siurkscios kempinés, nes sugadinsite
virutinj sluoksnj.

Atkreipkite démesj
Skrudinimo lekste netinkama plauti indaplove.

RANKINIO GAMINIMO SU PLUTELE PROGRAMOS
Rekomenduojame pasildyti skrudinimo lekste ant sukamojo disko.
Pasildykite skrudinimo lekste su 600 W + krosnelés (% uu) funkcijas
3-5 minutes. Laikykités lenteléje nurodyto laiko bei instrukcijy.

. . . Pasildymo laikas | Gaminimo laikas
Maistas Porcija Galia (min) (min)
Bekoniena 4 riekelés (80 g) | 600 W + kepsniné 3 3%-4
< Rekomendacijos >
Pasildykite skrudinimo lekste. Riekeles viena prie kitos sudékite | skrudinimo
lekste. Pastatykite skrudinimo lekste ant lentynos.
Pakepinti 200g 450 W + kepsniné 3 415-5
pomidorai (2 gab.) By
< Rekomendacijos >
Pasildykite skrudinimo lekste. Supjaustykite pomidorus per puse. Ant virSaus
uzdeékite strio. Skrudinimo IekStéje iSdeliokite ratu. Pastatykite skrudinimo Iékste
ant lentynos.
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o = . Pasildymo laikas | Gaminimo laikas . . 5 Pasildymo laikas | Gaminimo laikas
Maistas Porcija Galia {min) (min) Maistas Porcija Galia (min) (min)
Mésainis 2 gabaléliai 600 W + kepsniné 3 7-T% Pica 300-350 ¢ 450 W + kepsniné 4 B6Y2-7Y
(uzSaldytas) (1259) S (atvésinta) 230U
< Rekomendacijos > < Rekomendacijos >
Pasildykite skrudinimo lekste. Jdékite uzsaldyta mésainj j skrudinimo Iekste. Pasildykite skrudinimo lekste. Jdékite atvésinta pica | lekste. Pastatykite
Pastatykite skrudinimo Iekste ant lentynos. Apverskite po 4-5 min. skrudinimo IEkste ant lentynos.
Prancuiziskieji 200-250 g 450 W + kepsniné 4 8-9 . ~
batonai (2 gab) o AUTOMATINES ATSILDYMO FUNKCIJOS NAUDOJIMAS
(uzSaldyti) < Rekomendacijos > Automatinio galios atSildymo funkcija leidZia atSildyti mésa, paukstiena,
Pasildykite skrudinimo lekste. Viena prancliziskaj batona padekite prie Iekstés Zuvj ir duona ar pyraga. Atsildymo trukme ir galingumas nustatomas
vidurio, 2 prancuziSkuosius batonus - vieng prie kito. Pastatykite skrudinimo automatiskai. Tereikia pasirinkti programa ir svorj.
lékste ant lentynos. Naudokite tik mikrobangy krosnelei pritaikytus indus.
i - W + kepsniné 4 -1 T . L L ) L .
::I;Zaldyta) 300-3509 600 é}uipsnme 10 Pirmiausia uz8aldyta maistg padékite sukamojo disko viduryje ir uzdarykite
" dureles.
< Rekomendacijos > o ) ) i
Pasidykite skrudinimo lekste. [dékite uzSaldyta pica | skrudinimo lékte. 1. Pasirinkite Sildomo maisto tipa, viena arba keleta X%
Pastatykite skrudinimo I&kste ant lentynos. k?"“} paspaustvjlaml mygtuka atsildymo galia (83).
Keptos bulvés 2509 600 W + kepsning 3 56 (¢r. Sone esanci lentele.) OO
500 g (Al 8-9

< Rekomendacijos >

Pasildykite skrudinimo lekste. Supjaustykite bulves per puse. Sudekite jas |
skrudinimo IEkte, pjovimo puse Zemyn. 18déliokite ratu. Pastatykite lekste ant
lentynos.

2. Pasirinkite maisto svorj pasukdami valdymo
rankenéle.

N

S

Zuvy pirsteliai | 150 g (5gab.) | 600 W + kepsning 4 7-8
(Saldyti) 300g (10 gab.) &
9-10
< Rekomendacijos >

Pasildykite skrudinimo lekste. IStepkite lekste vienu valgomuoju Saukstu aliejaus.

Sudekite Zuwy pirstelius  lekste. Apverskite po 4 min. (5 gab.) arba po 6 min.

(10 gab.).
Vistienos 1259 600 W + kepsniné 4 5-5%
gabaliukai 250 g &S0y 715-8
(Saldyti)

< Rekomendacijos >

Pasildykite skrudinimo lekste. IStepkite lekste 1 valg. Saukstu Vistienos gabalélius
sudékite j lekste. Pastatykite skrudinimo lekSte ant lentynos. Apverskite po 3
min. (125 g) arba 5 min. (250 g).

3. Paspauskite mygtuka Start/+30s (Paleisti/+30s) ().

Rezultatas:
e Pradedamas atSildymas;

>/ +30s
Start

e Krosnelé pypteli pragjus pusei
atsildymo laiko, primindama, kad laikas ap
e Noredami baigti atSildyti, dar karta paspau
(D).

versti maistg;
skite mygtuka

Be to, maista galima atSildyti neautomatiniu badu. Norédami tai atlikti,

pasirinkite mikrobangy krosnelés gaminimo / pasildymo

funkcija,

kurios galios lygis 180 W. Daugiau informacijos Zr. 14 puslapio skyriuje

»Gaminimas/Pasildymas".
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AUTOMATINIY ATSILDYMO PROGRAMU NAUDOJIMAS FUNKCIJOS MANO LEKSTENAUDOJIMAS

Sioje lentelgje pateikiamos jvairios automatinio greito atsildymo programos, kiekial, Funkcija Mano lekstéturi du i§ anksto suprogramuotus gaminimo laikus.
laukimo laikas ir atitinkamos rekomendacijos. Prie§ déedami atSildyti, iSimkite produktus Jums nereikia nustatyti gaminimo laiko arba galios lygio. Porcijy skaiciy
i§ pakuodiy. Mésa, paukstieng, Zuvis, duong ar pyraga padékite ant keraminés lekstés. galima sureguliuoti pasukant valdymo rankenéle. Pirmiausia maista padékite
ks p—— Laukimo Rekomendacios SUKam(.)J.O d,ISk? viduryje |r' uzdalryklté dureles.
Maistas dydis (g) | laikas (min.) 1. Pasirinkite Sildomo maisto tipa, vieng arba keletg
1. Mésa 200-1500 20-60 | Uzdenkite kragtus aliuminio folia. karty paspausdami mygtuka Mano léksté (&). @
@y Apverskite mésa, kai krosnelé pypteli.
Si programa tinkama jautienai, avienai,
l;r:aetélginz,réklipsmams, Aegtainiams it 2. Pasirinkite porcijos dydj pasukdami valdymo N,
= —— — - - rankenéle. (Zr. Sone esancia lentele.)
2. Paukstiena | 200-1500 20-60 Kojeliy ir sparneliy galiukus uzdenkite [ Q
@ aliuminio folija. Kai krosnele pypteli,
apverskite paukstiena. Si programa
tinkama neisdarinétai vistai ir vistienos 3. Paspauskite () mygtuka.
porcijoms. Rezultatas: pradedama gaminti maistg. Baigus gaminti. @ / +30s
3. Zuvis 200-1500 20-50 NeiSdarinétos Zuvies galine dalj uzdenkite 1) Krosnelé supypsi 4 kartus. Start
aXA aliuminio folija. Kai krosnele pypteli, 2) Paskutinis priminimo signalas
apverskite Zuvj. Si programa tinkama supypses 3 kartus (po viena karta kas minute).
neiSdarinétai zuviai ir Zuvies file. \ 3) Vel rodomas dabartinis laikas.

4 g;g;:s 125-625 5-20 zss:gﬁguf;?i:rgyf;;e;iziglé. |dékite Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamus indus.
pyraga j keraming lekste ir, jei jmanoma, PER
S apverskite, kai tik pypteli krosnele. MANO LEKSTEPROGRAMU NAUDOJIMAS
(Krosnelé veikia toliau ir sustabdoma, Sioje lenteléje pateikiamos Mano lékétéautomatinio ildymo programos,
kai atidarote dureles. Si programa kiekiai, laukimo laikas ir atitinkamos rekomendacijos. Sios programos
tinkama visy rusiy duonai, supjaustytai naudoja tik mikrobangy energiia.
ir nesupjaustytai, taip pat - bandeléms ir
pranciziskiesiems batonams. Bandelés . Porcijos | Laukimo
i$deliokite ratu. Si programa tinkama Kodas/Maistas | dydis laikas Rekomendacijos
visy rasiy mieliy pyragams, biskvitams, (¢)] (min.)
varskés pyragams ir sluoksniuotos 1. Atvésintas 300-350 2-3 |dekite | keramine lekste ir uzdenkite
teslos pyragaiciams. Ji netinka trapiems paruostas 400-450 mikrobangy krosnelés maistine
pyragaic¢iams, vaisiniams ir grietinélés maistas plévele. Si programa tinkama maistui,
pyragams, taip pat - pyragams su @ sudarytam i§ 3 komponenty (pvz.,
Sokolado pabarstukais. mésa su padazu, darZzoveés ir garnyrai:
bulvés, ryZiai arba makaronai).

Jei norite atSildyti maista neautomatiniu budu, pasirinkite funkcijg neautomatinis
atsildymas ir 180 W galia. ISsamiau apie neautomatinj atsildyma ir atsildymo
trukme aprasyta 30-31 puslapiuose.
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Porcijos | Laukimo
Kodas/Maistas | dydis laikas Rekomendacijos
(C)] (min.)
2. Atvésintas 300-350 2-3 |dékite maista | keramine lekste ir
vegetariSkas | 400-450 uzdenkite mikrobangy krosnelés

maistas

&

maistine plévele. Si programa tinka
patiekalams i$ 2 sudedamujy daliy
(pvz., makaronai su padazu arba
ryZiai su darzovemis).

PRIEDY PASIRINKIMAS

Naudokite indus, kurie tinkami mikrobangu krosneléms;
nenaudokite plastikiniy talpykly, indy, popieriniy
puodeliy, ranksluoséiy ir kt.

Jei norite pasirinkti kombinacinj gaminimo rezima

(kepsniné ir mikrobangos), naudokite tik indus, kuriuos galima naudoti

mikrobangy krosneléje ir kurie atsparus karsciui.

Daugiau informacijos apie tinkamus virtuves reikmenis zr. 25 puslapyje

esanciame Virtuves reikmeny vadovas.

KEPIMAS ANT GROTELIY

Kepsniné leidZia greitai pasildyti ir apskrudinti maista nenaudojant mikrobangy.

Siuo tikslu su mikrobangy krosnele pateikiama kepsnings lentyna.

1. Pasildykite kepsning iki reikalingos temperattros
paspausdami mygtuka Kepsniné (JU) ir nustatykite
Sildymo laikg pasukdami valdymo rankenéle.

2. Paspauskite mygtuka Paleisti/+30s ().

3. Atidarykite dureles ir padekite maistg ant lentynos.
Uzdarykite dureles.

4. Paspauskite mygtuka Kepsniné ((JJ).
Rezultatas: Rodomi pateikti rodmenys:

“r
u

5. Nustatykite reikiama kepimo laikg sukdami valdymo
rankenéle. Didziausia kepimo laiko trukmé yra
60 minuciy.

S

6. Paspauskite mygtuka Start/+30s (Paleisti/+30s) ().

Rezultatas: pradedama kepti. Baigus gaminti.

1) Krosnelé supypsi 4 kartus.
2) Paskutinis priminimo signalas

>/ +30s

Start

supypses 3 kartus (po vieng kartg kas minute).

3) Vel rodomas dabartinis laikas.

Nesirtpinkite, jei veikiant kepsninei Sildytuvas isjungiamas ir jjungiamas.
Sios sistemos paskirtis - apsaugoti krosnele nuo perkaitimo.

Liesdami krosneléje esancius indus, visada muvékite virtuvines

pirstines, nes jie gali buti labai karsti.

MIKROBANGU IR KEPSNINES DERINIMAS

Be to, galite derinti mikrobangas su kepsnine, norédami vienu metu greitai

gaminti ir apskrudinti.

VISADA naudokite mikrobangy krosnelei tinkamus ir kar§&iui atsparius
virtuvés reikmenis. Puikiai tinka stiklo arba keramikos indai, nes jie

leidZia mikrobangoms tolygiai prasiskverbti j maista.

VISADA liesdami krosneléje esancius indus muvekite virtuvines

pirstines, nes jie gali buti labai karsti.

1. Atidarykite dureles.
Padekite maistg ant lentynos, o lentyna - ant
sukamojo disko.
UZdarykite dureles.
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2. Paspauskite mygtuka Kombinacinis (*,0).
Rezultatas: Rodomi pateikti rodmenys:

FaA| (mikrobangy ir kepsnings
rezimas)
600 W  (iséjimo galia)

J/A\Y
C Y UU
p —

Pasirinkite tinkama galios lygj dar karta paspausdami mygtuka
Kombinacinis (#*UU), kol pasirodys atitinkamas galios lygis.

E] Kepsninés temperaturos nustatyti negalima.

3. Nustatykite reikiamag gaminimo laika sukdami
valdymo rankenéle. DidZiausia kepimo laiko
trukme yra 60 minuciy.

TN

®

4. Paspauskite mygtuka Paleisti/+30s ().

Rezultatas: pradedamas kombinuotasis valgio
gaminimas. Baigus gaminti.
1) Krosnele supypsi 4 kartus.

>/ +30s

Start

2) Paskutinis priminimo signalas supypsés 3 kartus (po

vieng kartg kas minute).
3) Vél rodomas dabartinis laikas.

Didziausia kombinuotojo mikrobangy ir kepsninés rezimo galia yra 600 W.

GARSO SIGNALO ISJUNGIMAS

Garso signalg galima bet kada iSjungti.
1. Paspauskite mygtukus () ir (D) dvi sekundes.

Rezultatas:
e Rodomas toks rodmuo;

@/ZDQ ®/+3US

Stop Start

e Krosnelé nepypia kiekvieng karta, kai paspaudziate

mygtuka.

2. Norédami vel jjungti garso signalg, vel dvi sekundes
paspauskite mygtukus (€) ir ().
Rezultatas:
e Rodomas toks rodmuo;

@/ZL\/Q Q>/+305

Stop Start

e Krosnelé vél veikia su jjungtu garso signalu.

MIKROBANGY KROSNELES SAUGOS UZRAKTAS

Jusy mikrobangy krosneléje yra speciali vaiky saugos programa, leidzianti
Luzrakinti” krosnelg, kad vaikai arba kiti neiSmanantys asmenys negaléty ja

naudotis.
Krosnele galima uzrakinti bet kuriuo metu.
1. Paspauskite mygtukus (@) ir (®) dvi sekundes.
Rezultatas:
e Krosnele uzrakinama (negalima
pasirinkti jokiy funkcijy);
e ckrane rodoma L.

|

/o8 O
@ O

Stop

2. Norédami atrakinti krosnele, dar kartg paspauskite
mygtukus (@) ir (@) dvi sekundes.

Rezultatas: krosnele galima naudoti jprastai.
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rtuves relkment) vadovas

Norint gaminti maista mikrobangy krosneléje, mikrobangos turi prasiskverbti j maista
neatspindétos ir nesugertos naudojamo indo. Todél virtuvés reikmenis reikia rinktis

atidziai. Jei virtuves reikmenys pazyméti kaip tinkami naudoti mikrobangy krosnelése,

tuo nereikia rupintis. Pateiktoje lenteléje iSvardijami jvairus virtuves reikmeny tipai ir
parodoma, ar juos galima naudoti mikrobangu krosneléje ir kaip naudoti.

Tinkami naudoti

Virtuvés reikmenys mikrobangy Komentarai
krosnelése
Aliumininé folija /X Galima naudoti mazais kiekiais,
siekiant apsaugoti sritis nuo
perkaitimo. Jei folija yra per arti
krosnelés sieneliy arba naudojama per
daug folijos, galimas elektros lankas.
Skrudinimo Iéksté v/ Nesildykite ilgiau kaip 8 minutes.
Porceliano ir moliniai v Porcelianas, keramika, glazdruoti
indai moliniai indai ir kaulinis porcelianas
paprastai yra tinkami, jei néra papuosti
metalo apdaila.
Vienkartiniai netvirti v/ Tokiuose induose pakuojamas kai
poliesterio indai kuris uz8aldytas maistas.
Greito maisto pakuoté
e Polistirolo puodeliy v/ Gali bti naudojamos maistui Sildyti.
talpyklos Perkaitinus polistirenas gali iSsilydyti.
e Popieriniai krepseliai X Gali uzsidegti.
arba laikraSciai
e Perdirbtas popierius X Gali sukelti elektros lanka.
arba metalo apdaila
Stiklo dirbiniai
e Krosnelés-valgomieji v/ Galima naudoti, jei néra metalo
reikmenys apdailos.
e Meniniai stiklo v Gali buti naudojami maistui arba
dirbiniai skysciams Sildyti. Trapus stiklas staiga
pasildytas gali suskilti arba jtrokti.
e Stiklo indai v/ Reikia nuimti dangtelj. Tinka tik

pasildyti.

Tinkami naudoti
Virtuvés reikmenys mikrobangy Komentarai
krosnelése
Metaliniai
® Indai X Gali sukelti elektros lanka arba gaisra.
o Saldikliy maiseliy X
raisteliai

Popieriniai

o |ekstes, puodeliai, v Trumpai gaminti ir paSildyti. Taip pat
servetéles ir perteklinei drégmei sugerti.
popieriniai
ranksluosciai

¢ Perdirbtas popierius X Gali sukelti elektros lanka.

Plastikiniai

e Talpyklos v/ Ypac jei tai karSciui atsparus
termoplastikas. Kai kuriy kity rtsiy
plastikas aukstoje temperatroje gali
deformuotis arba prarasti spalva.
Nenaudokite melamino plastiko.

e Maistiné plevele v/ Galima naudoti drégmei sulaikyti.
Neturéty liesti maisto. Bukite atsargus
ja nuimdami, nes gali pasirodyti karsti
garai.

o Saldiklio maiseliai X Tik jei galima virti arba atsparus
karsciui. Neturety bti sandarus. Jei
batina, pradurkite Sakute.

Vaskinis arba v/ Gali buti naudojamas sulaikyti dregme

riebalams atsparus ir apsaugoti nuo taskymo.

popierius

v/ :Rekomenduojama /X :Naudoti atsargiai X :Nesaugu
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algio gaminimo vadovas

MIKROBANGOS

Mikrobanguy energija prasiskverbia | maista, jg pritraukia ir sugeria maiste
esantis vanduo, riebalai ir cukrus.

Mikrobangos privercia maisto molekules greitai judéti. Greitas Siy molekuliy
judéjimas sukuria trintj, todel maistas jkaista.

VALGIO GAMINIMAS

Virtuvés reikmenys, skirti valgio gaminimui mikrobangy krosneléje:
virtuvés reikmenys suteikia galimybe mikrobangy energijai pro juos praeiti,
kad buty pasiektas didZiausias efektyvumas. Mikrobangas atspindi metalas,
pvz., nertdijantis plienas, aliuminis ir varis, taciau jos gali prasiskverbti pro
keramika, stikla, porceliana ir plastika, taip pat - pro popieriy ir medj. Todél
maistas niekada neturi buti gaminamas metalo talpyklése.

Maistas, tinkamas gaminti mikrobangy krosneléje:

daugelio rusiy maista, jskaitant Sviezias arba uzSaldytas darzoves,

vaisius, makaronus, ryzius, grudus, pupeles, Zuvj ir mésa, galima gaminti
mikrobangy krosneléje. Padazai, saldUs kremai, sriubos, garuose virti
pudingai, konservai ir salotos taip pat gali buti gaminami mikrobangy
krosneléje. Bendrai, mikrobangy krosnelé puikiai tinka gaminti bet kurj
maista, jprastai ruoSiama ant dujy virykles. Pvz., sviesto arba Sokolado
lydymas (Zr. skyriy su patarimais ir bldais).

Uzdengimas gaminant

Gaminant labai svarbu uzdengti maista, nes iSgaraves vanduo pakyla gary
pavidalu ir prisideda prie gaminimo proceso. Maista galima uzdengti jvairiai:
pvz., keramikos lékste, plastikiniu dangteliu arba mikrobangy krosnelems
tinkama maistine plévele.

Laukimo laikas

Baigus gaminti maista, svarbus laukimo laikas, kad viso maisto temperatura
tapty vienoda.

Saldyty darzoviy gaminimo vadovas

Naudokite tinkama stiklinj ,,pyrex” dubenj su dangciu. Uzdenge gaminkite
trumpiausia laikg - zr. lentele. Toliau gaminkite noredami gauti pageidaujama
rezultata.

Gamindami pamaisykite du kartus ir vieng karta - baige gaminti. Baige
gaminti jberkite druskos, zoleliy arba jdékite sviesto. Kol laukiate, uzdenkite.

Laukimo
laikas (min.)

Laikas

Galia (min.)

Maistas Porcija Nurodymai

Spinatai 150 g | 60O W | 47%-51 2-3 pilkite 15 ml

(1 valgomajj
Saukstg) Salto
vandens.

Brokoliai 300g |B60OW | 9-10 2-3 |pilkite 30 ml

(2 valgomajj
Saukstg) Salto
vandens.

Zirneliai 300g | BOOW | 7%2-8"> 2-3 |pilkite 15 ml

(1 valgomajj
Sauksta) Salto
vandens.

Zaliosios pupelés | 300g |600W | 8-9 2-3 Ipilkite 30 mi

(2 valgomajj
Sauksta) Salto
vandens.

Darzoviy misinys 600 W | 72-8%> 2-3

(morkos/zirmneliai/
kukurtzai)

300 g Ipilkite 15 m
(1 valgomajj
Sauksta) Salto

vandens.

Darzoviy misinys 600W | 8-9 2-3

(kiny stiliaus)

3009 |pilkite 15 ml
(1 valgomajj
Saukstg) Salto

vandens.
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Ryziy ir makarony gaminimo vadovas

Svieziy darzoviy gaminimo vadovas

Ryziai: naudokite didelj stiklinj ,pyrex* duben; su danggiu - Naudokite tinkama stiklinj ,pyrex” dubenj su dangciu. |pilkite 30-45 ml
gaminant ryziy turis padvigubeja. Gaminkite uzdenge. Salto vandens (2-3 valg. Saukstus) kiekvienai 250 g porcijai, jei néra
Baige gaminti pamaisykite pries palikdami pastovéti ir rekomenduojamas kitoks vandens kiekis - zr. lentele. Uzdenge gaminkite
jberkite druskos arba Zoleliy bei jdékite sviesto. trumpiausia laika - Zr. lentele. Toliau gaminkite norédami gauti pageidaujama
Pastaba: pasibaigus gaminimo laikui ryziai galéjo bati rezultata. Vieng kartg pamaiSykite gamindami ir viena karta baige gaminti.
sugére ne visg vanden;. Baige gaminti jberkite druskos, Zoleliy arba jdekite sviesto.

Makaronai: naudokite didelj stikiinj ,pyrex* dubeni. |pilkite verdancio Laukimo metu uzdenkite 3 minutéms. 3 .

vandens, jberkite ziupsnj druskos ir gerai i§maigykite. Patarimas: supjaustykite SviezZias darzoves vienodo dydzio gabaléliais.
Gaminkite neuzdenge. Kuo smulkiau supjaustomos, tuo greiCiau bus paruostos.
Gamindami ir po to kartais pamaigykite. Kol laukiate, Visos 8viezios darzoves turi blti gaminamos naudojant visg mikrobangy
uzdenkite, o po to nupilkite vanden;. krosnelés galig (800 W).
- Laikas Laukimo
Laikas | -aukimo Maistas | Porcija | - . laikas Nurodymai
Maistas Porcija | Galia Tt laikas Nurodymai (min.) (min.)
i) Brokoliai 2509 | 4-4% 3 Paruo$kite vienodo dydzio Ziedelius. Stiebai
Baltieji ryZiai 2509 |800W | 16-17 5 | |pilite 500 m 5009 | 7-7% turi biti nukreipti | viduri
(apvirti) Salto vandens. Briuseliniai | 2560 g | 5%-6%2 3 |pilkite 60-75 ml (5-6 valg. Saukstus)
kopuUstai vandens.
Rudieji ryziai 2509 |800W | 21-22 5 Ipilkite 500 ml Morkos 250g | 4%-5 3 Supjaustykite morkas vienodo dydzio
(apvirti) Salto vandens. griezineliais.

ORI : . Ziedinis 2509 | 5-5% 3 Paruo$kite vienodo dydZio Ziedelius.
?fy?;?féﬂiliniai 250g | 8OOW | 17-18 5 g:gi::ge?sl koplstas | 500g | 8%-9 Didelius Ziedus perpjaukite per puse. Stiebai
ryZiai) ' turi bati nukreipti j vidurj.

Cukinijos 2509 | 3%-4 3 Supjaustykite cukinijas | riekeles. |pilkite 30
Maisyti grudai 250g | 800W | 18-19 5 |pilkite 400 ml ml (2 valg. Saukstus) vandens arba jdékite
(ryziai + gradai) Salto vandens. gabalélj sviesto. Gaminkite, kol suminkstés.
; . Baklazanai | 250 g | 3%-4 3 Supjaustykite baklazanus j mazas riekeles
Makaronai 250 g 800W | 11-12 5 lplnilte 1000 mi ir apipi\kite 1 Valgomuoju Saukstu Citrinu
karsto vandens. suliy.
Porai 2509 | 4%-5 3 Supjaustykite porus | storus griezinélius.
Grybai 1259 | 1%-2 3 Paruoskite mazus nesupjaustytus arba
2509 | 3-3% didesnius supjaustytus grybus. Vandens

nepilkite. ApSlakstykite citriny sultimis.
Pagardinkite druska ir pipirais. Prie$
patiekdami nusausinkite.
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Laikas Laukimo
Maistas | Porcija . laikas Nurodymai
(min.) X
(min.)

Svogunai | 250g | 5%-6 3 Supjaustykite svoguinus riekelémis arba
per puse. Jpilkite tik 15 ml (1 valg. Sauksta)

vandens.

Pipirai 25609 | 4%-5 3 Supjaustykite pipirus mazais gabaléliais.
Bulvés 2509 4-5 3 Pasverkite nuskustas bulves ir supjaustykite
5009 | 7%.-8Y% | vienodas dalis per pusg arba ketvirCiais.
Ropé 2509 | 5-5% 3 Supjaustykite ropes mazais kubeliais.
SILDYMAS

Jusy mikrobangy krosnelé pasildys maista per daug trumpesnj laika nei tai
uztrukty naudojant jprasta virykle.

Kaip orientyra naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir Sildymo
laika. Nurodant laika lenteléje laikoma, kad skysciai yra patalpos
temperaturos nuo +18 iki +20 °C arba atvesintas maistas yra nuo +5 iki +7
°C temperattros.

ISdéstymas ir uzdengimas

Stenkités neSildyti dideliy gabaly, pvz., mesos kauly - jie perkais ir

iSdzius anksciau nei susils vidurys. Mazy gabaléliy Sildymas bus daug
sekmingesnis.

Galios lygiai ir maiSymas

Kai kurj maistg galima pasildyti naudojant 800 W galig, o kitas turi bati
Sildomas naudojant 600 W, 450 W arba net 300 W galia.

Rekomendacijy zr. lentelése. Apskritai yra geriau Sildyti maista naudojant
maza galig, jei maistas trapus, yra didelis kiekis arba jei tikétina, kad jis labai
greitai susils (pavyzdziui, pyragéliai su mésa).

Noredami geriausiy rezultaty, gerai iSmaisykite arba Sildydami apverskite
maistg. Kai jmanoma, pries patiekdami pamaiSykite dar karta.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kudikiy maista. Kad
iSvengtumete staigaus skysciy uzvirimo ir galimo apsiplikymo, prie$
Sildydami, Sildymo metu ir pasilde pamaiSykite. Kol laukiate, laikykite maista
mikrobangy krosneléje. Rekomenduojama | skyscius jdéti plastikinj Sauksta
arba stiklo lazdele. Stenkités maisto neperkaitinti (ir neislieti).

Patartina verCiau nustatyti per trumpa gaminimo laikg ir véeliau prideti
papildomo Sildymo laiko, jei butina.

Sildymo ir laikymo laikas

Kai Sildote maista pirma karta, naudinga pasizymeti naudota laikg - kad
atsimintuméte ateityje.

Visada jsitikinkite, kad Sildytas maistas gerai susilo.

Baige Sildyti leiskite maistui trumpai pastovéti, kad temperatira iSsilyginty.
Rekomenduojamas laukimo laikas po Sildymo yra 2-4 minutés, jei lentelgje
nenurodytas kitoks laikas.

Ypac bukite atsargus Sildydami skyscius ir kudikiy maista. Taip pat Zr.
saugos priemoniy skyriy.

SKYSCIU PASILDYMAS

Kai krosnelé iSsijungia, visada leiskite maistui pastoveti bent 20 sekundziy,
kad temperatura iSsilyginty. Jei reikia, maiSykite Sildydami ir VISADA
pamaisykite pasilde. Siekdami iSvengti staigaus uzvirimo ir galimo
apsiplikymo turétumeéte j gérimus jdéti Sauksta arba stiklo lazdele ir
pamaisyti pries Sildant, Sildymo metu ir pasildzius.

Skysciy ir maisto Sildymas

Kaip sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius
ir laika.

. " . | Laikas Lau_kimo .
Maistas Porcija | Galia . laikas Nurodymai
(min.) X
(min.)
Gérimai 150ml | 800W | 1-1% 1-2 Ipilkite | puodelj ir Sildykite
(kava, (1 puodelis) neuzdengta. Pastatykite
arbata ir puodelj / didelj puoduka
vanduo) 250 ml 1%%-2 sukamojo disko viduryje.
(1 didelis Palikite reikiama laika stoveti
puodukas) mikrobangy krosnelgje ir
gerai iSmaisykite.
Sriuba 2509 800 W | 3-3% 2-3 Supilkite j gilia keramine
(atvésinta) lekste. UZdenkite plastikiniu
dangciu. Pasilde gerai
iSmaisykite. Prie§ patiekdami
pamaisykite dar karta.
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KUDIKI MAISTO SILDYMAS

KUDIKIY MAISTAS: sudékite j gilig keramine 1ékste. Uzdenkite plastikiniu
dangciu. Pasilde gerai iSmaisykite!

Pries patiekdami leiskite pastoveti 2-3 minutes. ISmaiSykite dar karta ir
patikrinkite temperatura.

Rekomenduojama pateikimo temperatura: 30-40 °C.

KUDIKIY PIENAS: supilkite piena j sterily stiklo buteliuka. Sildykite
neuzdengta. Niekada kudikio buteliuko nesildykite su zinduku, nes perkaites
buteliukas gali sprogti. Gerai suplakite pries palikdami pastovéti ir dar kartg
- prie$ patiekdami! PrieS duodami piena arba maistg kudikiui, visada atidziai
patikrinkite jo temperatura. Rekomenduojama pateikimo temperatura: vid.
37 °C.

PASTABA: ypa¢ atidZiai reikia patikrinti kudikiy maistg, kad buty iSvengta
nudegimy.

Kaip sildymo rekomendacijas naudokite tolesnéje lenteleje pateiktus galios
lygius ir laika.

Kudikiy maisto ir pieno pasildymas

Kaip sildymo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galingumus
ir trukme.

. " . | Laikas Lau_kimo .
Maistas Porcija | Galia 3 laikas Nurodymai
(min.) N
(min.)
TroSkinta 350 g 600 W | 5%2-6% 2-3 Sudekite troskinta mesa /
mesa / zuvis 2wvj j gilig keraming lekste.
(atvesinta) UZdenkite plastikiniu
dangéiu. Sildydami kartais
pamaiSykite ir dar kartg
- prie$ palaikydami ir
patiekdami.
Makaronai 3509 600 W | 472-5Y2 3 Sudeékite makaronus (pvz.,
su padazu spagecius arba kiausiniy
(atvésinti) makaronus) j plokscia
keramine 1€kste. Uzdenkite
mikrobangy krosnelés
maistine plévele. Pries
patiekdami iSmaisykite.
Makaronai 3509 600W | 5-6 3 Makaronus su jdaru (pvz.,
su jdaru ravioli, tortelini) sudekite j gilia
ir padazu keramine 1€kste. Uzdenkite
(atvésinti) plastikiniu danggiu. Sildydami
kartais pamaiSykite ir dar
karta - prie$ palaikydami ir
patiekdami.
Maistas 3509 600 W | 572-6%2 3 Sudékite i 2-3 atvésinty
leksteje daliy sudaryta patiekalg j
(atvésintas) keraminj inda. UzZdenkite

mikrobangy krosnelés
maistine plévele.

Laukimo
Maistas | Porcija | Galia Laikas laikas Nurodymai
(min.)
Kadikiy 190g | 600W | 30 sek. 2-3 Sudékite j gilig keramine
maistas lekste. Gaminkite uzdenge.
(darzoves + Baige gaminti pamaisykite.
mésa) Palaukite 2-3 minutes. Prie$
patiekdami gerai iSmaisykite
ir atidZiai patikrinkite
temperatura.
Kadikiy 190g |600W | 20 sek. 2-3 Sudgkite j gilig keraming
ko$é (grudai lekste. Gaminkite uzdenge.
+ pienas + Baige gaminti pamaisykite.
vaisiai) Palaukite 2-3 minutes. Prie$
patiekdami gerai iSmaisykite
ir atidZiai patikrinkite
temperaturg.
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Laukimo
Maistas | Porcija | Galia Laikas laikas Nurodymai
(min.)
Kadikiy 100 ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3 Gerai iSmaisykite arba
pienas 200 ml nuo suplakite ir supilkite j sterily
50 sek. iki stiklo buteliukg. Pastatykite
1 min. sukamojo disko viduryje.
Gaminkite neuzdenge. Gerai
suplakite ir palikite bent 3
minutéms. Pries patiekdami
gerai suplakite ir atidZiai
patikrinkite temperatira.
NEAUTOMATINIS ATSILDYMAS

Visas uz3aldytas maistas turi bati atSildytas naudojant atsildymo galios lygj
(180 W).

Laikas Laukimo
Maistas Porcija . laikas Nurodymai
(min.) N
(min.)
Mésa

Jautienos farSas | 2509 | 672-7% 5-25 | |dékite mésg | plokscia keramine

Mikrobangos yra puikus budas atsildyti uzSaldyta maistg. Mikrobangos

Svelniai atSildo uzSaldyta maista per trumpa laikotarpj. Tai gali buti puikus

privalumas, jei pasirodo netikety sveciy.

UZSaldyta paukstiena pries gaminant turi bati kruopsciai atitirpinta.

Pasalinkite visus metalinius raiS¢ius ir pakavimo medziagas, kad galéty

nubegti atitirpes skystis.

UZSaldytg maista jdékite | inda be dangcio. Praéjus pusei laiko apverskite,

iSleiskite visg skystj ir kuo greiCiau pasalinkite visus kogalvius.

Kai kada patikrinkite maistg noredami jsitikinti, kad jis Siltas.

Jei mazesnés ir plonesnés uzsaldyto maisto dalys pradeda Silti, jas atSildant

galima apvynioti mazais aliuminines folijos lapais.

Jei pradeda S$ilti iSorinis paukstienos pavirsius, nutraukite tirpinima ir pries

tesdami leiskite 20 minuciy pastoveti.

Palikite stoveti zuvj, mesa ir paukstiena, kad iki galo atsilty. Laukimo iki

visigko atsilimo laikas priklausys nuo ildomo maisto kiekio. Zr. toliau

pateikta lentele.

Patarimas: plokscCio pavidalo maistas atSyla geriau nei storo pavidalo,

0 mazesni kiekiai - greiCiau nei dideli. Atsiminkite §j
patarima Saldydami ir Sildydami maista.

Noredami atSildyti uzSaldyta maista, kurio temperatura yra nuo -18 iki -20

°C, kaip vadova naudokite pateiktg lentele.

5009 | 10-12 lekste. Plonesnius krastus uzdenkite
aliuminio folija. Apverskite pragjus
Kiaulienos 2509 | 7%-8"% pusei atsildymo laiko!
kepsniai
Paukstiena
Vistienos 5009 | 14%- 15-40 | Pirmiausia sudekite vistienos
gabaleliai (2gab.)| 15% gabalélius odele Zemyn, visa vista -

kritinele zemyn j plokscia keraming
|ekste. Plonesnes dalis (sparnelius
ir galus) uzdenkite aliuminine folija.
Apverskite pragjus pusei atsildymo

Neisdarinéta vista | 900g | 28-30

laiko!
Zuvis
Zuvies file 250¢ 6-7 5-15 | UzSaldyta Zuvj sudékite plokscios
(2 gab.) keraminés lekstés viduryje.
Plonesnes dalis sudékite po
4009 | 12-13 storesnémis dalimis. Plonus galus
(4 gab,) uzdenkite aliuminio folija. Apverskite
praéjus pusei atsildymo laiko!
Vaisiai
Uogos 2509 6-7 5-10 | Paskleiskite vaisius plokS¢iame

apvaliame stikliniame inde (didelio
skersmens).
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Laikas Laukimo
Maistas Porcija : laikas Nurodymai
(min.) X
(min.)
Duona
Bandeles 2gab. | -1 5-20 | ISdeliokite bandeles arba duong ratu
(kiekviena apie 4gab. | 2-2% ant popierinio ranksluoscio sukamojo

50 g) stalo viduryje. Apverskite pragjus
pusei atsildymo laiko!

Skrudinta duona/ | 2509 | 4%-5
Sumustinis

Vokiska duona 500g | 8-10
(kvietiniai +
ruginiai miltai)

KEPSNINE

Kepsninés kaitinamasis elementas yra po krosnelés lubomis. Jis veikia
dureléms esant uzdarytoms ir sukantis sukamajam diskui. Sukamojo disko
sukimasis uztikrina tolygy maisto apskrudima. Pasildzius kepsning 3-4
minutes, maistas greiCiau apskrus.

Kepimui skirti virtuvés reikmenys

Turéty buti atsparts ugniai, juose gali buti metalo. Nenaudokite jokiy
plastikiniy virtuves reikmeny, nes jie gali iSsilydyti.

Kepti tinkamas maistas:

Zlégtainiai, desros, mésos / zuvies gabalai, mésainiai, jautienos ir rukyto
kumpio griezinéliai, liesos zuvies porcijos, sumustiniai ir visy rasiy skrudinta
duona su priedais.

Svarbi pastaba

Kai naudojamas tik kepsninés rezimas, jsitikinkite, kad kepsninés
kaitinamasis elementas yra po krosnelés lubomis horizontalioje padétyje,

o ne galingje sieneléje vertikalioje padétyje. Atminkite, kad maistas turi bati
dedamas ant virSutinés lentynos, jei nenurodyta kitaip.

MIKROBANGOS + KEPSNINE

Siuo gaminimo reZimu derinamas spinduliuojantis karstis, kuris sklinda i§
kepsnines, su mikrobanguy greiciu. Jis veikia tik dureléms esant uzdarytoms
ir sukantis sukamajam diskui. Sukantis sukamajam diskui maistas
apskrunda tolygiai. Siame modelyje galimi trys kombinuotieji rezimai: 600 W
+ kepsning, 450 W + kepsnine ir 300 W + kepsnine.

Virtuveés reikmenys, skirti gaminti naudojant mikrobangas + kepsnine
Naudokite virtuves reikmenis, pro kuriuos gali praeiti mikrobangos. Virtuves
reikmenys turéty buti atsparts ugniai. Nenaudokite metaliniy virtuves
reikmeny kartu su kombinuotoju rezimu. Nenaudokite jokiy plastikiniy
virtuves reikmenu, nes jie gali iSsilydyti.

Maistas, tinkamas gaminti naudojant mikrobangas + kepsnine

Maistui, kuris tinkamas gaminti kombinuotoju rezimu, priklauso visy

rusiy virtas / keptas maistas, kurj reikia pasildyti ir paskrudinti (pvz., kepti
makaronai), taip pat - maistas, kuriam pakanka trumpo gaminimo laiko, kad
pavirSius apskrusty. Be to, Sis rezimas gali buti naudojamas didesnéms
maisto porcijoms, kai reikalingas pavirSiaus apskrudimas ir traSkumas (pvz.,
viStienos gabaléliai, jie apveriami pragjus pusei gaminimo laiko). Daugiau
informacijos zr. kepsnines lentelgje.

Svarbi pastaba

Kai naudojamas kombinuotasis rezimas (mikrobangos + kepsning),
isitikinkite, kad kepsninés kaitinamasis elementas yra po krosnelés lubomis
horizontalioje padétyje, o ne galingje sieneléje vertikalioje padetyje. Maistas
turéty bati padétas ant virSutinés lentynos, jei nenurodyta kitaip. Kitu

atveju turi biti padétas tiesiai ant sukamojo disko. Zr. lentelgje pateiktus
nurodymus.

Maistas turi buti apverstas, jei reikia, kad apskrusty abi pusés.
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Uzsaldyto maisto kepimo vadovas

Kaip kepimo rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir laika.

Sviezio maisto kepimo vadovas

Pasildykite kepsnine naudodami kepsninés funkcijg 3-4 minutes. Kaip kepimo
rekomendacijas naudokite Sioje lenteléje pateiktus galios lygius ir laika.

; 1-0s 2-0s
Salqytas Porcija Galia plfses plfses Nurodymai
maistas laikas | laikas
(min.) (min.)
Bandelés 2 gab. Mikrobangos | 300 W + Tik Bandeles isdeliokite
(mazdaug po 4 gab. +kepsniné | kepsning | kepsning | ant lentynos ratu.
509) 11% 1. | Pakepinkite antra
2.0%) 10 bandeliy puseg iki norimo
tra8kumo. Palaukite 2-5
minutes.
Pranclziskieji | 250-300g | 450 W + 8-9 - 2 uz8aldytus
batonai + (2 gab.) kepsniné prancuziskuosius
priedai batonus padékite ant
(pomidoreai, lentynos vieng Salia kito.
stiris, kumpis, Baigus kepti, palaukite
grybai) 2-3 minutes.
Apkepas 4009 450 W + 13-14 - UzSaldytg kepsnj jdekite
(darzoviy ar kepsniné i maZa apvaly stiklinj
bulviy) Jpyrex” inda. Pastatykite
inda ant mikrobangy
krosnelés padéklo.
Baige gaminti palaukite
2-3 minutes.
Makaronai 4009 Mikrobangos | 600 W + Tik UzSaldytus makaronus
(raguciai, +kepsniné | kepsning | kepsning | sudékite j mazg plokscig
lakstiniai, 14-15 2.3 staCiakampj stiklinj
lazanija) Jpyrex” inda. Pastatykite
inda tiesiai ant sukamojo
disko. Baige gaminti
palaukite 2-3 minutes.
Vistienos 2509 450 W + 5-51% 3-3%2 | Vistienos gabalélius
gabaliukai kepsniné sudékite ant lentynos.
Apverskite pragjus laikui.
Krosnelés 250 g 450 W + 9-11 4-5 | Krosnelés traskucius
traSkuciai kepsniné sudékite tolygiai ant

kepimo popieriaus ant
lentynos.

) 1-0s 2-0s
Svn_ezras Porcija Galia plfses plfses Nurodymai
maistas laikas laikas
(min.) (min.)
Skrudintos 4 gab. Tik kepsniné 6-8 4-5% | Skrudintas riekeles viena
duonos (kiekviena po Salia kitos sudekite ant
riekelés 250) padeéklo.
Bandelés (jau | 2-4 gabaléliai | Tik kepsnine 2-3 2-3 Sudekite bandeles ratu
iSkeptos) apatine puse zemyn tiesiai
ant sukamojo disko.
Pakepinti Mikrobangos | 300 W + Tik Supjaustykite pomidorus
pomidorai +kepsning | kepsniné | kepsniné | per puse. Ant virSaus
2009 4155 0.3 | uzdekite surio. ISdéliokite
(2 gab) ratu ploksciame stikliniame
4009 7.8 L,pyrex" inde. Pastatykite
(4 gab) ant lentynos.
Havajy 2 gab. 450 W + 3%-4 - Pirma paskrudinkite
skrebuciai (300 ) kepsniné duonos riekeles.
(ananasas, Skrebucius su priedais
kumpis, strio sudeékite ant lentynos.
riekeles) 2 skrebucius padekite
prieSais tiesiai ant lentynos.
Palaukite 2-3 minutes.
Keptos bulvés | 250 g B00W+ | 41-5 - Supjaustykite bulves per
kepsniné puse. ISdéliokite jas ratu
500 g 8-9 ant lentynos, pjovimo pusé
turi blti atsukta | kepsnine.
Vistienos 450-500 g 300W + 10-12 12-13 | ParuoSkite vistienos
gabaléliai (2 gab.) kepsniné gabalélius su aliejumi ir

prieskoniais. ISdeliokite juos
ratu, kad kaulai bty ar¢iau
vidurio. Viena vistienos
gabalélj padékite ne
lentynos viduryje. Palaukite
2-3 minutes.
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; 1-0s 2-0s
'sr:l;?szt':: Porcija Galia ?;;::: r;;::: Nurodymai
(min.) (min.)
Avienos 4009 Tk kepsning | 12-15 9-12 | IStepkite avienos Zlégtainius
Zlégtainiai (4 gab.) aliejumi ir prieskoniais.
/ jautienos ISdeliokite juos ant
kepsniai lentynos ratu. Baigus kepti,
(vidutiniai) palaukite 2-3 minutes.
Kiaulienos Mikrobangos | 300 W + Tik IStepkite kiaulienos
kepsniai +kepsniné | kepsniné | kepsniné | kepsnius aliejumi ir
250 7-8 a7 | prieskoniais. ISdéliokite
(2 gab.) juos ant lentynos ratu.
Baigus kepti, palaukite 2-3
minutes.
Kepti obuoliai | 1 obuolys 300 W + 4-4%, ISimkite obuoliy vidurj
(maZdaug kepsniné ir pridekite raziny bei
200 g) uogienés. Ant virsaus
2 obuoliai 67 uzdekite migdoly riekeliy.
(mazdaug Sudékite obuolius |
400 g) plokscia stiklinj ,pyrex”
indg. Pastatykite inda tiesiai
ant sukamojo disko.
Vistienos 12009 600 W + 15-18 15-18 | Paruoskite vistieng su
kepsnys kepsniné aligjumi ir prieskoniais.

|dékite vista pirmiausia
kratinéle Zemyn, paskui
kratinéle aukstyn j ,pyrex”
indg. Baigus kepti,
palaukite 5 minutes.

SPECIALUS PATARIMAI

SVIESTO LYDYMAS
50 g sviesto jdekite | maza gily stiklinj inda. Uzdenkite plastikiniu dangciu.

Pakaitinkite 30-40 sekundziy, naudodami 800 W galig, kol sviestas iSsilydys.

SOKOLADO LYDYMAS

100 g Sokolado jdékite | maza gily stiklinj inda. Pakaitinkite 3-5 minutes,
naudodami 450 W galig, kol Sokoladas iSsilydys. Lydydami vieng arba du
kartus pamaisykite. ISimdami uzsimaukite virtuvines pirstines!

SUSICUKRAVUSIO MEDAUS LYDYMAS
20 g susicukravusio medaus sudekite j maza gily stiklinj inda. Pakaitinkite
20-30 sekundziy, naudodami 300 W galig, kol medus issilydys.

DREBUCIY LYDYMAS

Sausus drebuciy gabalus (10 g) 5 minutems sudékite j Salta vanden;.
Sausus drebucius sudekite | maza stiklinj ,,pyrex” duben;. Kaitinkite 1
minute, naudodami 300 W galig. ISlyde pamaisykite.

GAMINIMAS SU GLAJUMI (PYRAGAMS IR DIDELIEMS TORTAMS)
Sumaisykite greitai paruosiama glajy (mazdaug 14 g) su 40 g cukraus ir
250 ml Salto vandens. Gaminkite neuzdenge stikliniame ,pyrex“ dubenyje
nuo 3%z iki 4% minuciy, naudodami 800 W galia, kol glajus taps skaidrus.
Gamindami du kartus pamaisykite.

UOGIENES GAMINIMAS

600 g vaisiy (pavyzdziui, uogy misinj) sudekite j tinkamo dydzio stiklinj
Lpyrex“ dubenj su dangciu. |dekite 300 g uogieniy cukraus ir gerai
iSmaisykite. Gaminkite uzdenge 10-12 minuciy, naudodami 800 W galia.
Gamindami keletg karty pamaiSykite. Sudekite tiesiai j mazus uogienes
stiklainius su uzsukamais dangteliais. Palikite dangtelj 5 minutes.

PUDINGO GAMINIMAS

Sumaisykite pudingo mase su cukrumi ir pienu (500 ml) laikydamiesi
gamintojy nurodymy ir gerai iSmaisykite. Naudokite tinkamo dydZio stiklinj
Lpyrex” dubenj su dangciu. Gaminkite uzdenge nuo 6%z iki 772 minuciy,
naudodami 800 W galig. Gamindami keleta karty gerai iSmaisykite.

MIGDOLY RIEKELIY SKRUDINIMAS

Tolygiai paskleiskite 30 g migdoly riekeliy vidutinio dydzio keramingje
lekstéje. Skrudindami keleta karty pamaisykite nuo 3%z iki 4% minuéiy,
naudodami 600 W galig. Palikite krosnelgje pastovéti 2-3 minutes. ISimdami
uzsimaukite virtuvines pirstines!
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trikCiy diagnostika

KA DARYTI, JEI KYLA ABEJONIY AR KEBLUMUY

ISkilus toliau nurodytiems keblumams, iSbandykite pateiktus sprendimus.

Tai jprasta.

e Kondensacija krosneléje.

e Oro srautas aplink dureles ir iSorinj korpusa.

o Sviesos atspindziai aplink dureles ir iSorinj korpusa.

e Garai, besiverziantys pro dureles arba angas.

Krosnelé nejsijungia paspaudus mygtuka ().

e Ar durelés sandariai uzdarytos?

Maistas visai negaminamas.

e Ar teisingai nustatéte laikmatj ir (ar) paspaudéte mygtuka ()?

e Ar durelés uzdarytos?

e Ar neperkrauta elektros grandiné ir dél to neperdege saugiklis arba
isijunge suaktyvintas pertraukiklis?

Maistas perkaitintas arba per mazai pasildytas.

* Ar maisto raSiai nustatyta tinkama gaminimo trukme?

e Ar pasirinktas tinkamas galingumas?

Krosneléje vyksta kibirkS¢iavimas ir traskéjimas (elektros lankas).

e Ar nenaudojote indo su metalo apdaila?

e Ar krosneléje nepalikote Sakutés arba kito metalinio virtuves reikmens?

e Ar aliuminio folija ne per arti vidiniy sieneliy?

Neveikia lemputé.

e Lemputes negalima keisti patiems saugumo sumetimais. Kreipkités |
artimiausia ,,Samsung* klienty aptarnavimo centrg, kad kvalifikuotas
specialistas pakeisty lempute.

Krosnelé trikdo radijo arba televizijos prietaisy darba.

e Krosnelei veikiant galima pastebéti nedideliy televizijos arba radijo
transliacijy trikdziy. Tai jprasta. Norédami iSspresti Sia problema, jrenkite
krosnele toliau nuo televizoriy, radijo aparaty ir anteny.

e Jei trikdzius aptinka krosnelés mikroprocesorius, ekranas gali bati
nustatytas i§ naujo. Norédami iSspresti Sia problema, iStraukite maitinimo
kiStuka ir vel jkiskite. 1S naujo nustatykite laika.

Dumai ir blogas kvapas pradéjus maisto gaminima.

e Tailaikina bUsena, Sylant naujoms dalims. DUmai ir kvapas visiskai iSnyks
po 10 minuciy veikimo. Norédami pasalinti kvapg greiciau, mikrobangy
krosnele jjunkite jdéje j ja citrinos riekeliy arba citrinos suléiy.

' Jei anksc¢iau minéti nurodymai nepadeda iSspresti Sios problemos,

kreipkites j vietinj ,Samsung" techninio aptarnavimo centra.

Turekite su savimi Sig informacija.

e Modelio ir serijos numeriai paprastai atspausdinti krosnelés gale

e Garantijos informacija

e AiSkus problemos aprasymas

Tada kreipkites j vietinj atstova arba SAMSUNG garantinio aptarnavimo
tarnyba.
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technines speciiikacios

pastaba

SAMSUNG visada siekia tobulinti savo gaminiy kokybe. Konstrukcijos
specifikacijos ir Sios vartotojo instrukcijos gali buti pakeistos nejspéjus.

Modelis

MG23F301T**, MG23F302T**

Maitinimo Saltinis

230V ~50Hz

Energijos sgnaudos

Mikrobangos 1200 W

Kepsnine 1100 W

Kombinuotasis rezimas 2300 W
I1Séjimo galia 100 W/ 800 W (IEC-705)
Eksploatavimo daznis 2450 MHz
Magnetronas OM75P(31)

Ausinimo metodas

Ausinimo ventiliatoriaus varikliukas

Matmenys (P x A x G)
ISore
Krosnelés vidus

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Turis 23 litry
Svoris
Grynasis Apie 13 kg
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SAMSUNG

Informuojame, kad ,Samsung” garantija netaikoma paslaugy skambuciams, siekiant iSsiaiskinti gaminio veikima, suremontuoti netinkama jrengima arba atlikti
jprasta valyma ar prieziura.

TURITE KLAUSIMY AR PASTABU?

SALIS SKAMBINKITE ARBA APSILANKYKITE MUSU TINKLALAPYJE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support

BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
*3000 LleHa Ha efjMH rpafcKK pasroBo

e 0800 111 gl1 Ee3nn§TEH 3':; éqcmqkpm onepa?opm www.samsuing.com/bg/support

CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
M
801-172-678* \utE +z]18 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondéw komérkowych: 801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CE]
801-172-678* \ut[J +z]18 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
QLA Atentie: Daca efectuati apelul din rfeteaua Digi (RCS/R)DSF)), va rugam sa ne contactati WWW.Samsung.comy/ro/support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support

Kosovo 080010 10 1 Www.samsung.com/support

[=] % [=]
[=]
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Vikrovinu Krasns

Lietotaja instrukcija un
gatavoSanas rokasgramata

iet véera, ka Samsung garantijas ietvaros NEietilpst zvani uz apkopes
ai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas uzstadisanas izraisitu
noversana, ka arf standarta firiSanas vai apkopes darbibu veikSana.

MG23F301T**
MG23F302T**

lepazistieties ar iespejam

Paldies, ka iegadajaties Samsung izstradajumu.

SAMSUNG
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drosibas noradijumi

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM
UZZINAM.

BRIDINAJUMS: ja durtinas vai to biives ir bojatas,
krasni nedrikst darbinat, idz to nav salabojusi zinosa
persona.

BRIDINAJUMS: tikai zinoSas personas drikst veikt
apkopes vai remonta darbibas, kas paredz nonemt
kadu pret mikroviinu energijas iedarbibu aizsargajosu
parsegu; parejiem Sis darbs ir bistams.
BRIDINAJUMS: kidrumus un citus partikas
produktus nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var
uzspragt.

BRIDINAJUMS: bérni drikst izmantot krasni bez
uzraudzibas tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi
noradijumi par krasns droSu listoSanu un vini izprot
briesmas, kas var rasties krasns nepareizas lietoSanas
del.

Stiefice ir paredzéta izmantosanai tikai majsaimnieciba,
un to nav paredzets izmantot:

* personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas
lldzigas darba telpas;

* saimniecibas ekas;

e klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas
ldzigas dzivojamajas telpas;

* naktsmitnem lidzigas telpas.

Izmantojiet tikai piederumus, kas ir piemeroti lietoSanai

mikrovilnu krasnis.

Sildot edienu plastmasas vai papira iepakojumos,

verojiet krasni, jo ir iespéjama aizdegSanas.

Mikrovilnu krasns ir paredzeta partikas un dzerienu

uzsildianai. Partikas vai apgérba zavésana un

spilventinu, Cibu, suklu, mitru dranu u. tml. uzsildiSana

var izraisit traumu, aizdegsanas vai ugunsgréeka risku.

Ja no ierices paradas (izplatas) dumi, izsledziet

vai atvienojiet ierici un turiet durtinas aizvertas, lai

noslapétu jebkadas liesmas.

Dzerienu sildiSana mikroviinu krasni var izraisit

aizkavetu varsanos, tapec uzmanieties, nemot ara

trauku.
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Lai izvaifitos no apdegumiem, zidainu partikas pudelisu
un partikas burcinu saturs pirms zidaina baroSanas
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda ediena vai
dzeriena temperatura.

Olas ar Caumalu un veselas, cieti novaritas olas
nedrikst sildit mikrovilnu krasnis, jo tas var eksplodet
pat pec mikrovilnu krasns izslegsanas.

Regulari tiriet krasni un nofiriet visus partikas produktu
parpalikumus.

Nepareiza krasns tifisana var izraisit virsmas
nolietoSanos, kas var nelabveligi istekmet ierices dzives
llgumu un, iespejams, izraisit bistamu situaciju.
Mikrovilnu krasns ir paredzeta izmanto$anai uz galda
virsmas (savrup stavosi), un to nav paredzets ievietot
skapitl.

Edieniem un dzérieniem paredzéti metaliskie trauki nav
piemeroti izmantoSanai, gatavojot ar mikrovilniem.
Jaievero piesardziba, lai trauku iznemsanas laika
netiktu parvietota rotgjosa pamatne.

lerici nedrikst firt ar tvaika tiritaju.

lerici nedrikst firit ar udens struklu.

lerice nav paredzéeta uzstadisanai automasinas,
autofurgonos un lidzigos transportlidzek|os.

STierice nav paredzéta personam (taja skaita bérmiem)
ar fiziskiem, manu vai garigiem traucejumiem, ar
pieredzes vai zinaSanu trukumu, ja vien persona, kas
atbildiga par vinu droSibu, nav sniegusi instrukcijas par
ierices izmantosanu.

Berni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar iekartu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma

un personas ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucejumiem, vai ar pieredzes vai zinaSanu trukumu,
ja vien Sis personas tiek atbilstosi uzraudzitas vai
apmacitas izmantot So iekartu drosa veida un apzinas
iespejamos apdraudejumus. Berniem nedrikst atlaut
rotalaties ar iekartu. lekartas tinsanu vai lietotaja veiktu
apkopi nedrikst veikt bérni bez uzraudzibas.

Ja stravas vads ir bojats, lai noverstu iespgjamas
briesmas, ta nomaina javeic razotajam, tehniskas
apkopes centra parstavim vai lidzvertigi kvalificeta
personai.
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Krasns janovieto pareiza virziena un augstuma, lai viegli
varétu piek|Ut tas iekSpusei un vadibas pogam.

Pirms pirmas lietoSanas ierice 10 mindtes jadarbina ar
udeni, tikai tad drikst sakt lietosanu.

Ja no krasns izplatas neparasta skana, deguma smaka
vai dumi, nekavejoties atvienojiet stravas spraudni un
sazinieties ar tuvako klientu centru.

Mikrovilnu krasns ir janovieto ta, lai varetu piek|ut
kontaktligzdai.

BRIDINAJUMS: lietojot ierici apvienotaja rezima, tas
raditas temperaturas de| berni drikst izmantot krasni
tikai pieauguSo uzraudziba.

LietoSanas laika ierice sakarst. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos sildelementiem krasns iekSpuse.
BRIDINAJUMS: licto$anas laika piegjamas dalas var
sakarst. Uzraugiet, lai mazi béerni netuvojas iericei.
Krasns durtinu stikla tinsanai nelietojiet raupjus un
abrazivus firfitajus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmu, kas var izraisit stikla saplisanu.
Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

BRIDINAJUMS: pirms lampinas mainas noteiki
izsledziet ierici, lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska.

Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS: licto$anas laika ierice un tas
pieejamas dalas sakarst.

Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos sildelementiem.
Berni vecuma lidz 8 gadiem nedrikst atrasties ierices
tuvuma, ja vien netiek pastavigi uzraudzi.
UZMANIBU: gatavosanas process ir jauzrauga.
Istermina gatavo$anas process ir nepartraukti
jauzrauga.

lerices darbibas laika tas durtinas vai citas pieejamas
virsmas var sakarst.

lerices darbibas laika tas tuvuma esosas virsmas var
Specigi sakarst.

LietoSanas laika ierices virsmas sakarst.

lerici nav paredzets darbinat ar argjo taimeri vai
atsevisku talvadibas pults sistemu.
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So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma

un personas ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucejumiem, vai ar pieredzes vai zinaSanu trukumu,
ja vien Sis personas tiek atbilstosi uzraudzitas vai
apmacitas izmantot So iekartu drosa veida un apzinas
lespejamos apdraudejumus. Berniem nedrikst atlaut
rotalaties ar iekartu. Tinsanu un apkopi drikst veikt
berni, kas vecaki par 8 gadiem un kas tiek uzraudziti.
Novietojiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, neaizsniedzama vieta.

Vispareja drosiba

Jebkadu ierices parveidosanu vai remontu drikst veikt tikai kvalificéts darbinieks.
Nesildiet mikrovilnu krasni partikas produktus vai Skidrumus slégtos traukos.
Netiriet krasni, izmantojot benzolu, atSkaiditaju, tvaika tiritaju vai augsta spiediena
firtaju.

Neuzstadiet krasni tuvu silditajam vai uzliesmojosam materialam, mitras, taukainas
vai puteklainas vietas, ka ari vietas, kas paklautas tieSai saules staru vai tdens
iedarbibai, vieta, kur var rasties gazes noplude, un uz nelidzenas virsmas.

So krasni i pareizi jaiezemé saskana ar viet&jiem un valsts noteikumiem.

Regulari ar sausu draninu nofiriet no stravas kontaktdakSas terminaliem un
kontaktpunktiem visus sveSkermenus.

Nerauijiet, parlieku nelokiet stravas vadu un nenovietojiet smagumus uz ta.

Ja radusies gazes noplude (propana gazes, dabasgazes u.c.), nekavejoties
izvediniet telpu. Nepieskarieties stravas vadam.

Nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.

Neizsledziet krasni, atvienojot stravas kontaktdaksu krasns darbibas laika.
Neievietojiet taja pirkstus vai sveskermenus. Ja krasni ir iekluvusi kadi
sveskermeni, atvienojiet stravas vadu un sazinieties ar vietejo Samsung tehniskas
apkopes centru.

Nepaklauijiet krasni parliekam spiedienam un triecienam.

Nenovietojiet krasni virs trausliem priekSmetiem.

Parliecinieties, ka sienas kontaktligzdas spriegums, frekvence un stravas
specifikacijas atbilst izstradajuma specifikacijam.

Ciesi iespraudiet stravas kontaktdaksu sienas kontaktligzda. Neizmantojiet vairaku
spraudnu adapterus, pagarinatajus vai elektroenergijas transformatorus.
Neaizakejiet stravas vadu uz metala priekSmetiem. Parliecinieties, ka stravas vads
atrodas starp ap krasni novietotajiem priekSmetiem vai aiz krasns.

Neizmantojiet bojatu stravas kontaktdaksu, stravas vadu vai valigu sienas
kontaktligzdu. Ja radusies stravas kontaktdaksas vai stravas vada bojajumi,
sazinieties ar vietejo Samsung tehniskas apkopes centru.

Neizlejiet un tieSi nesmidziniet udeni uz krasns.

Nenovietojiet prieckSmetus uz krasns, tas iekSpuse un uz tas durtinam.
Nesmidziniet uz krasns virsmas atri iztvaikojosas vielas, pieméram, insekticidu.
Neievietojiet krasni uzliesmojoSos materialus. Ta ka alkohola izgarojumi var
saskarties ar krasns karstajam dalam, esiet 1pasi uzmanigs, sildot edienus vai
dzerienus, kuru sastava ir alkohols.

Berni var nejausi uzskriet durtinam virsu vai ievert tajas pirkstus. Raugieties, lai
durtinu atvérSanas vai aizversanas laika krasnij netuvotos berni.
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Bridinajums par mikrovilniem

Dzeérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu varisanos, tapec
vienmeér uzmanieties, nemot ara trauku. Vienmeér pec krasns izslegSanas
laujiet Skidrumam nostavéties vismaz 20 sekundes. Ja nepiecieSams,
sildiSanas laika samaisiet Skidrumu. Vienmeér samaisiet Skidrumu péec
sildisanas.

Applaucesanas gadijuma izpildiet Sis pirmas palidzibas instrukcijas:

1. Applauceto kermena dalu iemérciet auksta udeni uz vismaz 10 minttem.
2. Parklgjiet ar tiru, sausu parsienamo materialu.

3. Neuzklajiet kremus, ellas vai losjonus.

Lai izvairitos no paliktna vai restisu bojajumiem, neievietojiet paliktni

vai restites tdent uzreiz pec tam, kad tas ir tikusas izmantotas ediena
gatavo$anai.

Neizmantojiet krasni ka taukvares katlu, jo taja ievietotas ellas temperattiru
nav iespéejams kontrolét. Tas vari izraisit peksnu karstas ellas parvarisanos.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns izmanto$anas laika

lzmantojiet tikai lietoSanai mikrovilnu krasnis piemeérotus piederumus.
Neizmantojiet metaliskus traukus, traukus ar zelta vai sudraba rotajumiem,
iesmus utt.

Nonemiet iepakojumiem stieplites. Tie var izraisit dzirksteloSanu.
Neizmantojiet krasni papiru vai audumu zavesanai.

Mazakas ediena porcijas sildiet 1saku laiku, lai izvairitos no parsildisanas un
ediena piedegsanas.

Nenovietojiet stravas vadu un stravas kontaktdakSu tdens vai karstuma
avotu tuvuma.

Lai izvairitos no eksplozijas riska, nesildiet krasni olas ar Caumalu vai
veselas, cieti novaritas olas. Nesildiet hermétiskus vai vakuuma iepakojuma
traukus, riekstus ¢aumalas, tomatus utt.

Neparklajiet ventilacijas atveres ar audumu vai papiru. Tas var izraisit
ugunsgréku. Krasns var parkarst un automatiski izslegties, un palikt izslegta,
lidz ta ir pietiekami atdzisusi.

Iznemot trauku no krasns, vienmer izmantojiet virtuves cimdus.

SildiSanas vidu vai pec tas samaisiet Skidrumu, un |aujiet tam nostaveties
vismaz 20 sekundes, lai noverstu aizkavetu varisanos.

Atverot durtinas, staviet rokas stiepiena attaluma no krasns, lai
neapplaucétos ar karstu gaisu vai tvaikiem.

Nedarbiniet tukSu krasni. DroSibai krasns automatiski izslegsies uz

30 minatem. leteicams krasni vienmér atstat glazi ar tGdeni, lai absorbétu
mikrovilnu energiju gadijuma, ja krasns ir iedarbinata nejausi.

Uzstadiet krasni saskana ar $aja rokasgramata noraditajiem parametriem.
(Skatiet sadalu ,Mikrovilnu krasns uzstadisana”.)

leverojiet piesardzibu, piesledzot citas elektriskas ierices kontaktligzdas
krasns tuvuma.
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Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns darbibas laika

lerobezota garantija

So drogibas noradijumu neievéro$anas gadijuma varat tikt paklauts parliekai
mikrovilnu energijas iedarbibai.

e Nedarbiniet krasni ar atvértam durtinam. Neméginiet sagrozit blokésanas
drosibas elementus (durtinu fiksatorus). Neievietojiet nekadus
priekSmetus blokésanas droSibas atveres.

e Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns durtinam un prieksgjo
virsmu un nelauijiet blivéjuma virsmas uzkraties édiena vai tirfisanas
lidzekla paliekam. Uzturiet durtinas un durtinu blivejuma virsmas tiras,
péec gatavosanas tas noslaukot vispirms ar mitru dranu un péc tam ar
mikstu sausu dranu.

e Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata. Izmantojiet to tikai pec tam, kad to ir
salabojis kvalificéts servisa tehnikis.
Svarigi: krasns durtinam ir pareizi jaaizveras. Durtinas nedrikst bt
ieliektas, tam nedrikst bit salauztas vai valigas enges, ka art durtinu
blives un biivju virsmas nedrikst bt bojatas.

e Jebkadas pielago$anas vai remonta darbibas drikst veikt tikai kvalificéts
servisa tehnikis.

Samsung pieprasis remonta samaksu par piederuma nomainu vai
kosmetiska defekta noversanu, ja ierices vai piederumu bojajumi notikusi
klienta vainas dé|. Sis noteikums attiecinams uz situacijam, kad:

e jebuktetas, saskrapétas vai salauztas durtinas, rokturis, arejais panelis
vai vadibas panelis;

e salauzts vai pazudis paliktnis, rotéjosa rinka vadotnes, savienotajs vai
restites.
lzmantojiet So krasni tikai tai paredzetajiem meérkiem, ka aprakstits Saja
lieto&anas rokasgramata. Saja rokasgramata noraditie bridinajumi un
svarigakas drosibas instrukcijas var neietvert visus iespejamos apstaklus un
situacijas. JUs pats esat atbildigs par sapratigu ricibu, piesardzibu un rupibu
krasns uzstadiSanas, tehniskas apkopes un izmanto$anas laika.
Ta ka talak minétie lietoSanas noradijumi attiecas uz vairakiem modeliem,
jasu mikrovilnu krasns iezimes var mazliet atskirties no Saja rokasgramata
aprakstitajam un uz mikrovilnu krasni var attiekties ne visas bridinajuma
zimes. Ja jums ir radusies kadi jautajumi vai Saubas, sazinieties ar vietéjo
Samsung tehniskas apkopes centru vai meklgjiet palidzibu un informaciju
tieSsaiste vietne www.samsung.com.
lzmantojiet So krasni tikai ediena sildisanai. To paredzéts izmantot tikai
majas. Nesildiet nekada veida auduma izstradajumus un graudiem pilditus
spilvenus. Razotajs nav atbildigs par zaudgjumiem, ko izraisa neatbilstiga vai
nepareiza krasns izmantosana.
Lai izvairitos no krasns virsmas nolietoSanas un bistamam situacijam,
vienmer uzturiet krasns virsmu firu.

Produktu grupas definicija

Sis produkts ir 2. grupas B klases ISM ierice. 2. grupa ietverts viss ISM
aprikojums, kas ar noldku rada un/vai izmanto radiofrekvences energiju
elektromagneétiska starojuma forma materialu apstradei, ka arr EDM
aprikojums un loka metinasanas aprikojums.

B klases aprikojums ir piemérots izmantoSanai majas un iestadeés ar tieSu
zemsprieguma stravas padeves tiklu, kas apkalpo dzivojamas ekas.
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Izstradajuma pareiza likvideéSana
(Attiecas uz nolietotam elektriskam un elektroniskam iericém)

(Piemeérojams valstis ar atseviSkam savaksanas
sistémam)

Sis uz izstradajuma un ta piederumiem vai pievienotaja
dokumentacija izvietotais markéjums norada, ka
izstradajumu un ta elektroniskos piederumus (piem.,
uzlades ierici, austinas, USB kabeli) pec ekspluatacijas
laika beigam nedrikst likvidét kopa ar citiem sadzives
atkritumiem. Lai nepielautu atkritumu nekontrolétas
likvidesanas raditu varbuteju kaitéjumu videi un cilveku
veselibai, ludzam minétas ierices noskirt no citiem
atkritumiem un disciplinéti nodot pienacigai parstradei, ta
sekmeéjot materialo resursu atkartotu izmanto$anu.

Lai uzzinatu, kur un ka minétas ierices iespéjams nodot
ekologiski droSai parstradei, majsaimniecibam jasazinas ar
izstradajuma pardeveju vai savu pasvaldibu.

lestadem un uznemumiem jasazinas ar izstradajuma
piegadataju un jaiepazistas ar pirkuma liguma
nosacijumiem. |zstradajumu un ta elektroniskos
piederumus nedrikst nodot likvidéSanai kopa ar citiem
iestazu un uznémumu atkritumiem.

Lai iegutu informaciju par Samsung vides saistibam, piem., REACH
regulu, EEIA direktivu un baterijam, apmeklgjiet vietni: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Uzstadsana

PAPILDPIEDERUMI

Atkariba no iegadata modela komplektacija ir ieklauti vairaki piederumi ar

dazadu pielietojumu.

1. Rotejosais rinkis janovieto krasns centralaja dala.

Pielietojums:

rotejosais rinkis balsta rotgjoso
pamatni.

2. Rotéjosa pamatne janovieto uz rotgjosa rinka ar
centralo daju pie savienotaja.

Pielietojums:

rotejosa pamatne ir galvena

virsma gatavosanai; to var viegli
iznemt, lai nomazgatu.

3. Grilesanas restites janovieto uz rotéjosas

pamatnes.

Pielietojums:

metala restites var izmantot, lai

griletu vai gan ceptu, gan grilétu.

4. CepsSanas pamatne: skatiet 20.-21. Ipp.
(tikai MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*,
MG23F302TJ* modeliem)

Pielietojums:

cepSanas pamatni izmanto
labakai apbruninasanai mikrovilnu vai grila
kombinacijas gatavosanas rezimos. Tas palidz
nodroSinat piragu un picas miklas krauksSkigumu.

NELIETOJIET mikrovilnu krasni bez rotgjosa rinka un rotejosas

pamatnes.
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5. Tvaicésanas trauks: skatiet 18. idz 20. Ipp.
(tikai MG23F301TF*, MG23F301TJ*,MG23F302TF*,
MG23F302TJ* modeliem)

Pielietojums:

plastmasas tvaicésanas trauks,
izmantojot intensivas tvaiceésanas funkciju.

@ NELIETOJIET mikrovilnu krasni bez rotgjosa rinka un rotejosas

pamatnes.

NELIETOJIET grileSanas (/) un apvienoto (&) rezimu ar
tvaiceSanas trauku.

Darbibas rezims

MIKROVILNI (%)

GRILESANA (W)

APVIENOTAIS (éuv)

—7
(Tvaicesanas
trauks)

O

X

X

UZSTADISANAS VIETA

lzvelieties uzstadisanai plakanu, ldzenu virsmu 20 cm

10cm

aptuveni 85 cm augstuma no gridas. Virsmai ir virspusé ¥ aizrﬁyguré‘v

jaspé€j balstit krasns svaru.

AtbilstoSai ventilacijai janodroSina briva vieta
vismaz 10 cm no aizmuguréjas sienas un abiem

Ry .

sanos

saniem, un 20 cm uz augSu no ierices.

Neuzstadiet krasni karsta vai mitra vide, pieméeram, blakus citam
mikrovilnu krasnim vai radiatoriem.

leverojiet krasns stravas padeves specifikacijas. Ja nepiecieSams,

izmantojiet tikai parbauditus stravas pagarinatajus.

Pirms pirmas lietoSanas izslaukiet krasns iekSpusi un durtinu blives ar

mitru dranu.

ROTEJOSA PAMATNE

Iznemiet no krasns visus iepakojuma materialus.
Uzstadiet rotéjoso rinki un rotgjoSo pamatni.
Parliecinieties, ka rotgjosa pamatne brivi griezas.

Latviesu - 10




apkope

TIRISANA

Regulari tiriet krasni, lai noverstu netirumu uzkrasanos uz krasns vai tas
iekSiene. Tapat pieversiet 1pasu uzmanibu durtinam, durtinu blivejlumam,
rotejoSajai pamatnei un rotéjoSajam rinkim (tikai atbilstoSiem modeliem).

Ja durtinas neatveras vai neaizveras bez aizkerSanas, vispirms parbaudiet, vai
durtinu blives nav sakrajusies netirumi. Izmantojiet ziepjtdent samitrinatu mikstu
dranu, lai tiritu gan krasns iekSpusi, gan arpusi. Noslaukiet un ripigi nozavejiet.

Lai likvidétu grati tiramus traipus un nepatikamas smakas no krasns

iekSienes

1. Tuksa krasni rotgjosas pamatnes centralaja dala novietojiet kruziti ar
atSkaidrtu citronu sulu.

2. Karsegjiet krasni 10 mindtes ar maksimalo jaudu.

3. Kad cikls bls nosledzies, uzgaidiet, idz krasns atdziest. Tad atveriet
durtinas un iztiriet gatavoSanas kameru.

Lai iztiritu iekSpusi modeliem ar nolokamo silditaju

Lai notiritu gatavo$anas kameras augséjo dalu, atlokiet
augsejo sildelementu 45° lenki, ka noradits attela. Tas
palidzes notirtt krasns augsejo dalu. Kad esat beidzis,

7

e

atlokiet sildelementu ta sakotnéja pozicija.

/\ UZMANIBU!

e Uzturiet durtinas un durtinu blivejumu tiru, un parliecinieties, ka durtinas
atveras un aizveras bez aizkerSanas. Pretéja gadijuma krasns kalpo$anas
laiks var saisinaties.

e Esiet piesardzigs un neielejiet Udeni ventilacijas atveres.

* Nelietojiet tiriSanai jebkadas abrazivas vai kKimiskas vielas.

e Pec katras krasns izmantoSanas reizes izmantojiet maigu mazgasanas
lidzekli, lai iztirtu gatavoSanas kameru, pirms tam |aujot krasnij atdzist.

NOMAINA (REMONTS)

A\ BRIDINAJUMS

Saja krasni nav nevienas rezerves dalas, kuras nomainu var veikt pats
lietotajs. Neméginiet pasrocigi veikt rezerves dalu nomainu vai krasns
remontu.

e Ja esat saskaries ar engu, blivéjuma un/vai durtinu darbibas problémam,
sazinieties ar kvalificetu tehnisko specialistu vai vieteéjo Samsung
tehniskas apkopes centru, lai sanemtu tehnisku palidzibu.

e Jajus velaties nomaintt spuldziti, sazinieties ar vietéjo Samsung
tehniskas apkopes centru. Nemeéginiet to nomainit pasrocigi.

e Ja esat saskaries ar krasns aréja korpusa problémam, vispirms
atvienojiet stravas vadu no stravas avota un tad sazinieties ar vietgjo
Samsung tehniskas apkopes centru.

APKOPE, JA IERICI NAV PAREDZETS IZMANTOT
ILGSTOSU LAIKA PERIODU

Ja jus neplanojat izmantot krasni ilgstoSu laika periodu, atvienojiet stravas
vadu un tad parvietojiet krasni uz sausu vietu bez putekliem. Putek|u un
mitruma uzkarsanas krasns ieksiene var ietekmet tas veiktspgju.

LatviesSu - 11
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krasns funkcias VADIBAS PANELIS

KRASNS @
B S -Q
F )
1
i
4 4 L L S\‘L\ﬂ/%zﬂs @
(e) O] 12
1
1. DURTINU ROKTURIS 7. DURTINAS
2. VENTILACIJAS ATVERES 8. ROTEJOSA PAMATNE
3. GRILESANA 9. SAVIFNOTAJS 1. DISPLEJS 7. BEIGSANAS/EKO POGA
4. APGAISMOJUMS 10. ROTI%J,OSA'S R'NP,'('VS 2. VESELIGAS GATAVOSANAS 8. MANA SKIVJA POGA
5. DISPLEJS 11. DROSIBAS BLOKESANAS ATVERES POGA S S NOVERSANAS POG
6. DURTINU FIKSATORI 12. VADIBAS PANELIS 9. SMAKAS NOVERSANAS POGA

. 3. INTENSIVAS ATKAUSESANAS 10.MIKROVILNU+GRILESANAS

POGA oG
4. MIKROVILINU POGA 11.PULKSTENA [ESTATISANAS
5. GRILESANAS POGA POGA
6. REGULESANAS SVIRA 12./EDARBINAT/+30s POGA
(SVARS/PORCIA/LAIKS)
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krasns lietosana

LAIKA IESTATISANA

Mikrovilnu krasni ir iebuvets pulkstenis. Stravas padeves apstaklos uz
displeja tiek automatiski paradits laiks ,;:0” ,88:88” vai ,,12:00".
LUdzu, iestatiet pareizu laiku. Laiku var radit 24 vai 12 stundu formata.
Pulkstenis jaiestata:

® Pirmoreiz izmantojot mikrovilnu krasni.

e Pec stravas padeves k|udas.

Atcerieties atiestatit pulksteni, parejot uz vasaras vai ziemas laiku.

Automatiskas energijas taupi$anas funkcija
Ja netiek atlasita neviena funkcija ierices iestatiSanas procesa laika
vai Tslaicigas aptureéSanas aktivizacijas laika, funkcija tiek atcelta un
pulkstenis tiek attelots pec 25 minatem. Krasns lampa tiks izslegta pec
5 mindtem ari tad, ja durtinas ir atvéertas.

1. Lai raditu laiku...

24 st. formata
12 st. formata

Vienu vai divas reizes nospiediet pogu Pulkstenis ().

2. Pagrieziet reguléSanas sviru, lai iestatitu stundu.

3. Nospiediet pogu Pulkstenis ().

4. Pagrieziet reguléSanas sviru, lai iestatitu minati.

5. Nospiediet pogu Pulkstenis ().

e Q) e Q) e

KA MIKROVILNU KRASNS DARBOJAS

Mikrovilni ir Toasi efektivi elektromagnétiskie vilni, kuru atbrivota energija |auj
pagatavot vai uzsildit €dienu, nemainot ta formu vai krasu.
Varat izmantot mikrovilnu krasni, lai:

e Atkausétu (manuali un automatiski)

e Gatavotu

e Uzsilditu

Gatavosanas princips.

1. Magnetrona raditie mikrovilni tiek vienmerigi izplatiti,
edienam grieZoties uz rotgjosas pamatnes. Tadejadi
€diens tiek pagatavots vienmerigi.

2. Ediens absorbé mikrovilnus lidz pat 1 collas (2,5 cm)
dziluma. Gatavo$ana turpinas, siltumam turpinot
izplatities ediena.

3. Gatavosanas laiks var atSkirties atkariba no
izmantotajiem traukiem un ediena Tpasibam:

* Apjoma un blivuma
e Udens satura
e Sakotnejas temperaturas (sasaldéts vai ne)

Ta ka ediena centrala dala tiek pagatavota, izplatoties siltumam,
gatavoSana turpinas ari pec tam, kad ediens tiek iznemts no krasns.
Tadel janem vera receptés un $aja bukleta noraditais nostavesanas
laiks, lai nodrosinatu:

e Vienmerigu ediena pagatavo$anu ta centrala dala
e Vienmerigu ediena temperaturu

Latviesu - 13
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KRASNS PAREIZAS DARBIBAS PARBAUDE

GATAVOSANA/UZSILDISANA

Sekojosa vienkarsa procedura |auj vienmér parbaudit, vai krasns darbojas
pareizi.

Atveriet krasns durtinas, pavelkot aiz roktura durtinu labaja pusé. Novietojiet
uz rotejosas pamatnes glazi ar tdeni. Tad aizveriet durtinas.

1. Nospiediet pogu Mikrovilni (#%)
Rezultats: displeja tiek radits
800 W (maksimala gatavosanas jauda)

2. lestatiet laiku uz 4 lidz 5 minttém, pagriezot
reguléSanas sviru, un nospiediet pogu Start/+30s
(ledarbinat/+30s) ().

Rezultats: iesledzas krasns apgaismojums, un

rotéjosa pamatne sak griezties.

1) Sakas gatavosana, un, kad ediens ir gatavs, atskan 4
pikstieni.

2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi
minate).

3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.

Krasnij jabut pievienotai atbilstoSai kontaktligzdai. RotejoSajai pamatnei
jabut ievietotai krasni. Ja netiek izmantots maksimalais jaudas limenis,
udens uzvarSanai var but nepiecieSams ilgaks laiks.

ST procediira izskaidro &diena gatavo$anas un uzsildi$anas procesul.

Pirms atstajat krasni bez uzraudzibas, VIENMER parbaudiet gatavo$anas
iestatjumus.

levietojiet édienu rotgjoSas pamatnes centralaja daja. Tad aizveriet durtinas.

1. Nospiediet pogu Mikrovilni (#%).

Rezultats: displeja tiek radits
800 W (maksimala gatavosanas jauda):

atlasiet atbilstoSo jaudas limeni, vElreiz
nospiezot pogu Mikrovilni (#%), ldz tiek radita pareiza

jauda vatos. Skatiet jaudas imenu tabulu.

2. lestatiet gatavosSanas laiku, pagriezot reguléeSanas
sviru.

N

=

Rezultats: paradas gatavo$anas laiks.

3. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().

Rezultats:

>/ +30s
Start

iesledzas krasns apgaismojums, un
rotejosa pamatne sak griezties.

1) Sakas gatavoSana, un, kad ediens ir
gatavs, atskan 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi
minute).
3) Atkal tiks radits padreiz€jais laiks.
E] Nekad neieslédziet tuksu mikrovilnu krasni.
Ja velaties sildit édienu Tsu laika bridi ar maksimalo jaudu (800 W),

vienreiz nospiediet pogu +30s par katram 30 gatavoSanas laika
sekundem. Krasns uzreiz iesleédzas.
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JAUDAS LIMENI

GATAVOSANAS LAIKA PIELAGOSANA

Varat izvéléties kadu no noraditajiem jaudas limeniem.

lzvade
Jaudas limenis 2 GRILESANA
AUGSTS 800 W -
VIDEJI AUGSTS 600 W -
VIDEJS 450 W -
VIDEJI ZEMS 300 W -
ATKAUSESANA (3%) 180 W -
ZEMS/SILT.SAGL. 100 W -
GRILESANA - 1100 W
APVIENOTAIS | (#%,0) 600 W 1100 W
APVIENOTAIS Il (#%1)) 450 W 1100 W
APVIENOTAIS Il (%)) 300 W 1100 W

Atlasot lielaku jaudas limeni, jasaisina gatavosanas laiks.

Atlasot mazaku jaudas limeni, japagarina gatavosanas laiks.

SMAKAS NOVERSANAS FUNKCIJAS IZMANTOSANA

Izmantojiet So funkciju pec ediena gatavosanas, lai noverstu edienu

gatavoSanas smakas vai dumus mikrovilnu krasni.
Vispirms notiriet krasns iekSpusi.

Kad tirfisana pabeigta, nospiediet pogu
Smakas novérsana (). Tiks atskanoti Getri signali.

E

Noraditais smakas novérsanas laiks ir 5 minttes. lkreiz, nospiezot pogu

+30s, laiks tiek palielinats par 30 sekundem.

Maksimalais smakas novérSanas laiks ir 15 minGtes.

GatavoSanas laiku varat pagarinat, nospiezot pogu
+30s vienreiz par katram 30 sekundém, kuras vélaties
pievienot.

Nospiediet pogu +30s vienreiz par katram
30 sekundem, kuras vélaties pievienot.

GATAVOSANAS PARTRAUKSANA

>/ +30s

Start

Varat jebkura bridi partraukt gatavoSanu, lai parbauditu édienu.

1. Laiislaicigi partrauktu:

1) Atveriet durtinas.

Rezultats: gatavosana tiek partraukta. Lai
turpinatu gatavoSanu, aizveriet durtinas
un Vveélreiz nospiediet pogu ().

2) Nospiediet pogu Stop (Beigt) (©).

Rezultats: gatavosana tiek partraukta. Lai turpinatu gatavosanu,

velreiz nospiediet pogu ().

2. Lai apstadinatu pavisam:
Nospiediet pogu Stop (Beigt) (©).
Rezultats: gatavosana tiek partraukta. Lai atceltu
visus gatavo$anas iestatjumus, velreiz
nospiediet pogu Stop (Beigt) (©).

Q /T2

Stop

@ Varat ari pirms saksSanas atcelt jebkuru iestatjumu, vienkarsi nospiezot

Stop (Beigt) (©).

ENERGIJAS TAUPISANAS REZIMA IESTATISANA

Krasnij ir enerdijas taupisanas rezims. St funkcija ietaupa energiju, kad
krasns netiek izmantota. Normals krasns stavoklis ir gaidisanas reZzims un

krasns nelietoSanas laika redzamais pulkstenis.
¢ Nospiediet pogu Energijas taupi$ana (£9).
Rezultats: displejs izsledzas.

e Lai atslegtu energijas taupiSanas reZimu, atveriet
durtinas vai nospiediet pogu Energijas taupiSsana

Q /TR

Stop

(o9, un tad displeja tiek attelots pasreizejais laiks. Krasns ir gatava

lietoSanai.
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VESELIGAS GATAVOSANAS FUNKCIJU IZMANTOSANA

Veseligas gatavoSanas funkcijam ir divdesmit ieprogrammeéti gatavoSanas
laiku rezimi. Jums nav jaiestata ne gatavosanas laiks, ne jaudas limenis. Jus
varat pielagot porcijas veidu, pagriezot reguléSanas sviru.

Novietojiet edienu rotgjosas pamatnes centralaja dala un aizveriet durtinas.

1. Atlasiet gatavojama édiena veidu, vienu vai vairakas
reizes nospiezot pogu Healthy Cooking S

(Veseliga gatavosana) (@) vai Healthy Cooking —
(Veseliga gatavosana) (&)).

2. Atlasiet porcijas lielumu, pagriezot regulé$anas N

sviru. (Skatft tabulu sanos). ©+

3. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().
Rezultats: sakas gatavoSana. Kad gatavosana <> / +30s
pabeigta. Start

1) Atskaneés 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi
minGte).
3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.
Izmantojiet tikai pret mikrovilniem droSas sastavdalas.

VESELIGAS GATAVOSANAS PROGRAMMU
IZMANTOSANA: DARZENI UN GRAUDAUGI

Saja tabula noraditas 12 veseligas digtas automatiskas programmas
darzenu vai graudaugu gatavosanai. Taja ieklauti apjomi, nostavesanas
laiki un atbilstoSie ieteikumi. 1.-10. programma ir tikai mikrovilnu energijas
izmantosana. 11.-12. programma ir mikrovilnu un grila apvienosana.

Partikas

s produkts

Porcija

(9)

Nostavesanas
laiks (min.)

leteikumi

1 | Brokoli

&

250
500

1-2

Noskalojiet un nofiriet svaigus brokolus

un sagatavojiet galvinas. Novietojiet tas
vienmerigi stikla trauka ar vacinu. Gatavojot
250 g darzenus, pievienojiet 30 ml (2
edamkarotes) udens, vai gatavojot 500

g darzenus, pievienojiet 60-75 ml (4-5
edamkarotes) udens. Novietojiet trauku
rotéjosas pamatnes centralaja dala. Gatavojiet
apsegtu. Pec pagatavosanas beigam
apmaisiet.

2 Burkani

@

250

Noskalojiet un notiriet burkanus un sagrieziet
stikla trauka ar vacinu. Gatavojot 250 g
darzenus, pievienojiet 30 ml (2 édamkarotes)
tdens. Novietojiet trauku rotgjosas pamatnes
centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. Pec
pagatavo$anas beigam apmaisiet.

3 | Zalie zimisi

250

Noskalojiet un nofiriet zalos zirmisus.
Novietojiet tas vienmerigi stikla trauka ar
vacinu. Gatavojot 250 g darzenus, pievienojiet
30 ml (2 edamkarotes) tdens. Novietojiet
trauku rotejo$as pamatnes centralaja dala.
Gatavojiet apsegtu. Peéc pagatavosanas
beigam apmaisiet.

4 | Spinati

P

150

Noskalojiet un notiriet spinatus. Novietojiet
stikla trauka ar vacinu. Nepievienojiet udeni.
Novietojiet trauku rotejosas pamatnes
centralaja daja. Gatavojiet apsegtu. Pec
pagatavo$anas beigam apmaisiet.
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Kods Partikas | Porcija | Nostavésanas leteikumi Kods Partikas | Porcija | Nostavésanas Jeteikumi
produkts (9) laiks (min.) produkts (9) laiks (min.)
5 | Kukurizas 250 1-2 Noskalojiet un nofiriet kukurtizas valites un 11 | Darzenu 500 2-3 levietojiet darzenus, pieméram, iepriek$
valites (1 gab.) ievietojiet tas ovala stikla trauka. Parklajiet sacepums izvaritu kartupelu $kéfites, kabacu un tomatu
g ar mikrovilnu partikas plévi un saduriet taja g Skeélites un mérci piemérota izméra Pyrex
caurumus. trauka. Virspuse uzkaisiet fivetu sieru.
6 | Nomizoti 250 2-3 Nomazgajiet, nomizojiet kartupelus Novietojiet trauku uz resftém.
kartupeli 500 un sagrieziet vienada lieluma gabalos. 12 | Grileti 400 1-2 Noskalojiet un nofiriet tomatus, pargrieziet
@ Novietojiet darzenus stikla trauka ar vacinu. tomati tos uz pusém un ievietojiet cepSanai krasnt
Pievienojiet 45-60 ml (3-4 édamkarotes) Uy piemerota trauka. Virspuse uzkaisiet rivétu
Udens. Novietojiet trauku rotgjosas pamatnes S sieru. Novietojiet trauku uz restitem.
centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. ' — _ «
7 | Brunierisi 125 5-10 lzmantojiet lielu gatavosanai krasni piemeérotu VESELIGA§ GATAV_OSANAS PROGRAMMU
(apstradati stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu IZMANTOSANA: MAJPUTNU GALA UN ZIVIS
ar tvaku) daudzumu auksta Udens (%4 . Gatavojiet Saja tabula noraditas 8 veseligas diétas automatiskas programmas majputnu
S apsegtu. Apmaisiet pirms nostavesanas laika galas un zivju gatavosanai, to apjomi, nostavésanas laiki un atbilstogie
sakuma un pievienojiet sali un zajumus. ieteikumi. 1.-6. programma ir tikai mikrovilnu energijas izmantoana. 7.-
8 |Pilngraudu | 125 1 Izmantojet lielu gatavosanai krasni piemérotu 8. programma ir mikrovilnu un grila apvienoSana.
makaroni stikla trauku ar vaku. Pievienajiet 2 | varosu . N .
> Gideni, &kipsninu sals un karfigi apmaisiet. ' Kogs | Partikas | Porcija | Nostavesanas ek
Gatavojiet neapsegtu. Apmaisiet pirms produkts | (g) laiks (min.)
Eg:tuas\f?;?as laka sakuma un pec tam ripig 1 | Vistas 300 2 Noskalojiet g?balinus un novietojiet uz
kratina (2 gab,) keramikas $kivja. Apsedziet ar mikrovilnu
9 | Kvinoja 125 1-3 lzmantojiet lielu gatavosanai krasni piemeérotu N, partikas plévi. Sadurstiet plevi. Novietojiet
%{s‘ stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu trauku Uz rotéjosas pamatnes.
daudzumu auksta tdens (250 ml). Gatavojiet
apsegtu. Apmaisiet pirms nostavésanas laika 2 | Titara 300 2 Noskalojiet gabalinus un novietojiet uz
sakuma un pievienojiet sali un zajumus. . kratina (2 gab.) keramikas $Kivja. Apsedziet ar mikrovilnu
— . @Q partikas plévi. Sadurstiet plévi. Novietojiet
10 | Bulgurs 125 2-5 Izmamopet lielu gatavosarja\ k[asm‘pleimerotu trauku Uz rotgjo&as pamatnes.
@ stikla trauku ar vaku. Pievienojiet divkarsu
daudzumu auksta Udens (250 mi). Gatavojiet 3 | Svaiga 300 1-2 Noskalojiet zivi un novietojiet uz keramikas
apsegtu. Apmaisiet pirms nostavesanas laika zivs fileja | (2 gab.) $Kivja, pievienojiet 1 &damkaroti citronu

sakuma un pievienojiet sali un zajumus.

&

sulas. Apsedziet ar mikrovilnu partikas
plevi. Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku
uz rotgjosas pamatnes.
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Partikas

Porcija

Nostavesanas

INTENSIVAS GATAVOSANAS AR TVAIKU
ROKASGRAMATA (TIKAI MG23F301TF*, MG23F301TJ*,
MG23F302TF*, MG23F302TJ* MODELIEM)

Hods produkts (9) laiks (min.) e
4 | Svaiga 300 1-2 Noskalojiet zivi un novietojiet uz keramikas
lasafileja | (2 gab.) SKivja, pievienojiet 1 édamkaroti citronu
S sulas. Apsedziet ar mikrovilnu partikas
plevi. Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku
Uz rotéjosas pamatnes.
5 | Svaigas 250 1-2 Noskalojiet garneles un novietojiet uz
garneles keramikas $kivja, pievienojiet 1 edamkaroti
citronu sulas. Apsedziet ar mikrovijnu
partikas plévi. Sadurstiet plevi. Novietojiet
trauku uz rotejosas pamatnes.
6 | Svaiga 200 2 levietojiet 2 svaigas veselas zivis cepsanai
forele (1 zivs) krasni piemérota trauka. Pievienojiet
A Skipsninu sals, 1 édamkaroti citronu sulas,
sali un zalumus. Apsedziet ar mikrovilnu
partikas plévi. Sadurstiet plévi. Novietojiet
trauku uz rotejosas pamatnes.
7 | Grileta 200 3 leziediet svaigas zivs (foreles vai plauza)
zivs (1 zivs) adu ar ellu un pievienojiet zajumus un
29 garSvielas. Novietojiet zivis vienu blakus
N otrai, lai vienas zivs aste saskartos ar otras
zivs asti, Uz aug$ejam restitem. Tiklidz
atskan pikstiens, apgrieziet uz otru pusi.
8 | Grilets 300 2 Vienmérigi izkartojiet zivs steikus uz
lasa steiks | (2 steiki) augstajam restitem. Tiklidz atskan
Sy pikstiens, apgrieziet uz otru pusi.

Intensiva tvaicesana ir balstita uz tvaika gatavosanas principa, un ta ir
paredzéta atrai veseliga édiena pagatavo$anai, izmantojot Samsung
mikrovilnu krasni.

Sis piederumu komplekts ir ideali piemérots risu, makaronu, darzenu u.c.
produktu pagatavosanai isa laika, saglabajot tajos esosas uzturvielas.
Mikrovilnu intensivas tvaiceSanas komplekts sastav no 3 vienibam:

Vaks

Trauks

levietojams paliktnis
Visas detalas iztur temperaturas no -20 °C lidz 140 °C.
Piemérotas uzglabasanai saldetava. Var izmantot gan atseviski, gan kopa.

IZMANTOSANAS APSTAKLI:

@ Neizmantojiet:
e |ai gatavotu produktus ar augstu cukura vai tauku saturu;
e ar grila vai rotgjoSas karseSanas funkciju, vai uz plits virsmas.
Pirms izmantoSanas pirmo reizi kartigi nomazgajiet visas detalas ar
Ziepjudeni.
Lai noskaidrotu gatavoSanas laiku, skatiet instrukcijas, kas noraditas
nakamaja lapa redzamaja tabula.

APKOPE:

@ TvaiceéSanas komplektu var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Mazgajot ar rokam, izmantojot karstu Gdeni un trauku mazgasanas
lidzekli. Nelietojiet abrazivas Svammes.

AtseviSki produkti (piemeéram, tomati) var iekrasot plastmasu. Tas ir
normali un neliecina par defektu.
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ATKAUSESANA:

ievietojiet sasaldéto produktu tvaicé$anas trauka bez vaka. Skidrums
noteces trauka apaksdala un nebojas produktu.

EDIENA GATAVOSANA:
Partikas BT e -
Porcija . | Sanas laiks | Sanas laiks SalikSana
produkts limeni . .
(min.) (min.)
ArtiSoki 300g | 800w 5-6 1-2 Trauks ar ievietojamo
(1-2 gab.) paliktni + vaks
Norades

Noskalojiet un nofiriet artiSokus. levietojiet palikini trauka. Novietojiet uz
paliktna artiSokus. Pievienojiet vienu édamkaroti citrona sulas. Uzlieciet vaku.

_ Gatavo- | Nostave-
Partikas .| Jaudas | . N i
Porcija _ | Sanas laiks | Sanas laiks Saliksana
produkts imeni (min) (min)
Sautéjums | 400g | 600W 5-6 1-2 Trauks + vaks
(atdzesets) | Norades
levietojiet sautgjumu tvaiceSanas trauka. Uzlieciet vaku. Labi apmaisiet pirms
nostavesanas.
Zupa 4009 [800w ]| 34 [ 12 [Tauks+viks
(atdzeséta) | Norades
lelejiet zupu tvaiceSanas trauka. Uzlieciet vaku. Labi apmaisiet pirms
nostavesanas.
Saldéta 4009 [800w ]| 810 [ 23 [Trauks+vaks
zupa Norades
levietojiet saldéto zupu tvaiceSanas trauka. Uzlieciet vaku. Labi apmaisiet
pirms nostavesanas.
Saldati 150g [ 600W [ 12 [ 23 [Trauks+vaks
rauga Norades
vituliar | samitriniet pildito virtulu augdpusi ar aukstu dden. levietojiet 1-2 saldétus
dzema virtulus blakus vienu otram tvaica$anas trauka. Uzlieciet vaku.
pildijumu
Auglu 250g [ 800W | 34 | 23 |[Trauks+vaks
kompots | Norades

Péc nomizoSanas, nomazgasanas un sagrieSanas vienados gabalinos
nosveriet svaigos auglus (pieméeram, abolus, bumbierus, plumes, aprikozes,
mango vai ananasu). levietojiet tos tvaicéSanas trauka. Pievienojiet 1 - 2
€damkarotes Udens un 1 - 2 édamkarotes cukura. Uzlieciet vaku.

Intensivas tvaicéSanas trauka salikSana

Svaigi 300¢ 800 W 4-5 1-2 Trauks ar ievietojamo
darzeni palikini + vaks
Norades
Nomazgajiet darzenus (piem., brokolus, ziedkapostus, burkanus, piparus),
nofiriet tos un sagrieziet vienados gabalos, péc tam nosveriet. levietojiet
paliktni trauka. Novietojiet darzenus uz ievietojama palikina. Pievienojiet 2
&damkarotes Udens. Uzlieciet vaku.
Saldeti 300g | 600W 7-8 2-3 Trauks ar ievietojamo
darzeni paliktni + vaks
Norades
levietojiet saldetos darzenus tvaice$anas trauka. levietojiet paliktni trauka.
Pievienojiet 1 edamkaroti idens. Uzlieciet vaku. Pec gatavo$anas beigam un
nostavesanas karfigi apmaisiet.
Risi 250g | 800w | 1518 510 [ Trauks + vaks
Norades
levietojiet risus tvaiceéSanas trauka. Pievienot 500 ml auksta tdens. Uzlieciet
vaku. Pec gatavoSanas laujiet baltajiem risiem nostavéties 5 mindtes,
branajiem risiem - 10 mindtes.
Kartupeli | 500g | 800W | 7-8 23 [Trauks + vaks
armizu | Norades

Nosveriet un noskalojiet kartupelus un ielieciet tos tvaiceSanas trauka.
Pievienojiet 3 edamkarotes tdens. Uzlieciet vaku.
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DROSIBAS NORADIJUMI:

@ leverojiet ipasu piesardzibu, atverot tvaiceéSanas trauka vaku, jo no ta
pllstoSais tvaiks var but loti karsti.

Darbibam ar trauku péec édiena pagatavosanas izmantojiet krasns cimdus.

CEPSANAS PAMATNES IZMANTOSANA
(TIKAI MG23F301TC*, MG23F301TJ*,MG23F302TC*,
MG23F302TJ* MODELIEM)

izmantojot grileSanu — art édiena apaksa k|Ust krauk$kiga un bruna cepsanas
pamatnes augstas temperaturas dél. Dazus produktus, ko varat pagatavot uz
cepSanas pamatnes, varat skatit tabula (skatiet nakamaja lapa).

Cepsanas pamatni var izmantot ari bekonam, olam, desam utt.

1. Novietojiet cepSanas pamatni tiesi uz rotgjosas
pamatnes un karségjiet to ar lielako mikrovilnu un
griléSanas apvienojuma jaudu [600 W + grileéSana

(#3)] saskana ar laikiem un noradem tabula.

Vienmeér izmantojiet virtuves cimdus, kad iznemat cepsanas pamatni, jo
ta k|Us |oti karsta.

2. leziediet pamatni ar ellu, ja gatavojat tadu edienu ka bekonu un olas, lai
maltiti labi apbrtninatu.

LGdzu, nemiet véra, ka cepSanas pamatnei ir teflona parklajums,
kas nav izturigs pret skrapgjumiem. Neizmantojiet asus priekSmetus,
pieméram, nazi, lai grieztu uz cepSanas pamatnes.

lzmantojiet plastmasas piederumus, lai nesaskrapétu cepSanas pamatni
vai lai pirms grieSanas nonemtu édienu no pamatnes.

3. Novietojiet édienu uz cepSanas pamatnes.

@ Nenovietojiet uz cepSanas pamatnes priekSmetus,
kas nav izturigi pret karstumu, pieméram,

EOXCD,
plastmasas blodinas.

Nekad neievietojiet cepSanas pamatni krasni bez rotgjoSas pamatnes.

4. Novietojiet cepSanas pamatni krasni uz metala
restitém (vai rotejosas pamatnes).

5. Atlasiet pieméroto gatavosSanas laiku un jaudu.
(Skatit tabulu sana)

Cepsanas pamatnes tiriSana
Tiriet cepSanas pamatni ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli un
noskalojiet tira adent.

Neizmantojiet birsti vai cietu stkli, jo tie boja pamatnes augsejo slani.
(®) Ladzu, nemiet véra
CepSanas pamatni nevar likt trauku mazgajama masina.

MANUALAS CEPSANAS PROGRAMMAS

leteicams cepSanas pamatni uzkarsét tieSi uz rotéjosas pamatnes.
Uzkarséjiet cepSanas pamatni ar 600 W + grilésanas (% ) funkciju 3-5
minutes. leverojiet tabula noraditos laukus un norades.

Partikas Porciia e UzkarséSanas GatavoSanas
produkts ! laiks (min.) laiks (min.)
Bekons 4 8keles (80 g) | 600 W + grileSana 3 3Ve-4
< leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Lieciet bekona gabalus uz pamatnes sanu pie
sana. Novietojiet cepSanas pamatni uz resfrtem.
Griléti tomati 2009 450 W + grilesana 3 4Y>-5
(2 gab) Fan]
< leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Pargrieziet tomatus uz pusem. Virst uzklajiet
mazliet siera. lzvietojiet apll uz cepSanas pamatnes. Novietojiet cepSanas
pamatni uz resfitem.
Burgers 2gab. (125g) | 600 W + grilésana 3 7-7
(saldets) #0
< leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Novietojiet saldéto burgeri apli uz grauzdésanas
Skivja. Novietojiet cepSanas pamatni uz resfitem. Apgrieziet otradi pec 4-5 min.
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AUTOMATISKAS INTENSIVAS ATKAUSESANAS

Partikas Porcija Jauda Uzkarsésanas GatavoSanas M
produkis laks (min) | laiks (min) FUNKCIJAS IZMANTOSANA
Bafstes 200:250g | 450 W + griiésana 4 89 Automatiskas intensivas atkausésanas funkcija lauj atkausét galu, majputnu
) (2 gab) S i galu, zivju galu un maizi/kiku. Atkausésanas laiks un jaudas fimenis ir
< leteikumi >

Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Novietoji

centra. Novietojiet

grauzdesanas SKivi uz stafiva.

et bagetes vienu blakus otrai Skivia

Pica (saldéta)

300-350 g

600 W + grilesana

4

9-10

< leteikumi >

Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Novietoji
as pamatni uz restitem.

Novietojiet cepSan

et saldeto picu uz grauzdesanas Skivia.

Variti 2509 600 W + grilesana 3 5-6
kartupeli 500 g S0y 89
< leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. Sagrieziet kartupelus uz pusém. Novietojiet
tos uz grauzdesanas $Kivja ar griezuma pusi uz apaksu. Sakartojiet tos apf.
Novietojiet SKivi uz stativa.
Zivju pirkstini | 150 g (5 gab.) | 600 W + grilésana 4 7-8
(saldeti) 300 g (10 gab.) S
9-10
< leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. leziediet pamatni ar vienu édamkaroti ellas.
Novietojiet zivju pirkstinus apl uz cepSanas pamatnes. Apgrieziet otradi pec
4 min. (5 gab.) vai péc 6 min. (10 gab.).
Vistu 1259 600 W + grilesana 4 5-5%2
kotletites 250 g &S0y 715-8
(saldétas) < leteikumi >
Uzkarsgjiet cepSanas pamatni. leziediet Skivi ar 1 tejk. Novietojiet vistas
kotletites uz $kivja. Novietojiet cepSanas pamatni uz restitem. Apgrieziet otradi
pec 3 min. (125 g) vai péc 5 min. (250 g).
Pica 300-350 g 450 W + grileSana 4 6%-7%2
(atdzeséta) [
< leteikumi >

Uzsildiet grauzdesanas $Kivi. Novietojiet atdzeséto picu uz $kivja. Novietojiet
grauzdesanas SKvi uz stafiva.

iestatiti automatiski.
Jums tikai jaatlasa programma un svars.

Izmantojiet tikai pret mikrovilniem droSus traukus.

levietojiet saldéto edienu rotejosas pamatnes centralaja dala un aizveriet

durtinas.

1. Atlasiet édiena veidu, vienu vai vairakas reizes
nospiezot pogu Power Defrost (Intensiva
atkausesana) (88). (Skatit tabulu sanos).

*%
00

2. lestatiet produktu svaru, pagriezot reguleSanas
sviru.

TN

S

3. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().

Rezultats:
e sakas atkauséSana.
e AtkauseSanas vidu atskan signals, lai
atgadinatu apgriezt eédienu uz otru pusi.

>/ +30s

Start

e Lai pabeigtu atkauséSanu, vélreiz nospiediet pogu ().

Ediena atkauséSanu var veikt arf manuali. Lai to daritu, atlasiet
mikrovilnu gatavoSanas/uzsildiSanas funkciju ar jaudas imeni 180 W.
Plasaku informaciju skatiet 14. lpp., sadala ,Gatavosana/Uzsildisana”.
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AUTOMATISKAS INTENSIVAS ATKAUSESANAS
PROGRAMMU IZMANTOSANA

Saja tabula noraditas dazadas automatiskas atras atkausésanas
programmas, apjomi, nostavesanas laiki un atbilstosi ieteikumi.

Pirms atkauseéSanas nonemiet visus iepakojuma materialus. Novietojiet Gala,
Majputnu Gala, Zivis, Maize/Kika uz keramiska trauka.

Kods/Partikas | Porcijas | Nostavésanas leteikumi
produkts lielums (g) | laiks (min.)
1. Gala 200-1500 20-60 Aizsargajiet malas ar aluminija foliju.

@») Apgrieziet galu, kad atskan pikstiens. ST
programma ir piemérota liellopa galai, jera
galai, cukgalai, steikiem, karbonadem un
maltajai galai.

2. Majputnu 200-1500 20-60 Parklajiet kaju un sparnu galus ar aluminija

Gala foljlu. Apgrieziet méjputnu galu, kad atskan
pikstiens. ST programma ir piemérota veselai
vistai un vistas dalam.

3. Zivis 200-1500 20-50 Parklajiet veselas zivs asti ar aluminija folju.

A Apgrieziet zivi, kad atskan pikstiens. St
programma ir piemérota veselam zivim un zivs
filejam.

4. Maize/Kuka 125-625 5-20 Uzlieciet maizi uz cepama papira un apgrieziet,

QD) kad atskan pikstiens. Uzlieciet kiku uz
keramiska $Kivja un, ja iespéjams, apgrieziet,
kad atskan pikstiens. (Krasns turpina darboties
un tiek partraukta, atverot durtinas. St
programma ir piemeérota dazada veida maizei,
maizes $kelém un veselam klaipam, ka art
bulcinam un bagetém. lzvietojiet bulcinas api.
Si programma ir piemérota dazada veida rauga
kikam, biskvitiem, siera kukai un kartainas
miklas izstradajumiem. Ta nav piemérota smilsu
miklas izstradajumiem, auglu un kréma kukam
un kiikam ar $okolades garngjumiem.

Ja vélaties manuali atkausét édienu, atlasiet manualas atkauséSanas
funkciju ar jaudas limeni 180 W. Plasaku informaciju par manualu
atkausesanu un atkausésanas laiku skatiet 30.-31. Ipp.

MANA SKIVJA FUNKCIJAS IZMANTOSANA

Mana skivja funkcijai ir divi ieprogrammeéti gatavosanas laiku rezimi. Jums
nav jaiestata ne gatavosanas laiks, ne jaudas imenis. Jus varat pielagot
porciju skaitu, pagriezot reguléSanas sviru. Novietojiet edienu rotéjosas
pamatnes centralaja dala un aizveriet durtinas.

1. Atlasiet édiena veidu, vienu vai vairakas reizes
nospiezot pogu Mans Skivis (&).

2. Atlasiet porcijas lielumu, pagriezot reguléSanas
sviru. (Skatit tabulu sana.)

S

3. Nospiediet pogu ().

Rezultats: sakas gatavosana. Kad gatavoSana <D / +30s
pabeigta. Start

1) Atskanés 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi
minGte).
3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.
lzmantojiet tikai pret mikrovilniem droSas sastavdalas.

MANA SKIVJA PROGRAMMU IZMANTOSANA

Saja tabula noraditas mana Skivja automatiskas uzsildiSanas programmas,
apjomi, nostavesanas laiki un atbilstosi ieteikumi. Sis programmas ir tikai
mikrovilnu energijas izmantosana.

Porcijas | Nostavesanas

Kods/Partikas produkts | . ; . leteikumi
lielums (g) | laiks (min.)
1. Atdzesétas gatavas 300-350 2-3 Uzlieciet uz keramiska Skivia un
maltites 400-450 parklajiet ar mikrovinu partikas

plévi. St programma ir piemérota 3
@ komponentu malfitém (piem., galai
ar merci, darzeniem un piedevam —
kartupeliem, risiem vai makaroniem).
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Kods/Partikas produkts I_Porcuas Nos_taves§|nas leteikumi

ielums (g) | laiks (min.)

2. Atdzesétas vegetaras | 300-350 2-3 Uzlieciet edienu uz keramiska $Kivja
malfites 400-450 un parklajiet ar mikroviinu partikas
@ plavi. S programma ir piemérota

malfitém no 2 sastavdalam (piem.m
spageti makaroniem ar mérci vai
fisiem ar darzeniem).

PAPILDPIEDERUMU IZVELE

Izmantojiet pret mikrovilniem droSus piederumus,
neizmantojiet plastmasas iepakojumus un traukus,
papira kriizes, dvielus utt.

Ja véelaties atlasit apvienotas gatavosSanas rezimu (grils

un mikrovilni), izmantojiet tikai traukus, kas ir pret mikrovilniem droSi un

kurus var likt krasn.

Plasaku informaciju par piemérotiem traukiem un piederumiem skatiet
25. Ipp., sadala ,Trauku lietoSanas norades”.

GRILESANA

nolukam mikrovilnu krasns komplektacija ir ieklautas grila restites.

1. Uzkarseéjiet grilu lldz noraditajai temperattrai, P

nospiezot pogu Grilesana (JU), un iestatiet l l I | y \
uzkarséSanas laiku, pagriezot regulé$anas sviru.

2. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().

3. Atveriet durtinas un novietojiet édienu uz restitem.
Aizveriet durtinas.

4. Nospiediet pogu Grilesana ().

Rezultats: displeja tiek radits: UVU
0
5. lestatiet grileSanas laiku, pagriezot reguléSanas o,
sviru. Maksimalais griléSanas laiks ir 60 minutes. Q
6. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().
Rezultats: sakas grilesana. Kad gatavoSana <D / +30s
pabeigta. Start

1) Atskanés 4 pikstieni.
2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi
minute).
3) Atkal tiks radits pasreiz€jais laiks.
Neuztraucieties, ja griléSanas laika silditajs izsledzas un ieslédzas.
Si sistema ir paredzéta krasns parkar$anas noversanai.

Vienmer izmantojiet virtuves cimdus, pieskaroties traukiem krasnl, jo tie
bus |oti karsti.

MIKROVILNU UN GRILESANAS APVIENOJUMS

Varat apvienot gatavoSanu ar mikrovilniem un griléSanu, lai vienlaicigi atri

silditu un apbrininatu dienu.
VIENMER izmantojiet traukus, kas ir drosi mikrovilniem un kurus
var likt krasni. Stikla vai keramikas trauki ir ideali pieméroti, jo tie lauj
mikrovilniem iek|Ut eédiena vienmérigi no visam pusem.

VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, pieskaroties traukiem krasni, jo
tie bus |oti karsti.

1. Atveriet krasns durtinas.
levietojiet edienu krasni uz restitem un restites uz
rotéjosas pamatnes.
Aizveriet durtinas.
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2. Nospiediet pogu Apvien. (*.U).
Rezultats: displeja tiek radits:
600 W

(mikrovilnu un grila rezims)
(izvades jauda)

J/A\Y
C Y UU
p —

Atlasiet piemeéroto jaudas limeni, atkartoti nospiezot pogu Apvien.

(%UV), Ndz tiek radits atbilstoSais jaudas limenis.

Grilé$anas temperatiiru iestatit nevar.

3. lestatiet gatavosanas laiku, pagriezot reguléSanas
sviru. Maksimalais grilesanas laiks ir 60 mindtes.

TN

=

4. Nospiediet pogu Start/+30s (ledarbinat/+30s) ().

Rezultats: sakas kombinéta gatavoSana. Kad
gatavoSana pabeigta.

1) Atskanés 4 pikstieni.

>/ +30s
Start

2) Beigu atgadinajuma signals atskanés 3 reizes (reizi

minute).
3) Atkal tiks radits pasreizéjais laiks.

Maksimala mikrovilnu jauda apvienotajam mikrovilnu un grilesanas

rezimam ir 600 W.

SIGNALIZACIJAS IZSLEGSANA

Signalizaciju var izslegt jebkura bridr.
1. Uz divam sekundem nospiediet pogas (@) un ().
Rezultats:

e Tiek paradits zemak noraditais
pazinojums.

/T2 {>/+30s

Stop Start

e Mikrovilnu krasns signalizacija netiek iedarbinata ik reizi,

kad nospiezat pogu.

2. Lai atkal ieslegtu signalizaciju, velreiz uz divam
sekundém nospiediet pogas (@) un ().
Rezultats:

e Tiek paradits zemak noraditais
pazinojums.

@/ZL\/Q Q>/+305

Stop Start

e Mikrovilnu krasns atkal strada ar ieslegtu signalizaciju.

MIKROVILNU KRASNS PIEKLUVES BLOKESANA

Mikrovilnu krasns ir aprikota ar ipasu bérnu droSibas programmu, kas lauj
blokét mikrovilnu krasni, lai bemi vai citas personas, kas neparzina tas

lietoSanu, nevarétu to nejausi ieslegt.
Mikrovilnu krasni var blokét jebkura bridi.
1. Uz divam sekundém nospiediet pogas (@) un (®).
Rezultats:
e Mikrovilnu krasns ir blokéta (nevar
atlasit nevienu funkciju).
e Displeja tiek paradits simbols L.

L

/2 ©
U

Stop

2. Lai atblokétu mikrovilnu krasni, vélreiz uz divam
sekundém nospiediet pogas (©) un (@).

Rezultats: mikrovilnu krasni var lietot ka parasti.
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Lai mikrovilnu krasni gatavotu edienu, janodrosina iespéja mikrovilniem iekl|ut
ediena ta, lai tos neatstarotu vai neabsorbétu izmantotais Skivis. Tapéec
japievers uzmaniba trauku izvélei. Ja trauki ir apziméti ka drosi lietoSanai
mikrovilnu krasni, uztraukumam nav pamata. Talak esosaja tabula noradit
dazadi trauku veidi un tas, vai un ka tie lietojami mikrovilnu krasn.

Pieméroti

Trauki ; - Komentari
mikrovilniem
Aluminija folija /X Var lietot nelielos daudzumos, lai aizsargatu
atseviskas zonas no piedegsanas. Ja
folija atrodas parak tuvu mikrovilnu krasns
sieninai vai ir lietota parak liela daudzuma,
var rasties dzirksteloSana.
Grauzdésanas Skivis Sildit ne ilgak ka 8 mindtes.
Porcelans un keramikas Porcelans, keramikas izstradajumi, glazeti
izstradajumi keramikas izstradajumi un kaula porcelans
parasti ir piemerots izmanto$anai mikroviinu
krasnis, iznemot tadu, kam ir metala
rotajumi.
Vienreizéjas lietoSanas v/ Séda veida $Kivios ir iepakoti atseviski
poliestera kartona Skivji saldéti edieni.
Atro uzkodu iepakojums
¢ Polistirola kriizites v/ Var izmantot édiena sildiSanai. Parlieka
karsé$ana var izraistt polistirola izkusanu.
e Papira maisini vai X Vai aizdegties.
avizpapirs
e Otrreizéjas parstrades X Var izraistt dzirksteloSanu.
papirs vai metala
rotajumi
Stikla trauki
e Karstumizturigi trauki / Var lietot, iznemot traukus ar metala

dekorgjumu.

Trauki f’lem_ert?tl Komentari
mikrovilpiem

¢ Plana stikla trauki v/ Var izmantot édienu vai Skidrumu sildisanai.
Plans stikls var saplist vai saplaisat, ja to
strauji uzkarse.

o Stikla burkas v/ Janonem vacins. Piemerotas tikai
karseSanai.

Metals

o Sk Var izraistt dzirksteloSanu vai ugunsgreku.

¢ Saldesanas maisinu

stiprinajumi
Papirs
o ékiji, krtizes, salvetes v/ Islaicigai gatavosanai un sildiganai.

un virtuves dvieli Piemeroti art lieka mitruma uzstksanai.
o Otrreizéjas parstrades X Var izraistt dzirksteloSanu.

papirs

Plastmasa

e Tvertnes v/ Ipasi piemérota ir karstumizturiga
termoplastmasa. Citu veidu plastmasa
augsta temperatura var deformeties vai
zaudét krasu. Nedrikst lietot melanina
plastmasu.

o Partikas pleve v/ Var izmantot mitruma saglabasanai.
Nedrikst pieskarties édienam. Nonemot
plévi jauzmanas no karsta tvaika.

e SaldeSanas maisini /X Tikai tadi, kurus atlauts varit vai izmantot
krasni. Nedrikst bt gaisa necaurlaidigi.
Ja nepiecieSams, izveidojiet cauruminus,
izmantojot daksinu.

letaukots vai taukus v/ Var izmantot mitruma saglabasanai un

neuzsiico$s papirs

$lakatu novérsanai.

/ leteicams
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MIKROVILNI

Mikrovilnu energija patiesam iek|lst édiena, un to piesaista un absorbé
ediena esoSais Udens, tauki un cukurs.

Mikrovilni liek strauji Kustéties &diena esogajam molekulam. So molekulu
strauja kustiba izraisa frikciju un rezultéjoSais karstums tiek izmantots ediena
gatavo$anai.

EDIENA GATAVOSANA

Trauki édiena gatavos$anai, izmantojot mikrovilnus:

traukiem jabdt tadiem, lai mikrovilnu energija varétu caur tiem izk|dt ar
maksimalu atdevi. Mikrovilnus atstaro metals, pieméram, nertisgjoSais
teérauds, aluminijs un vars, savukart tie var izk|tt cauri keramikai, stiklam,
porcelanam un plastmasai, ka art papiram un kokam. Tapéc partiku nekada
gadijuma nedrikst gatavot metala tvertnes.

Ediens, kas ir piemérots gatavo$anai mikrovilnu krasni:

mikrovilnu krasni var gatavot dazada veida edienus, tostarp svaigus vai
saldétus darzenus, auglus, makaronus, risus, graudaugus, pupinas, zivis
un galu. Mikrovilnu krasni var pagatavot ari mérces, olu krémus, zupas,
tvaicétus pudinus, konservus un ¢atnijus. Principa mikrovilnu krasns ir lieliski
piemeérota jebkada veida ediena pagatavoSanai, ko var pagatavot uz plits.
Pieméram, var kausét sviestu vai Sokoladi (skaties sadalu ar ieteikumiem,
metodem un padomiem).

Apklasana gatavosSanas laika

GatavoSanas laika ir |oti svarigi apsegt edienu, jo iztvaikojot udens palielina
tvaika daudzumu un veicina gatavo$anas procesu. Partiku var apsegt
dazados veidos: pieméram, ar keramikas Skivi, plastmasas vaku vai
mikrovilniem piemeérotu partikas plévi.

Nostavesanas laiks
Kad ediens ir pagatavots, svarigi laut tam nostaveties, lai édiena izlidzinatos
temperatura.

Saldétu darzenu gatavosanas norades

lzmantojiet piemeérotu pyrex stikla trauku ar vaku. Gatavojiet apsegtu
minimala ilguma - skatiet tabulu. Turpiniet gatavoSanu, lai iegutu vélamo
rezultatu.

Divreiz apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet, kad ediens ir
pagatavots. Kad ediens ir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu.
Apklajiet edienu nostavesanas laika.

Partikas Porciia | Jauda Laiks | Nostavesanas Norides
produkts I (min.) laiks (min.)
Spinati 150g | BOOW | 4Vs- 2-3 Pievienot 15 ml
5% (1 edamkaroti)
auksta Udens.
Brokoli 300g |600W | 9-10 2-3 Pievienot 30 ml
(2 edamkarotes)
auksta udens.
Zirni 300g | BOOW | 7Ve- 2-3 Pievienot 15 ml
81> (1 édamkaroti)
auksta Udens.
Zalie zirnisi 300g | 60OW | 8-9 2-3 Pievienot 30 ml
(2 edamkarotes)
auksta tdens.
Jaukti darzeni 300g | BOOW | 7Ve- 2-3 Pievienot 15 ml
(burkani/ 812 (1 edamkaroti)
pupinas/ auksta tdens.
kukuriiza)
Jaukti darzeni 300g |B6O0OW | 8-9 2-3 Pievienot 15 ml
(Kinas gaume) (1 édamkaroti)
auksta tdens.
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Norades risu un makaronu pagatavosanai

Svaigu darzenu gatavosanas norades

lzmantojiet piemeérotu pyrex stikla trauku ar vaku. Ja nav noradits cits
Udens daudzums (skat. tabuld), uz katriem 250 g pievienojiet 30-45 ml
(2-3 edamkarotes) auksta tdens. Gatavojiet apsegtu minimala ilguma —
skatiet tabulu. Turpiniet gatavoSanu, lai iegutu velamo rezultatu. Vienu reizi
apmaisiet gatavoSanas laika un vienu reizi apmaisiet pec gatavosanas. Kad
ediens ir pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu.

Nostavesanas laika turiet apsegtu 3 minttes.

Padoms:

sagrieziet svaigos darzenus vienada lieluma gabalos. Jo

mazakos gabalinos tos sagriezisiet, jo atrak tie bus gatavi.
Svaigi darzenu gatavosanai jaizmanto pilna apméra mikrovilnu strava (800 W).

Risi: izmantojiet lielu pyrex stikla trauku ar vaku - gatavosanas
laika risa apjoms divkarsojas. Gatavojiet apsegtu.

Pec gatavo$anas apmaisiet pirms nostavesanas laika
sakuma un pievienojiet sali vai zalumus un sviestu.
Piezime: peéc gatavoS$anas laika beigam risi var nebut
uzsukusi visu udeni.

Makaroni: izmantojiet lielu pyrex stikla trauku. Pievienojiet varosu
udeni, Skipsninu sals un kartigi apmaisiet. Gatavojiet
neapsegtu.

Gatavosanas laika un péc tas ik pa laikam apmaisiet.
Nostavesanas laika turiet apsegtu un pec tam rupigi
nosusiniet.

Partikas . Laiks | Nostavesanas _
produkts e A (min.) laiks (min.) D
Baltie risi 2509 | 800 W | 16-17 5 Pievienot 500 ml

(apstradati ar auksta tdens.

tvaiku)

Branie risi 2509 | 800 W | 21-22 5 Pievienot 500 ml

(apstradati ar auksta tdens.

tvaiku)

Jauktie risi 2509 | 800W | 17-18 5 Pievienot 500 ml

(risi + auksta udens.

savvalas risi)

Jauktie 2509 | 800W | 18-19 5 Pievienot 400 ml

graudaugi auksta tdens.

(fisi +

graudaugi)

Makaroni 250g | 800W | 11-12 5 Pievienot 1000 ml
auksta tdens.

Partikas Porciia Laiks | Nostavesanas Norades
produkts 13 (min) | laiks (min.)

Brokoli 2509 | 4-4% 3 Sagatavojiet vienada lieluma

5009 | 7-7% galvinas. Izkartojiet ar stumbriem
uz centru.

Briseles 2509 | 5%-6% 3 Pievienot 60-75 ml

kaposti (5-6 eédamkarotes) tdens.

Burkani 2509 | 4%-5 3 Sagrieziet burkanus vienada izmera
Skeltes.

Pukkaposti | 2509 | 5-5% 3 Sagatavojiet vienada lieluma

5009 | 8%-9 galvinas. Lielaka izmera galvinas
pargrieziet uz pusém. |zkartojiet ar
stumbriem uz centru.

Kabaci 2509 | 3%-4 3 Sagrieziet Skeles. Pievienojiet 30 ml
(2 edamkarotes) Gdens vai naza
galu sviesta. Gatavojiet, ldz kabacis
ir nedaudz miksts.

Baklazani 2509 | 3%-4 3 Sagrieziet nelielas Skeles un
aplaistiet ar 1 édamkaroti citrona
sulas.

Puravi 2509 | 4%-5 3 Sagrieziet biezas Skéles.

Sénes 125g | 1%-2 3 Sagatavojiet nelielas veselas vai

2509 | 3-3% sagrieztas senes. Nepievienojiet

Udeni. Aplaistiet ar citrona sulu.
Pievienajiet salu un piparus. Pirms
pasniegSanas apzavejiet.
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Partikas Porciia Laiks | Nostavesanas Norades
produkts | (min.) laiks (min.)
Sipoli 250g | 5%-6 3 Sagrieziet ripinas vai uz
pusem. Pievienajiet tikai 15 ml
(1 edamkaroti) Gdens.
Pipari 2509 | 4%-5 3 Sagrieziet nelielas Skelités.

Kartupeli 2509 4-5 3
5009 | 7%.-8%

Nosveriet nomizotos kartupelus un
sagrieziet vienada lieluma gabalos
Uz pusem vai ceturtdalam.

Kolrabis 2509 | 5-5% 3 Sagrieziet nelielos kubicinos.

UZSILDISANA

Mikrovilnu krasni var uzsildit édienu atrak neka parastajas krasnis.
Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos stravas limenus un
uzsildisanas laikus. Tabula noraditie laiki attiecas uz Skidrumiem istabas
temperatura aptuveni no +18°C lidz +20 °C vai uz atdzesetiem partikas
produktiem temperatira no +5 °C lidz +7°C.

Karto$ana un apklasana

Izvairieties no liela apmeéra vienumu, pieméram, cepesa gurna gabala,
sildiSanas, jo tie bieZi piedeg un k|Ust sausi, pirms karstums nok|Ust to
centra. leteicams sildit mazaka lieluma vienumus.

Stravas limeni un apmaisiSana

AtseviSkus partikas produktus var sildit, izmantojot 800 W stravas limeni,
savukart citus - izmantojot 600 W, 450 W vai pat 300 W stravas limeni.
Norades skatiet tabulas. Principa, ja partikas produktus, kas ir maigi vai ir
lielos apjomos, vai art uzsilst |oti atri (pieméram, sasmalcinatus pildjumus)
ieteicams sildit, izmantojot zemaku stravas imeni.

Lai sasniegtu labakus rezultatus, kartigi apmaisiet partikas produktus vai
apgrieziet tos uz otru pusi. Ja iespéjams, apmaisiet pirms pasniegSanas.
Ipaga rlpiba jaievéro, karsgjot Skidrumus un bérnu partiku. Lai novérstu
Skidrumu strauju uzvirSanu un iespéjamu applaucésanos, apmaisiet
pirms karséSanas, karséSanas laika un pec tas. Nostavesanas laika turiet
mikrovilnu krasni. leteicams skidrumos ievietot plastmasas karoti vai stikla
nujinu. lzvairieties no partikas produktu parkarsésanas (kas nozime to
sabojasanu).

leteicams noradit zemaku gatavoSanas laiku un, ja nepieciesams, noteikt
papildu karseSanas laiku.

Karsésanas un nostavésanas laiks

Pirmaja ediena sildiSanas reize ieteicams pierakstit pateréeto laiku, lai to
ielagotu nakamajam reizem.

Vienmeér parliecinieties, vai uzsilditais €diens ir viscaur karsts.

Pec uzsildisanas |aujiet edienam Tsu bridi nostaveties, lai izlidzinas ta
temperatura.

leteicamais nostavesanas laiks péc uzsildiSanas ir 2-4 minates, ja vien
tabula nav noradits citadi.

Tpaa ripiba jaievéero, karséjot Skidrumus un bérnu partiku. Skatiet art
sadalu ar droSibas instrukcijam.

SKIDRUMU SILDISANA

Pec mikrovilnu krasns izslégSanas vienmer |aujiet Skidrumiem nostaveties
vismaz 20 sekundes, lai varétu izlidzinaties temperatira. Sildisanas laika
samaisiet $kidrumu, ja nepiecie$ams, un VIENMER samaisiet to péc
sildiSanas. Lai noverstu strauju uzvirSanu un iespéjamu applaucésanos,
apmaisiet pirms karséSanas, karséSanas laika un péc tas.

Skidrumu un partikas produktu sildi$ana

Noradéem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos stravas imenus un
uzsildiSanas laikus.

Partikas Laiks | Nostavésanas

produkts | Forciia | Jauda | oo laiks (min,) g2

Dzerieni 150ml | 800W | 1-1%% 1-2
(kafija, tja | (1 krlizite) neapsedzot. Novietojiet
un udens) 250 ml 115-2 tasi / krlizi rotejoSas

(1 kriize) pamatnes centralaja
dala. Nostavésanas
laika turiet mikrovilnu
krasni un rupigi
apmaisiet.

lelejiet krtize un sildiet

Zupa 2509 800 W | 3-3% 2-3
(atdzeséta)

lelejiet dzila keramikas
trauka. Uzlieciet
plastmasas vaku. Pec
uzsildisanas kartigi
apmaisiet. Velreiz
apmaisiet pirms
pasniegsanas.
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Partikas Porcija | Jauda Laiks | Nostavesanas Norades
produkts (min.) laiks (min.)

Sautejums 3509 B600W | 5Y- 2-3 Izlieciet sautgjumu

(atdzeséts) 6% dzila keramikas trauka.
Uzlieciet plastmasas
vaku. Sildisanas laika
ik pa laikam apmaisiet,
un velreiz apmaisiet
pirms nostavesanas
laika un pirms
pasniegSanas.

Makaroni ar 3509 B600W | 4Vse- 3 levietojiet makaronus

merci 5% (piem., spageti vai

(auksts) olu nudeles) sekla
keramikas SKivI.
Apsedziet ar mikroviinu
partikas plévi. Pirms
pasniegSanas
samaisiet.

Pildti 3509 600W | 5-6 3 levietojiet pilditos

makaroni makaronus (piem.,

ar merci ravioli vai tortelini)

(auksts) dzila keramikas SKivi.
Uzlieciet plastmasas
vaku. Sildisanas laika
ik pa laikam apmaisiet,
un velreiz apmaisiet
pirms nostavesanas
laika un pirms
pasniegSanas.

Maltite 350g | 6OOW | 5Ve- 3 Novietojiet malftti ar 2-3

uz Skivja 67 aukstam sastavdalam

(auksta) uz keramikas $kivja.

Apsedziet ar mikrovilnu
partikas plévi.

BERNU PARTIKAS SILDISANA

BERNU PARTIKA: izlieciet bému partiku dzila keramikas trauka. Uzlieciet
plastmasas vaku. Pec uzsildiSanas kartigi apmaisiet!

Pirms pasniegSanas laujiet nostaveties 2-3 mindtes. Velreiz apmaisiet un
parbaudiet temperataru.

leteicama pasniegSanas temperatura: 30-40 °C.

PIENS MAZULIM: ielejiet pienu sterilizeta stikla pudelite. Sildiet
neapsedzot. Beru pudeliti nekada gadijuma nedrikst sildit ar uzliktu knuprtti,
jo pudelite var saspragt, ja to parkarse. Kartigi sakratiet pudeliti pirms
nostavesanas laika un vélreiz sakratiet pirms pasniegsanas! Vienmer pirms
pasniegSanas mazulim rapigi parbaudiet piena vai partikas temperattru.
leteicama pasniegSanas temperatura: apt. 37 °C.

PIEZIME: mazulu partika pasi riipigi japarbauda pirms pasnieg$anas, lai
noveérstu apdegumus.

Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos stravas imenus un
uzsildiSanas laikus.

Mazulu partikas un piena sildisana

Noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos stravas limenus un
uzsildiSanas laikus.

Partikas Nostavesanas

Bre kS Porcija | Jauda Laiks Gt aint Norades
Mazulu 190g |600W | 30 sek. 2-3 |zlieciet dzila keramikas
partika trauka. Gatavojiet
(darzeni + apsegtu. Pec

gala) pagatavos$anas laika

beigam apmaisiet.
Nostavesanas laiks

2-3 mindtes. Pirms
pasniegSanas kartigi
apmaisiet un rapigi
parbaudiet temperataru.
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LD Porcija | Jauda Laiks Nos.taves?nas Norades
produkts laiks (min.)

Mazulu 190g |600W | 20 sek. 2-3 Izlieciet dzila keramikas
putra trauka. Gatavojiet
(graudaugi apsegtu. Pec
+ piens + pagatavosanas laika

augli) beigam apmaisiet.
Nostavesanas laiks

2-3 mindtes. Pirms
pasniegSanas kartigi
apmaisiet un rapigi
parbaudiet temperataru.
Kartigi apmaisiet vai
sakratiet un ielejiet
sterilizéta stikla pudelité.
Novietojiet rotgjosas
virsmas centra.
Gatavojiet neapsegtu.
Kartigi sakratiet un
laujiet nostaveties
vismaz 3 minutes.
Pirms pasniegSanas
kartigi sakratiet un rupigi
parbaudiet temperatdru.

Piens 100 ml | 300 W | 30-40 sek. 2-3

mazulim | 200 m no 50 sek.
fidz 1 min.

MANUALA ATKAUSESANA

Mikrovilni ir lieliski pieméroti partikas produktu atkausesanai. Mikrovilni maigi atkause
sasaldetos partikas produktus Tsa laika posma. Ta ir lieliska priekSrociba, ja peksni
ierodas negaidtti viesi.

Saldéeta majputnu gala pirms gatavoSanas ir pilniba jaatkause. Iznemiet visas metala
auklas un nonemiet tai visus iesainojuma materialus, lai atkausétais Skidrums tiktu
novadits.

levietojiet saldeto partikas produktu trauka bez vacina. Kad pagajusi puse no
atkauseSanas laika, apgrieziet to, nolejiet visu lieko Skidrumu un iznemiet visas kidas,
tiklidz tas ir iespéjams.

Laiku pa laikam parbaudiet partikas produktu, lai parliecinatos, vai tas nek|ust silts.
Ja atkausesanas laika saldéta partikas produkta mazakas un planakas dalas sakt
silt, tas var apklat ar maziem aluminija folijas gabaliniem.

Ja majputnu gala sakt silt no arpuses, partrauciet atkausésanu un |aujiet tai

nostaveties 20 mindtes pirms turpinasanas.

Lai zivs, gala un majputnu gala tiktu atkauseta pilniba, laujiet tai nostavéties.
Nostavesanas laiks pilnigai atkusanai bus atkarigs no atkauséjama produkta
daudzuma. Ludzu, skatiet talak ietverto tabulu.

Padoms: plani partikas produkti atktst labak neka biezi, un mazakiem
apjomiem ir nepiecieSams 1saks atkausesanas laiks neka lieliem
apjomiem. Paturiet So padomu prata, saldgjot un atkausegjot
partikas produktus.

Saldetu partikas produktu atkausé$anai ar temperattru aptuveni no -18 lidz -20 °C
atsaucei izmantojiet talak ietverto tabulu.
Visi saldétie partikas produkti ir jaatkause, izmantojot atkauseSanas jaudas imeni

(180 W).

Partikas Porcija Laiks | Nostavesanas Norades
produkts (min.) laiks (min.)
Gala
Malta 250 g 6Y2-7Y> 5-25 levietojiet galu sekla keramikas
liellopu gala | 500 g 10-12 Skivi. Planakas dalas apsedziet
ar aluminija foliju. Kad pagajusi
Cukgalas 2509 | 7%-8%2 puse no atkausésanas laika,
steiki apgrieziet.
Majputnu
gala
Vistu 5009 | 14%.-15%. 15-40 Vispirms novietojiet vistu
gabalini (2 gab.) gabalinus ar adu uz leju, bet
veselu vistu novietojiet ar kratinu
Veselavista | 900g | 28-30 uz leju uz sekla keramikas
Skivja. Apsedziet planakas
dalas, pieméeram, sparninus un
kajinas, ar aluminija foliju. Kad
pagajusi puse no atkausesanas
laika, apgrieziet.
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Partikas " Laiks Nostavesanas =
produkts ol (min.) laiks (min.) MEERES
Zivis
Zivju filejas 2509 6-7 5-15 levietojiet saldéto zivi sekla
(2 gab.) keramikas trauka vidusdala.
Izkartojiet planakas dalas zem
4009 12-13 biezakajam dalam. Planakas
(4 gab.) dalas apsedziet ar aluminija
foliju. Kad pagajusi puse no
atkauséesanas laika, apgrieziet.
Augli
Ogas 250¢g 6-7 5-10 Izkartojiet auglus uz sekla
un apala stikla Skivja (ar lielu
diametru).
Maize
Maizites 2 gab. o-1 5-20 Izkartojiet maizites apli vai maizi
(katra 4 gab. 2-21> horizontali uz cepampapira
aptuveni grozama Skivja vidusdala. Kad
50 g) pagajusi puse no atkauséSanas
laika, apgrieziet.
Grauzdins/ 2509 4%2-5
Sendvics
Vacu maize | 500 g 8-10
(kviesu un
rudzu milti)
GRILESANA

Grila sildelements atrodas krasns atveruma griestos. Tas darbojas, kad
durvis ir aizvértas un grozamais SKivis griezas. Rotéjosas pamatnes
grieSanas laika partikas produkti tiek vienmerigi apbruninati. Uzkarséjot grilu
3-4 minutes, partikas produkti tiks apbruninati atrak.

Grilésanai piemérotie trauki:

tiem ir jabut ugunsdroSiem, un tiem var but metala detalas. Nelietojiet

plastmasas traukus, jo tie var izkust.

Grilesanai pieméroti partikas produkti:

karbonades, desas, steiki, hamburgeri, bekona un Skinka Skeles, planas
zivis, sendvici un visa veida grauzdini ar garngjumu.

Svariga piezime:

vienmer, kad tiek izmantots tikai griléSanas rezims, parliecinieties, vai
grila sildelements atrodas pie griestiem horizontala pozicija, nevis pie
aizmuguréjas sienas vertikala pozicija. Ludzu, nemiet vera, ka partikas
produkti ir janovieto uz augsejam restitem, ja vien nav noradits citadi.

MIKROVILNI UN GRILESANA

Saja gatavosanas rezima tiek izmantots izstarojo$s siltums, kas nak no grila
ar mikrovilnu gatavo$anas atrumu. Tas darbojas, kad durvis ir aizvértas un
rotéjosa pamatne griezas. RotéjoSai pamatnei griezoties, partikas produkti
tiek apbrninati vienmérigi. Saja modef ir piegjami tris kombinétie rezimi:
600 W + GrileSana, 450 W + GriléSana un 300 W + GrileSana.

Trauki, kas pieméroti gatavoSanai ar mikrovilniem un grilu

Izmantojiet traukus, kuriem mikrovilni tiek cauri. Traukiem ir jabut
ugunsdrosiem. Kombinétaja rezima neizmantojiet metala traukus. Nelietojiet
plastmasas traukus, jo tie var izkust.

Partikas produkti, kas pieméroti gatavosanai ar mikrovilniem un grilu:
partikas produkti, kas pieméroti gatavosanai kombinétaja rezima, ir visa
veida jau pagatavotie partikas produkti, kurus nepiecieSamas uzsildit

vai apbruninat (piem., cepts makaronu ediens), ka ar partikas produkti,
kuru pagatavosanas laiks iriss, lai tikai apbruninatu édiena virsgjo kartu.
Tapat So rezimu var izmantot biezam partikas produktu porcijam, kuram
nepiecieSams apbrininat vai padarit kraukSkigu virs€jo kartu (piem., vistu
gabalini, kurus nepiecieSams apgriezt, kad pagajusi puse no gatavoSanas
laika). Sikaku informaciju skatiet grileSanas tabula.

Svariga piezime:

vienmer, kad tiek izmantots kombinétais rezims (mikrovilni un grils),
parliecinieties, vai grila sildelements atrodas pie griestiem horizontala
pozicija un nevis pie aizmuguréjas sienas vertikala pozicija. Partikas
produkti ir janovieto uz augséejam restitem, ja nav noradits citadi. Citadi tie ir
janovieto tiesi uz grozama skivja. Ludzu, skatiet redzamaja tabula minétas
instrukcijas.

Ja partikas produkti ir jaapbrunina no abam pusem, gatavoSanas laika tie ir
jaapgriez.
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Padomi saldétu partikas produktu griléSanai
GrileSanai izmantojiet tabula noraditos jaudas imenus un laikus ka ieteikumus.

Padomi svaigu partikas produktu griléSanai

Uzkarsgjiet grilu 3 - 4 minttes, izmantojot grileSanas funkciju. Grilesanai
izmantojiet tabula noraditos jaudas limenus un laikus ka ieteikumus.

Saldéti 1. puses | 2. puses
produkti Porcija Jauda (Ial_ks) :al!(s) Norades Svaigi 1. puses | 2. puses
[l i partikas Porcija Jauda laiks laiks Norades
Maizites 2gab. | Mirovilni | 300W + | Tikai | lzkartojiet maizites apl uz e (min) | (min)
g;:lttraen. 4 gab. . . grilésana | Griesana ;jf&“;g; Sl?lﬂgggéfucik Grauzdinu 4gab. | Tkai | 68 | 4-5% |Novietojiet grauzdinu kéles
uveni ri KIgu, LA - ‘ . -
50) 1% 10 velaties. Nostavasanas laiks Skeles (katra 25 g) | GrileSana vienu blakus otrai uz restitem.
2-2% | 1-2 | 2-5mindtes. Maizftes jau | 2-4 gabali | Thkai 23 23 | Novietojiet maizites vispirms
FranCu 250-300g | 450 W + 8-9 - Novietojiet 2 saldétas franCu ' eapiEs Crigsana ?ggpakspgs;r%zélztligss apl
maizes un (2gab) | griesana maizes blakus vienu otrai uz 1651 Uz groz ja.
gamejums resttem. Pec grilesanas [aujet Grileti tomt Mikrovili | 300W + | Thkal | Pargrieziet tométus uz
(tomati nostaveties 2-3 mindtes. 7 o o eelt TITHERS .
A Jk. K + grileSana | GrileSana | pusem. Virst uzklajiet mazliet
SIBTS, SKINKIS, grileSana siera. Izkartojiet apll uz sekla
sénes) stikla Pyrex trauka. Novietojiet
200 4Y5-5Y2 2-3 &
Sacepums 4009 450 W+ | 13-14 - levietojiet saldéto sacepumu ) gat? ) o trauku uz resfitem.
(darzeni vai grilesana maza un apala stikla Pyrex ’
kartupel)) trauka. Novietojiet trauku un ' 400g 7.8
resfitém. Péc gatavosanas (4 gab)
laujiet nostavéties ga.
2-3 minites. Grauzdini 2 gab. 450 W+ | 3%e-4 Vispirms grauzdgjiet
Makaronu 400¢g Mikrovilni | 600 W + |  Tikai | levietojiet saldeto makaronu havaju?su (300g) | grilesana ma|zes§ke\es. Grg L:Zg'?us
edieni + grilegana | Grilésana | edienu neliela, sekla un gaume ar garnejumu novietojie
(kaneloni, grilesana taisnstirveida stikla Pyrex (ananass, uz resfitem. Novietojiet 2
makaroni, 14-15 2-3 | trauka. Novietojiet trauku Skinkis, siera grauzdinus vienu ofram
lazanja) tiedi uz grozama 8kivia. Skeles) b\akL{s E"?S' uz regtltem.
Pec gatavosanas |aujiet ' Nostavesanas laiks
nostaveties 2-3 minutes. 2-3 mintes.
Vistas 2509 450 W + | 5-51% 3-3% | Novietojiet vistu kotlefites uz Cepti 2509 600 W + | 412-5% Pagrieziet kartupelus uz
otlefites rieSana restitem. Apgrieziet otradi pec artupeli grileana pusém. lzvietojiet tos apl uz
kotlef griles titem. A t otrad kartupel [ [zvietojiet t I
pirma laika. restitém ar griezto dalu grila
5009 8-9 virziena.
Krasni cepti 2509 450W+ | 9-11 4-5 lzvietojiet kartupelus
kartupeli grilesana vienmerigi uz cepampapira,

kuru novietojiet uz restitém.
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Svaigi 1. puses | 2. puses
partikas Porcija Jauda laiks laiks Norades
produkti (min.) (min)
Vistu gabalini | 450-500g | 300W + | 10-12 12-13 | Apvilajiet vistu gabalinus efla
(2gab.) | grilesana un garsvielas. Izkartojiet tos
apl ar kauliem vidusdala.
Vienu vistas gabalinu
novietojiet uz restiSu centralas
dalas. Nostavesanas laiks
2-3 mindtes.
Jera galas 4009 Tikai 12-15 9-12 | Apsmergjiet jera galas
siteni/lielopa | (4 gab.) | GrileSana sitenus ar eflu un gardvielam.
steiki (vid&ji) Izkartojiet tos apli uz restitem.
Pec grilesanas laujiet
nostaveéties 2-3 mindtes.
Clkgalas Mikrovilni | 300 W + |  Tikai | Apsmergjiet clkgalas
steiki + grilesana | GrileSana | steikus ar €ju un garsvielam.
grilesana Izkartojiet tos apl uz restitem.
2509 7-8 6-7 | Pec griléganas |aujiet
(2 gab.) nostaveties 2-3 miniites.
Cepti aboli 1abols | 300W+ | 4-4% - Iznemiet aboliem serdi
(aptuveni | grilesana un piepildiet ar rozinem
200 g) un ievarjumu. Virspusé
novietojiet mandelu Skelites.
2 aboli 6-7 levietojiet abolus sekla stikla
(aptuveni Pyrex trauka. Novietojiet
400 g) trauku tiesi uz grozama $kivia.
Grileta vista | 1200 g 600W + | 15-18 15-18 | Apvilajiet vistu ella un
grilesana gardvielas. levietojiet vistu

vispirms ar krutinu uz leju un
pec tam ar kratinu uz augsu
pyrex trauka. Péc griléSanas
laujiet nostaveties 5 minttes.

TPASI PADOMI

SVIESTA KAUSESANA
levietojiet 50 gramus sviesta neliela un dzila stikla trauka. Uzlieciet plastmasas
vaku. Karsgjiet 30-40 sekundes, izmantojot 800 W, lidz sviests ir izkusis.

SOKOLADES KAUSESANA

levietojiet 100 gramus $okolades neliela un dzila stikla trauka. Karsgjiet

3-5 mindtes, izmantojot 450 W, lidz Sokolade ir izkususi. Kausé$anas laika
apmaisiet vienu vai divas reizes. lznemsanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.

SACUKUROTA MEDUS KAUSESANA
levietojiet 20 gramus sacukurota medus neliela un dzila stikla trauka. Karsgjiet
20-30 sekundes, izmantojot 300 W, idz medus ir izkusis.

ZELATINA KAUSESANA

levietojiet sausas Zelatina plaksnites (10 g) auksta tdeni uz 5 minttem. levietojiet
nosusinato Zelatinu neliela stikla Pyrex trauka. Karsgjiet 1 minGti, izmantojot

300 W. Pec izkausesanas apmaisiet.

GLAZURAS GATAVOSANA (KUKAI UN CEPUMIEM)

Samaisiet atri pagatavojamo glazdru (apt. 14 g) ar 40 g cukura un 250 ml
auksta udens. Gatavojiet neapsegtu stikla Pyrex trauka no 3% lidz 472 minutém,
izmantojot 800 W, lidz glazura ir caurspidiga. GatavoSanas laika divas reizes
apmaisiet.

IEVARIJUMA GATAVOSANA

levietojiet 600 gramus auglu (piem., ogu maisijumu) piemérota izméra stikla
Pyrex trauka ar vacinu. Pievienojiet 300 gramus ievarijuma cukura un kartigi
samaisiet. Gatavojiet apsegtu 10-12 minates, izmantojot 800 W. GatavoSanas
laika apmaisiet vairakas reizes. levietojiet tieSi nelielas ievarijumu burcinas ar
griezamiem vaciniem. Atlaujiet nostaveties ar vacinu 5 mindtes.

PUDINA GATAVOSANA

Sajauciet pudina pulveri ar cukuru un pienu (500 ml), nemot véra razotaja
noradijumus, un kartigi samaisiet. Lietojiet piemerota izmeéra stikla Pyrex trauku
ar vacinu. Gatavojiet apsegtu 6%2-7%2 minatem, izmantojot 800 W. Gatavosanas
laika vairakas reizes kartigi apmaisiet.

MANDELU SKELISU BRUNINASANA

Izkartojiet 30 gramus Skeles sagrieztu mandelu vienmerigi uz vidgja izméra
keramikas trauka. Vairakas reizes apmaisiet bruninasanas laika, kuras ilgums

ir no 3% lidz 4%> minateém, izmantojot 600 W. Laujiet tam nostavéties krasnt
2-3 mindtes. IznemSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.
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traucéummeklesana

KA RIKOTIES, JA RADUSAS KADAS SAUBAS VAI PROBLEMA

Ja jums radusies kada no Seit noraditajam problémam, izméginiet minétos

risinajumus.

Tas ir normali.

e Kondensacija krasn.

e (aisa plisma ap durtinam un aréjo korpusu.

e Gaismas atspidums ap durtinam un argjo korpusu.

e No durtinam vai ventilacijas atverem nak tvaiki.

Krasns netiek ieslégta, nospiezot pogu ().

e Vai durtinas ir pilniba aizvertas?

Ediens nemaz netiek gatavots.

e Vai taimeris ir iestatits pareizi un/vai ir nospiesta poga ({)?

e Vaidurtinas ir aizvertas?

e Vai elektriska kede ir parslogota un tade| tika izsists drosinatajs, vai
nostradaja kedes atsledzejs?

Ediens ir piededzis vai nepietiekami sildits.

e \Vaiir atlasits ediena veidam piemérots gatavoSanas ilgums?

e \aiir izveléts pareizs jaudas limenis?

Krasni paradas dzirksteles.

e Vai izmantojat trauku ar metala rotajumiem?

e Vai krasni atstajat daksu vai citu metala galda piederumu?

e Vai aluminija folija atrodas parak tuvu ieksejam sienam?

Spuldze nedarbojas.

e DroSibas apsverumu del lietotajs nedrikst veikt spuldzes nomainu.

LUdzu, sazinieties ar tuvako autorizéto Samsung klientu apkalpoSanas
centru, lai spuldzes nomainu veiktu kvalificéts specialists.

Krasns izraisa traucéjumus radioaparatu vai televizoru darbiba.

e Krasns lietoSanas laika var rasties nelieli traucéjumi radioaparatu vai
televizoru darbiba. Tas ir normali. Lai atrisinatu So problému, uzstadiet
krasni talak no televizoriem, radioaparatiem un antenam.

e Ja krasns mikroprocesors uztver traucejumus, var tikt atiestatits displejs.
Lai atrisinatu $o problemu, atvienojiet stravas spraudni un no jauna
pievienojiet to. Atiestatiet laiku.

Pirmaja lietoSanas reizé izdalas dumi un nepatikama smaka.

e Tas irislaicigs stavoklis, kura iemesls ir jauna komponentu karséSanas
sistéma. Dumi un nepatikama smaka pilniba pazudis pec 10 darbibas
minutém. Lai atrak atbrivotos no smakas, ltdzu, darbiniet mikrovilnu
krasni, ievietojot taja citrona gabalinus vai citrona sulu.

Ja Sis vadlinijas neatrisina problemu, sazinieties ar vietejo SAMSUNG

klientu servisa centru. Ludzu, sagatavojaties nolasit Sadu informaciju.
e Modela un sérijas numuru, kas parasti uzdrukats krasns aizmuguré
e Garantijas informaciju

e Skaidru problemas aprakstu

Pec tam sazinieties ar vietgjo izplatitaju vai SAMSUNG klientu
apkalposanas dienestu.
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tehniskie datl

pleziméem

SAMSUNG censas nepartraukti uzlabot savus izstradajumus. Gan konstrukcijas
tehniskie dati, gan Sis lietotaja instrukcijas var tikt mainiti bez bridinajuma.

Modelis MG23F301T**, MG23F302T**

Stravas avots 230V ~ 50 Hz
Stravas patérins

Mikrovilni 1200 W

GrileSana 1100 W

Kombinétais rezims 2300 W
Izejas jauda 100 W / 800 W (IEC-705) '
Darba frekvence 2450 MHz
Magnetrons OM75P(31)

DzesésSanas metode

Dzeseésanas ventilatora dzingjs

Izméri (P x A x D)
Arpuse
Krasns atverums

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm f

letilpiba 23 litri
Svars
Neto Apt. 13 kg
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SAMSUNG

LUdzu, nemiet vera, ka Samsung garantijas ietvaros NEIETILPST zvani uz apkopes centriem, lai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas
uzstadisanas izraisitu bojajumu noversana, ka arf standarta firiSanas vai apkopes darbibu veiksana.
JAUTAJUMI VAI KOMENTARI?

VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE

VALSTS ZVANIET
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 Www.samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
B e
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
(M]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specijalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych: 801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CE
801-172-678* \ut[J +A]18 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
RO Atentie: Daca ef?c?gft,i apzlulsdi?w r<(aot,t§28a8 ggi (F?CL)JS/S{)DS?,evg rugégn sa ne contactati WWW.samsting.comy/ro/support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWww.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support

Kosovo 080010 10 1 Www.samsung.com/support
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MIKDOBOMHOBaA MEYs

VIHCTPYKUVSA MONb30BaTENS M DYKOBOACTBO M0
MPUIrOTOBASHIO MALLIA

BeIEHI0, 4TO rapanTist Samsung HE pacrpocTpaHseTes Ha Bbi30Bbl CrieLianicTa
) LIEHTPA, OCYLLIECTBISIEMbIE C LIEMBIO MOy TL MOSICHEHIAS MO PaGOTe M3KENVs, NCTpaBIATL
IO YCTAHOBKY, BbIMOMHIATS HOPMATBHYIO OYMCTKY WM TEXHUHECKOE 0BCTYXIIBAHME.

MG23F301T**
MG23F302T**

yanBUTESIbHbIE BO3MOXHOCTU

BnarogapyM 3a nproBpeTeHite MPOLYKL KOMMaHU
Samsung.

SAMSUNG



COOeOKAHAE

WHCTpyKUmMmn no TexHnke 6e30MacHOCTM
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TTOUHAIIIEIKHOCTH vttt 9
IMECTO YCTAHOBKM ..ottt 10
BPALLAIOLLMACS MOMHOC 1.1ttt 10
O6enyxuBaHne 11
OHUCTKL 11ttt 1

[TAHED YIPEBIEHNS ... 12
Wcnonb3oBaHue neun 13
YCTAHOBKA BPEMEHU ...vvvvviiiiittt ettt 13
EUHLMN PABOTbI MUKPOBOMHOBOM MEBUM.....v.vevevorereeeasscseinsesesesesessssessssssesessssesnsenas 13

[MpoBepka paboThbl nevm

[TPUrOTOBNEHNE/PABOMPEB ML ..vvevvvvveiever s 14
YPOBHN MOLLHOCTM. .. 15
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Vlcnonb3oBaHmne MyHKLMIA 300POBOMO NUTaHNS
Vlcnons30BaHyie Nporpamm 340P0BOTO MUTAHNS: OBOLLM W KDYMbI ...eereveereciiarinas 16

/icnonb3oBaHye MporpaMM 3[0POBOM0 MATAHSE: MTVLA M PBIOA ..., 17

PyKOBO,ELCTBO MO NPUrOTOBNEHMIO MULLI C NCMNOSIb30BaHMEM MaPOBAPKN

(Tonbko Mopenn MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*, MG23F302TJ%)........18
lcnons3oBaHue 6noaa ang NoLpyMSHUBaHUS

(Tonbko Mopenn MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*, MG23F302TJ).......20
[Nporpammbl pyYHOTO MPUrOTOBAEHNS A0 XPYCTALLEA KOPOUKY ... 20
lcnonb30BaHmne yHKLMM aBTOMATUHECKON ObICTRON PASMOPOSKM ....v.vvvveveererereeeees 21
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[TPUrOTOBNEHNE B PEMKUME TPMIISE. v ereserssssssssssssssnsnssss s sesesesesesasena 23
KoMOUHMPOBAHHBIA PEXIM: CBY M T ..o 23
OTKIMOYEHNE 3BYKOBOTO CUNHAIA. ..+ vvvvseverereriavasesssesessssesssssssssseesesesesesssasenesesanensns 24
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PykoBopcTBO no BbiGopy nocyAbl 25
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VHCTOVKL A 00 TEXHKE 6E300ACHOCTIA

BAXKHbIE UHCTPYKLUWW NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

BH/IMATEJIbHO MPOYTIATE 1 COXPAHIATE /141
VICMONB30BAHVA B JATBHENLLIEM.
NPEAYNPEXAEHUE. Ecnv agepua nnm ynnoTHUTENN ABEPLb!
MOBPEXEHI, NEYb0 HEMb35 NOMb30BATHCS, MOKa OHa He ByaeT
OTPEMOHTUPOBAHA KBANM(DMLIMPOBAHHBIM CTIELIATIACTOM.
NPEAYNPEXAEHWUE. CHsitvie kopryca neuw,
3aLLYILLAIOLLIErO OT BO3AE/CTBIS SHEPIM NEKTPOMArHUTHBIX
CBY-BOrH, 04eHb onacHo. JTobble paboTbl N0 0OCHYXMBAHIIO
WM PEMOHTY MeYH, CBA3aHHbIE CO CHATUEM KOPMYCa, MOTyT
BbINOMHSTH TOMBKO KBaMILPOBAHHbIE CELAIACTbI.
NPEAYNPEXAEHUE. XXnoxocTv v apyrite NpOayKTh
Hemb3s Pa30rpPeBaThb B repMETYHO 3aKPbITbIX KOHTENHEPAX,
TaK KaK OHYI MOTYT B3OPBATHCS.

NPEAYNPEXAEHUE. [leTaM MOXHO MO/b30BATLCA MEYBIO
€3 KOHTPONS B3POC/IbIX TOMBKO B TOM CTy4ae, €/ OHU
MONYYMI COOTBETCTBYHOLLIME MHCTPYKLIMM 11 B COCTOSHIAM
0€30MaCcHO NOMb30BATLCSA MEYbIO, A TAKKE OCO3HAKOT
ONAacHOCTb HEMPaBMIBHOMO C Heil 0BPaLLeHNs.

[Mpubop NpeaHasHa4eH TOMbKO 151 UCMONb30BaHIS

B IOMALLHVX YCMOBISIX 11 HE MPEAHA3HAYEH AN
MCMOMb30BaHMS:

* B CNy>XeOHbIX CTOMOBbIX B OhrCcax, Mara3uHax 1 B
APYIrAX OpraHn3aLmsx;

* Ha (hepmax;

® MOCTOSA/bLAMM B FOCTUHMLIAX, MOTESSX U1 APYrX
FOCTUHNYHBIX YHPEXAEHNSIX;

® B YYPEXIEHVSX C MOMYNaHCMOHOM.
/\cnonb3yiTe TOMbKO NOAXOASILLYHO ANS UCMOSb30BaHIS B
MVKDOBOSTHOBBIX MeYax nocyay.

[pu pasorpese ML B MAACTUKOBOM Wi BYMaXXHOM
KOHTEMHEPE CNeauTe 3a NeYbt0, MOCKOMbKY BO3MOXHO
BOCMNAMEHEHVE.

MUKpPOBOMHOBAS Meyb NpeaHa3HaYeHa sl pa3orpeBaHms
ALY 11 HANKTKOB. CyLLKA NLLEBBIX NPOAYKTOB N
OLEXbl, @ TAKXE MOJOrPEB MPENOK, AOMALLHIX Tarok,
ryOOK, BNAXKHbIX TKaHEN 1 AP. MOXET NPUBECTU K TOABME,
BO3rOPaHMIO N NoXKapy.

[Mpv nosBREHU (0BHAPYXKEHIM) [biMa BbIKMKOUIATE
YCTPOVICTBO WA OTKIKOYMTE 70 OT UCTOYHIKA MUTaHIS I
0CTaBbTE [1BEPLY NeYM 3aKPbITON, HTOOI CAEPKATb NNams.
HarpeBaHiie B MYKDOBOHOBOW Me4i eMKOCTEN C HanuTKamm
MOXET MPVBECT K 3aMELLIEHHOMY OYPHOMY KUMEHNIO,
MO3TOMY MPK 0BPALLIEHIM C TaKMI EMKOCTSIMI ClIeLyeT
co6MI0AATL MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU.
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[1n51 npeoTBPALLIEHUS OXXOrOB COAEPKMMOE By ThINOHEK
LN KOPMIEeHNs 11 6aHOK ANigh AETCKOrO N UTaHUs CeayeT
pasMeLLIaTb U BCTPSXHYTb, a Mepef ynoTpebneHriem
Heo6XOMVIMO MPOBEPUTL TEMMEPATYPY.

SlLa B CKOPAYNe U LiENbHbIE SLa, CBAPEHHBIE BKPYTYIO,
Henb35 PA30rPEBaATb B M KPOBOIHOBbIX MeYax, NMOCKOMbKY
OHYI MOTYT B30PBATLCS [JaXe NOC/e 3aBepLUeHMs
Pa30rpeBaHns B MKDOBOMHOBOW MY,

HeobxommMmo PerynspHO YCTUTb NeYb, a TakKe yaansdTb 13
Hee OCTaTKu MALLY.

Meyb HEOBXOAMO PENYNSIPHO YNCTUTb, MHAYE MPOV30AET
MOBPEX[EHIE NMOBEPXHOCTEN, KOTOPOE MOXET BbI3BATH
COKPALLIEHE CPOKa CNYObl, a TaKXKe NOBNEYb 3a COOON
PUCK BOSHWUKHOBEHIS OMACHBIX CUATYaLN.

MUKPOBONHOBAs Nevb MPeaHa3Ha4eHa TONbKO AN YCTaHOBKY
Ha CTONELLHULE (OTAEMNBHO), ee HeNMb3sd PasMeLLaTh B LKady.
VIcronb30BaHe METANIMIECKIX KOHTEAHEPOB 1S MPUrOTOB/IEHIAS
MALLY W HAMATKOB B MUKPOBOMHOBBIX Me4ax HEAOMyCTUMO.
CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb, YTOOLI He CABMHYTH
BPALLIAIOLLMIACS MOOHOC MU U3BNEYEHN KOHTEHEPOB 113
YCTPONCTBA.

He [onycKaeTcs 04MeTKa YCTPOUCTBA MU MOMOLLM
MapoOUNCTUTENS.

He [onycKaeTcs 04MeTKa anexkTponprbopa npu NMoMOLLM
CTPY BObI.

[1aHHOE YCTPOWCTBO He NPENHA3HAYEHO A1 YCTAHOBK

B Tpeunnepax, MyproHax 1 nogodHbIX TPaHCTOPTHBIX
CPEOCTBAX.

Moy ¢ orpaHnieHHbIMI MUBUHECKIAMIA, CEHCOPHBIMIA UMK
YMCTBEHHbIMI CMIOCOBHOCTSAMI, AETH, & TaKXKE ML, He
UMEIOLLE JOCTATOYHOO OMbiTa UV 3HaHUIA, HE JOMKHb
MONb30BATLCS JaHHbIM YCTPOMCTBOM, €CIM VX AENCTBIS
He KOHTPOMMPYIOTCS WM €GN OHW MPEOBAPUTENBHO HE
MPOMHCTPYKTUPOBaHBI O MPaBIANax UCMONb30BaHIS MLIOM,
OTBEYAKOLLIMM 32 VX 6E30MaCHOCTb.

CnenyTe 3a TeM, YTOObI IETV HE UrPaI C YCTPOVCTBOM.
[1aHHOE YCTPOVCTBO MOXET MCMOMb30BATLCS ETHMN
cTapLue 8 NeT 1 fMuamm ¢ OrpaHnYeHHbIMU (D3UHECKIMU,
CEHCOPHbIMIA MM YMCTBEHHBIMI CIOCOBHOCTSMM 11 C
HEA0CTATO4HBIM OMbITOM WK 3HAHVISIMK TONBKO B TOM
ChnyYae, eCv OHI HAXOAATCS MOf, MPYCMOTPOM LA,
OTBEYAIOLLIErO 32 VX 6€30MaCHOCTb, UV MONy4Mm
COOTBETCTBYHOLLIVE VHCTRYKLIMM, NMO3BONSHOLLIME MM
0€30MaCcHO 3KCMNYaTPOBATb SNEKTPOMPIOOP 1 fatoLLye
M NPEACTaBNEHUE 06 ONACHOCTM, COMPSKEHHON C €10
aKennyataLen. [letam He Cneayet urpatb C YCTPONCTBOM.
QumCTKa 1 06CNYXKMBAHIE YCTPONCTBA MOMYT BBINOMHATHCS
[ETbMM TONKO NOZ, MPUCMOTPOM.

Pycckum - 4



B cny4ae nospexaeHns kabens NiTaHis ero 3ameHy JOKeH
BLINOMHATL MPOU3BOANTENb, COTPYAHNK CEPBICHOV CIIYXObl
WK APYron KBaNMEMLMPOBAHHBIN CrIELMaICT BO 130exXaHe
BO3HWKHOBEHWS OMacHbIX CUTYaLWI.

470661 06ECTIEYNTL YAOBHBI JOCTYN K BHYTPEHHEW Kamepe
reyw 1 06nacTv yrpasneHns, nedb HE0OX0AMMO YCTaHOBUTL
B MPaBIIGHOM MOMOXEHU HA MOIXOAALLEN BbICOTE.

[epen NepBbIM UCTIONB30BAHIEM MeYW MOMECTITE B Hee
EMKOCTb C BOLOW 11 HarpesauTe B Tederme 10 MUHYT.

Ecm npu paboTe neyn nosBASETCS CTPAHHbI 3BYK, AbIM 1
3arax rapu, HeMeIeHHO OTCOEAVHITE KabeNb MTaHNS 1
06paTUTECh B GIKANLLINA CEPBIACHBIN LIEHT.

[eyb CrgayeT YCTaHOBUTb TakiMM 00Ppa3oM, YTobbLI MENCs
CBOBOMHbIV [IOCTYN K BUANKE KAOENS MUATaHIS.
NPEAYNPEXAEHUE. Korna MKpOBONHOBAS Meyb
PaboTaeT B KOMOVHIMPOBAHHOM PEXIME, 113-3a CUITbHOMO
Harpesa [IeTV JOMKHbI CTIONb30BATb €€ TOMBKO MOf
MPVCMOTPOM B3POCTTbIX.

B0 BpemMs 1CroNnb30BaH!s YCTPOCTBO CIAIBHO HarpeBaeTcs.
ByasTe 0CTOPOXHI, He MPYKacanTeCh K HarpeBareslsHbIM
aNemMeHTamM BHYTPY Mevm.

NPERYNPEXAEHUE. BHeluHve YacTu yCTpoicTea MOryT
CIBHO HArpeBaTbCs MPW UCNONb30BaHK. He 0CTaBnsTe
[ieTer 6e3 MpUCMOTPa PSIOM C YCTPOVCTBOM.

He vicrnonbayiite abpasuBHble OHUCTUTENN, XAMAHECKN
aKTVIBHblE BELLIECTBA 11 OCTPbIE METNYECKIE CKPEOKMN ANg
YYCTKM CTEKMSAHHOM [ABEPLIbI NEYM, TIOCKOMBKY 3TO MOXET
MPVBECT K MOSIBNEHNO LIAparH 1 TRELLMH Ha CTEKNe.

He ucnonb3ayiTe napooUnCTUTE b.

NPEAYNPEXAEHUE. Bo n3texaHie nopaxeHus
ANEKTPUHECKIM TOKOM Mepes 3aMeHO Namrbl 0653aTeNbHO
OTKIOYUTE YCTPOWCTBO.

Bo n3bexatiie neperpesa He Crefyet yCTaHaBMBaTh
YCTPOVICTBO 3a [IEKOPATVBHBIMM [IBEPLIAMM.
NPEQYNPEXAEHUE. YCTPOCTBO 1 €10 AgTam MOryT
CIBHO HarpeBaTbCst MPK UCTIONB30BAHIM,

BynsTe 0OCTOPOXHI, He MPVYKacaNTECh K HarpeBare/bHbIM
aneMeHTam.

He ocTasnswiTe feten 10 8 net 6e3 NOCTOSHHOMO MPUCMOTPA
PSIIOM C YCTPOVICTBOM.

BHUMAHUE! B npougcce NpuroToBAEHs YCTPONCTBO
[IOMKHO HAXOAUTLCS NOZ, MPUCMOTPOM. [1pn HEGONBLLIOM
BPEMEH MPVrOTOBMEHUS YCTPOVCTBO OMKHO HAXOWTHCS MOf,
MOCTOSHHBIM MPUCMOTPOM.

[ paboTe YCTPOWCTBA [ABEPLIA U HAPY)KHAS NTOBEPXHOCTb
MOTYT CIMIBHO HarpeBarbCs.
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Moy paboTe YCTPONCTBA NErkOAOCTYMHbIE MOBEPXHOCTA MOTYT
CUMBHO Harpesarbes.

Bo Bpemsi paboTbl MOBEPXHOCTY MOTYT CIAMBHO HarpeBaThCs.
[Ing [aHHOr0 YCTPOWCTBA He NPEyCMOTPEHO YrpaBneHm e ¢
MOMOLLIbKO BHELLHEO TaMepa Wi NynbTa AUCTAHLMOHHOMO
yrpaBneH .

[1aHHOE YCTPOVCTBO MOXET MCMONB30BATLCS AEThMI

CTapLLe 8 NeT 1 mLamy C OrpaHHeHHBIMA (OBNHECKIMI,
CEHCOPHBIMM VI YMCTBEHHBIMIA CTIOCOBHOCTSMM 1 C
HEAOCTATO4HbIM OMbITOM U 3HAHWSIMM TONBKO B TOM CRy4ae,
ECNM OHY HAXOASTCS MO MPUCMOTPOM JILIA, OTBEYAIOLLIErD
3a U 6E30MaCHOCTb, WM NOMYYAM COOTBETCTBYHOLLIE
VHCTPYKLM, NO3BOASKOLLE VM BE30MACHO 3KCMNYaTUPOBATh
3NEKTPONPVOOP 1 JatOLLME M NPEACTaBAEHUe 06 OnacHoCTH,
COMPSKEHHOV C ero akcnnyarauyen. [letam He CneayeT urpatb
C YCTPOMCTBOM. QUICTKA 11 TEXHNHECKOE OBCY)KMBAHIE MOTYT
BbIMONHATLCS AETHMM, TONBKO €C/IM OHI JOCTUMM BO3pACTa

8 NIET, 1 TONMBKO NOA, MPUCMOTPOM POLMUTENEN.

YCTPOVCTBO 1 KabeMb CneayeT XPaH!Tb B MECTe, HEAOCTYMHOM
ONd feten mnapLue 8 ner.

O6wwme npaBuna TEXHUKN 6e30MacHOCTU

JTtoBble M3MEHEHNS NN PEMOHT [OMKHbI BbINMOMHATLCS TONBKO KBANMDNLMPOBAHHbEIM
MEPCOHANOM.

B MUKPOBOMHOBOW MevM HENb3s Pa3orpeBaThb MULLLY UM XIAKOCTU B FEPMETHHO 3aKPbITHIX
KOHTe/Hepax.

He ncnonbayiite 6eH30M, PaCTBOPUTENb, CPT, MAPOOYUCTUTEND UMM OHUCTUTEND BLICOKOTO
[JABMEHUS ANS O4MCTKY MEeum.

He cnenyet ycTaHaBnMBaTh NeYb PSEOM C HarpesaTebHbIMI MprBopami U
NErKOBOCMNAMEHSIOLLIMICS MaTepuanamm; B MOMELLIEHVSIX C BbICOKVIM YPOBHEM BNXXHOCTH,
MbUM 1M B 3arPsi3HEHHBIX MACNIOM MeCTax; B MeCTax, [ie Ha neyb 6yaeT BO3[eiCTBOBaTb
NPSIMON CONMHEYHbIV CBET 11 BOAA; B MECTAX BO3MOXHOW YTEYKY rada; Ha HEpOBHOM
NOBEPXHOCTY.

Heobxoaymo obecneynTb Haanexalliee 3a3eMneHiie neyn B COOTBETCTBIM C MECTHBIMI Ui
rOCYAAPCTBEHHbIMI MPaBUNAMN.

PerynspHo oumLLiaiTe KOHTaKTbI BIANKY MATaHUS C MOMOLLIbIO CyXON TKaHN ANS YAANEHIs C HIAX
NOCTOPOHHMX BELLECTB.

He pacTarvisaiiTe, He CrvibaiiTe kabefb NATaHUS U He CTaBLTE Ha HErO TSHKENbIE MPEAMETI.
B cnyyae yTeuku rasa (Mponaxa, CKVPKEHHOro MpomaHa 1 T. fi.) CNeflyeT He3ameauTensHo
MPOBETPUTL MOMELLIEHE. He NpukacaiTech K Kabento nuTaHus.

He npukacaiitech K Kabento nuTaHiist MOKPBIMI pyKamu.

He BbIK/t0HalTe nevb Bo Bpemst paboTsl MOCPEACTBOM OTKMOHEHUS Kabens nuTaHins.

He 3acoBbIBaiiTe B nevb MasibLpl M MOCTOPOHHME MpeameTsl. oy nonaaaHun B neyb
NOCTOPOHHMX MPEAMETOB OTK/KOUNTE Kabenb MUTaHIS 11 06paTUTECH B MECTHbIA CEPBUCHIN
LIEHTP KOMMaHM Samsung.

[Nedb He JOMKHA NOABEPraTLCS YPE3MEPHOMY AABNEHUIO 11 yaapam.

He pa3meLLaiiTe nevb Ha XPyMKkux MpeaMeTax.

HanpshkeHe, YacToTa 1 cina Toka B CETU M TaHIS A0MKHbI COOTBETCTBOBATL
XapaKTepUCTUKam yCTPONCTBaA.

Bunky kabens nuTaHus CneayeT HaaexHo NoaKmHaTh K CETeBON Po3eTke. He ncnonbayite
NEPEXOMHIKI C HECKOMBbKUMM THE3[aMU, YATMHUTENN UK SNEKTPUYecKUe Npeobpasosateni.
He pa3wmelLiaiiTe kabenb NuTaHNS Ha METaNMYECKX MpeaMeTax. Kabenb nutaHus cnefyet
NPOKNaapIBaTh MEXay NpeameTami Nim 3a nevbto.

He rcnonb3yiite MOBPEXAEHHYIO BIMKY, Kabemb NUTaHIS 1K MOXO 3aKPEMNEHHYIO CETEBYIO
po3eTky. B cryyae noBpexaeHst BUMOK Wik kabeneit 06paTuTeCh B MECTHbI CEPBUCHI
LIEHTP KOMMaHM Samsung.

He HaHocuTe BOAy HEMOCPEACTBEHHO Ha Neb.

He pa3meLLaiiTe Ha neyn, BHYTRW Hee UK Ha ABEPLIE NeY Kakye-bo NpeamMeT.

He pacnbinsiite neTyyne BELLECTBa, HanMpUMep VHCEKTVLWAABI, Ha MOBEPXHOCTb MeYi.
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He xpaHuTe NerkoBocinaveHsioLLIMecs MaTepuans! B neuin. Byaste 0CTOPOXHb! Moy
HarpeBaHi GIHOf, M HAMATKOB, COTEXKaLLYX CrIPT, MOCKOMbKY Mapbl CipTa MOy BCTYMNTb B
KOHTAKT C HarpeTbIM KOMTMOHEHTaMM NeYM.

LeTin MoryT YLMGUTLCS A MPMLLEMIATB MasTbLipl ABEPLIEN. TTpn OTKPbITIAM UK 3aKPbITIAK
[BepUbI CneauTe, YToBbl ATV HAXOMANMCH Ha GE30MacHOM PaCCTOSHMN.

lMpegynpexaeHns no NCrnonb30BaHNI0 MUKPOBOTHOBOW NeYm

HarpesaHiie B MKPOBOMHOBOM NE4M EMKOCTEN C HanMTKaMI MOXET MPKBECTU K
3amMefIeHHOMY BYPHOMY KUMEHIHO. [Tpn 0BpaLLIEHN C TaKVMIN EMKOCTSMIA CreayeT
CoBMoAaTb OCTOPOXHOCT. [epes] 13BNEHEHVEM 113 NeY CRedyeT BCeraa AaBaThb HarTkam
nocTosTb He MeHee 20 cexyHa, Mpn HEOBXOAUMOCTW HANMTKM CREAYET NOMELLNBATD BO BOEMS
Harpesa. HanuTkin cneayeT Bcerna nepeMeLLnBaTh Noche Harpesa.

[Tpy oX0re BbINONMHITE CeayoLLME AENCTBUS MO OKA3aHWIO NEPBON MOMOLLM:

1. TorpyauTe 060XKEeHHOE MECTO B XOMOAHYHO BOAY NO MeHbLLEN Mepe Ha 10 MUHYT.
2. Hanoxwre YnCTYIO CyXyto MOBS3KY.

3. He HaHoCwTe KpeMbI, Macna 1am NOCHOHI.

Bo n3bexanvie nospexaeHns NofHOCa v MOACTABKY He KNaayTe 1 B BOLY CPasy nocne
MPUrOTOBNEHNS.

He vcnonb3yiite MYKPOBOMHOBYHO NeYb 19 06XapuBaHg BO (pUTIOPE, MOCKOMbKY
TeMNepaTypy Macna KOHTPOMPOBATb HEBO3MOXHO. [OPAH{EE MACNO MOXET HEOKIAAHHO
BbINNECHYTHCS YEPES Kpavi MOCybl.

Mepbl NpesocTopOXHOCTH M paGoTe ¢ MUKPOBOHOBON MeYbio

Cnenyer 1cnonb3oBaTh TOMbKO Ty MOCYMY, KOTOpast NpefHa3Ha4eHa Anst MYKPOBOMHOBBIX
nevelt. He cnepyet nenonb3osath METaMHECKIE KOHTEHEPEI, CTOMI0BYIO MOCYY C 30M10TON
171 CepedpsHON OTAENKON, WamMnypbl A T. .

[POBONOYHbIE 3aXKVMbI HEOBXOANMO CHUMATb. BO3MOXHO 06pa3oBaHIe aMEKTPUHECKON
LYY

He vicnonbayiiTe MAKPOBOMHOBYIO NeYb ANS CyLLKI Gymary 1 ofexabl.

IMpy pasorpeBaHnA HEGOMBLLOTO KOMMYECTBA MULL COKPATUTE BPEMSt, YTOGbI NPeaoTBpaTUTL
€€ Neperpes 1 npuropanHye.

Kabenb v BiAnKa NUTaHUS JOMKHbI HAXOAUTLCS BAANM OT MCTOYHAKOB BO! AW Ternma.

Bo n3bexaHiie B3pblBa He CrieflyeT pasorpesaThb B MUKPOBOMHOBOM Mevi siila B CKopnyre 1
sLa, CBapeHHbIE BKPYTYIO. He crieayeT pa3orpesaTb B MUKPOBOHOBON MeUM repMETUYHbIE
KOHTEIHEPb! 11 KOHTENHEPbI C BaKYYMHOI1 YIakoOBKOI, OPEXY, TOMaTbI U T. [,

He 3aKpbiBaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTHS TKaHbBHO M GyMaroid, ST0 MOXET NPUBECTY

K noxapy. B cnyyae neperpesa neyb MOXET aBTOMATU4ECKM OTKMIO4UTLCS. Ee BKMtoueH e
ByneT HEeBO3MOXHO, MOKa NeYb He OXNaauTCs 0 AONYCTUMON TeMnepaTypbl.

06s13aTeNbHO NOAB3YATECH KyXOHHBIMI PYKaBULIAMY NPV M3BAEYEHIN NOCYLb! 13 NEYM.
MepemeLLBaiiTe XIKOCTb BO BPEMS pasorpeBaHis 1 nocne. He OTkpbIBaiiTe AepLly

B TeYeHne 20 CexyHz Noche TOro, Kak Nedb OTKMIUUTCS, YTOBbI MPeRoTBRaTUTL BypHOE
KineHve.

Bo n36exaHiie 0XXO0ros ropsiyiM BO3ZyxOM Wi MapoM Mpu OTKPLITUN ABEPLIbI ClieayeT
HAXOUTLECS Ha PACCTOSHM BBITSHYTOI PyKY OT Neyy.

He BK/t04aiATE MVKPOBOSTHOBYIO MEYb, ECIIN B HEM HET MPUrOTOBASIEMON NMULLW. B Liensix
6€30MacHOCTI MUKPOBONHOBAS! NEYb aBTOMATUHECKY OTKIIKOUUTCS Ha 30 MUHYT. Mpn
CRny4aiiHOM BKIMIOHEHM MKDOBONHOBOW NEY PEKOMEHEYETCS MOMECTITb B HEE CTakaH BOfp
g nornoLLeHnst CBY-BonH.

Mpn ycTaHoBKe Neun cneflyet obecrneqnTb HeoBXoaMMOe CBOBOAHOE MPOCTPAaHCTBO BOKPYT
Hee B COOTBETCTBIM C yKa3aHISIMU B JaHHOM pykoBOACTBe. (CM. pasaen “YcTaHoBka
MUKPOBOMHOBOW Meyn”.)

Cobnopaiite 0CTOPOXHOCTb NPV MOAKMOHEHUI APYTIIX 3NEKTPONPUBOPOB K CETEBLIM
PO3ETKaM, PACTONOMEHHbIM PSLLOM C NEYbIO.
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Mepbl NpeaoCcTOPOXXHOCTU NPU paboTe ¢ MMKPOBOJIHOBLIMU NpuGopamm

OrpaHuyeHHasi rapaHTus

HecoémoneHme ONMCaHHbBIX HXXe MeP NPEOOCTOPOXHOCTN MOXET MPUBECTN K BDEAHOMY
BOS,D.SI;ICTBVI}O ANEKTPOMArHNTHbIX BOJH.

¢ Bo Bpewms paboTbl Nevm He OCTABASITE ABEPLY OTKPLITOW. He MpensTCTByiiTe 3aKkpbiThio
610KMPOBOUHbIX (HVKCATOPOB (3aLLENOK ABEPLIbY). He BCTaBNSIATE NOCTOPOHHIE
MPEeaMETbI B OTBEPCTUS AN BNIOKUMPOBOYHBIX (DUKCATOPOB.

* He gonyckaiite nonafaHWs NOCTOPOHHIX NPEAMETOB MEXAy ABEPLEN 1 NepeaHen
naHenbto Neyi, a TakxKe HaKoMeHWs YaCTYALL NALLIW U 0Cajika O4NCTITENs Ha
YNNOTHSIOLLMX NOBEPXHOCTSIX. [10CNE KaXA0r0 UCNONb30BaHS Ney CRIBYET OHMLLATD

[IBEPLLY V1 YNNOTHSIOLLVE NOBEPXHOCTY CHA4ana BNaXHON, @ 3aTeM CyXOi MArKOW TKaHbHO.

o He BKrIOYaiiTe MUKPOBOMHOBYHO Meyb, €CIM OHa MOBPEX[eHa. B 3ToM cyyae ee MOXHO
BK/TI0MATb TOMBKO NOCIE PEMOHTA KBANMDNLMPOBAHHBIM CMIELMANMCTOM.
BaxHo. HeoGXxoamMo 3aKpbiBaTh ABEPLY MAKDOBOMHOBOI NEYW HAEeXaLLYIM 06Pa3oM.
[BepLia He AomKHa GbiTb NOTHYTA; NET ABEPLIb! HE AOMKHbI GbiTh MOBPEXAEHS! UK
cnato 3aKpereHsl; YnoTHUTESb Ha ABEPLIE 1 YNOTHSIOLLE MOBEPXHOCTY HE AOMKHI
GbITb NOBPEX[EHI.

o Bce onepauym, CBS3aHHbIE C PErynMPOBKON Ui PEMOHTOM, JOMKHbI BbINOMHATHCS
KBAIMULYPOBaHHBIM CTIELMATIACTOM.

KomnaHus Samsung BayMaeT nnaTty 3a 3aMeHy akceccyapa U yeTpaHeH1e
KOCMETUHECKOrO fietheKTa B TOM Cllydae, EC/ Takoe NMOBPEXAEHWE YCTPoCTBa
NN aKceccyapa NPoK3oLLIO Mo BUHe nokynaTens. [peaMeTsl, Ha KOTopble
PaCMPOCTPaHSETCS BhilLEYyKa3aHHOe YCoBme:

o [lgepua, pyyKy, BHELIHSIS MaHemb Uy NaHenb YNpaBneHns ¢ BMATHaMU,
LapanmHami Ui NOBPEXIEHUSMU.

o CnomaHHbli MM OTCYTCTBYIOLLMIA MOHOC, HanpaBnstoLLas ponmka, MydTa unm
peLleTKa.
[laHHyt0 MVKPOBOSHOBYIO MeYb CNedyeT UCMonb3oBaTk TONBKO N0 Ha3HAYEHWIO
B COOTBETCTBUM C MHAOPMaLIEN, NPUBEAEHHON B l]aHHOM PYKOBOACTBE.
IMpviBeagHHbIE NPeaynpPexaeHNs 1 BaxKHbIe MHCTPYKLAM MO TeXHUKe 6e30MacHOCTL
He ABNSIOTCS McHeprbIBAIOLLMMM. [1p1 yCTaHOBKE, 06CNYKVBaHU 1 3KCMyaTaLmm
MUKPOBOHOBOW Meyy HEOBX0aVIMO PYKOBOACTBOBATLCA 3APaBbIM CMbICNIOM, ObiTh
BHVMATENbHbBIM 11 OCTOPOXHBIM.
INocKonbKy AaHHOE PYKOBOACTBO NPEAHA3HAYEHO NS HECKONBKIX MOJENEN,
XapaKTEPUCTUKIA VICMONb3YEMO MUKPOBOHOBOI MEUV MOTYT HEMHOMO OT/IMHATLCS!
OT OMMCaHHbIX 11 HEKOTOPbIE MPEaYNPEXAEHYS MOryT BbiTb HEMpPUMeEHMbI. [pu
BO3HUKHOBEHIW BOMPOCOB 06paTUTECh B MECTHBI CEPBICHBIN LIEHTP KOMMaHIM Samsung
VAV CM. CMPaBOYHYIO MHChopMaLMio Ha Be6-CaliTe Mo afjpecy: Www.samsung.com.
[laHHyt0 MVKPOBOSHOBYIO MeYb CRedyeT UCMonb3oBaTk TONBKO ANs Harpesa
L. OHa npeaHasHaveHa AN 1Crnonb30BaHUs TOMbKO B IOMALLIHMX YCNOBYSIX.
3anpeLLaeTcs 1cnonb30BaThb YCTPOMCTBO A HarpeBaHyisi TKaHel 11 MakeToB,
HanoNHEeHHbIX 3epHamu. [pon3BOaAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a YLLIEPO,
nonyYeHHbI B pesynsTaTe HenpaBuibHOMO MCMomnb30BaHNs MAKPOBOMHOBOW Mevn.
Bo nsbexxarne noBpexaeH1s NOBEPXHOCTEN MUKPOBOTHOBOW MeYn 1
BO3HVKHOBEHVISt OMACHbIX CUTYaL ee CneflyeT perynsipHo YUCTUTb U obecnednTs
Hapnexaliee 06Cny>vBaHue.

OnpepeneHne TOBapHOW rpynbi

370 YCTPONCTBO ABNsieTCst 0bopyaoBaHmem ISM rpynmsl 2 knacca B. Mpynna 2 BkovaeT
B cebst BCe yCTpolicTBa ISM (MPOMBILLAEHHOCTb, HayKa, MEAULIMHA), B KOTOPLIX
FEHEpPUPYETCS 1 UCMONb3YETCS PafvoHaCcTOTHas HEPTUs B (DOPME 3MEKTPOMArHUTHOrO
3ny4eHus Ans 06pabotkv Matepuanos, EDM 1 obopynosaHve fns fyroBon CBapkyl.
O6opynoBaHue Knacca B BktovaeT B cebs yCTPONCTBA, NPeaHa3HaueHHble Ans
paboTbl B JOMALLHIX YCAOBVSX 1 MCMIONB3YIOLLIME NEKTPUHECKME CETU HI3KOrO
HaMPSPKEHNS B XKMbIX 30aHUS.
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MpaBunbHasg yTunusauus usgenus
(Ucnonb3oBaHHOE aNEKTPUYECKOE U 3NIEKTPOHHOE 060pyAoBaHue)

(dencTBUTENBHO ANS CTPaH, UCMOMNb3YIOLWNX CUCTEMY
pasgenbHoro c6opa OTXOA0B)

Hanuume paHHoro 3Hauka NokasbIBaeT, YTo 13fenie 1 ero
9MEKTPOHHbIE aKCeCCyapbl (HanmpyMep, 3apsigHoe YCTPOWCTBO,
rapHuTypa, kabenb USB) no okoHYaHWmM 1x cpoka Cry>Kobl
Henb3sa yTMnn3npoBaTb BMeCTe C ApYrumin ObITOBLIMY oTXooamu.
Bo n3bexarune HaHeceHVs Bpeda OKpyKatoLLen cpeae v
3[J0POBLIO IOAEN NPV HEKOHTPONMPYEMOI YTUAM3ALMN,  TakxKe
[ 06ecrneyeHst Bo3MOXXHOCTU NepepaboTKy Ansi MOBTOPHOTO
1CMONb30BaHUS, YTUAN3NPYINTE N3AENNE U €r0 SNEKTPOHHbIE
aKCceccyapbl OTLENbHO OT MPOYMX OTXOAOB.

CBeaeHus 0 MecTe 1 cnocobe yTunmsaLyv U3nenmns

B COOTBETCTBUV C HOPMamy MPUPOLOOXPaHHOTO
3aKOHOAATENBCTBA MOXKHO NOMY4UTL Y MPoAaBLia uiv B
COOTBETCTBYIOLLEN FOCYAAPCTBEHHON OpraH13aLmm.
BusHec-nonbL30Batenyt AOMKHbI 06PATUTLCS K CBOEMY
MNOCTaBLLMKY 1 O3HAaKOMNTLCA C YCIOBUAMI AOroBopa
Kynnv-npogaxu. 3anpeLuaeTcs yTumanpoBaTtb n3aenie

11 €ro 3NEKTPOHHbIE aKCECCyaphl BMECTE C pYriMu
NPOn3BOACTBEHHBbIMU OTXOAAMW.

[1ns nony4eHust nHgopmammn 06 0653aTeNbCTBaX KOMMaH! Samsung no oXpaHe
OKPY>KaIOLLE Cpefpl, @ TaKKe O HOPMATVBHbIX 0083aTeNbCTBAX, CBA3AHHbBIX C
onpeageneHHbIMA NpoaykTamu, Hanpuvep REACH, yTuamsawws 1cnonb30BaHHOrO
3NEKTPUHECKOTO 1 ANIEKTPOHHOMO 060PYA0BaHIS, SNIEMEHTbI MATaHIs, NMOCETUTe BEO-
CTpaHmuy: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html

CTaHOBKA

NMPUHALOJIEXXHOCTHU

B 3aB1c1MOCTI OT MOgEeNM B KOMNEKTALMIO BXOOUT HECKONBKO
I'Ipl/lHa,EU'Ie>KHOCTEI71, KOTOPbIE BbINOMHAOT PasnunyHble QyHKLMN.

1. PonukoBasi noacrtaBka yCTaHaBIMBaAETCA B
LieHTpe ne4u.

HasHauyeHwue : Ponvkosast nogcTtaBka

NOAOEPKMBAET BPALLAIOLLMIACSA
MOAHOC.

2. Bpawarowmincsa nogHoc - ycTaHaBMBaeTCs
Ha PONMKOBYIO MNOACTABKY Tak, YTOObI €ro LIEHTP
coBnan ¢ My Ton.

HasHauveHwue : BpaluatoLmincsa nogHoc
SABNSIETCSH OCHOBHOW MOBEPXHOCTLIO ANst
MPUroTOBNEHNS MLLIX; ero MOXHO 6e3 Tpyaa

CHATb I8 YACTKM.

3. MnogcTaska gns rpuns, ycTaHasnisaemas Ha
BPALLAIOLLIMIACA NMOAHOC.
HasHaueHue : MeTannmyeckyto noacTasky

MO>XHO MCMNONIb30BaThb B

4. Bniogo ans noppymMsiHMBaHus, CM. CTp. 20-21.

peX1ME rpUnst Y B KOMBMHMPOBAHHOM PEXIME
(Tonbko mogenm MG23F301TC*, MG23F301TJ%,
MG23F302TC*, MG23F302TJ* )

MPUrOTOBAEHWS ML,

HasHnauennue: Bntono ¢ TehnoHoBbIM
MOKPbLITUEM NCMONL3YETCA AN TLLATENBHOrO
“nogpyMsAHMBaHMA” NLLK B pexxume “CBY”

nm “CBY 1 rpunb”. 3TO NO3BONSET COXPaHUTb
BbIMEYKY 1 MALLLY XPYCTALLMMU.

(@) HE vicronsayiiTe MUKPOBOMHOBYIO Mevb 6e3 POSMKOBOI MOACTABKM 1
BpalLLlatoLLIerocs noaHoca.
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5. Maposapka, cM. cTp. 18-20. MECTO YCTAHOBKU

(tonbko mogenv MG23F301TF,

MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ%) ¢ BbiGepyTe NoCKyIo POBHYIO MOBEPXHOCTb 20 0M¢
Ha BbICOTe NpUMepHO 85 cM OT nona. ceepy 1 caa
HasHayeHue : [MnacTrKoByto MapoBapKy -
[MoBEPXHOCTb AOMMKHA BblAep>KaTb BEC NMEYM.
MO>XHO VCMOMNb30BaTh, KOraa BbibpaHa yHKLMS
06PpabOTKN MapoM. e (cTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO A1
BEHTUNALMK: He MeHee 10 cM OT 3aaHen
HE 1crnonbayinte MUKPOBOJTHOBYHO Medb 63 POIMKOBOW NOACTaBKM U CTEHKM U1 N0 6oKam, a Takke 20 CM CBEPXY.

BpaLLaloLLIEerocs rnogHoca. . .
* He ycTaHaBnvBaiTe MYKPOBOSIHOBYIO MeYb B MECTax C BbICOKOW

HE skntodante pexxkuvel Mpunb (V1) 1 KoMGUHMPOBaHHBIN (£ uvy) npu TEMMEPaTyPOi i MOBBILLEHHON BMIAXKHOCTBIO, HAMPUMEP PSIAOM C
ICMONL30BaHNM MapPOBAPKY. LPYrMI MUKPOBOSTHOBBIMY Nevamut Uav 6aTapesimn OTOMNEHNS.

PaGoni . S ' e Heobxoammo cobMoaaTh TEXHNHECKNE TPEOOBAHNSA K NEKTPOMUTAHIO
abO" peXM CBH (5) rPMb WY | KOMBUHMPOBAHHBIV (£ 1) 0151 AaHHOW MUKPOBOMHOBOW neYn. [py HeOOXOANMMOCTY UCMONb3YINTE
TONMbKO Of0BPEHHbIE YANMHUTENBHbIE Kabenu.

O X X e [lepen NepBbiM MCMONB30BAHMEM MNPOTPUTE BNAXKHON TKAHBIO
BHYTPEHHME KOMMOHEHTbI MEYM 1 YNIOTHUTESNb Ha ABEPLE.

(MapoBapka)

BPALLAKOLLMACSA NOOHOC

3BnekuTe 13 neyv Bce YNakOBO4HbIE
mMarepuassl. YCTaHOBUTE POSIMKOBYIO MOACTABKY U
BpaLLaloLLMNCS NOAHOC. Y6eamTech, YTO NOAHOC
CcBOGOAHO BpaLLaeTcs.
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QOOCIVKVBAHME

O4YNCTKA

Heo6X0a1MO BbINOMHSATL PEMYASIDHYIO OYICTKY MEM, YTOBb! Ha BHELLHIX
MOBEPXHOCTSIX 11 BO BHYTPEHHEN Kamepe He ckannmeanich sarpsiaHeris. ObpatuTe
0C060€e BHAMAHIE Ha [IBEpLLY, YNOTHEeHME [BEPLbl, BPALLAIOLLMIACS MOAHOC 1
POMVKOBYIO MOACTABKY (MPVMEHUMO TOMBKO /151 ONPeAeneHHbIX MOfene).

Ecnv iBepLa Nioxo OTKPLIBAETCS WM 3aKPbIBAETCS, MPEXE BCEro Hy»HO
MPOBEPUTb, HE CKOMMACh N MPsi3b Ha YNIIOTHEHM ABepLIbl. VicrnonbayiiTe

MSITKYHO TKaHb, CMOYEHHYIO B MblIbHOW BOAE, AMS O4MCTKW BHYTPEHHEN 1 BHELLHEN
NOBEPXHOCTY Neyn. MpOoMONATE 1 BbICyLLNTE.

YpaneHue CTOWKMX 3arpsisHEHN U HENPUATHBIX 3amaxoB U3 neymn

1. Y6eamTech, YTO B NEYM HET NOCTOPOHHMX NPEOMETOB, ¥ MOCTaBbTE CTakaH C
pas6aBneHHbIM SIMMOHHBIM COKOM B LIEHTP BpaLLlatoLLLEerocsi noaHoca.

2. Harpesaiite neyb B TeHeHne 10 MUHYT NMpn MakcUMarnbHOM MOLLIHOCTM.

3. o okoHYaHMK LyKna NoAOKAUTE, MOoKa NeYb OCTLIHET. 3aTeM OTKPOWTE ABEPLLY
1 NPOTPUTE KaMepy MPYrOTOBEHNS.

OuncTka BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH AJ1si MOAenell C MOBOPOTHbIM HarpeBarenem

YT06bI O4MCTUTL BEPXHIOIO YaCTb Kamepsbl =y
MPUroTOBNEHNSA, ONYCTUTE BEPXHUM HarpeBaTeslbHbIN

3MIEMEHT Ha 45°, Kak MoKa3aHO Ha prCyHKe. 3TO

MNO3BOMNT NOMYYNUTb AOCTYN K BerHel7I YacTu. 3aKOH4MB D —

PaboTy, MOAHMMITE BEPXHUIN HAarpeBaTeNbHbIN ANEMEHT
B MCXOAHOE MOSIOXKEHNE.

/\ BHUMAHUE

e CreanTe, 4TOObI Ha ABEPLIE V1 YNIOTHEHV ABEPLIBI HE CKamnmvBaviCb
3arpsa3HEHNS: ABepLA [O/HKHA OTKPbIBATLCS 1 3aKPbIBATHCS GE3 PbIBKOB.
B npoTtrBHOM CryHae CpoK Criy»K6bl Meuyt MOXET COKPATUTHLCS.

® He nponveaiiTe BOAY Ha BEHTUISLMOHHBIE OTBEPCTUS NEYMN.
® He 1CnonbayiiTe 45 O4UCTKY abpa3nBHbIe N XMUYECKIe BELLIECTBA.

e [locrnie Kakaoro VCrnomnb30BaHns HE0OXOAMMO AOXAATLCS, MOKa Medb OCThIHET,
1 O4ICTUTL KaMepy MPUFOTOBMEHNS C MOMOLLIBEO MSIFKOrO MOOLLIErO CPeacTBa.

3AMEHA (PEMOHT)

A\ NPEOYNPEXAEHVE

BHYTPM NMeYmM HET CEMHbIX KOMMOHEHTOB. He MbiTaiTech OTPEMOHTPOBATL Nedb
NN 3aMEHWTb AETaNM CAMOCTOSITENBHO.

o [Py BOSHUKHOBEHWV MPOGSIEM C NETASMM, YINOTHEHUSAMM 1/ ABEpLIei
06paTUTECH K KBANN(MLMPOBAHHOMY TEXHYECKOMY CreLManicTy unn B
MECTHbI CEPBYCHBIN LIEHTP KOMMaH Samsung 15 MOMyHeHINs TEXHUHECKOM
MOMOLLM.

e Ecnm HeoBX0AMMO 3aMeHUTb namny, 06paTUTECh B MECTHbIN CEPBUCHBIN LEHTP
KOMMaHM Samsung. He BbINOAHANTE 3aMeHy CamMOCTOSTENBHO.

e [pu BO3HVKHOBEHWV HEMOMAOK C HAPY>KHbIM KOPMYCOM MeYrt HEOBXOaMO
cpasy OTKIMHUMTb NeYb OT UCTOYHMKA NNTaHKS, & 3aTeM 0OPaTUTLCS B MECTHbIN
CEPBYUCHBIV LIEHTP KOMMaHu Samsung.

yxoZ B CIYYAE IJINTENBbHOIO HEUCMOJIb3OBAHUA

Ecnv nevb He MCMONb3yeTes B TeHeHMe NPOAOMKUTENBHOMO NepUoda BPEMEHMU,
OTKJTIOUMTE €€ OT UCTOYHIIKA MTaHUS 11 MOMECTUTE B CyX0€, 3aLLMLLEHHOE OT Mblin
rometLieHme. [binb 1 Bnara, KOTOPble CKaNMBAKOTCS BHYTPY MeYr, MOryT NOBAWSTL
Ha aheKTVBHOCTb PaboThl YCTPOMCTRA.
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MAHEJIb YNPABJIEHUA

2 S ui-©
1
L1 1 1 @
® © ) @2
1
1. PYYKA BEPLI 7. [BEPLIA
2. BEHTUIALMOHHBIE 8. BPALLIAIOLLIMICH MOOHOC
OTBEPCTVISA 9. MY®TA .
3. PWIb 10.POSIMIKOBAS MOACTABKA 1. ANCrnen 7. KHOTIKA CTOI/SKO
4. MO[CBETKA 11.0TBEPCTUA A1 2. KHOTKA 3LOPOBOE 8. KHOMKA MOSA TAPESTKA
5. OVICMNEN BNOKVIPOBOYHbIX ®VIKCATOPOB MUTAHVIE
9. KHOTKA YCTPAHEHIS
6. BALLIENKV ABEPLIGI 12.MAHENb YIPABJIEHVS | 3, KHOMKA BBICTPOTO SANAXOB
PASMOPAXKVIBAHIS

10.KHOIMKA CBY+IPUJb
11.KHOINMKA HYACbI
12.KHOINKA CTAPT/+30 ¢

4. KHOMKA CB4
5. KHOMMKA rPW1b

6. KPYTOBOW MEPEKJIIOYATENb
(BEC/DYHKLINS/BPEMS)
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MCHOMBE30BaHVE [e4H/

YCTAHOBKA BPEMEHMU

[laHHast MKPOBOMHOBASA NeYb OCHALLIEHA BCTPOEHHbLIMI Yacamu. [pr nogade nutaHms
Ha Jucnnee aBToMaTU4ECK) OTOOPaXKaETCs 3Ha4eHe BpemeHn «:0», «88:88» nnn
«12:00». YcTaHoBUTE TekyLLee Bpems. Hacsl MOryT nokasbiBaTb Bpems B 12-4acoBOM
v 24-4acosom hopmare. Hacbl HEOOXOAMMO YCTaHaBNMBATL B CNEAYIOLLIMX ClyHasiX.
e [1pu NepBOHAYANbHON YCTAHOBKE MVKDOBOIHOBOM NE|M
e [locne c605 aNEKTPONUTAHNS B CETV NEPEMEHHOO TOKa

He 3abypasTe NepeBecTn Yacsl Npy NEPexoe C IETHEro BPEMEHN Ha 3VIMHEe,
11 HAOBOPOT.

DyYHKLMSA aBTOMATUYECKON IKOHOMUM SHEPTUM
Ecnn He ByneT BbibpaHa HY ofHa (hyHKLMS, KOraa SNeKTponprbop HaxoamTes B
MPOLIECCE HaCTPOWIKW MW 3KCMTyaTVPYETCS C BDEMEHHOM MPH1OCTAHOBKOM paboThl,
(PYHKLMS OTMEHSIETCA 1 HYaChl OyyT OTOBPAKEHDI MO UCTeHeH 25 MUHYT. Ecrn
ABepLa 6yaeT oTKpbITa, NaMnoyka neyn GyaeT OTKMK0HEHa N0 UCTEHEHNN 5 MUHYT.

1. YT106bl yCTAHOBUTH BPEMS B...
24-4acosom thopmate
12-4acoBOM chopmaTe (]

HavxmuTe kHonky Yacst (@) ogyH unv fga pasa.

2. ToBepHUTE PYYKY KPYroBOM WKabl, HTOObI YCTAaHOBUTH
3HayeHvie Yaca.

3. Haxmure kHorky Yacsl ().

4. [10BEPHWTE PYYKY KPYrOBOW LIKasbl, YTOObI YCTAHOBUTH
3HAYEHNE MUHYT.

5. Haxmure kHorky Yacsl ().

MPUHLMN PABOTbl MUKPOBOJIHOBOW NEYU

MWVKpPOBOSHBI MPEACTaBNAOT COOOM BbICOKOHACTOTHBIE 3NEKTPOMArHUTHbIE
BOJTHbI; BbICBOOOXKAAIOLLASICSH SHEPIUA MUKPOBOSH MO3BOSIAET rOTOBUTH
VN pasorpesaTh nuiLLly 6e3 n3mMeHeHns ee hopMbl 1 LBeTa.

MUVKPOBOTHOBOV MEYBIO MOXXHO MOb30BATLCA AN1A:

e PasMopakmBaHue (BPY4HYHO 11 aBTOMATUHECKOE)
® MPUrOTOBMEHVIS.
e Pasorpes

[MPUHLMN NPUFrOTOBNEHVISA MLV,

1. BonHbl CBY, reHepupyemMble MarHETPOHOM,
paBHOMEPHO pacnpefenstoTcs B npoLecce
BpallleHns 6ntofa Ha BpallatoLLiemcs nogHoce. 3a

CYET 3TOro MuLLa rOTOBUTCS! PaBHOMEPHO.
2. MVKPOBOJHbI MPOHMKAIOT B MPOAYKT Ha rMyouHy 00
2,5 cm. 3atem Tennoeasi 06paboTka NPOAOIKAETCS
3a CYET PacnpoCTPaHeHNs Terna BHyTPY NPOAyKTa.
3. Bpewms npuroToBAeHNst MOXET pasnnyaTbCst B

3aBVICMMOCTU OT MCMOSb3yeMOl MOCYAbl 1 CBONCTB
MPOLYKTOB:

®  KONMYECTBA W MIIOTHOCTU MPOAYKTOB;

® COAepKaHVs BoAbl;

* HayanbHowm TemMnepaTtypbl (OXNaxKaeHHas nuLLa unm HeT).

E] MocKonbKy LieHTparnbHas YacTb 6ofa roTOBUTCS 3a CHET
pacceviBaHvis Tenna, NPUroToBAEHNE ML MPOAOIKAETCS AaXKe
nocne n3eneveHnsa 6noga 13 neyn. Nostomy HEOOXoANMO CobMtoaaTL
BPEMS BbIAEDXKKM MULLIM, YKA3aHHOE B peLenTtax 604 1 B aHHOW
VHCTPYKLMW, N5 TOro YTo6bl 06ecneymnTb:
® DPaBHOMEPHOE NMPUrOTOBMEHME MNLLM, B TOM YUCNE B LEEHTPasIbHOM

YacTu;
® O[MHAKOBYIO TemrepaTypy no Bcemy oGbemy MuLLIN.
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MPOBEPKA PABOTbI MEYA

NMPUrOTOBJIEHUE/PA3OIPEB MULLIN

OnwucaHHast Hke NpocTas NMpoLiedypa AaeT BO3MOXXHOCTL B NIO60€e Bpemst
MPOBEPUTb, MPaBUILHO N PaboTaeT neYb.

OTkpoliTe ABEPLY Neuu, MOTSHYB 3a Py4Ky, HaXOOSLLYHOCS Ha MpaBoi
CTOpOHe ABepLpbl. [ocTaBbTe CTakaH C BOAOW Ha BpaLLaroLLMIACs NOAHOC.
3aTtem 3akpoiite ABepLly.

1. Haxxmure kHonky Microwave (&%, CBY)

Pesynbrat: OTO6pa3NTCA 3HAYEHNE MOLLIHOCT
800 BT (MakcvMarnbHast MOLLIHOCTb AN1s

NPWUrOTOBNEHNS ML)

2. BpallleHviem perynsitopa ycTaHOBUTE Bpemst
4-5 MVHYT 1 HaxxMuTe KHoMKy Start/+30s /
(Ctapt1/+30 c) (). /st

Pesynbrat: B neun 3aroputca CBET, 1 MOAHOC

HaYHET BpaLLaThCs.

1) HauHeTca NpUroToBNEHWE NULLIX, MO Er0 OKOHYaHNM
npo3By4aT 4 3ByKOBbIX CUrHana.

2) HamomunHas 06 OKOHYaH1M MPUrOTOBMEHNS, NeYb
noAacT 3 3ByKOBbIX CUrHana (Mo O[HOMY curHasy B
MUHYTY).

3) 3aTem BHOBb OTOOPA3NTCA TEKYLLEE BPEMSI.

[Nevb [omkHa BbITb BKIOHYEHA B MOAXOAALLYIO PO3ETKY CETU
nepemMeHHOro Toka. B nedb JOMKeH ObiTb YCTaHOBMEH BpaLLAaOLLMNCA
nogHoc. Ecnu ncnonb3yetcs ypoBeHb MOLLHOCTU, OTINYHbI OT
MaKCUMasTbHOrO, YTOObI IOBECTV BOAY A0 KUMEHWS, MOTpebyeTcs
O0sbLLUe BPEMEHN.

Hwke onmcbIBaeTCsa NPOLECC MPUIOTOBAEHWS AN Pa30rpeBa NULLIN.
OBA3ATEJIbHO npoBepsnTe 3agaHHbIE MapaMeTpbl MPUFOTOBNEHVS,
npeXxae 4em OCTaBUTb Medb 6e3 NpucMoTpa.

CHavana noMecTuTe NpuroTasnveaemoe 6of0 B LIEHTP BpaLLatoLLerocst
nogHoca. 3aTem 3akpouTe ABEpLy.

1. Haxxmute kHonky Microwave (%, CBY).

PesynbraT: OTO6pa3nTCA 3Ha4eHNe MOLLIHOCTM
800 BT (MakcumManbHas MOLLIHOCTb A1

MPUrOTOBAEHVIS MALLW):
Bbi6epuTe HEOOXOAMMbIN YPOBEHD MOLLIHOCTU, HXXMMas
' krHonky CBY (%) noka Ha ancrnnee He oto6pasnTcs
COOTBETCTBYIOLLIEE 3HAYEHNE MOLLHOCTL. CM. Tabnumuy

YPOBHEN MOLLIHOCTW.

2. YcTaHoBWTe BPeMs MPUroTOBNEHWS, MOBEpHYB
KpYroBoWi nepekstovarenb.

Pesynbrat: OT06pa3nNTCA BPEMS MPUrOTOBNEHNS.

1 3. Haxmute kHonky Start/+30s (Ctapt/+30 c) ().

Pesynbrat: B neyn 3aroputcs CBET, 1 MOAHOC
Ha4HeT BpaLLaTbCs.

<>/ +30s
Start

1) HauHetcs mpurotoBnerve num, no
€ro OKOHYaHMN MPO3BYHaT 4 3BYKOBbIX CUrHana.

2) HanomvHas 06 OKOHYaH1M MPUrOTOBNEHNS, NMEYb
noAacT 3 3BYKOBbIX CUrHana (no ogHoOMy CUrHasy B
MUHYTY).

' 3) 3atem BHOBb 0TOGPA3UTCS TEKyLLee BPEMS.

@ Hukorga He BKto4aiTe MUKPOBOJTHOBYIO NEYb, €CNV OHa MycTas.

Ecnn Hy>KHO 6bICTPO pagdorpeTb BMIKA0 Ha MaKCUMasTbHOW MOLLIHOCTM
(800 BT), NpocTo HaxkmmTe KHOMKY +30 CeK CTOMbKO pa3, CKOMbKO
Bbl XOTUTe 3a4aTb MHTepBasios no 30 cekyHA AN BPeMEHM
npuroToBnenvst. MNeyb Ha4MHaeT paboTaTb HEMEAIEHHO.
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YPOBHU MOLLIHOCTHU

HACTPOWKA BPEMEHW MPUrOTOBJIEHWS MULLNA

Mo>kHO Bbl6paTb OONH N3 ypOBHeI7I MOLUHOCTW, NPUBEOEHHbIX HXKE.

BbixogHasi MOLHOCTb
VposeHb MOLLHOCTHU

CBY rPuib
BbICOKWIA 800 Br -
YMEPEHHO BbICOKII 600 Br -
CPEOHWIA 450 Br -
YMEPEHHO HIBKII 300 Br -
PASMOPOSKA (83) 180 Bt -
HSKUW/TEMASA MALLIA 100 Bt -
rPUITb - 1100 Bt
KOMBVIHNPOBAHHbIN | (i 11) 600 BT 1100 Br
KOMBVIHNPOBAHHbI 11 (% 10) 450 BT 1100 Bt
KOMBVIHNPOBAHHBIN Il (% 10) 300 Br 1100 Bt

Ecnm BbiGpaH 6onee BbICOKMIM YPOBEHb MOLLIHOCTM, BPEMS
MPVrOTOBNEHVISt HEOBXOAVMO YMEHBLLNTD.

Ecnm BbiGpaH 6onee HU3KNIN YPOBEHb MOLLIHOCTH, BPEMS]
MPUrOTOBNEHVIS HEOBXOANMO YBENMNHNTb.

NCNOJIbBOBAHUE ®YHKUNU YOAJIEHUA 3AMAXA

VicnonbsynTe aTy OyHKUMIO NOCNE NPUrOTOBNEHNS apOMaTHOW MLV NN
€CNN BHYTPU NeYn UMEETCS AbIM.
CHavana 041MCTUTE BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTbL MEYN.

3aBEPLUMB YMCTKY, HKMIUTE KHOMKY YaaneHue
3anaxa (3). PasgacTcs YeTbipe 3BYKOBbIX CUrHana. E,.
~A

Bpemsa npougnypb! yaoaneHus 3anaxa - 5 MyuHyT. OHO YBENMYMBAETCS Ha
30 cekyHA, Npy Kaxkaom HaxkaTum kHorku +30s (+30 cek).

MakcrmanbHoe BpeMst NMpoLieaypbl yaaneHys sanaxa - 15 MuHyT.

BpeMﬂ MPUrOTOBNIEHNA ML MOXHO YBENM4MBATEL HaXKaTMEM KHOMKN

+30s (+30 cek), 100aBNs KekpiM HaxxaTviem 30 CekyHr BpemeHm <D / +30s
MPUFOTOBNEHNS. Start

HaxxmuTe kHorky +30 cek oauH pas, YTobbl 106aBuTb 30 CekyHa,

OCTAHOBKA NPUrOTOBNEHWNA NMULLIA
PaboTy neun MOXHO OCTaHOBUTL B 1060 MOMEHT, YTOGb! MPOBEPHTL COCTOSHIE MALLA.
1. BpewmeHHas ocTaHoBKa;

1) Ortkpoiite fBepLy.

Pesynbrat:  [1poLECC NPUrOTOBNEHS ML OCTaHOBITCS.
4706b1 BO306HOBUTH MPOLIECC MPUMOTOBNEHIS,
CHOBA 3aKPOWTe ABEPLLY W HAKMUTE KHOMKY ().

2) Haxmure kHonky Stop (Cton) (©).

Peaynbrat:  TpoLIECC MOUTOTORNEHIR MLLM OCTAHOBUTCS. [ BOSOGHOBNEHIR
npoLiecca NPUroTOBMIEHNS! MOBTOPHO HAXMIATE (D).

2. [lonHas OCTaHOBKa;
HaxxmuTe kHonky Stop (Cton) (©).

Pesynbrar:

Q /TR

MpOLECC MPUrOTOBREHIS BYRET OCTAHOBMEH. Stop
[1p1 HEOBXOAMOCTV OTMEHBI NAPaMETPOB
MPUrOTOBNEHMS HXXMUTE KHOMKY Stop (CTon) (©) eLe pas.

TapameTpbl MOXKHO OTMEHUTL MEPEN Ha4anoM NPOLECCa roTOBKIA, MPOCTO HaXaB KHOMKY
Stop (Cton) (©).

HACTPOWNKA PEXXUMA 3HEPTOCEEPEXEHMS

[laHHas neyb OCHaLLIEHa PEXUMOM SHEProCOEPE)eHNs. [JaHHbIA PEXUM NO3BONSET
3KOHOMUTb SNEKTPO3HEPTO, KOrAA NeYb He 1CronbayeTces. HopmanbHOE COCTOSHUE - PEXUM
OXKIAAHUS C OTOBPAXKEHIEM YACOB.

o Haxmute kHonky Pexxum anektpocGepexenust (£2).
Pesynbrat:  [lycrineit BbIk/tOHeH.
o YT06b! BLINTY 113 PEXIMa SHEProCOEPEXEHs, OTKPOITE ABEPLYY

N HXKMITE KHOMKY Pexxnm anekTpocGepexenust (S9),
rochie 3TOro0 Ha Ayicnnee 0To6pasnTCs TekyLee Bpems. [1edb roToBa K 1Cronb30BaHmio.

Q /TR

Stop
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MUCMOJIb30BAHUE ®YHKLIMKA 3040OPOBOIr0

NMATAHUA

NCMNONIb30OBAHUE NPOrPAMM 340POBOIO NMUTAHUA:
OBOLLIM U KPYTIbI

DOyHkums Healthy Cooking (3aopoBoe nuTaHne) npeanaraet

nBafuaTh NpeaBapuTeNbHO 3anporpaMMUMPOBaHHbIX TariMepoB. He
TpebyeTcst yCTaHaBNMBaTb HU BPEMS MPUrOTOBAIEHNS, HA YPOBEHb
MOLLIHOCTW. YCTaHOBUTb pa3mep NopLmn MOXHO, MOBEPHYB KPYroBown

nepeknw4artesb.

CHavana noMecTuTe MLy Ha BpallatoLLMIACS MOAHOC U 3aKPOWTe ABEpLLY.

1. Bbibepute TN NPOAYKTOB, HAXKaB KHOMKY
Healthy Cooking (3gopoBoe nutaHue) ({£) 1160
Healthy Cooking (3gopoBoe nutaHue) () oovH
nnn 6onee pas.

Crepnyrouias Tabnuua NpencTasnseT 12 aBToMaTUHECKVX MPOrpamMM 3A0POBOTO MUTaHS
19 OBOLLEN 11 Kpyn. B Hell ykasaHbl KOMr4ecTBO NPOAYKTOB, BPEMS BbIAEDMKY 11
COOTBETCTBYIOLLME pekoMeHpaLym. [Tporpammbl 1-10 BEINOMHSIOTCS TOMBKO B PEX/ME
CBY. Mporpammbl 11-12 paboTaroT B KOMOUHUPOBaHHOM pexime CBY 1 rpuns.

2. BbibepuTe pa3mep nopLmm, NoBepHyB KPyroBon
nepeksnoYvaTesb. (CM. TabnuLy cooky).

3. Haxwmure kHonky Start/+30s (CtapT1/+30 c) ().

PesynbraTt: HauHeTca npurotosnermve. Mo ero
OKOHYaHUN:

1) PaspacTtcs 4 3ByKOBbIX curHana.

2) HanomvHas 06 OKOHYaHWM NPUrOTOBAEHNS, NeYb
MoJacT 3 3BYKOBbIX CUrHana (mo 0gHOMy cuUrHasy B

MUHYTY).

3) 3aTem BHOBb OTOOPA3NTCA TEKYLLEE BPEMS.
lcnonb3ynte TONLKO Ty Nocyay, KOTopas NOAXOAUT ANs

MVKPOBOJSTHOBbIX MEYEN.

P

Bpems
Mopums
Koa Bniogo " BbIAEPXKN PekomeHpaumm
(MuH.)
@ o 1 | Bpokkonmn 250 1-2 TpoMolATe 1 04MCTUTE BPOKKOMM U MPUTrOTOBLTE
s @ 500 COLIBETHS. BblnoXWTE PaBHOMEPHBIM COEM B
! CTEKNSHHYIO MIUCKY C KpbilLKoi. [lobasste 30 M
(2 cTOn. NOXKY) BoAb! ANs NpUroToBneHns 250 r
N 60-75 mn (4-5 cTon. noxex) Ans 500 r. MocTasbTe
MVCKY B LIBHTP NOBOPOTHOIO Kpyra. [0ToBsTE
C 3aKPLITON KPbILLKOIA. MepemeLualite nocne
MPUrOTOBNEHNS.

2 | MopkoBb 250 1-2 [MpOMOIATE ¥ MOMCTUTE MOPKOBb, MOPEXETE
<> / +30s W TIOMTVIKaMU OZMHaKOBOrO pasmepa. BblnoxiTe
Start . PaBHOMEPHbIM CI0EM B CTEKNAHHYIO MUCKY C

KpbILKOIA. [lo6agsTe 30 M (2 CTONOBbIE NOXKI)
BOAbI Ans npuroToeneHs 250 r. MocTasbte MI1CKy
B LEHTP NOBOPOTHOTO Kpyra. [OTOBSTE C 3aKPbITON
KPbILLKOIA. MepemeLLiaiiTe Nocne NPUroTOBREHMS.
3 | 3enenasn 250 1-2 TpoMoiATe 1 O4MCTUTE 3eNeHble G06bI. BeinoxwTe
thaconb PABHOMEPHbIM CI0EM B CTEKNSHHYO MUCKY C
‘\)// KpbiLLkoi. [Jo6asste 30 M (2 CTONOBbIE NOKKLY)
= BoAbI Ang npuroToeneHus 250 r. MocTasbte M1CKy
' B LIEHTP MOBOPOTHOTO Kpyra. [0TOBLTE C 3aKPbITON
KPbILLKOIA. MepemeLLiaiiTe Nocne NpUroTOBREHNS.
4 | Wnunat 150 1-2 TTpOMoIATe W 04MCTUTE LWNKHAT. Bbinoxwte B

CTEKNAHHYIO MICKY C KPbILLKOW. He aobasnsiite
Bozy. MoMeCTUTe Yallly B LEHTP BPALLAIOLLErOCS
nofHoca. [0TOoBLTE C 3aKPbITON KPbILLKOM.
lepemeLLiaiTe nocne NpUroTOBAEHNS.
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Bpems Bpems
Mopums Mopuws
Kop Bniopgo " BbIiEPXKM PekomeHpauum Kop Bniopo " BbIEPXKKM PekomeHpaLmm
(mun,) (MmH.)
5 | Moyatok 250 1-2 [TPOMOIATE ¥ O4MCTITE NOHATKIA KYKYPY3bl 1 11 | 3aneyeHHsble 500 2-3 lomecTuTe OBOLLY, HAanpumep NpeasapuTeNsHO
KyKypy3bl (1wr) MOMECTYTE B 0Ba/bHOE CTEKNSHHOE 6111010. 0oBOLM MPUrOTOBNEHHbIE OMTIKY KAPTOENS, LIYKKIHN,
HakpoliTe NneHKoi Anst MUKPOBONHOBOW Meyi 1 g MOMVLOPbI 1 COYC B XAPOCTONKOE 61100
MPOTKHITE MABHKY. nopxozsLLero pasmepa. MocbinsTe TepTbIM CbIpoM. S
6 | OuMLLEHHbIA 250 2-3 TTPOMOVATE 1 OUMCTIATE TOMATbI, 3aTEM MOPEXLTE MocTastTe GNIOR0 Ha PELLETKY. s
KapTothenb 500 JIOMTVKaMI NOXOXEro pasmvepa. BeinoxuTe 12 | Tomatbl-rpunb 400 1-2 [pOMOIATE 1 O4MCTIATE NOMUEOPEI, P3PEXETE g
KapTotenb B CTEKNAHHYIO MUCKY C KPbILLKON. Ha MONOBYHKM 1 NOMECTWTE B 611000 ANA o)
[obagete 45-60 Mn Bofb! (3-4 CTONOBbIE N10XKKY). S MVKPOBONHOBOW Neun. M0CkINGTe TEPTHIM ChIPOM. ?
[NomecTyTe Yallly B LEHTP BpaLLiaioLLierocs MocTasbte 6100 Ha NOAKY. [
nofHoca. [0TOBLTE C 3aKPBITON KPBILLKOW. 8
7 | KopuyHeBblit 125 5-10 /lcnons3yie 60bLLOE CTEKNAHHOE BMIOR0 C NCcNoNb30BAHME NMPOIrPAMM 3AOPOBOFO E
puc KDBILLIKOV, NpefHasHaeHHoe 1A MYKDOBOSHOBOM MATAHUA: MTULA U PbIBA ﬁ
(mooraper-oi nes. [lobassre AB0iHOA 96beM XOTOIHON BOpe! B cnepytoLLien Tabnviie NpencTasneHbl 8 300POBbIX AYETUHECKIX MPOrpaMM NPUroTOBNEHS =
(% ). ToTOBBTE C 3aKPLITON KPbILLKOIA. Nepes Tem m
KaK [T 6110y NOCTORTb B Neui, NEDEMELLATE U NTVLBI Y PbIOLI, KONMYECTBO, BPEMS BbIAEOXKY 1 COOTBETCTBYIOLLYE PEKOMEHAALIM. é
[06a8bTE COb U MPSHOCTH. [Mporpammbl 1-6 BbINOMHSIOTCS TONBKO B pexxme CBY. Mporpammbl 7-8 paboTatoT B
, KOMBUHVPOBaHHOM pexxive CBY 11 rpuns.
8 | LlenbHose- 125 1 /lcnonb3yiiTe BoMbLLOE CTEKNSHHOE 600 C
PHOBbIE KPBILKOIA, MPEAHasHReHHOe A MIKPOBOSTHOBOM Bpews
MakapoHbl nesw. [lobaskTe %2 N KANALLEA BOZBI, LLENOTKY COonM Ko Biogo Mopuws BbIEPXKI PeKoMeHgau
S Y1 XOPOLLIO NepemeLLiaifTe. [oToBLTe, He HakpbiBast (U] i)
KPBILLKOI. MepemeLwalite neper Tem Kak AaTb
MIOCTOSITS 1 TLLATENIbHO CrIeiiTe BOAY Nepeq nopaqeit 1 | KypuHas 300 2 [TpOMOITE KYCOHKM 11 MONOXITE Ha KEpaMMYECKyHO
Ha cTon. rpyaka 2 wr) Tapenky. Hakpolite MeHKoN fns MUKPOBOSHOBLIX
9 | KeuHos 125 1-3 /lcnonsayiite 6obLLOE CTEKNAHHOE BA0A0 C nevei. MpoTKHUTE MneHKy. [ocTaskTe 60 Ha
“:g% KPBILLKO, MPpeaHasHa4eHHoe Anst MYKPOBOHOBOI BPALLAOLLMICH NOAHOC.
neyu. [lo6asbTe ABOIHOE KONM4ECTBO XONOAHOM
BOfb! (250 M) TOTOBETE C 3aKPBITON KPBILLKOIA. 2 | pynkun 300 2 [TpOMOITe KYCOHKM 11 MONOXKITE Ha KEpaMMYECKyHO
Mepen Tem Kak faTb 6oy MOCTOSTb B e, UHEeIKN (2 wr) TapenKy. HakporTe nieHKoi A1 MYKPOBOIHOBbIX
MepemeLLaiTe 1 0GaBLTE COb U MPSHOCTH, @Q neqen. HpO'[KHVITe nnexky. MocrassTe 611080 Ha
10 | Bynryp 125 2-5 /lcnonbayiite GoMbLLOE CTEKNSHHOE GO0 C BPaLLIAOLLAVICA MIOAHOC.
KDBILLIKOM, NPEAHASHA1EHHOE AN MUKDOBONHOBOM 3 | Cexee 300 1-2 [TpOoMOoiATe Pbiby M MOMECTUTE HA KEPaMIECKYHO
rne-u. Hlo6astre ABoiiHoe KO”“HSCT?O XO”O'ELH?V' pbi6HOE une 2 wr) TapenKy, 4o6assTe 1 CTOMOBYHO NIOXKY MMOHHOMO
%Oﬂb' (250 ). [OTOBLTE C 3KDHITON KPLILIKOM. % CoKa. HakpoiiTe NneHKoi A5 MUKPOBOMHOBbIX
Epen TeMVKaK Rars Bioay nocroftTs B nesw, neveit. MpoTkHUTe NneHky. MocTasbte Biofo Ha
nepemelaliTe 1 106aBsTe COMb U MPSHOCTH. BDALLIAIOLAICS TOTHOC,
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Bpems
Mopums
Kop Bnopgo " BbIAEPXKMN PekomeHaaLum
(MuH.)

4 | Cexee tune 300 12 IpomoliTe peiBy W MOMECTUTE Ha KepaMIN{ECKYI0
nococs 2wr) Tapernky, fo6assTe 1 CTONOBYIO NOXKY NMMMOHHOMO
% COKa. HakpoliTe NAeHKOoM Ans MYKPOBOAHOBbIX

neveln. MpoTkHUTE NneHky. MocTasTe 6100 Ha
BPALLAIOLLYIACS NOAHOC.

5 | CBexve 250 1-2 [pOMOATE KPEBETKM 1 MOMECTUTE Ha
KpeBeTKU Kepamin4eckyio Tapenky, AobassTe 1 cTonoByto
@ JTIOKKY JIMMOHHOTO COKa. HakpoiTe NieHKol

N5 MAKPOBONHOBbIX NeYel. MPOTKHITE NAEHKY.
MocTassTe 611040 Ha BPALLAIOLAACS NOAHOC.

6 | Cexas 200 2 IMomecTuTe 2 LiembiX CBEXMX Pbibbl Ha
thopenb (1 poi6a) TepmocTonkoe 6ntoao. [lobasbTe LienoTky
= €oMnv, 1 CTONOBYHO NOXKKY MMOHHOO COKa,

COMb 1 MPSIHOCTY. HakpOITe MAEHKON Anst
MIKPOBOAHOBbIX NeYel. MPOTKHITE NAeHKY.
MocTassTe 611040 Ha BPALLAIOLAACS NOAHOC.

7 | XapeHas 200 3 CMaXbTe PaCTUTENBHBIM MaCIIOM KOXY LIenoi
pbi6a (1 poi6a) PbibI (hopem nm fopagb), Ao6assTe CneLwm 1
(04V] Tpasbl. MonoxuTe Pbiby Ha BICOKYIO MOACTABKY
S TaK, 4ToBbI FON10Ba OAHOM PbiBbI Kacanack XBocTa

[apyroit. Mocne Toro Kak neyb NoaacT 38yKOBON
CHTHaN, MePeBepHNTE Ha APYryto CTOPOHY.

8 | XKapeHblii 300 2 PaBHoMepHO pacripeienvTe poibHble CTeiky
cTefik nococs | (2 creiika) Ha BbICOKOW NOACTaBKe. Mocne Toro Kak neyb
(W) MOfACT 3BYKOBOI CUrHa, NEPEBEPHITE Ha APYryio

CTOPOHY.

PYKOBOZCTBO MO NPUIOTOBNEHUIO MNULLIN C
NCMNOJIb30OBAHUEM NMAPOBAPKW (TOJIbKO MOAETU
MG23F301TF*, MG23F301TJ*,MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

MapoBapka "CunbHbIn nap" paboTaeT Ha NPUHLMNE MPUrOTOBAEHVS MALLM Ha Napy
¥ MpeaHasHadeHa ang 6bICTPOro MPUrOTOBEHS 3A0POBOV U MONE3HOV ML B
MVKPOBOTHOBOW Me4nt Samsung.

3Ta fONONHUTENbHASA MPVUHAANEXHOCTb AEANIbHO MOAXOAUT AN MPUrOTOBNEHUS
puca, MakapOHHbIX V3AENUIA, OBOLLIEN U T.[1. B PEKOPAHO KOPOTKOE BPems 1 C
COXPaHEHMEM MONE3HbIX BELLECTB.

[MapoBapka 4151 MUKPOBOMHOBOW Nevnt "CubHbI Map” COCTOUT 113 3 KOMMOHEHTOB:

BcTasHom notok

YHawa KpblLka
Bce KOMMOHEHTbI MOXXHO aKCMNyaTVpoBaTh Mpu TeMnepatype ot -20 °C go 140 °C.
MprrogHo Anst XpaHeHWs B MOPO3UibHOM kamepe. MOXXHO MCMonb30BaTh BMECTE
UV pa3aenbHo.

YCIIOBWA NCTMOSIb30OBAHNA:

(®) He venonsaosars:
* A8 NPUrOTOBAIEHMS ML C GOMbLIMM COEPXaHIeM caxapa U1 xipa,
e ¢ (hyHKUVEN rpunst nm hyHKLAM KOHBEKLMOHHOMO Tenma N Ha KOHAOPKe.
Mepen NepBbIM CTIONb30BaHVEM CElyeT TLLATENBHO MPOMBITL BCE fETaNN B MblTbHOM
BOLE.

Yr06bI y3HaTb BPEMA MPUFOTOBNEHNS, CM. YKasaHAR B TaBauUe Ha criefyoLLei
CTpaHmLe.

OBCIY>KMBAHVE:

MapoBapky MOXHO MbITb B MOCYAOMOEHHON MalLHe.
MV MbITBE BPYYHYHO 1CMIONb3YIATE FOPSHYIO BOAY 1 MOOLLEE CPEACTBO. He nonbayiiTech
abpasvBHbIMI ryOKaMIA.

HekoTopast NpoayKTbl (HanpymMep, NOMUAOPLI) MOTYT NPUBECTY K U3MEHEHIIO LiBETa
nnacTuka. ST0 HOPMaTbHO 11 He SIBNSIETCS MPOVU3BOACTBEHHbIM AEDEKTOM.
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PASMOPAXKVBAHIE:

Bpems Bpems
YpoBHu
[omecTnTe 3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKThI B HaLlly MapoBapKn 6€3 KPbILLKM. Bniogo Mopuwst Moﬁmoc‘m NPUroToBneHus | Bolgepxky | OGpauenme
YKNOKOCTb OCTAHETCA Ha AHE Hallun 1 He NMOBPeanT NULLE. (wur.) (vur.)
. Pary 4001 600 Bt 5-6 1-2 Yaua +
MPATOTOBTEHVIE: (oxnaxpeHHoe) KpbILLKa
VoosHu Bpems Bpems VHeTpyKUw
Bniogo Mopuus m op Hocry | PUTOTOBAHUS! | BbIAEPXKKM OGpateHue MomecTiTe pary B Yallly NapoBapKku. 3aKPOVTe KPLILLKON. TLLATENsHO
u:, (MuH.) (muH.) nepemelLLiaiiTe Nepef BblLEPXVBaHNEM.
ApTuwokm 3001 800 Br 5-6 1-2 Yawa ¢ notkom Cyn 4001 800 Br 3-4 1-2 Yawa +
(1-2 kycka) + KpbILLKa (oxnaxpeHHbIi) KpbILLKa
VIHCTRYKLM VHCTRYKLMN
[MPOMOIATE 11 NOMMCTIATE apPTULLIOKY. [TOMECTITE NOTOK B Yallly. YNOxuTe Hanelme B yaLlly napoBapky. 3aKpOITe KPbILLKOW. TLATeNbHO NepemeLLaiTe
APTULLIOKI Ha NOTOK. [lo6aBbTe CTONMOBYHO NOXKKY MMMOHHOMO COKa. 3aKpoiiTe nepen BblLepXVIBaHNEM.
KPbILLKOW. 3amopoeHHbin | 4001 800 Br 8-10 2-3 Yawwa +
CBexue 0BOLy 300r 800 Bt 4-5 1-2 Yalua ¢ noTkom cyn KpbILLKa
+ KDblLLIKa VIHCTPYKLWIA
ViHeTpykum [omecTITe 3aMOPOXEHHbII CyM B HaLLly NapoBapKy. 3aKpOWTe KPLILLKON.
B3geckTe 0BOLLM (Hanpumep, GPOKKOMIA, LIBETHYIO KamycTy, MOPKOBb, MepeL) TiaTensHo nepemeLLiaiiTe nepen BblRePKVIBAHNEM.
rocAIe MOVAKY, YMCTKY 1 MOfPE3KY 0 OfMHaKOBOrO paamvepa. MoMecTiTe 3aMopOXeHHble 1501 600 BT 10 2.3 Yawa +
NOTOK B 4ally. PacripesienTe 0BOLLM PaBHOMEPHO Ha N10TKe. [loGaskTe 2 BapeHIKM ¢ KpbiLLIKa
CTONOBbIE NOXKY BOAbI. 3aKPONATE KPLILLKOIA. HaUMHKOM U3
3amopoXeHHble 300 600 Br 7-8 2-3 Yawwa ¢ notkom xema PGPy
s ':I T KDBILKA CMOuHTE BEPXHIOID HaCTb ByNOeK C HAYMHKON XONOAHOM BOROM. MonoxuTe
"" P 1-2 3aMOPOXEHHbIX BYNOYKIN PSEOM B YaLLly MapoBapKiL. 3aKPOTE KPbILLKOI.
VieTpyKum OpyKTOBbIi 250r | 8008 34 23 |Yawa+
[NomeCcTITe 3aMOPOXEHHbIE OBOLLM B YalLly NapoBapKm. [omMecTiTe N0TOK B KOMMOT KpblLLKa
dauwy. [lo6aBbTe 1 CTONOBYHO NOXKY BOAp!. 3aKPONTE KPbILLKONA. TiiaTensHo
nepeMeLLaliTe NOCAe MPUTOTOBNEHNS 1 BLIAEPKUBAHIAS. QHCTDYKW‘” o ( p ;
i N 3BECHTE CBEXME (DPYKTBI (HAMPUMED, S6MIOKIA, MPYLLM, CAIMBSI, aOPIKOChI,
Puc 2507 800 Br 15-18 510 :a;ﬁé MaHIO M aHaHAC) MOCAE OHMCTKM, MPOMbIBKY 11 HADE3KY O/ IHAKOBbIMM
P KybrKamu. [omecTuTe 8 Yaly naposapku. [lobasbTe 1-2 CTON0BbIE NOKKIA
VHCTRYKUMN BOfbl 11 1-2 YaliHble NOXK caxapa. 3aKpOiTe KPbILLKOIA.
MomecTiTe prc B Yally naposapki. [lo6asete 500 M X0N0AHOM BObI. B B
3aKpoliTe KPbILLKOI. [10cne NPUrOTOBNEHIS BbiaepuTe Genbil puc B ObpalleHne ¢ napoBapkont CUnbHbIN Nap
TeYeHve 5 MUHYT, & KOPUHEBBIA PUC - B TeeHne 10 MYHYT.
Kaptodens B 5001 800 Br 7-8 2-3 Yawa +
«MyHAUPE» KpbIlLKa
VIHCTpYKLM

B3BeckTe 1 npomoiiTe KapTodenb 1 NONOXNTE €ro B Yallly NapoBapKy.
[lo6assTe 3 CTON0BbIE TOXKY BOAbI. 3aKPOIATE KPLILLKOIA.
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MEPbI NMPEOOCTOPOXKHOCTW:

Cobrntofaiite 0Co6Y0 OCTOPOXKHOCTL MPW OTKPBITUN KPBILLIKA
napoBapKK, MOCKObKY BbIXOAALLMI Map MOXKET 6bITb OHEHb FOPAHVM.

Vicnone3ynte pykasuLbl A5 MaHUAYAALMA NOCHE NPUrOTOBNEHMS.

MCNOJIb3OBAHUE BJIIOAA ANA NOAPYMAHUBAHUA
(TOJIbKO MOAENN MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC*, MG23F302TJ*)

113-3a BbICOKOV TemnepaTypbl TePIOHOBOM TAPENKN MOXKHO MOARYMSHUTE 6M1to0
He TOMbKO CBEPXY C MOMOLLIO MPINS, HO Tak XXe A0BUTbCS MpoXKapuBaHUs 1
XPYCTALLEN KOPOUKI 1 CHU3Y. B Tabnuue npueeaeHs! HEKOTopble 6tofa, KoTopble
MOXHO FOTOBWTb C MOMOLLIBIO 3TOW TapenKyt (CM. CEAYIOLLYIO CTPaHNLLY).

Brogo Ans nogpyMsaHUBaHUSA MOXHO TakKe 1CMonb30BaTh Al NPUrOTOBNEH!S
6eKoHa, S, COCUCOK U T. [,

1. YcTaHoBuWTE Tapenky Ha BpaLLatoLLMINCA NOAHOC
11 pa3orpeiTe, NCNob3ys Camblii MOLLIHbIN
KOMOVHMPOBaHHbLIN pexxiv CBY-Mpunbs [600

Br+rpunb (#30U)], cnemys BPEMEHV U MHCTPYKLMAM Mo
MPUrOTOBNEHNIO B TAbNMLE.

Beerpa ncnonbayinte cneuvanbHble pykasuLbl Ans M3BNEYeHs TeNOHOBOM
Tapenky, NOCKOMbKY OHa CUIbHO HarpeBaeTcs.

2. CmaxbTe Tapesiky Mac/iomM Mpu MPMroTOBNEHM TaKvX MPOMYKTOB, Kak GeKoH
YA SIALA, YTOBbI OHI XOPOLLIO MOAPYMSHAMIACS.

Crenyet UMeTb B BULY, YTO MOKPbITVE GMtofa ANs MofpyMsHYBaHNS UMeeT
Ted)NOHOBBIV CNOW, KOTOPbIN He YCTOM4YMB K LapamiHam. He nonbayiTech
HOXOM WM OCTPLIMW MPEAMETaMM 15 PE3KU Ha BNtofe NS NMOLPYMSHABAHUS.

[ns npesoTBpaLLieH s MOsSIBREHUs LiapanuH Ha 6/toae Ans NogpyMsHYBaHMS
NONb3yNTECH MNACTMACCOBbIMM MPUOOPaMI U BbIHMMaITe FOTOBOE OM0A0 13
6niofa Ans NoapyMsHUBaHYS, Npexae Yem ero pesartb.

3. PasnoxuTe npogykTbl Ha 61t04e AN NOLPYMAHUBAHNS.
He knagute Ha TethfIoOHOBYHO TapesKy HETENIoCTOMKIE

npenMeThl (HanpyMep, NNacTMAacCoBble Yalliky).

HviKorga He cTaBbTe Te(bJ'IOHOBy}O Tapesiky B nevb, eciin B Heit HeT
BpaLlaroLerocs nogHoca.

4. YcraHosuTe 600 AN NOAPYMSAHMBAHUSA Ha
METaNNIMYECKYIO MOACTaBKY (BpalLatoLLMIACs MOAHOC) B
MUKPOBOMHOBOW MEYM.

5. BblbepnTe HeobX0aVMble BPEMS 1 MOLLHOCTb NMPUrOTOBNEHMS.
(Cm. TabnuLy coky.)

YucTka 6ntoaa Ans NogpyMsiHUBaHNS
Brtono ana noppymMaH1BaHns CneayeT MbiTb TEMIOW BOAON C MpUMEHeHeM
MOHOLLErO CPEACTBA, & 3aTeM CrONOCHYTb YMCTOM BOAON.

He ncnonb3ayiTe xecTkyto LLETKY unv rpy6yto ryeky BO n3bexaHue
NOBPEXAEHNS BEPXHETO CIOS.

@ BHumanue!
He pexomeHayeTcs MbiTb 6100 ANS NOAPYMAHMBAHVS B NOCYA0MOEHHON
MaLLVHe.

NMPOrPAMMbBI PY4YHOI'O NMPUITOTOBJIEHUA OO
XPYCTSALLEN KOPO4YKH

PexomeHpayeTcs npeasapuTensHO Pa3orpeTb TEPIOHOBYIO Tapenky
HEMOCPELCTBEHHO Ha BpaLLaroLLieMcs nopHoce. [peasapuTenbHO HarpenTe 6040
IS NMOAPYMSHVBaHYIS Ha ypoBHe MolHocTy 600 BT + Mpunb (% uJ) B TedeHue 3-5
MUHYT. CriefyiTe yKa3aHysMm v BDEMEHU MPVIOTOBNEHUS B TabnvLie.

Bpewms npepsap. Bpemsi
Bniopgo Mopuus MowtocTs pasorpesa (MMH.) | MPUrOTOBAEHMSI (MUH.)
BekoH 4 nomTvka | 600 BT + Mpunbs 3 31-4
(80r) [ay

< PekomeHpgauum >

[MpengapuTensHO pasorpeiite 6110R0 ANs NOAPYMSHUBAHYS. BbINOXUTE NOMTHKM
Ha BMItOR0 ANs NOAPYMSHIBaHUS psinamu. MocTaBbTe Tapenky Ha MosKy.

200 (2wr) | 450 Bt + lpuns 3 415-5

L

Tomatbl-rpunb

< PekomeHpauum >

[MpengapuTentHo pasorpeliTe 61050 ANs NOAPyMAHMBaHS. PaspexsTe
MOMWAOPbI Nonosam. MockinkTe vx CBepxy ColpoM. PasnoxwTe 6ynoyki no Kpyry
Ha TehnoHOBOI Tapenke. [ocTaBbTe Tapenky Ha nonky.
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Bpems npepgap. Bpems Bpewms npepsap. Bpemsi
Briono Mopuwsi MouwmocTe | o orpesa (MMH.) | npHroTOBAEHMS (MHH.) Bniono Mopuus MOWHOCTs | 2 30rpesa (MAH.) | NpUrOTOBAEHMS (M)
Fambyprep 2w (1251) | 600 Bt + Mpunb 3 7-1 Muuyua 300-3501 | 450 Bt + lpuns 4 62-7%
(3amopoxeHHbli1) Ey (oxnaxpeHHas) any
< PekomeHpauum > < PekomeHpauum >

IMpensapuTensHo pasorpeiiTe 6100 ANS MOAPYMSHIBAHIS. PasnoxuTe [MpeagapuTensHO pasorpeliTe TednoHOBYIO Tapenky. Pasnoxute oxnaxaeHHyio

3aMOPOXeEHHbIE ramMbypreps! Ha TENOHOBON Tapenke Mo Kpyry. [ocTaskTe MUY Ha Tapenke. MocTassTe TEOHOBYIO Tapenky Ha NOfKy.

Tapenky Ha nonky. MepesepHwTe Yepes 4-5 MuH. -
Baretbl 200-2501 | 450 BT + Ipunb 4 ‘ 89 NCnoJibBOBAHUE ®YHKLUN ABTOMATU4HECKOU
(samoponet) @ur) S BbICTPO PASMOPO3KU

- EiReKONeH A ®yHKUMSA BbICTPOrO aBTOMATUHECKOrO Pa3MOPKVBAHIS NO3BONSET

TpengapiTensto pasorpeiiTe oo ANA MOAPYMAHIBaHAS. PacrionoXuTe opk PA3MOPaXKBATL MACO, MTULLY, PbiBy 1 XNe6/BbineqKy. Bpems pasMopaisaHiis 1

6aret Brnxe K LEHTPY, 2 bareTa no CTOPOHaM Tapenku. [ocTassTe TedioHoByo

Tapenky Ha nofky. YPOBEHb MOLLHOCTY YCTaHABMMBAIOTCS aBTOMATUHECKU.
Mnua 300-350g ] 600 Br + fows 1 910 [locTatouHO NPOCTO BbIGPATL MPOrPaMMy ¥ BEC MPOLYKTOB.
(3amopoxeHHas) 30U [Monb3ynTech NOCYAOW, NPEAHA3HAYEHHOW AN UCNONB30BaHVIS B

< PeKomeHgaLmm > MUKPOBOSTHOBLIX MEYax.

MpengapuTeNbHo pasorpeliTe GMtofo Ans NOZPYMsHIBaHYS. MonoxiTe CHavana NoMecTUTe 3aMOPOXXEHHBIN MPOAYKT B LIEHTP BpaLLiaioLLierocs noaHoca 1

3aMOPOXEHHYIO MNLLLY Ha TEHNOHOBYIO TapenKy. [ocTasbTe Tapenky Ha Nosky. 3aKpOVITe BEPLY.
MeveHbii 2507 600 BT + pun 3 56 1. BbiGepyiTe TVN NPUroTaBIMBAEMON MULLIY, HAKAB KHOMKY
kaprodenb 5001 8w 8-9

< PekomeHpauum >

IMpensapuTensHo pasorpeiiTe 61080 ANS MOAPYMSHIBAHIS. PaspexeTe
KapTodens noronam. MonoxuTe ux no TehIOHOBOI Tapenke CPE3OM BHI3.
PasnoxwTe no kpyry. MocTasbTe Tapefky Ha nofky.

Pbi6Hble nanoyku | 1501 (5wt) | 600 Bt + lpunb 4 7-8
(3amopoxeHHble) | 300 (10 wr) Ea]
9-10
< Pekomenpauum >
MpensapyTensHo pasorpeiiTe 600 Ans MoapyMsHIBaHIS. CMaXbTe Tapenky
1 CTONOBOW NOXKOW Macna. PasnoxiTe pblbHbIE Man04KM MO KPYry Ha Tapeske.
MepesepHuTe Yepes 4 MuH. (5 T.) nm vepes 6 MuH. (10 wr.).
3aneyeHHble 125t 600 Bt + lpwnb 4 5-5%
naHupoBaHHble 2501 &30 71-8
Kycodku < Pekomenpaumm >
KypUHoro cpune Aan
(samopoxeHHbie) | peasapuTensHo pasorperite Biof0 ANA NOAPYMAHIBaHYSA. CMaXbTe Taperky 1

CTONOBOI NOXKOI PasnoXuTe KyprHble KyCOHKY Ha Tapenke. [ocTassTe Tapenky
Ha nonky. NepesepriTe yepes 3 MuH. (125 1) uan 5 MuH. (250 ).

BbicTpas pasmopo3Ka (38) ouH UM HECKOMBKO paa.
(cMm. TabnmLy cBoky).

*%
00

2. BblbepuTe BeC NpofyKTa, NOBepHyB KpyroBow
nepeksto4arensb.

N

S

3. Haxmute kHonky Start/+30s (Ctap1/+30 c) ().

Pesynbrar:
¢ HaunHaeTcs pasmopauBaHie NpoayKToB.
¢ [lo 1CTeYEHMN NONOBUHLI BPEMEHM

>/ +30s

Start

Pa3MOPaXVBaHIA Pa3HACTCS 3yMMEPHBIV CUTHAM KaK HarMOMUHAHVE O

TOM, YTO HY>XHO NEPEBEPHYTH MPOYKT.

o CHoBa HaxxmmuTe KHOMKy (<) st 3aBepLLEHNS MPOLIEcca PasMopoO3Ku.

TPORYKTHI MOXHO TaKXKe Pa3MOPaXVBATb, HE UCTIONL3ys aBTOMATUHECKME NapameTpsl. [ing atoro

BbIBEPVTE (YHKLIO NPUTOTOBNEHIE/pa3orpes B pexmme CBY npu ypoeHe motHocTy 180 Br.
ToapobHyto MHGOPMaLWO Cu. B pasaene «[puroToBneHine/pasorpes niLww» Ha cTp. 14,

Pycckun - 21

Mh3al INHvYa0o€qLoldn so



NUCNOJIb3OBAHUE NMPOIrPAMM ABTOMATUYECKOI'O
PASMOPAXXVUBAHUA NPOAYKTOB

B Tabnuue Hke MpeacTaBneHbl pasHble MporpaMmMbl pexrMa aBToMaT4ecKom
YCKOPEHHOW pa3MOpO3KL, 06beM MPOAYKTa, BPEMS BbIAEPXKKYM 1 COOTBETCTBYIOLLME
pekomeHaauny. Mepef paaMopakmBaHeM CrefyeT yaanuTb ynakoBky. MonoxuTe
MSICO, MTULY, Poiba, X1e6/BbINEUKY Ha KEPAMUHECKYIO TAPESKY.

Pasmep Bpems
sy nopuMn | BbIAEPXKN PekomeHpauum
MpopyKTb! " o
1. Msco 200-1500 20-60 3aKpoiiTe Kpas antoMUHIEBO (OMbION.
[NepesepHiTe MSCO, KOrAa Meyb NOAACT 3BYKOBOW CHTHAN.,
9Ta nporpamma NOXoNT ANS FoBSANHbI, GapaHHbl,
CBHIHbI, GILLTEKCOB, KOTNET M MSICHOTO (hapLua.
2. Mmua 200-1500 20-60 HakpoiiTe HOXKI 11 KPbINILLKM toMUHUEBOR (OMBrONA.
IepeBepHIATE MTULLY, KOra NeYb MOfACT 3BYKOBOW CUrHas.
OTa nporpamma MoaxoanT Kak Ans PasMOPaXKVIBaHNS Lienol
MTULLBI, TaK U [N Pa3MOPXKVIBAHIS MTULLI MO YaCTsM.
3. Poiba 200-1500 20-50 XBOCT LNt pbiBbl 06EPHITE amOMUHUEBON (HOMbIOM.

A MepesepHuTe PoiBy, KOraa Nedb NOJACT 3BYKOBOV CUTHAY.
9Ta nporpamma NOZXOMNT ANS Pa3MOPKUBaHIS LIENON
Pbi6bl 11 PIGHOTO e,

4, Xne6/ [onoxwTe xneb Ha KycoK KyXOHHOM Bymarv 1 nepesepHuTe
Bhineyka €r0, KaK TONbKO By[ieT NofjaH 38yK0BOW cvrHan. Monoxure
QD) MAPOT Ha KEPamMM4ECKOe GO0 1, ECAN BOSMOXHO,

MEPEBEPHHTE ero, Kak TONbKO GyaeT NMofjaH 3BYKOBOM

curHan. (Mesb NPOROMKHUT paboTaTk, 3aTeM OCTAHOBHUTCS

1PV OTKPbITWY ABEpLbI.) STa nporpamma NoaxouT Ang

Pa3MOpaXVBaHIA BCEX BI0B XNeba, Hape3aHHOro ik

LIenoro, a TaKke BynoHe 11 (hpaHLly3cKix 6aToHOB.

Packnagapigaiite 6yno4ky no kpyry. S7a nporpamma

MOAXOINT [151 PA3MOPAXVBAHNS BCEX BULOB POXOKEBON

BbINEYKIA, BUCKBUTOB, TBOPOXHOO My[VHIa, U3Kenil 13

cnoeHoro TecTa. OHa He NoaXxomuT st COGHOW BbIMEHKN,

(hPYKTOBLIX TOPTOB M TOPTOB C KPEMOM, a TaKXe TOPTOB C

LLIOKONIaHON r1a3ypbto.

125-625 5-20

[1ns pa3amMopo3Km MPOJYKTOB He B aBTOMATUHECKOM PexyIMe BoibepyTe
YHKUMIO py4HO Pa3MOPO3KH 1 ypoBeHb MoLLHOCTY 180 BT. JononHutensHble
CBEEHUS O Pa3MOPO3Ke BPYHYHYIO V1 BpEMEH! pa3amMopo3Kky CM. Ha cTp. 30-31.

UCMOJIbSOBAHUE ®YHKLIMN MOSA TAPEJIKA

Y chyHkuym Mosi Taperka ecTb Aa 3arporpaMM1pPOBaHHbIX MO BpeMeH! pexuma. He
TPEBYeTCS YCTaHABNMBAT H BOEMS MPUTOTOBNIEHMS], HI YPOBEHb MOLLHOCTU. Konn4ecTso
MOPLAI MOXHO HACTPOUTb, MOBEPHYB KPYroBOIA NepekstoyaTess. CHavarna noMecTuTe nuly
Ha BPALLAIOLLMIACS MOAHOC 11 3aKpOITE ABEPLY.

1. BbibepuTe TVIN NPUrOTaBNMBAEMON NULLIK, HXKaB KHoMky Most
Tapenka (&) OOHOKPATHO Wi HECKOSBKO Pas.

2. Bribepute pa3mep nopLvi, NOBEPHYB KPYroBoi
nepekntoyatenb. (Cm. TabauLly cOoky.)

S

3. Haxwmure KHomky (D).
Pesynbrar:

>/ +30s

Start

HauHeTcs npurotosnexme. 110 ero OKoH4aHm:
1) Paspactcs 4 3BYKOBbIX CirHana.

2) HanomiHas 06 OKOHYaHMI MPUrOTOBNEHNS,
Meyb NofacT 3 3ByKOBbIX CUrHaNA (M0 OfHOMY CHrHaNY B MUHYTY).
3) 3atem BHOBb OTOBPA3NTCS TeKyLLEE BPEMS.

V|C|'|Oﬂb3yl;lTe TOMBKO Ty NOCYAY, KOTOPas NOAXOAUT ANA MUKDOBOJIHOBbIX neye.

MCNOJIb3OBAHUE NMPOrPAMM ®YHKLIMX MO TAPEJIKA

B cnenytolLen Tabnumue NpeacTasneHbl NporpaMmbl aBTOMAaTUHECKOro pa3orpesa,
KONM4ecTBa NPOLYKTa, BPeMs BbAEPXKI 1 COOTBETCTBYIOLLIE PEKOMEHALN NS
yHKLMM Mosi Tapenka. 3Ty MporpaMMbl BbIMOMHAOTCS TONbKO B pexkiimve CBY.

Pasmep | Bpems
Koa/MpopyKTbl nopuun | BbIBEPXKKN PekomeHpauuu
r (MuH.)
1. OxnaxpeHHble 300-350 2-3 BbinoxuTe 61100 Ha KepaMECKyIo Tapenky n
rotoBble 6ntoaa | 400-450 06TSHUTE €ro MNEHKOM AN MAKDOBONHOBOI NeyM.

Ta Mporpamma MpuUroaHa s 61110, COCTOALLYX
@ 113 TPEX KOMMOHEHTOB (HAMPUMER, MSCO C COYCOM,
OBOLLY V TAPHAD 113 KapTOMeNs, prca I MaKapoH).
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Pasmep Bpems
Kop/MpoaykTbl nopuum | BbIAEPXKN PekomeHpauum
(r) (vu.)

2. OxnaxpeHHble 300-350 2-3 BbinoxuTe 6100 Ha Kepamn4eckyio Tapenky n
Beretapuatckue | 400-450 06TSHITE €ro NAEHKON [N MUKPOBOHOBO NEYM.
6nioga 3Ta nporpamma NOAXOAUT Anst 6o, COCTOSLAX 13
@ 2 KOMTMOHEHTOB (HarpyMep, CrareTT ¢ COyCoM Wi

pUC C OBOLL{AMM).

BbIBEOP JOMOJIHUTESIbHbIX MPUHAZJIEXKHOCTEMN

4, Haxwure kHorky Mpunb (J1).

Pesynbtat:  Ayicrnel nokasbiBaeT CefyioLLyto UU
VHOpMALO:
"
U

5. YcTaHoBUTE BPEMS MPUrOTOBAEHNS B pexiive "Tpuns",
NOBEPHYB KPYroBow nepekntoyatenb. Makc/mansHoe Bpems
MPVrOTOBAEHIS B PEXVME rpUNs COCTaBNAET 60 MUHYT.

/lcnons3yiite TOMBKO NPUHARNEXHOCTY, MPeaHa3HaueHHble

151 ICNONE30BaHIS B MYKPOBOMHOBOV MEYH, He MCTonb3yiATe
MNacTMacCcoBble EMKOCT, TapenkL, ByMaHbIe Yallku, NonoTeHLa
nmp.

Ecn Bbl x0THTE BBIGPATE KOMOMHPOBAHHINA PEXVM MPUTOTOBREHNS (TPVTb 11 MKPOBOMHbI),
VICNONb3YWATE TONBKO MPUHAANEXHOCTY, 630MaCHbIe AN UCTONE30BAHNS Kak B
MVIKPOBOMHOBOW MEYM, TaK 11 B 06bI4HOM [yXOBOM LUKadpy.

[lononHuTensHble CBEAEHNS O NPUTOAHON AN MKPOBOHOBON NEYM KyXOHHON NOCyae v
MPYHAANEXHOCTSX CM. B pasaene "PyKOBOACTBO Mo BLIGOPY nocydpl” Ha CTp. 25.

NMPUrOTOBJIEHUE B PEXXUME rPUNA

Tpunb No3BONSIET BbICTPO PA30rPEBaTh 11 XAPUTb NNLLY 63 UCMONb30BaHUS MUKPOBOMH. [ns
yOo6CTBa NPUrOTOBIIEHUS B 3TOM PEXMME B KOMMNEKT NOCTABKY NEYN BXOANT METaNMYecKast
peLLeTKa.

1. TpenBapuTensHO HarpelTe rpuib 40 HEOBXOAMMON
TemnepaTypbl, Haxas kHonky Mpunb (JU) 1 ycTaHoBNB Bpems
NpenBapUTENbHONO Harpesa C MOMOLLGIO MOBOPOTHOTO
nepeknyarens.

2. HaxmuTe kHorky Start/+30s (Ctapt/+30 c) ().

3. OTKpOATe [BEPLIY 1 MONOXIUTE NPOAYKTHI HA PELLETKY.
3akpoiite aBepLly.

6. Haxwmure kHorky Start/+30s (CTapt/+30 ¢) ().

Pesynbrat:  HayHeTCS NpUroToBneHre Ha rpune. Mo ero
OKOHYaHWI:
1) Paspactcs 4 3ByKOBbIX CUrHaNA.
2) HanomuHas 06 OKOH4aHUI NPUrOTOBEHS, MEYb NOAACT 3 3BYKOBbIX
curHana (Mo OBHOMY CUrHany B MUHYTY).
3) 3arem BHOBb OTODPA3UTCA TEKYLLIEE BPEMS.

>/ +30s
Start

He 6eCrnOKONTECH, ECNM HArpeBaTeNbHbIN SEMEHT B MPOLIECCE NPUrOTOBAEHNS
BbIK/IOHAETCS 11 CHOBA BK/IOYaeTCst. KOHCTPYKLWS JaHHOM CCTEMbI NMPeRoTBpaLLaeT
neperpes neyu.

@ Mocyna B Ne4m CUbHO HarpeBaeTCs, MO3TOMy, Mprkacasich K Helt, BCEIIA nonbayiitech
KyXOHHbIMY pyKaBuLiaMK.

KOMBUHUPOBAHHbIA PEXXUM: CBY U F'PUJ1b

KOMOUHMPOBAHHBIN PEXIM MUKDOBOJTH ¥ MRSt MOXET UCMOMb30BaTLCS AN1S
6bICTPOrO NPUrOTOBMEHNS 1 OIHOBPEMEHHOIO MOAPYMSHVBAHIIS MLV

BCEM[A vicronbayiite NpuHaanexHoCTV Ans NpuroToBNeHUs, Noaxoasiuye
KaK 115t MUKPOBONHOBOW MeYyt, Tak 11 Ans 06bI4HOMO AyXOBOro Lkada.
/lneantHbIMI ABNSIKOTCS CTEKNSAHHBIE 1 Kepammnyeckyie 6toa1a, Tak Kak OHM
MO3BONSIOT MYKPOBOMHAM PaBHOMEPHO MPOHUKATb B MALLLY.

lNocyaa B meum CubHO HarpeBaeTcsl, MO3TOMY, Mpukacasich K Hell, BCEFAA
MOMb3YNTECH KYXOHHBIMY PYKaBULIAMM.

1. Otkponte aBepLly. MOMECTUTE NKLLY Ha PELLETKY, a
PELLETKY Ha BpaLLAIOLLMIACSH NOAHOC. 3aKpOoWTe ABEpLY.
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2. Haxmute kHorky KoMGUHMpOBaHHBIN (). 2. 4106bI CHOBa BKMO4UTb 3yMMEPHBIN CHrHa, HaXKMITE KHOMKY (
. I3\ Y
Pesynbrat:  Jycrnel nokasbiBagT CreyoLLyo (AN UU Q) (D) ewe pas v yaepxvBaliTe B Teserie ABYX CKyHA. s%/ o S‘Q?ﬁ/ +30s
VMH(OpMALIO: Pesynbrar:
(]
a0 (pem CBY u rpuns) ;Ijﬂﬂizlﬂze MOsIBATCA CneaytoLLas
600 BT (BbIXOAHASH MOLLHOCTb) i
Bribepute HEOOX0AMMBIN YPOBEHL MOLLHOCTU, MOCAENOBATENBHO HAXMMAs
KHOMKYKOMGMHUPOBaHHBIN ({(/U), MoKa He 0TO6PA3NTLECS COOTBETCTRYIOLLIEE ¢ [leyb GyaeT CHOBa NoaaBaTL 3BYKOBOM CUrHa.
3HaueHwe BbIXOAHOM MOLLHOCTY.
(=3 Tewnepaypy rpw wectpous eneos. SALLUUTHASA BNIOKMPOBKA MUKPOBOJIHOBOW NME4U
3. YeTaHoBNTe BpeMA MPUTOTOBNEHIS, MOBEPHYS KPYrOBOI NN B AaHHO# MUKPOBOMHOBOI Mel ECTb BCTPOEHHAs CIICTEMa 6E30MaCHOCTY, KOTOpas

nepeknroyatenb. MakcmansHoe Bpems NPUroTOBIIEHNS B

Mo3BONSET GA0KVPOBATb VCMONL30BAHME NEYM, TOOLI AETV MK He 3HaKOMBI C paboToit
peXxumMe rpuns coctasnset 60 MUHYT.

ne4n 4enoBeK He Mor CﬂyanIHO €€ BKIIIO4UTb.
[eyb MOXHO 3a6M0KMPOBATH B NIO60E BPEMS.

4. Haxwute kHonky Start/+30s (CTapt/+30 c) ().

<D / 30 1. Haxmute kHomku (@) v (@) 1 yaepviBaiiTe B TeHeHe AByX @
Pesynbtat:  HayHeTCs NpuroToBneHie B KOMBUHVPOBAHHOM +3Us CEKyHL, @ /TR
pexXUMe. 10 ero OKOHYAHM; Start Peaynbrar: Stop ()
1) Paspactcs 4 3ByKOBbIX CHrHana. ¢ [leyb 3a6n0KVPOBaHa (BbIGOP dyHKLI
2) HarnomuHas 06 OKOHYaH MPUrOTOBMIEHIA, Ne4b NOAACT 3 3BYKOBLIX HEOCTYMEH).
CcurHana (Mo oaHOMY CUrHany B MUHYTY). ¢ Ha nucnnee otobpaautes L.
3) 3atem BHOBb OTOGPA3NTCS TEKYLLEE BPEMS.
MaKcyMasTsHbIA YPOBEHb MOLLHOCTY B KOMGHHPOBAHHOM PEXIIME MUKDOBOMH 11 FpUNS
pasex 600 Br. 2. Y100l Pas6IoKMPOBATH MEYb, HAXXMUTE KHOMKN (©) 1 (D) n o)
YOEPXKVBaiiTe B TEHEHNE ABYX CEKYHA. @ /TR
OTKJTIOMEHUE 3BYKOBOIo CUrHANA Stop 0
Pesynbrat:  [leyblo MOXHO NOMb30BATHCS Kak 00bIHHO.

Bel MoxeTe oTKIt04MTL SByKOBOl7I curHan B nio6oe Bpems.

1. HaxmuTe kHonkm () n (D) 1 yaepxvsaiiTe B TeHeHUe ABYX

OO /T2 {>/+30s
Pesynbrar: Stop Start

o Ha fyicnnee nosiBuTCs Criedyiolias
MHOVKALWS,

¢ [leyb He BypeT 60MbLUE NOLABATL CUHAN MPK KaXKAOM HaXaTum
KHOTIKNA.
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DYKOBONCTRO [0 BRIOOPY OOCYARL

,D,J'\FI YCMELUHOrO NPUroTOBNEHNS ML B MI/IKpOBOJ'IHOBOVI neYn MAKPOBO/THbI JO/MKHbI
MPOHVKATb CKBO3b MVLLLY, HE OTPaXKasiCh OT UCMONb3yEeMON MOCY/bl 11 He MOMMOLLAACH 0.
[NosTomy npu BeIBOPE NOCYap! CAEAYET COOMOAATL 0COBYI0 OCTOPOXHOCTL. ECAn nocyma

roMeYeHa, Kak npeaHasHajYeHHast Ans UCronb30BaHIS B MYKPOBOMHOBbIX Meyax, TO €6 MOXHO
1Cnonb30BaTh. B creaytoLLen Tabnmue npreeaeHa MHPOPMALKS 0 Pa3MYHBIX THMaX KyXOHHbIX

NPYHaNEXHOCTEN, BOSMOXHOCTY 11 Criocobax X NCNoNMb30BaHus B MUKPOBOMHOBO MeuM.

MpurogHocTb Ansa
1CNOoNb30BaHNS B
KyXOHHble NPUHaANeXHOCTH MKDOBONHOBOH Mpumeyaxus
neyu
o TOHKOCTEHHas! CTeKNAHHas! / MoXeT 1cnons308aTbCst N5 Pasorpesa

nocyaa

MPOZYKTOB ¥ XUEKOCTEN. [P Peskom Harpese
XDYIKOE CTEKNO MOXET PasBUTHCS Wil NIOMHYTb.

MpurogHocTb ans
UCTONb30BaHNS B
KyXOHHbIEe NpUHaANEXHOCTH MHKPOBONHOBOR MpumeyaHus
neyu
AntomuHueBas donbra /X MOoeT 1Cronb30BaTbCs B HEOOMBLIMX
KONMYECTBAX 4151 3aLLYTHI OTAENbHbIX YHACTKOB
ALY OT NOZFropaHusi, Bnakoe pacnonoxerine
honbryt K CTeHKe Neyy i UCnons30BaHIe
honbrit B 6OMBLIOM KOMYECTBE MOXET
MPVUBECTI K 0BPA30BAHMIO NEKTPUHECKOI Ayru.
Bniopo ans nonyyenmns / He pasorpeBaiiTe npeagapuTensHo Gonee
KOPOYKK BOCBMM MMHYT.
®apcop n kepamuka / Dapdop, Kepammky, rMasypoBaHHYIO KepamiKy
11 TOHKOCTEHHb I (hapdop 0BbIHHO MOXHO
11CTIONb30BATb, ECIIM Ha HYX HET METaIM4ECKON
OTHENKM.
OpHopasoBas nocypa 13 / Takas nocyga 06bI4HO CNONb3YeTCs Ans
nonuacthMpHOro BoNoKHa YTaKOBKY 3aMOPOXEHHbIX MPOLYKTOB.
YnakoBka npoAyKToB
6bICTPOro NPUroTOBNEHNS
o [lonmcTiponosble / MoxHo ncnonb3osaTs Ans pasorpesa
CTaKaHYK 11 KOHTEHeEPb! MPOAYKTOB. P11 NEPErpeBe MOMCTYPON MOXET
MNABNTHCS.
o BymaxHble nakeTbl nim X Puck Bo3ropaHus.
raseTl
o [lepepaboraHHast u3 X MoXeT CTaTb MPU4MHON BOSHUKHOBEHIS
BTOPCbIPbs Gymara 1 SIIEKTPUYECKON [yrL.
MeTam4ecKas oTaenka
CTeknsiHHasi nocyaa
o [locypa ana / MoxeT ncnonb30BaTsCs Mpy OTCYTCTBIN
MPUrOTOBNEHNS! METaNN4ECKON OTENKM.

o CTexnsHHble GaHku J/ CneqyeT CHsTb KpbILLIKY. MOAXOASAT TONbKO Anst
pasorpesa.
Mertann
e bBnoga X MoXeT CTaTb NPUHMHON BOSHIKHOBEHVS
EKTPYYECKOI [iyrW UM BO3rOpaHIS.
*  [lakeTbl 45 3aMOPO3KN C X
NPOBONOYHOI 06BSA3KON

Bymara

o Tapenku, YaLLku, / [Ins NpuroTOBNEHNS B TEYEHIE KOPOTKOTO
TEKCTANBHbIE U GyMaXHbIe BPEMeEHV 1 pa3orpesa. [ins nomoLLerns
candetku 1130bITOYHON BRary.

¢ [lepepaboTaHHas bymara X MoxXeT cTaTb MPHHMHON BO3HUKHOBEHIS
ANEKTPUYECKON JyrU.

Mnactuk

o KoHTeiHeps! / B 4acTHOCTY, XapomnpoyHbIi TepMONAaCTHK.
HexoTopble fpyriie BB NnacTika
MU BLICOKON TEMMepaType MoryT
nedopmMvpoBaTbCs Uk obecLiBeunBaTbes. He
1CTIONG3YITE MENaMUHOBbIN MNACTHK.

¢ Jlunkas nneqka / MoxeT 1cnonb30BaTbCs ANSt COXpaHeHNs Braryl.
He fomxHa conpukacartsest ¢ NpogyKTamu.
ByzbTe 0CTOPOXHbI, 4TOBbI He 06XeqsCs
FOPSHIM NapOM, CHUMaS! MAEHKY.

o [lakeTbl 45 3aMOPO3KIA /X TONbKO €CAM OHY MPUrOAHBI ANS KUMSHEHNS
WM 1ICNI0Nb30BaHMS B Nevn. He JOmkHb! GbiTs
38KPbITb FEPMETHYHO. P11 HEOBXOAMMOCTH
MPOTKHUTE BANKOI.

BoweHas nnm / MoxeT 1Cnonb30BaTbCs ANISt COXpaHeHNs Brary

XKUPOHENpoHuLaemas
6ymara

1 MpeLyNPexXIeHAs PasopbI3rvBaHNS.

/  :Pexomenpyetca /X
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nNEKOMEHNAL I 10 NOUFOTOBASHIA
MINKPOBOJIHbI

PykoBOACTBO MO NPUroTOBAEHUIO 3aMOPOXKEHHbIX oBolLLei

MuKpoBOHOBasA aHePrvd PakTU4ECKN NMPOHUKAET B MILLY, NPUTArMBAACH U
MOMOLLASACh COAEPKALLMMUCS B MULLLE BOAOW, XXUPOM 1 CaxapoM.
MWKPOBOSHBI 3aCTaBNAT MOMEKYbI MULLW BbICTPO KolebaTbes. BbicTpble
KonebaHNs aTVX MOMEKYN CO3Mal0T TPeHMe, a reHepupyemoe B peaynsrate
TPeHUA Ternno 3arlyCkaeT NpoLecc NpuUrotToBneHnA numLLn.

MNPUITOTOBJIEHVE TTVILLIA

KyxoHHas nocyaa onsi MUKPOBOTHOBOM MeYu:

KyxoHHas nocyaa AomkHa NMo3BosisiTb MUKPOBOSHAM MPOXOAWTL Yepes
Hee ans obecnedeHns MakcumanbHoOM adEKTUBHOCTU MPUFOTOBEHVIS.
MVKPOBOSHBI OTPavKatoTC METASIIOM, TakM, Kak HepXkasetoLLast
CTaUlb, QNIOMUHWIA 1 Medb, HO OHW MOTYT MPOXOAUTL CKBO3b KEPaMUKY,
cTekno, thaptop 1 NnacTMaccy, a Takxe 4epes bymary 1 AepeBso.
[NoaToMy BO BpeMsi MPUroTOBNEHWSI MULLM 3anpeLLaeTcs Nofib30BaThCs
METaNINHECKMY EMKOCTSMU.

MpoayKTbl, KOTOPbIE MOXXHO FOTOBUTbH B MUKPOBOJIHOBOW Nevu:

B MVKPOBONHOBOW MEYn MOXKHO FOTOBWTL MHOMME BUAbI MPOAYKTOB,
BKJTtOYAs CBEXME MM 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLIM, (PPYKThI, MakapOHHbIe
N30enus, puc, Kpynbl, 606bl, pbiby 1 MACO. B MYKPOBOMHOBOW Nevn Takke
MOXHO FOTOBUTb COYCbl, 3aBapHble KPEMbI, Cyrbl, MaPOBbIe MyANHIH,
KOHCepBbI, Mpunpasbl. B 06LLeM, MPUroToBneHNE C MOMOLLIBO MUKPOBOSTH
naeanbHO NOAXOAUT ANs NMobbIX 610, KOTopble 06bI4HO FOTOBATCS Ha
KyXOHHOW nnuTe. Hanpumep, MOXXHO pacTanineatb Macsio Um LWokonag
(cmoTpuTE pazfen co cneupanbHbIMM COBETAMY).

Mcnonb3oBaHue KpbILWKN BO BPEMS MPUrOTOBIEHUS

O4eHb BaxKHO HaKpbIBaTb MULLY BO BPEMS MPUFOTOBNEHUS], Tak Kak
1cnapsioLLasics Boga NpeBpaLlaeTcs B nap, KOTOPbIN BHOCUT CBOV BKag,
B MPOLIECC MPUrOTOBAEHNS. MOXHO 1MCMONb30BaTh pasHble Crnocobbl AN1s
HakpblBaHWs 6Mofa: HaNPUMEP, MOXHO BOCMONb30BaTbLCSA KEPaMUHECKO
Tapenkow, N1acTMacCoOBOW KPbILLIKOW MW MALLIEBOW MAEHKOWN.

Bpems BbigepXxku

[locne oKoHYaHUs MPUFOTOBEHWS BaXKHO AaTb MULLIE MOCTOSATh, YTOObI
MO3BOMTL BbIPOBHATLCS TEMMepaType No BCEMY OObeMy MULLIA.

crnonb3ayiiTe NoaxXOALLYIO MUCKY 3 TEPMOCTOVKOMO CTEKA C KPbILLIKOW.
[OTOBLTE, HAKPbIB KPBILLKOM, B TEYEHVE MUHUMASIbHOTO BPEMEHM,
yKa3aHHOro B Tabimue. 3atem MpofoKaiTe NpuroTosieHre [0
MOMyYEeHYIst XXelaeMoro pesysstara.

MepeMeluaiiTe ABa pasa B MPOLIECCe MPUrOTOBNEHS U OOUH Pas no
OKOHYaHUV MPUrOTOBIEHNS. [10 OKOHYaHUM MPUIOTOBSIEHVS J06ABETE COJb,
MPVINPaBb! UK CIMBOYHOE Maco HakponTe Ha BPemst BbILSPKKY.

Bpems S
Bniogo Mopums | MowHocTb P BbIIEPXKU WHcTpykuum
(MuH.)
(MuH.)
LLnvHar 1501 600 Bt 415-5% 2-3 [o6asste 15 ma (1 cT.
JIOXKKY) XONOZHON BOAbI.
Bpokkonm 300r 600 Br 9-10 2-3 [o6asste 30 mn (2 cT.
JIOXKI) XONOGHOM BOAB.
fopoLek 300r 600 Br 712-8% 2-3 [obasete 15 mn (1 cT.
JIOXKKY) XONOZHON BOAbI.
3eneHas dacons 300" 600 Br 89 2-3 [o6asste 30 ma (2 cT.
TIOXKKIA) XONOAHOV BOAp.
OBoOLLHas CMech 300r 600 Br 72-8Y2 2-3 [obasste 15 mn (1 cT.
(MopkoBb/ropoLLex/ JIOXKKY) XONOZHON BOb!.
KyKyPy3a)
OBoLLHas cMecs (no- | 3001 600 Br 89 2-3 [obasste 15 mn (1 cT.
KiTalicKi) JIOXKKY) XONOZHOM BOfb!.
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PyKoBOACTBO MO NPUroTOBAEHUIO pyUca Y MaKapOHHbIX n3genun

PykoBOACTBO MO MPUroTOBAIEHUIO CBEXMNX oBolLLei

Puc: 1NCONb3yNTe BOMBLLYIO MUCKY 13 TEPMOCTONKOIO
CTeKJ1a C KPbILLKOW - B MPOLIECCE MPUrOTOBNEHNS PUC
yBENMYMBaETCA B O6beEME B fiBa pasa. [oToBbTe C
3aKPbITON KPbILLKOW.
[Nocne MpUroToBNEHVIs, Nepen BblASPXKKOM NepemMeLlanTe,
nobasbTe COMb UM TPaBbl 1 CIMBOYHOE Maco.
Mpumedarre. 3a BpEMSA MPUrOTOBMNEHNS PUC MOXKET
BNWTaTb HE BCIO BOAY.

MakapoHHble usgenus: icnonbaynte 60sbLLYIO MUCKY 13
TEPMOCTOMKOro cTekna. [JobassTe KUMALLYIO BOAY,
LLLenOTKY COMM 1 XOPOLLO NepemeLanTe. [0ToBbTe, He
3aKpbIBasi KPbILLIKOW.
B xoge npuroToBneHrs 1 no ero 3asepLueHnn
nometuvBanTe 6,000 BpemMs OT BpeMeHN. HakporiTte
KPbILLKOW Ha BPeMs BbIAEPXKKI 1 TLLATENBHO CrnenTe BOAy
nepen nogaden Ha cTon.

Bpemsi ST
Bniopo Mopums | MowHocTb P BbIAEPXKKN WHeTpyKummn
(MuH.)
(MuH.)
Benbii puc 260T 800 Br 16-17 5 [obasste 500 mn
(nponaperHbI) XONOAHOM BOfbI.
KopwyHesblii prc 250t 800 Bt 21-22 5 [obassre 500 mn
(MponapeHHbIid) XONOAHO BOp!.
Cmech prca 260T 800 Br 17-18 5 [o6asste 500 Mn
(pvic + kit puc) XONOAHOM BOAbI.
CwmelliaHHast KalLa 2501 800 Br 18-19 5 [o6assTe 400 Mn
(pvc + 3nakm) XONOfHOM BOfbI.
MakapoHHble 250T 800 Br 11-12 5 [o6asste 1000 Mn
130envs (nacta) ropsi4elt Bofpl.

icnonb3yiiTe NOAXOASALLYIO MUCKY U3 TEPMOCTOMKOIO CTEK/IA C KPbILLKOW.
Ha kaxapie 250 r cmecun fobasste 30-45 mn Boapl (2-3 CT.J1.), ecnv He
PEKOMEH0BaHO APYroe KOMMYeCTBO BOfbl — CM. TabnuLly. [0ToBbTE,
HaKpPbIB KPbILLKOW, B TEYEHE MYHUMABHOMO BPEMEHU, YKa3aHHOMO B
Tabnuue. 3aTem NpoaosKanTe NPUroTOBEHNE A0 NOMYHEHUS XKENAeMOro
pesynetata. [Nepemellante 0aVH pa3 B MPOLIeCce MPUroToBNEHNS U

OfMH Pa3 Mo OKOHYaHWN NPUrOTOBNEHNS. 10 OKOHYaHWN NPUrOTOBNEHNS
no6aBkTe Cofb, MPUMNPaBbl UM CABOYHOE MaCco

HakpoliTe Ha Bpemsl BbIAEPXKKN (3 MUHYTbI).

Cosert: CBexxue OBOLLM HApEeXbTE Ha KYCOYKM PaBHOIO pasmepa.
Yem Mefbye Hape3aHbl OBOLLM, TeM BbICTPEE OHM ByayT
roTOBBI.

Bce cBexxvie 0BOLLM [OMKHbI FOTOBUTHCS HA MaKCUMaslbHOM YPOBHE
MUKPOBOHOBOW MoLLHocTM (800 BT).

Bpems
Bniogo Mopuws Bpews Bblp?ep)KKM WHCTpyKuum
() (MuH.)
Bpoxkonm 250 4-4% 3 [NoaroToBsTe COLBETIS MPUMEPHO OfMHAKOBOO
5001 7-1 pasmepa. PasnoxuTe CoLBETUS CTEONAMN K

LieHTpy bntoga.

Bpioccensckan | 2501 | 561 3 [obagete 60-75 mn (5-6 CT. 1) BOABI.

Kanycra

Mopkogb 2501 4%-5 3 HapebTe MOpKOBb NOMTUKaMI OHAKOBOMO
pasmepa.

LiBeTHas 2501 5-5% 3 MogroToBsTe COLBETYS NPUMEPHO OAMHAKOBOIO

Kanycta 5001 815-9 pa3mepa. PaspexsTe 6onbLLE COLBETUR
roronam. PasnoxuTe CoLBETIA CTEONSIMM K
LieHTpy btoda.

Kabayku 2501 31-4 3 HapexsTe kabayku nomtkami. [Jobassre
30 Mn (2 CT. 11.) BObI UM KyCOHEK CAMBOYHOTO
macna. [oToBbTe 10 MITKOCTH.

BaknaxaHbl 2501 | 34 3 HapexsTe baknaxaHbl MENK/MU IOMTUKaMU
11 COPbI3HUTE 1 CTONOBON NOXKOA MMMOHHOMO
coKa.

Jlyk-nope 2501 | 4%-5 3 HapexsTe Nyk-nopei TONCTbIMY IOMTUKaMM.
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Bpems
Bniogo Mopums  — BbIAEPXKM WHeTpyKumm
() (MuH.)
[oubb! 125t 1%-2 3 [ToaroToBLTE MENKVE Ligble W HApe3aHHbIe
2501 3-3% JIOMTVKaMI rpubbl. He fobasnsiite Bogy.
C6pbI3HNTE NMOHHBIM COKOM. [oChINbTe CONbio
11 nepuem. Cnerite XuaKocTb nepes nogaden
Ha cTon.
Jlyk 250r | 5%-6 3 Paapexere nyk Ha OMTVKI Uik 1ononam.
[obassre posHo 15 M (1 ¢T. 1) BOAbI.
MMepey, 2501 4%-5 3 HapexsTe nepew; MenKumi NOMTUKaMK.
Kaprocens 2501 4-5 3 B3BeckTe O4uLLEHHbIN KapTOenb 1 paspexsTe
5001 | 71-8Y% €0 Ha NOJOBUHKY A HETBEPTUHKY MPUMEPHO
OfHAKOBOTO paamepa.
Bproksa 250r | 5-5% 3 Hapexsre 6pIOKBY MENKIMM KyBUKami.

PASOI'PEB IMALL

B M1KPOBOAHOBOI NEY MOXHO Pa30rpeThb MULLY CYLLECTBEHHO GbICTPEE, YeM B 0ObIMHOM
JyXOBKE UMM Ha KyXOHHOI nnnTe. PyKOBOLCTBYITECH YPOBHAMI MOLLHOCTY W VIHTEPBANamy
BPEMEHV Pa3orpesa, MPMBEAEHHbIMI B TaBNMLIE HUXKe. VIHTepBabl BpEMeHI yka3aHb! Ang
pa30rpesa XMOKOCTEN, UMEIOLLIX KOMHATHYIO TeMnepaTtypy npumepHo ot +18 0o +20 °C, a
TaKKe ANS OXNaKAEHHBIX MPOAYKTOB C TEMMEPATYPO MPUMEPHO OT +5 [0 +7 °C.

PasmeLueHue nuww 1 ncnonb3oBaHne KpbILLKi

CrapaiiTech He pasorpesarthb KpynHble 610aa 6oMbLLIX Pa3MEPOB, HAMPUMEP KpyMHbIe
KYCKIN MSACA, MOCKOMBKY 3a4aCTYIO OH MOACHIXAOT CHapYXXV 11 HE MPOrPEBAIOTCS B LIEHTPE.
PexomeHpyeTcs pagorpesarb HebonbLUVE MOPLIAK.

YPOBHY MOLLHOCTU 1 NEpeMeLLNBaHIE

HekoTopble NpoayKTbl MOXHO pa3orpesaTh Ha MowwHocTy 800 BT, B TO Bpems Kak apyrue
HY)XXHO pasorpesatb Ha moLLHocTv 600 BT, 450 BT nan paxe 300 BT.

[lononHUTENbHbIE YKasaHWs cM. B Tabnmuax. B Luenom, Ha 6onee HM3KOM MOLLHOCTY yao6Hee
pasorpesarth fiennkarecsl, 6ombLLve GMiofia 1 MKLLLY, KOTopasi Pa3orpeBaeTCs 04eHb

6BbICTPO (HanpuMep, cnagkue MMPOXKYY). [ns NonyyeHIst HaYYLUMX PE3YNLTaToB XOPOLLO
nepemeLLVBaiiTE MIULLY 1M NepeBOpa4MBaNTe ee BO BPEMS pa3orpeBaHist. ECan BOBMOXHO,
BHOBb MepeMeLLIaiiTe ee nepeq noaadelt Ha CcTon.

ByasTe 0CO6EHHO OCTOPOXHBI NMPY PA30rPEBE XUAKOCTEN W AETCKOrO NTaHNS. YT06bI
MPenoTBPATUTL BCKINaHIE XXWOKOCTEN 11 OLLNapuBaHIe, NEPEMELLINBAIATE X [0, BO BPEMS
v nocne HarpesaHus. OcTaBnsieTe X Ha BPEMS BblAEPXKH B MKPOBOAHOBOW Mevn. B
XUOKOCTb PEKOMEHIYETCS KNACTb MNacTMACCOBYHO JIOXKY U CTEKNSHHYIO NasouKy.

/3GeraifTe neperpesa, KOTOPbIi MOXET UCMIOPTUTS MLLY. Jlyyile YCTAHOBUTb MeHbLLEE BPEMS!
pasorpesa, a 3aTem 106aBUTb BPEMS, eC NoTpeGyeTes.

Bpemsi pasorpesa 1 BbiAEpXKH

[PV NepBOM PasorpeBaHi ML NONE3HO 3ancaTb BPEMs, KOTOPoe NoTpe6oBarnoch Ans
pasorpesa, HTo6bl MOXHO 6bII0 06PATUTLCS K STVM 3annCsM B ByayLLeM.

OBs13aTenNbHO NPOBEPSIATE, MOAHOCTBIO MW Pa3orpenach M.

[Nocne pasorpeBaHis faiiTe G0y HEKOTOPOE BPEMSt MOCTOSTb. 3a 3T0 Bpems Temreparypa
BbIPOBHSETCS. ECM B TaBnuLe He YkasaHo [pyroe 3HayeHve, PEKOMEHLyeMOe Bpemst
BbIAEDXXKM MOCIIE PA30rpeBaHiis COCTABNSET 2-4 MUHYTbI.

BynsTe 0c068HHO OCTOPOXHbI MPY Pa30rPEBe XXUAKOCTEN 11 AETCKOrO MiTaHIs. Takoke
03HaKOMBTECH C Pa3fENoM, B KOTOPOM OMMCaHbl MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTI.

PA3OTMPEB XXVOKOCTEV

Bcerna BolaepxmBaiiTe XaKocTs He MeHee 20 CekyH/ Nocne BbIKMOYeHNs Neyi, 4Toobl

[aTb TemnepaType BbIPOBHATLCS. [epemMeLLVBaiiTe XUAKOCTb BO BPEMS Pas3orpeBa,

ecv 370 Heobxoanmo, 1 OBASATESIBHO nepemelLiBaiiTe ee nocne pasorpesa. YTobe
MPEAOTBPATUTL BCKYNaHUe XMAKOCTeN 1 OLLNapnBaHiie, KNaamTe B CTakaH C HamUTKOM JIOXKY
VNN CTEKNAHHYIO NManoYKy 1 NOMeLLIBaIATe ero 10, BO BPEMs! 11 NOCAe HarpeBaHus.

Pa3sorpes xupgkocTei v nuwm

/lcnonsayiite ykasaHHbie B TaGMLE YPOBHI MOLLHOCT U BPEMS! B Ka4eCTBE PYKOBOACTBA
Moy pasorpese.

Bpems
BbIfIEPXKM
(MuH.)

Bpemsi

Bniogo Mopums (Mt

MowwHocTb WHCTpYKumm

HanuTku 150 M 800 Br 1-1% 1-2
(kodbe, yait 1 (1 Yawwka)
Boge) 250 wn 112
(1 cTakaHa)

HaneliTe B YaLuky 1
pa3orpesatTe B OTKPLITOM
By ae. MocTagbTe YalLKy/
KPYXKY B LEHTPE
BPALLAIOLLErocs MoHOCa.
OcTaBbTe B MAKPOBONHOBON
MeYy Ha BPEMS! BbIEPXKKI 1
XOPOLLIO MepemetlLialiTe.

Cyn 2501 800 Br 3-3% 2-3 Haneitte cyn B ry6okyio

(3 KEPaMU4ECKYIO TapEIKY.
XONOAUNbHYKA) Hakpoiite nnactmaccosoit
KPLILLKOI. XOpOLLO
nepemMeLLalTe nocne
pasorpesa. Elle pa3
nepemeLLaliTe nepef nofaye
Ha CTof.
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Bniogo

Mopumsa

MowHocTb

Bpems
(MuH.)

Bpems
BbIAEPXKM
(MuH.)

WHcTpyKLum

Pary
(3
XONOAUNBHMKE)

3501

600 Br

5%-61

2-3

MonoxuTe pary B my6okyio
KEPaMUYECKYIO TapENTKY.
Haxpoiite nnactmaccosoi
KPbILLKOI. Meproauyeckm
nepemeLLVBalTe B0

BPEMS Pa30rpesa v BHOBb
nepemeLLaiTe nepen
BbILEPXXKO 1 nofaqen Ha
cTon.

MakapoHHble
13[enus ¢
COyCOM

(13
XONOAUBHMKA)

3501

600 Br

4Y2-5Y2

MonoxiTe MakapoHHble
1130en1st (HampyMep, crareTTi
A SWYHYHO NlanLuy) Ha
MESIKYHO KEpamin4eckyto
Tapenky. Hakporite nieHKoi
151 MYKDOBOMHOBbIX NEYeil.
MepemeLuaitte nepen Nopadel
Ha cTon.

My4Hble
130eNNs C
HAYMHKOI

11 COyCOM
(oxnaxxaeHHble)

350r

600 Br

TonoxuTe My4Hble
W3LENMS C HaUMHKOM
(Hanpvmep, paBvonm,
TOPTENNMHY) B MyBOKYI0
KEPaMUYECKYIO TAPENTKY.
Haxpoiite nnactmaccosoi
KPbILUKOI. Meproapyeckm
nepemeLLMBaliTe BO
BPEMS PA30rpesa v BHOBb
repemeLLialiTe nepes
BbILEPXXKO 1 Nofjadei Ha
cTon.

[oT0BOE OMIOAO
(oxnaxzaeHHog)

3501

600 Br

5%5-61

[onoxure 61080 13

2-3 OXNaXEHHbIX
KOMTMOHEHTOB Ha
KEPaMMYECKYIO TAESTKY.
OBTSHITE €ro NNEHKOI AN
MVIKDOBOMHOBBIX MEHEA.

PASOIPEB JETCKOIO MUTAHVIA

DETCKOE NUTAHUE: BrinoxwiTe nuTaHve B ry60Ky0 KepaMnieckyto Tapenky. Hakpoiire
NNACcTMacCOBON KPbILLKOA. XOPOLUO MepemelLaiiTe Mocne OKOHYaH!s pa3orpesal
BoinepxuTe 2-3 MyHyTsI nepeq kKopmnerreM. CHoBa NepemeLLaitTe v MpoBepkTe
Temneparypy. Pekomeryemast Temnepatypa aomkHa coctasnsTh: ot 30 o 40 °C.
DETCKOE MOJIOKO: Hanelite MONIOKO B CTEPUIM30BAHHYIO CTEKNSHHYIO BYTHINOUKY.
PasorpegaiiTe, He HakpbIBas KPLILLKOWA. Hikoraa He pasorpeBaiite 6yTbiNnoyKy BMECTe

C COCKOW, TaK KaK B Cny4ae neperpesa byThinouka MOXET B30pBaTbCS. BCTRsAXHUTE Kak
CrenyeT nepeq NepyofoM BbIAEPXKN, a Taioke nepef yrnotpebneHnem! Beeraa TiuatensHo
NPOBEPSIITE TEMMNEPATYPY AETCKOrO MOAIOKA UM M TaHS, MPEXAE HYeM AaTb ero pebeHky.
PekomeHayemas Temnepatypa npogykTa: okono 37 °C.

MPUMEYAHME: Bo v136exaHie 0oroB HeobXxoanMo 0COBEHHO TLLATENBHO MPOBEPSTL
Temneparypy AETCKOro NiTaHUs Neper KOpMeHeM. PyKOBOACTBYITEC YKa3aHHbIMY B
CRenyoLLen TabmLe YPOBHSAMW MOLLHOCTYA U MHTEpBanami BDEMEHI pa3orpeBaHms.

PasorpeB [ETCKOro nuTaHua u Mosioka

/lcnonbayiiTe ykasaHHbie B TaBuLie YPOBHI MOLLHOCTY 1 BPEMS! B Ka4eCTBE PyKOBOACTBA
npu pasorpese.

Bpems
Bniogo Mopumsi | MowHocTs | Bpemsi | BbigepXKu WHCTpYKUmm
(MuH.)
[etckoe 190r 600 Br 30c¢ 2-3 Bbinoxure B rmy6okyio
nuTaHne KEPaMU4ECKYIO TapeIKy.
(oBOLLY + Msico) [OTOBLTE C 3aKPHITON

KpbILLKOIA. MepemeLuarite
rocne pasorpesa. [avite
MOCTOSATb 2-3 MuHyTHI. Iepeq

nepemeLuaMTe W TLATeNbHO

KOPMMEH1eM pebeHka XopoLUo

MpOBEpLTE TEMNEPATYPY NALLA.
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Bpems
BblAEPXKM
(MuH.)

Bniogo Mopums | MowHocTs | Bpems WHcTpyKuum

[eTckas kawa 190+ 600 Br 20¢c 2-3
(kpyna +
MOJTOKO +
(DpyKT)

BbinoxuTe B rmybokyto
KEPaMUYECKYIO TapENKy.
[OTOBLTE C 3aKPBITON
KPbILLKOI. MepemeLwarite
nocne pasorpesa. favte
nocTosiTb 2-3 MuHyTHI. [epen,
KOpMAEHEM peBeHKa XopoLLO
nepemeLLaiTe v TLLaTenbHo
MPOBEPLTE TEMMEPATYPY ML,

[etckoe 100 mn 300 Br 30-40¢ 2-3

MOJIOKO 200 mn Ors0c
10 1 MiH.

XOpOLLIO BCTPSIXHHTE Wi
nepemeLLaiTe v Haneiite

B CTEPUIM30BaHHYIO
CTEKNSHHYIO BYTHINOUKY.
MocTagsTe ByTHINOYKY B LEHTP
BpALLAIoLLErocs NOAHOCA.
[OTOBETe, He HakpblBas
KPbILLKO. XOPOLLIO BCTPSIXHITE
11 [aifTe NOCTOSTb He MeHee

3 MuHyT. MNepes KOpMNEH1eM
pebieHia XOpoLLO BCTPSIXHUTE
BYTbINOYKY ¥ TLLATENEHO
MPOBEPLTE TEMMEPaTYPY.

PASMOPAXKBAHWE BPYYHYHO

/lcnonb3oBaH1e MUKPOBOMH SBRSETCS BEMVMKONEMHBIM CMOCOBOM PasMOpPaXKMBaHUS
NPOayKTOB. MUKPOBOMHbI GEPEXHO PA3MOPKMBAIOT MPOAYKTLI 38 KOPOTKOE BPEMSt. STOT
PEXMM OCOBEHHO YROOEH, ECI K BaM HEOXKMAAHHO MPULLL FOCTHA.

3amopoxeHHas MLa AOMKHa 6bITb MOMHOCTLI0 PA3MOPOXEHa MEPEN MPUTOTOBNEHVEM.
YranuTe ¢ ynakoBKy METANNHECKME MPOBONOKY, OCBOBOANTE MPOAYKT OT YMaKoBKM, YTOGbI
06€CneHnTb OTTOK KVAKOCTY, 0OPA3yIOLLENCs B MPOLECCE PASMOPXMBAHIS.

lonoxuTe 3aMopoxeHHble MPOAYKTbI Ha 600, He HaKpbIBas KPbILLKOW. [epesepriTe

VIX 110 OKOHYaHY MONOBIMHbI BPEMEHI PA3MOPaXXMBAHUS, CRIEVTE XMOKOCTb, ECM OHa
06pa3oBanach NMpv OTTaVBaHIM, 11 YLANTE MOTPOXA CPa3y Xe, Kak CTaHET BOMOXHBIM.
Bpewst oT BpemeHy npoBepsiiTe NPOAYKT, HTOOb! YOEANTLCS B TOM, HTO OHIN HE Harpenich.
Ecnn menkvie v TOHKVE 4acTV MPOAYKTOB HAYHYT HarpeBaTbCs, VX MOXHO SKpaHUpOBaTb,
06EPHYB 3TV 4aCTV MANEHBKVIMM MOAOCKaMY! aIOMVHIEBOI (DOMBIY Ha BPEMS

pa3MOopaX/BaHIS.

Eciv Hapy)xHast NOBEPXHOCTb MTHLIb! HAYHET HArpeBaTLCS, MPEKPaTUTE PasMOpPKMBaHUE 1

[LaiTe nTvLe nocTostTb 20 MUHYT Nepeq TeM, Kak MPo[OmKITL PasMOpa/BaHYE.

Y706kl NOAHOCTBIO 3aBEPLLMTL Pa3MOpaXIBaHYE, [aitTe pbibe, MSCY 1 MTULE NOCTOSTb.

Bpewmst BbIAEpXKY 479 MONHOrO pa3MOopaxBaHyist GyaeT pa3nuyHbIM B 3aBUCKIMOCTY OT

KONMYECTBA Pa3MOPAXMBAEMBIX MPOAYKTOB. CM. TabnuLly, MPVYBEAEHHYIO HIDKE.

Coger: [nocKye v TOHKIE MPOAYKTbI PA3MOPAXMBAIOTCS BbICTPEE, YeM TONCThIE,

MasieHbK11e MOPLY Pa3MOPaXMBAETCS BbICTPEE, YeM 6OoMbLLME.
[OMHITE 3TOT COBET NPy 3aMOPaXKVBaHIW 1 Pa3MOPaXK/BaHUN
MPOAYKTOB.

PykoBoacTBy#TeCh CreaytoLLei TabanLen npy pasMopaXxnBaHIi NPOAYKTOB, 3aMOPOXEHHbIX

npv Temnepatype ot -18 o -20 °C.

JTtoBble 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI CAIEAYET PA3MOPaXMBATL HA MOLLHOCTH,

nPeayCMOTPEHHON Ans paamopaxusarig (180 Br).

Bpems
Bpemsi
Bniogo Mopums ey BbIAEPXKKN WHCTpyKummn
; (MuH.)
Msco

ToBS KM (hapLLl 2501 | 6%-71 5-25
5001 10-12

[onoxwTe MACO Ha MENKOe Kepaminieckoe
6niopo. OBepHwTe TOHKIE Kpast
anoM1HIeBOI (onbroi. MepesepHiTe

CBwHble oTOMBHbIE | 2507 | 772-81% 110 OKOHHAHYM MONOBIAHbI BPEMEHI

paamopaxvBaHns!
Mrua
Kyckin Kypn! 500 14%- 15-40 CHavana nonoxuTe Kycki KypuLibl KOXULE
2um) 15% BHY3, & LIeNnyto KypuLly rpyaKOM BH3 Ha
MenKoe kepammuyeckoe 6nogo. ObepHITe
Llenas kypuua 900r | 28-30 anIOMYHIEBOIA HOMLTOV TOHKYE YacTi,

TakMe, Kak KPbUTBILLIKA 1 KOHUMKIA HOXEK.
TepesepHITE MO OKOHaHM MONOBUHI
BPEMEHIN PaBMOPaKMBaHHs!
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Bpems
Bpems
Bniopo Mopuws BbIAPXKKM WHCTpyKLmm
(MuH.)
(MuH.)
Pbi6a
PbibHoe cune 2501 6-7 5-15 TonoxiTe 3aMOpOXeHHY0 poiby B
2wr) CEPefMHY NAOCKOrO KepaMn4eckoro brioda.
PacnonowuTe TOHKVE 4acTi Mof TONCTBIMM,
4001 | 1213 OBEpHYTE HOXKI aNOMIHAEBON (DOLIOMA.
(4 wr) lepeBepHyTE N0 OKOHYaH!N MONOBUHbI
BPEMEHY pasMopaxIBaHNs!
OpyKTbl
Arogbl 250 6-7 5-10 Pasnoxwre (pyKTbl TOHKIM CIOEM Ha
MENKOM KPYrnoM CTEKNSHHOM 6itoe
(6onbLuoro avaMeTpa).
Xneb
Bynoukn 2 o1 5-20 IonoxwTe Gynoykm Mo Kpyry, a xned —
(Mo 50 T Kaxpas) 4, 2-21 TOPU3OHTATEHO Ha ByMaXKHOE KyXOHHOE
MONOTEHLIE B LIGHTPE BPALLAIOLLErocs
TocTbl/CaHagn4y 2501 4%-5 nogHoca. lepesepHuTe N0 OKOHYaHM
MONOBYHbI BPEMEHY pasMOpaxiiBaHms!
HemeLikuit xneb 5001 8-10
(MweHwLa+pxaHas
MyKa)
rPUJTb

HarpeBarenbHbili aNeMEHT rpuis Haxo[uTCs NOf BEPXHWM CBOLOM Nevn. OH paboTaer,
KOrfla f1BepLia 3aKpbiTa, a NOHOC BpallaeTcs. BpallgHue noaHoca obecneynsaet Gonee
paBHOMEPHOE MOAPYMSHIBaHYE MWLM, ECv rpusls NPeABapUTENBHO MPOrPETL B TEYEHNE
3-4 MMHYT, NpuroTaenBaemoe 600 NOAPYMSHITCS BbiCTpee.

KyXOHHble npuHagnexHocTy ans rpuns:

Mo»H0 Mcnons30BaTh XXapoyCToMYMBYIO MOCYAY C COfepXaHnem MeTanna. He nonbayitecs
MNacTMaccoBOI MOCYO0N, MOCKOMBKY OHa MOXET pacrias/TLCS.

MMnwwa, KOTOPYK0 MOXHO FOTOBUTHL B PEXUME Fpuns:

OT6MBHbIE, CapAenbKM, GrALLITEKCHI, raMByprepsbl, TOMTUKY GEKOHA 11 OKOPOKA, CTellKN U3
PbIBbl, C3HABYY 11 BCE BUbI 3aKYCOK Ha TOCTaX.

BaxHoe 3ameyaHme.

Ecv ncnonbayetcs Tonbko pexum rpuns, yoeauTecs B TOM, YTO HarpeBaTenbHbI anemeHT
TPUNSt HAXOAWTCS MOZ, BEPXHIIM CBOAOM MEYY B FOPU3OHTANBHOM MONOXKEHM, & He Ha 3aaHen
CTEHKE B BEPTUKAIbHOM NONOXEH. [TOMHYTE O TOM, 4TO MPOAYKTLI HYXXHO YKNaabBaTh Ha
BEPXHIOIO MONKY, ECAIN B MHCTPYKLSX He YkasaHo obpaTHoe.

CB4Y + MPUJTb

STOT PEXVIM NPUFOTOBNEHNS COHETAET TEMNOBOE BO3AENCTBIE FUNS U CKOPOCTL
MPUrOTOBNEHIS, 06ECTIEMBAEMYIO MIKPOBONHaM. OH PaboTaET TONBKO TOrAa,

KOrAa 3aKpbiTa [iBEpLIa MeYm 11 BpaLLaeTcs noaHoc. brarofaps BpatLeHmio NopHoca,
npuroTasneaemMoe 6100 NOAPYMSHIBAETCS PABHOMEPHO. B 3TO Moaenu neyn ecTb

TP1 KOMOVHIPOBaHHbIX peximMa npurotosaeris: 600 BT + Mounb, 450 BT + Mpunb v

300 Br + lpunb.

KyxoHHble npuHagnexHoctn ans pexuma «CBY + rpunb»

Vlcnonbayite KyxOHHbIE MOUHAANEXHOCTY, HePe3 KOTOPbIE MOrYT MPOXOANTH MUKPOBOMHBI.
KyxoHHas nocyna fomkHa 6biTb XapoycTonumsoi. He 1enons3yiTe B KOMOUHIPOBAHHOM
PEXVME METANHECKUE KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTI. He Monb3yiTech NnacTmMaccoBoi
MOCYAOM, MOCKOMbKY OHA MOXET PaCMNaBUTLCS.

[MpopAyKTbl, KOTOPbIE MOXHO roTOBUTL B pexime «CBY + rpunb»:

[nia, KOTOPYIO MOXHO FOTOBUTB B KOMOVHVPOBAHHOM PEXVIME, BKMIO4AET BCE BIAAbI

YPKe FOTOBOW ML, KOTOPYIO HYXKHO pa3orpeTb v NOARYMSHNTL (HarpumMep, 3aneyeHHble
MaKapOHHbIE M3AENNS), & TakKe MPOLYKTbI, AN KOTOPbIX TPEOYETCH HEOOMBLLOE BPEMS
MPUrOTOBMEHIS, YTOObI MOAPYMSHNTB 11X CBEPXY. STOT PEXVM Takke MOXHO CMONb30BaTh
[ANS MPUFOTOBIIEHUS TONCTBIX MOPLIAV MILLYA, KOTOPAS CTAHOBMUTCS BKYCHEE, ECI CBEPXY
06pasyeTcs 3010TVCTas XPYCTALLAS KOPOHKa (HAMPYMED, KYCKY KypULibl, KOTOPbIE
MepeBOPa4MBAIOTCA MOCIE NONOBIHbI BOEMEH MPUrOTOBAEHS). Bonee Nofpo6HbIe CBEAEHINS
CMOTPUTE B T6ANLIE MPUrOTOBAEHNS C MCMONb30BAHNEM MPIS.

BaxHoe 3ameuatue.

Korga rcnonb3ayeTcs KOMOUHIPOBaHHbIA pexum (CBY + rpuns), ybeanTecs B TOM, 4TO
HarpeBaTenbHbli SNEMEHT MPUNS HAXO[UTCS MO, BEPXHWM CBOLOM NEYit B rOPH30HTAbHOM
MONOXEHUN, & HE B BEPTVKASBHOM NONOXEHWN Ha 33[HEN CTeHKe. [TPOAYKT HyXXHO
yKnaaplsaTh Ha BEPXHIOKO MONKY, ECIM B MHCTRYKLIN HE YKa3aHo obpatHoe. B apyrix cry4asx
€ro HeObXOAVMO NOMELLATL HENOCPEACTBEHHO Ha BPALLAIOLLIACS MO[HOC. CM. VHCTPYKLM B
CnenyoLLen Tabnmue.

Ecm npopyKT TpebyeTcs noapyMSHNTL C 0BeUX CTOPOH, M0 Hy)XXHO NepesopaqBaTh.

OIMHALUFOL0INdL OU UUNYITHIWONAd 20
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PykoBOACTBO N0 NPUMEHEHNIO FPUAS AN NPUrOTOBNIEHNS 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB . Bpewms Ha | Bpews Ha
//lcnonbayiiTe ykasaHHble B TabAMILE YPOBHI MOLLHOCTM 1 BPEMS B Ka4ECTBE PYKOBOACTBA B ETED Mopuus | MotwHocTs | 1 cTopoHy | 2 cTopoHy MHCTpYKUAN
[NA NPUroTOBNIEHNS B PEXVME rpUns. MPOAYKTHI (MuH.) (mwH.)
Bpemsi Ha | Bpemsi Ha Huncel, 2501 450 Br + 9-11 4-5 MonoxwTe 4incel
SaMopoXKeHHbIe Mopuvst | MowHocTs | 1 cTopoHy | 2 cTopoHy WcTpyKuymm MPUTOTOBTIGHHbIE Townb HEMoCPECTBEHHO Ha
EROIVKIE (MH) ) B Meunt GyMare [t Bbieqky Ha
Bynoukn (kaxpast 2T CBY + 300 Bt + Tonbko | PagnoxiuTe Bynoqku HIDKHHOIO MOTIKY.
npAviepHo 50 ) um fpuo fun rpWb | 10 KDYTY Ha HUKHelt PyKoBOACTBO MO NPUrOTOBMIEHNIO CBEXMX NPOAYKTOB C
1-1% 12| MonKe. TorossTe Gyodws MCMoMb30BaHNeM rpuns
2.0% 10 Ha rpune co BTopoit -

CTOPOHbI, MOKa He [MpeaBapuTenbHO NPOrPenTe MpWb, BKIKOYMB NeYb B PEXXUM rpuns Ha 3-4

o6pasyeTcs Heobxoaymas MUHYTbI. ICnonbayiTe yka3aHHble B TabNMLE YPOBHU MOLLIHOCTI U BpEMS B

Kopoka. [JaiiTe noctoss 1 Ka4ecTBe PyKOBOACTBA A1 MPUrOTOBIEHVA B PEXMME MOUNA.

2-5 MUHyTBI.

Bpems Ha | Bpemsi Ha
Barets! + TonnuHr | 260-300r | 450 BT + 89 [onoxure 2 Caexue
(Tomarsl, cbip, 2wr) Touns 3aMOPOXEHHbIX BareTa nPOAYKTbI Mopytn | Mouocrs | 1 (Z;OMI:O)HY 2 Tm:lo)"y WrcTpyKimm
BETHWHOM, rpubbi) PSIROM [iPYT C Apyrom : ,

Ha nonky. Mocre Jlommuku 4w, Tornbko 6-8 4-5% | TlonoxuTe TOCTbI PAROM Apyr ¢

MPUTOTOBIEHYA Ha TocTa (no 25 r rpunb [PYrOM Ha PeLLETKY.

rpune faiite NOCTOATH KaXpiv)

2-3 MUHyTI. Bynodku (yxe | 2-4 wr. Tonbko 2-3 2-3 PaanoxuTe 6yno4ku no kpyry
lpaTeH (oBoLLw 4001 450 BT + 13-14 TONOXMTE 38MOPOXEHHOe vieneserHbie) pune HIDKHEW CTOPOHON BBEPX Ha
i KapTocens) 3 61000 B KPYIYKO MICKY 113 BpaLLiatoLLieMes nogHoce.

CTeKna nupekc. MocTasste JKapeHble CBY + 300 BT+ Tonbko | Paspexire nomnaops!

Tapenky Ha nonky. Mocne MOMMEOPbI Tpuns Tpunb ot | nononaw. MockinsTe ux cBepxy

MPUrOTOBNEHNS AaiiTe 2007 1151 23 CbIpOM. PaanoxuTe ux mo

MOCTOSTb 2-3 MIAHYTH. 2wr) Kpyry Ha niockom bniofe
MaxapoHHble 4001 CBY + 600BT+ | Tombko | MoNOXIATE 3aMOPOXEHHYIO 4001 7.8 113 TEPMOCTONKOTO CTEKNA.
13nenis lounb lpunb rounb | nacTy B HebonbLIoe (dwr) MocTassTe GMOAO Ha PELLeTKy.
::2::;2:3:4”' 1415 23 gﬁ%il?j;gmgm;ﬁz ,  locTbiro- 2w, 450 Br + 3%o-4 CHavana nofpkapere
nasaHbs) MocTagsTe Tapenky Ha [aBavickn (30071) Touns NOMTUKM XnieGa. MonoxuTe

BpALLIOLLIICS MOBHOC. (Kycoukw TOCTbI C MHMPEAVIEHTaMM

Mocne MpUroToBEHHS el Ha nocTasky. Monoxute 2

faiiTe MOCToTs aHaHaca, TOCTa Apyr HanpoTVB Apyra

2-3 MiHYTb, coipa) HEMNOCPEICTBEHHO Ha MOMKY.

[laiiTe nocTosTb 2-3 MUHYTHI.
3aneyerHble 2501 450 BT + 5-5% 3-3% | MocTasbTe KypuHble - A
MHVPOBaHHbIE Tows LLBDVKY Ha HIKHIOIO MeveHbin 2501 600 Br + 4%-5% Paspexsre kapTodenHbl
KyCOUKM KypHHOTO nonky. MNepesepHiTe nocne Kaproterb lounb ronofnam. Pasnoxute ux no
dune NEPBOro LKA, 5001 8-9 Kpyry Ha NoACTaBKy Cpesam B
CTOPOHY rpunsi.
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G Bpemsi Ha | Bpems Ha
—— Mopuwms | MowHocTb | 1 CTOPOHY | 2 CTOPOHY WHcTpyKuum
(MuH.) (MuH.)
Kycku 450-500¢g | 300Bt+ 10-12 12-13 | CmaxsTe Kycki KypuLbl
KypyiLip! 2 wr) Tounb MaC/IOM Y MOCIMGTE CrieUmsamm,
Paanoxute 1x no Kpyry,
KOCTOYKaMI B CepeyHy. Mpn
PA3MELLEHIN OHOTO KycKa
KypUILbI He KnaayTe ero B
LieHTp nonki. Jaitte nocTosits
2-3 MUHyTBI.
BapaHbu 4001 Tonbko 12-15 9-12 CMaxsTe BapaHby KOTNETb!
OTOVBHbIE/ (4 wr) roub PaCTUTENbHBIM MaCcnoM 1
OUEDLLITEKCI creLyamu. TonoxwuTe ux no
(cpentve) Kpyry Ha noacrasky. Mocne
MPUrOTOBNIEHNS Ha rpune faiTe
MOCTOSAT 2-3 MUAHYTBI.
CBuHble CBY + 300B1+ Toneko | CMaxsTe CBHHbIE BUCLLTEKCI
OTOVBHbIE Tpuns Tpuns Wb | PacTUTENbHBIM MAcioM 1
250 T 78 6-7 crieLyamu. TonoxwuTe ux no
@ uwr) Kpyry Ha noacTasky. Mocne )
MPUrOTOBNIEHNS Ha rpUne faiTe
MOCTOSATb 2-3 MUAHYTBI.
MeveHble 1g6noko | 300 Bt + 4-4% BbiHbTe 13 S610K CEpALIEBIHY
A6M0KI (Mpu6n. Touns 11 HAMOJTHUTE UX U3IOMOM W
2001) BapeHbeM Ceepxy nonoxure
2 a6roKa 6-7 HECKONBKO KYCOYKOB MIHAANS.
(Mown, MonoxwuTe S6n0KN Ha NIOCKOe
4007) 61110710 13 TEPMOCTOKOMO
cTekna. [ocTasbTe Tapenky Ha
BPALLAIOLLMIACS MOBHOC.
KapeHas 12001 600 BT + 15-18 15-18 | CMaxsTe KypyLly pacTuTefbHbIM
Kypuua lpuns MaCoM 1 NOCbINGTE CrIELMsMIL,

[onoxwTe KypuLy cHavana
FPYOKON BHI3, & 3aTeM
MepeBepHHTE rpyaKoN BBEPX
Ha TepMOCTONKOM 67toze.
BbinepxiTe 5 MUHYT rocne
3aBEPLUEHIS KapKU.

CIMEUNATIbHBIE COBETbI

PACTANJIMBAHUE CJIMBOYHOIO MACIIA

MonoxwTe 50 r CAMBOYHOMO Macna B ManeHbKyto ryBOKyIo CTEKNAHHYIO Taperky. Hakpolite
NnacTMaccoBoi KpbiLLKOW. Harpesaiite 30-40 cekyHA Ha yposHe MoLLHocTv 800 BT, noka mMacno
He pacTonuTcs.

PACTAM/IUBAHUE LLIOKONALA

[MonoxiTe 100 1 WOKONaaa B ManeHbkyto MyBOoKyio CTEKNSHHYIO Tapenky. HarpesaiiTe B Te4eHme
3-5 MIHYT Ha moLHocTI 450 Br, noka Lwokonag He pacnnasuTes. lNepemeluiaiite ogyH U aBa
pasa BO BPEMS pacTanvBaHis. BoHiMaliTe, MCMONb3ys KyXOHHbIE PyKasyLipl!

PACTANNIMBAHNE 3ACAXAPUBLLErOCA MEJA
Monoxure 20 T 3acaxapyBLLErOCS Mefia B ManeHsKYI0 MyBoKyo CTEKNFHHYIO Tapenky. Harpesaiite
20-30 cexyH Ha ypoBHe MoluHocT 300 BT, noka Mep He pacnnasiTcs.

PACTAMNUBAHUE XXENATUHA

3amouuTe NnacTuHKK cyxoro xenaTuHa (10 1) Ha 5 MHYT B XonoaHoi Boae. CneliTe Bogy 1
MONOXNTE XXENaTVH B MaeHbKYHO Tapenky 13 TEPMOCTOMKOrO CTexna. Harpesaite 1 MiHyTy Ha
ypoBHe MoLHocTi 300 BT. TMepemetLaiiTe XenatuH noche TOoro, Kak OH pacniasiTcs.

NMPUFOTOBNEHNE MA3YPU (417 BbINEYKN U MTUPOXKHbIX)

CwmeLLaiiTe masypb BbICTPOrO MPUFOTOBNEHNS (MpuMepHO 14 1) ¢ 40 T caxapa 1 250 MA XONOAHON
BOfbl. [OTOBLTE, He HaKpLIBaS, B Yalle 13 TEPMOCTONKOO CTekna oT 3 Y2 10 4 2 MUHYT ¢
11CMONb30BaHWeM YpoBHS MoLLHOCTY 800 BT, noka rmasypb He CTaHeT Npo3padHol. [Bax s
nepemeLLiaiiTe BO BEMS MPUrOTOBNIEHMS.

NPUrOTOBNEHUE IDKEMA

MonoxwTe 600 r hpyKTOB (HAMPUMEP, CMECH SIrOf) B MIUCKY 113 TEPMOCTONKOTO CTEKNA C KPbILLIKOIA.
[o6agsTe 300 I caxapa st KOHCEPBIPOBAHNS 11 TLLATENBHO NepemMeLLaiiTe. [0TOBLTE, HakpbIB
KpbILLKOW, 10-12 MUHYT Ha ypoBHe mMoLHocTv 800 Br. MepemeluiaiiTe HECKOMBKO pas B MpoLECce

MPVroTOBNEHNS. PaanoxuTe B HeOONbLLNE BAHOYKM [Na [Kema C 3aBOPAYMBAOLLIIMIACA KPbILLIKaMI.

[TocTaBbTe GaHOHK KPbILLUKaMM BHU3 HA 5 MHYT.

NPUrOTOBJEHWE NYAUHIA

CMeLLaliTe KOHLEHTPAT NyayHra ¢ caxapom 1 Monokom (500 M), criedys MHCTPYKUMAM
113rOTOBTENS KOHLEHTPAT, M XOPOLLO MepemMeLLiaiiTe. lcnonsayiiTe MUCKY NOAXOASLLEro pasvepa
113 TEPMOCTOVKOTO CTEKNA C KPBILLKOI. [OTOBLTE, HAKPBIB KPLILLKOW, OT 6 %2 10 7 Y2 MUHYT Ha
ypoBHe MoLLHocTy 800 BT. XopoLLIO nepemeLLialiTe HECKONBKO pas B MPOLIECCE MPUrOTOBNEHNS.

NOAPYMAHUBAHUE MUHOANA

PaanoxwuTe 30 r HapE3aHHOTO MIHAANS POBHbIM CIIOEM Ha KEPaMIHECKOV TapeNke CPEaHero
pa3mepa. MogpymsHvsaiTe ot 3 %2 40 4 V> MUHYT Ha ypoBHe MoLuHocTy 600 BT, nepemelmsas
HeCKOmbKo pa3. [laiite MiHAao NocTosTb 2-3 MUHYTHI B Nev. BoHuMaliTe, MConb3ys KyXoHHbIe
pykasuup!!
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CTDAHEHME HANCONARHOCTEN

4YTO AENATb, ECN UMEIOTCA COMHEHUA UNA
BO3HUKIJIA NMPOBJIEMA

Ecnm BosH/KNa kakast-n1bo 13 npobnem, Nepe4ncneHHbix Hipke, MompobyiiTe Npe/naragmble PelLeH!s.

370 HOpMasbHOE SBNEHME.

o 06pa30BaH1e KoHaEHcaTa BHyTpY Mnevu.

e Bo3ayLUHbI NOTOK BOKPYr ABEPLIbI 1 KOpMyca.

o (CBeTOBbIe OMMKM HA IBEPLIE 1 KOPMYCE.

o Brixon napa no nepumeTpy ABEPY UM U3 BEHTUNSLMOHHBIX OTBEPCTUIA.

Meyb He HaunHaeT pa6oTatb Npu HaXaTuu KHonkK ().

e [InoTHO N 3aKpbITa ABEpLA?

Muiwa okasbiBaeTCs COBEPLUEHHO HE FOTOBOMA.

o [1paBUIbHO 1 YCTAHOBNEHO Bpems, 1 HaxkaTa i () KHomka?

e 3akpbiTa v agepua?

e He npousoLuna i neperpyska anekTprieckoin CeTu, YTo MPYBENO K CropaHmio MNaBkoro
MpeaoxpaHuTens nnbo cpabaTbiBaHMio asTomaTa 3aLyThi?

IMpopykT 160 He roToBs, NGO NEpeAepPXKaH.

¢ [lpaBunIbHO /I YCTAHOBNEHO BPEMS MPUrOTOBNEHS IS AAHHOIO TUNa NIALLN?

o [IpaBUNbHO M YCTAHOBMEH YPOBEHb MOLLHOCTI?

B neun Ha6niogaeTcs uckpeHue 1 NoTpeckueaHue (06pasoBaHue fyru).

e BO3MOXHO, VCMOMb3YyeTCs Mocyaa ¢ MeTaMYECKOo OTAENKOI?

e He ocTaBneHa i B Meum BUMKA Win apyrast MeTanndeckast nocyaa’?

o He HaxomuTcs nv anoMH1eBast orbra CIMLLKOM GM3KO K BHYTPEHHUM CTeHKaM?

Jlamnouka He pa6otaer.

e 113 CO0BPaXeHIn 6e30NaCHOCTY HE 3aMEHAINTE NaMMOYKY CaMOCTOSTENBHO. CBIKITECH
C BAVDKANLLIM @BTOPM30BAHHBIM LIEHTPOM NOLAAEPKIN MOKynaTenen Samsung, YTo6bl
OpraH130BaTh 3aMeHy NaMnoYky KBaMM(MULMPOBAHHLIM TEXHUHECKVM CNIELMANCTOM.

IMeyb co3gaet nomexw ans paguonprUeMHNUKOB U TENEBU30POB.

o [pu pabote neyn MoryT HabntoaaTbes HeboNbLUVE MOMEXM B paboTe paayonpUeMHIKoB
11 TENEBM30POB. 3TO HOPMAIbHOE ABNEHME. YTOObI PELLMTL STy MPOBIEMY, YCTaHOBNTE
neYb BAAM OT TENEBN30POB, PAANOMPUEMHUKOB 11 @HTEHH.

o Eciv MYKpOonpoLIeCCop ey pearupyeT Ha noMexw, MokasaHus aycnnes MoryT 6biTb
cOpoLLeHbl. 119 peLeHrs gaHHOM Npo6ieMsl OTCOBAUHINTE BUKY CETEBOTO LHypa OT
PO3ETKI, 1 3aTeM BHOBb BCTaBLTE €€ B PO3ETKY. BHOBb YCTaHOBITE BPEMS.

3agbIMneHne N HENPUATHBINA 3anax npu NepPBOM BKIIOYEHNN.

o 370 BDEMEHHOE SIBNEHVE 113-32 HArpeBa HOBbIX KOMMOHEHTOB. 3a/bIMieHve 11 3anax
NONHOCTBIO MCHE3HYT Yepe3 10 MiHYT paboTbl. YT06bI BbICTPEE 136aBITHCS OT 3anaxa,
MOMECTTE B NeYb KYCO4EK JIMMOHA M IMMOHHBIV COK.

ECm ¢ MOMOLLBHO OMMCaHHbIX BbILLIE MHCTPYKLIMIA He YAanoch YCTpaHuT Npobnemy,
06paTUTEC B MECTHBIA LIEHTP NO 06CNYXKIBaHMIO KNeHTOB KomnaHn SAMSUNG.
O3HaKOMBTECH CO CrefyioLLel MHhopMaLnen.

* Homep MOfEen 1 CepuiiHbI HOMEP, 0BbIYHO YKa3aHb! Ha 3a[Hel NaHenu
MUKDOBOHOBOW MeUM.

¢ [loapobHble CBEAEHUS O rapaHTHy

* YeTkoe onvcaHve BOHVIKLLEA MPOBNeM

3aTemM 06paTUTECh K MECTHOMY Annepy wnm B Cnyx6y NOCNenpoaaxHoro obCayx1eaHms

KkomnaH SAMSUNG.
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TEXHNYECKUE XANaKTEDCTIAKY

SAMETKIA

Komnanus SAMSUNG nocTosHHO COBEPLLEHCTBYET CBOKO MPOMYKLIO. XapakTepuCTVKA YCTPONCTBA
11 HACTOSALLAS MHCTPYKLS MOTYT BbiTb 3MeHEHb! 663 MPEABAPUTENHONO YBEROMIEHNS.

Mopenb

MG23F301T**, MG23F302T**

NcToYHuK nutaHmns

230B — 50Ty

MoTpeb6neHune aneKkTpoaHeprum

MvKpoBONHOBas NeYb 1200 Bt

Mpunb 1100 Bt

KOMBUHMPOBaHHbIN PEXIM 2300 Bt
MpousBogrmasn MOLHOCTb 100 BT/800 BT (IEC-705)
Pa6o4vas yactoTta 2450 My,
MarHeTpoH OM75P(31)

MeTtop oxnaxgeHns

[puvratens BeHTUNATOPA

Paamepsl (LU x B x IN)
BHeluHne

BHyTpeHHsIsS kamepa rmesn

489 x 275 x 392 Mm
330 x 211 x 324 mm

O6bem 23 nMTpoB
Bec
HetTo MpnénuantensHo 13 kr
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SAMSUNG

MpumMnTe K CBEOEHWIO, YTO rapaHTus Samsung HE pacnpocTpaHaeTcs Ha BbI30BbI CrielyanicTa CEPBIICHOMO LIEHTPA, OCYLLECTBSIEMbIE C LIEMBIO MNOMYYUTb
MOSICHEHWSt MO PaBoTe U3AENVisi, UCMPaBUTL HEMPAaBUIBbHYIO YCTAHOBKY, BbINMOMHUTL HOPMAUTbHYIO OHMCTKY WM TEXHUYECKOe 0GCyKMBaHME.

B CINYHAE BO3HMKHOBEHIA BOMNMPOCOB NN KOMMEHTAPVEB

CTPAHA TENE®OH BEB-CANT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support

* Ha H WH T K1 roB!
SRR 080(53 (1)(1)(1) g? §e3iﬁaﬂTeH 3Za£ccmqkzagngp(;$opm www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWww.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
(M]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Spegcjalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondéw komérkowych: 801-672-678*
POLAND * (opfata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CE]
801-172-678* \ut[J +z]18 22 607-93-33*
* (opfata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
RO N Atentie: Daca efectuati apelul din r(eteaua Digi (RCS/R)DSF)), va rugam sa ne contactati WWW.Samsung.comy/ro/support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplac¢na Stevilka) WWw.samsung.com/si/support

Kosovo 0800 1010 1 Www.samsung.com/support
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Nicrowave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

> advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls
product operation, correct improper installation, or perform normal
or maintenance.

MG23F301T**
MG23F302T**

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

SAMSUNG
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salety Instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired
by a competent person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave
energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

WARNING: Only allow children to use the oven
without supervision when adequate instructions have
been given so that the child is able to use the oven in
a safe way and understands the hazards of improper
use.

This appliance is intended to be used in household
only and it is not intended to be used such as:

e staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

e farm houses;

* Dy clients in hotels, motels and other residential
environments;

* ped and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave

ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep

an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pads, slippers, sponges, damp cloth and

similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle

any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed

eruptive boiling, therefore care must be taken when

handling the container.

English - 3
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The contents of feeding bottles and baby food

jars shall be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns.
Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.
The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The microwave oven is intended to be used on the
counter top (freestanding) use only, the microwave
oven shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not
allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable
when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam
cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.
The appliance is not intended for installing in road
vehicles, caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
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This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control
area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then
used.

If the oven generates a strange noise, a burning

smell, or smoke is emitted, unplug the power plug
immediately and contact your nearest service center.
The microwave oven has to be positioned so that plug
s accessible.

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

English - 5
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use. '
The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user '
maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.
Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.
Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to
clean the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that
are humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas
may leak; or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national
codes.

Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch
the power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.
Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the
oven, unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.
Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug
adapters, extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is
between objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For
damaged power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.
Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours
can contact hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks
containing alcohol.

Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When
opening/closing the door, keep children away.
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Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling;
always use caution when handling the container. Always allow beverages to
stand at least 20 seconds before handling. If necessary, stir during heating.
Always stir after heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water
shortly after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot
be controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or
silver timmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or
burning.

Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.
To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled
eggs. Do not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes,
etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard.
The oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it
cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid
stand at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut
down for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass
of water inside the oven at all times to absorb microwave energy in case the
oven is started accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See
Installing your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near
the oven.

English - 7
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Microwave operation precautions

Limited warranty

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful
exposure to microwave energy.

e Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the
safety interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety
interlock holes.

e Do not place any object between the oven door and front face or allow
food or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the
door and door sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and
then with a soft, dry cloth after each use.

e Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be
bent; the door hinges must not be broken or loose; the door seals and
sealing surfaces must not be damaged.

e All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a
cosmetic defect if the damage to the unit or accessory was caused by the
customer. Items this stipulation covers include:

e Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

e A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction
manual. Warnings and Important Safety Instructions in this manual do

not cover all possible conditions and situations that may occur. It is your
responsibility to use common sense, caution, and care when installing,
maintaining, and operating your oven.

Because these following operating instructions cover various models,

the characteristics of your microwave oven may differ slightly from those
described in this manual and not all warning signs may be applicable. If you
have any questions or concerns, contact a local Samsung service centre or
find help and information online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do
not heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer
cannot be held liable for damage caused by improper or incorrect use of
the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always
keep the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group
2 which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is
intentionally generated and/or used in the form of electromagnetic radiation
for the treatment of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic
establishments and in establishments directly connected to a low voltage
power supply network which supplies buildings used for domestic
purposes.
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Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in countries with separate collection
systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their working
_ life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.
Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check
the terms and conditions of the purchase contract. This
product and its electronic accessories should not be mixed
with other commercial wastes for disposal.
For information on Samsung’s environmental commitments and product-
specific regulatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit :
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/

Nstalation

ACCESSORIES

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with
several accessories that can be used in a variety of ways.

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the turntable.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.

Purpose : The tumntable serves as the main
cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

4. Crusty plate, see pages 20-21.
(only MG23F301TC*,MG23F301TJ*, MG23F302TC*,
MG23F302TJ* models)

Purpose: The crusty plate is used to brown

NOILVTIVLSNI ¢0

data_corner.html food better in the microwave or grill combination cooking
modes. It helps keep pastry and pizza dough crisp.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and
turntable.
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5. Steam cooker, see pages 18 to 20.
(only MG23F301TF*, MG23F301TJ* MG23F302TF*,
MG23F302TJ* models)

Purpose : The plastic steam cooker when using
power steam function.

INSTALLATION SITE

e Select a flat, level surface approx. 85 cm above
the floor. The surface must support the weight

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and

turntable.

E] DO NOT operate the Grill (JU) and Combi (51 mode with Steam

of the oven.

e Secure room for ventilation, at least 10 cm from
the rear wall and both sides, and 20 cm from
above.

20 cm 10 cm
o _oeringy

85 cm ofA 10 Cm on
the floor the side

e Do not install the oven in hot or damp surroundings, such as next to

cooker. other microwave ovens or radiators.
e Conform to the power supply specifications of this oven. Use only
Operation Mode MW (%) GRILL (WU) COMBI (£5u1y) ' approved extension cables if you need to use.

& o x

(Steam cooker)

X

oven for the first time.

TURNTABLE

e Wipe the interior and the door seal with a damp cloth before using your

Remove all packing materials inside the oven.
1 Install the roller ring and turntable. Check that the
turntable rotates freely.
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mantenance

CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside
the oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable
and roller ring (applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have
built up impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner
and outer sides of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of
the tumntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open
the door and clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking chamber,
lower the top heating element by 45° as shown.
This will help clean the upper area. When done,
reposition the top heating element.

7

e

/\ CAUTION

e Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and
closes smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

e Take caution not to spill water into the oven vents.
e Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

e After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking
chamber after waiting for the oven to cool down.

REPLACEMENT (REPAIR)

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or
repair the oven yourself.

e |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door,
contact a qualified technician or a local Samsung service centre for
technical assistance.

e |f you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service
centre. Do not replace it yourself.

e |f you encounter a problem with the outer housing of the oven, first
unplug the power cord from the power source, and then contact a local
Samsung service centre.

CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE

If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power
cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that
builds up inside the oven may affect the performance of the oven.

English - 11
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oven features CONTROL PANEL

OVEN @
2 S -
1
1 g
| @
(e) (o) @) (2
1
1. DOOR HANDLE 7. DOOR
2. VENTILATION HOLES 8. TURNTABLE
3. GRILL 9. COUPLER
4 LIGHT 10.ROLLER RING 1. DISPLAY 7. STOP/ECO BUTTON
5. DISPLAY 11.SAFETY INTERLOCK HOLES 2. HEALTHY COOKING BUTTON 8. MY PLATE BUTTON
6. DOOR LATCHES 12.CONTROL PANEL 3. POWER DEFROST BUTTON 9. DEODORIZATION BUTTON
. 4. MICROWAVE BUTTON 10.MICROWAVE+GRILL BUTTON
5. GRILL BUTTON 11.CLOCK SETTING BUTTON
6. DIAL KNOB 12.START/+30s BUTTON
(WEIGHT/SERVING/TIME)
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oven use
SETTING THE TIME

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”,
“88:88” or “12:00” is automatically displayed on the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour
or 12-hour notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven

e After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer
and winter time.

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of
setting or operating with temporary stop condition, function is canceled
and clock will be displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

1. To display the time in the...
24-hour notation
12-hour notation
Press the Clock (@) button once or twice.

2. Turn the dial knob to set the hour.

3. Press the Clock (@) button.

4. Turn the dial knob to set the minute.

5. Press the Clock (@) button.

o Q) @fc Q) o

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released
enables food to be cooked or reheated without the foods form or colour
changing.
You can use your microwave oven to:

e Defrost (manual & auto)

e Cook

e Reheat
Cooking Principle.

1. The microwaves generated by the magnetron are
distributed uniformly as the food rotates on the

turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to
a depth of about 1 inch (2.5 cm). Cooking then
continues as the heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the recipient used
and the properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e |nitial temperature (refrigerated or not)

@ As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking
continues even when you have taken the food out of the oven.
Standing times specified in recipes and in this booklet must therefore
be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
® The same temperature throughout the food

English - 13
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times.

Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Then, close the door.

1. Press the Microwave (#%) button.

The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed

Result :

2. Set the time 4 to 5 minutes by turning the dial knob
and press the Start/+30s () button.

Result:

The oven light comes on and the

turntable starts rotating.
1) Cooking starts and when it has finished the oven beeps
4 times.
2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).
3) The current time is displayed again.
The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The
turntable must be in position in the oven. If a power level other than the
maximum is used, the water takes longer to boil.

COOKING/REHEATING

The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

1. Press the Microwave (#%) button.

Result : The 800 W (maximum cooking power)
indications are displayed:

Select the appropriate power level
by pressing the Microwave (%) button again until the
corresponding wattage is displayed. Refer to the power
level table.

2. Set the cooking time by turning the dial knob. —
- +
Result : The cooking time is displayed. Q

3. Press the Start/+30s () button.

Result :

>/ +30s

Start

The oven light comes on and the
turntable starts rotating.

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

@ Never switch the microwave oven on when it is empty.
If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power

(800 W), simply press the +30s button once for each 30 seconds of
cooking time. The oven starts immediately.
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POWER LEVELS

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can choose among the power levels below.

Power level Output

MWO GRILL
HIGH 800 W -
MEDIUM HIGH 600 W -
MEDIUM 450 W -
MEDIUM LOW 300 W -
DEFROST (%) 180 W -
LOW/KEEP WARM 100 W -
GRILL - 1100 W
COMBI | (&%) 600 W 1100 W
COMBI I (&%) 450 W 1100 W
COMBI Il (% 1) 300 W 1100 W

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

USING THE DEODORIZE FEATURE

Use this feature after cooking odorous food or when there is a lot of smoke
in the oven interior.
First clean the oven interior.

Press the Deodorization (&) button after you have ~x
finished cleaning. You will hear four beeps when it has 3
finished.

The deodorization time has been specified as 5 minutes. It increases by
30 seconds whenever the +30s button is pressed.

The maximum deodorization time is 156 minutes.

You can increase the cooking time by pressing the +30s
button once for each 30 seconds to be added.

Press the +30s button once for each 30 seconds to be Start

added.
STOPPING THE COOKING

You can stop cooking at any time to check the food.
1. To stop temporarily;

1) Open the door.

Result : Cooking stops. To resume cooking,
close the door and press () again.

2) Press the Stop (€) button.
Result : Cooking stops. To resume cooking, press () again.

2. To stop completely;

Press the Stop (©) button.
Result :

Q /TR

The cooking stops. If you wish to Stop

cancel the cooking settings, press the

Stop (©) button again.

E] You can also cancel any setting before starting by simply pressing Stop
(©).

SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the
oven is not in use. Normal condition is standby mode and show clock when
not using.

e Press the Energy Save (D) button.
Result : Display off.

e To remove energy save mode, open the door or

Q /TR

Stop

press the Energy Save ($9) button and then display
shows current time. The oven is ready for use.
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USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

The Healthy Cooking Features has twenty pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level. You can
adjust the item of the serving by turning the dial knob.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by

USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES :
VEGETABLES & GRAINS

The following table presents the 12 Healthy diet auto programmes for
cooking vegetables or grains. It contains its quantities, standing times and
appropriate recommendations.

Programmes 1-10 are running with microwave energy only. Programmes
11-12 are running with a combination of microwave and grill.

pressing the Healthy Cooking () or Healthy (o B )
Cooking (@) button once or more times. ]
2. Select the size of the serving by turning the dial N

knob. (Refer to the table on the side).

@)
3. Press the Start/+30s () button.

Cooking starts. When it has finished. <> / +30s
1) The oven beeps 4 times. Start

Result :

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

Portion Standing
Code Food © time Recommendations
9 (min.)
1 Broccoli 250 1-2 Rinse and clean fresh broccoli

and prepare florets. Put them
evenly into a glass bowl with lid.
Add 30 ml (2 tablespoons) water
when cooking for 250 g, and
add 60-75 ml (4-5 tablespoons)
for 500 g. Put bowl in the centre
of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.

{[‘;‘5 500

2 | Carrots 250 1-2 Rinse and clean carrots and
%} prepare even slices. Put them
evenly into a glass bowl with lid.
Add 30 ml (2 tablespoons) water
when cooking for 250 g. Put
bowl in the centre of tumntable.
Cook covered. Stir after cooking.

3 | Green 250 1-2 Rinse and clean green beans.
Beans Put them evenly into a glass bowl
R4 with lid. Add 30 ml (2 tablespoon)
”’j water when cooking 250 g. Put
bowl in the centre of tumntable.
Cook covered. Stir after cooking.

4 | Spinach 150 1-2 Rinse and clean spinach. Put
@ into a glass bowl with lid. Do not
add water. Put bowl in the centre

of turntable. Cook covered. Stir
after cooking.
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Portion Standing Portion Standing
Code Food (©) time Recommendations Code Food ) time Recommendations
. (min.) 9 (min.)
5 |Cornon 250 1-2 Rinse and clean corn on the 11 | Vegetables 500 2-3 Put the vegetables, such
the cob (1 pcs) cobs and put into an oval glass Gratin as precooked potato slices,
fg dish. Cover with microwave cling g courgette slices and tomatoes
film and pierce film. and sauce into a suitable sized
6 |Peeled 250 2-3 | Wash and peel the potatoes glass pyrex dish. Add grated
Potatoes 500 and cut into a similar size. Put cheese on top. Put dish on the
D them into a glass bowl with lid. rack.
Add 45-60 ml (3-4 tablespoons) 12 | Grilled 400 1-2 Rinse and clean tomatoes, cut
water. Put bowl in the centre of Tomatoes them into halves and put in
turntable. Cook covered. ' % an ovenware dish. Add grated
7 | Brown Rice 125 5-10 |Use a large glass ovenware dish cheese on top. Put dish on rack.
(parboiled) with lid. Add double quantity of .
cold witor (4 . ool coverod. USING HEALTHY COOKING PROGRAMMES :
Stir before standing time and add POULTRY & FISH
salt and herbs. The following table presents the 8 Healthy diet auto programmes for
8 | Wholemeal 125 1 Use alarge glass ovenware cooking poultry and fish, its quantities, standing times and appropriate
Macaroni dish with lid. Add ¥z I hot boiling recommendations. Programmes 1-6 are running with microwave energy only.
b= water, a pinch of salt and stir 1 Programmes 7-8 are running with a combination of microwaves and grill.
well. Cook uncovered. Stir
before standing time and drain . Standing
thoroughly afterwards. Code | Food Portion | " 4ime Recommendations
9 | Quinoa 125 1-3 Use a large glass ovenware dish @) (min.)
"’Qﬁ with lid. Add double quantity 1 | Chicken 300 2 Rinse pieces and put on a
of cold water (250 mi). Gook Breast (2 pcs) ceramic plate. Cover with
covered. Stir before standing "% microwave cling film. Pierce film.
time and add salt and herbs. Put dish on turntable.
10 | Bulgur 125 2-5 Use a large glass ovenware dish ' 2 Turkey 300 2 Rinse pieces and put on a
© with lid. Add double quantity Breast (2 pcs) ceramic plate. Cover with
of cold water (250 mi). Cook = microwave cling film. Pierce film.
covered. Stir before standing Put dish on turntable.
time and add salt and herbs. 3 Fresh Fish 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
fillet (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon

£S5

juice. Cover with microwave
cling film. Pierce fim. Put dish on
turntable.
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Portion Standing
Code Food time Recommendations
@ (min.)

4 Fresh 300 1-2 Rinse fish and put on a ceramic
Salmon (2 pcs) plate, add 1 tablespoon lemon
Filet juice. Cover with microwave
% cling film. Pierce film. Put dish on

turntable.

5 Fresh 250 1-2 Rinse prawns on a ceramic plate,
Prawns add 1 tablespoon lemon juice.
@ Cover with microwave cling film.

Pierce film. Put dish on turntable.

6 Fresh 200 2 Put 2 fresh whole fish into an
Trout (1 fish) ovenproof dish. Add a pinch salt,
2 1 tablespoon lemon juice, salt

and herbs. Cover with microwave
cling film. Pierce film. Put dish on
turntable.

7 Roast Fish 200 3 Brush skin of whole fish (trout or
Uy (1 fish) gilthead) with oil and add herbs and
S spices. Put fish side by side, head

to tail on the high rack. Turnover, as
soon as the beep sounds.

8 Grilled 300 2 Put fish steaks evenly on the high
Salmon (2 steaks) rack. Turnover, as soon as the
steaks beep sounds.

S

POWER STEAM COOKING GUIDE
(ONLY MG23F301TF*, MG23F301TJ*, MG23F302TF*,
MG23F302TJ* MODELS)

The Power Steamer is based on the principle of steam cooking, and is
designed for fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven.
This accessory is ideal for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record
time, while preserving their nutritional values.

The Microwave Power steamer set is made up of 3 items:

Bowl

Insert tray Lid

All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

CONDITIONS of USE:

() Do not use:

e to cook foods with a high sugar or fat content,
e with the grill or rotating heat function or on a hob.
@ Wash all parts well in soapy water before first use.

To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on
next page.

MAINTENANCE:

Your steamer can be washed in a dishwasher.

When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not
use abrasive pads.

Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal
and not a manufacturing fault.
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DEFROSTING:

Place the frozen food in the steam bowl without the lid. The liquid will
remain in the bottom of the pot and will not harm the food.

COOKING:

Cooking | Standing
Food Portion T;’v;g time time Handling
(min.) (min.)
Artichokes | 300g | 800 W 5-6 1-2 Bowl with insert
(1-2 pcs) tray + Lid
Instructions

Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set
artichokes on tray. Add one tablespoon lemon juice. Cover

with lid.
Fresh 300g | 800 W 4-5 1-2 Bowl with insert
vegetables tray + Lid
Instructions

Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots,

Put tray into bowl. Distribute vegetables on insert tray. Add
2 tablespoons water. Cover with lid.

pepper) after washing, cleaning and cutting into similar size.

Frozen 300g | 60O W 7-8 2-3 Bowl with insert
vegetables tray + Lid

Instructions

Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert
tray into bowl. Add 1 tablespoon water. Cover with lid. Stir
well after cooking and standing.

Rice 250g [800W ][ 15-18 | 5-10 |Bowl + Lid

Instructions

Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover
with lid. After cooking let stand white rice 5 minutes, brown
rice 10 minutes.

Jacket 500g [8ooW ][ 7-8 23 [Bowl + Lid

potatoes | st ctions

Weigh and rinse the potatoes and put them into steam
bowl. Add 3 tablespoons water. Cover with lid.

Cooking | Standing
Food Portion lr:\)’;g time time Handling
(min.) (min.)
Stew 400g | 600W 5-6 1-2 Bowl + Lid
(chilled) Instructions
Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well before
standing.
Soup 400g [800W | 34 1-2 |Bowl +Lid
(chilled) Instructions
Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before
standing.
1 Frozen 400g [800W | 810 | 23 [Bowl+Lid
el Instructions
Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well
before standing.
Frozen 150g [600W | 1-2 23 [Bowl + Lid
\c(’east i Instructions
w?{rr:Palr':lg Moist the top of filled dumplings with cold water. Put 1-2
sl frozen dumplings side by side into the steam bowl. Cover
filling o
' with lid.
Fruit 250g [ 800W | 34 23 [Bowl + Lid
compote | nsiryctions
Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
mangoes or pineapple) after peeling, washing and cutting
into similar sizes or cubes. Put into steam bowl. Add 1-2
tablespoons water and 1-2 tbsp. sugar. Cover with lid.
. Handling of power steam cooker
Bowl + Lid Bowl with insert tray + Lid
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PRECAUTIONS: 4. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable)
in the microwave.

Take special care when opening the lid of your steamer, because the
steam escaping may be very hot.

@ Use oven gloves when handling after cooking. 5. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

USI\IITYGJHE ?:RUS_I_TY* PI\;A-;EF TJ* MG23E302TC* How to clean the Crusty Plate

(o G23F301TC*, MG23F301TJ*,MG23F302TC*, Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with
MG23F302TJ* MODELS) clean water.

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill,
but also the bottom of the food turns crispy and brown due to the high
temperature of the crusty plate. Several items which you can prepare on the

crusty plate can be found in the chart (see next page). E—] Please Note
The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer
' will be damaged.

The crusty plate is not dishwasher-safe.

MANUAL CRUSTY COOK PROGRAMMES

1. Place the crusty plate directly on the turntable and
preheat it with highest Microwave-Grill-Combination

[600 W + Grill (#3u1y)] by following the times and
instructions in the chart.

Always use oven gloves to take out the crusty plate,
as will become very hot.

We recommend to preheat the crusty plate directly on the turntable.
Preheat crusty plate with 600 W + Grill (% (nu) function for 3-5 minutes.
1 Follow the times and instructions in the table.

2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as bacon and Preheating time | Cooking time

Food Portion Power

eggs, in order to brown the food nicely. (min.) (min.)
Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch- Bacon 4 slices (80g) | 600W + Gil 3 3Y-4
resistant. Do not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty #3UY
plate. < Recommendations >

Preheat crusty plate. Put slices side by side on crusty plate. Put crusty

Use plastic accessories to avoid scratches on the surface of the crusty
plate on the rack.

plate or remove the food from the plate before cutting.

Grilled 200 g 450 W + Grill 3 415-5
3. Place the food on the crusty plate. Tomatoes (2 pcs) g

Do not place any objects on the crusty plate that ‘ @ ‘ @ < Recommendations >

are not heat-resistant; e.g. plastic bowels. -
Preheat crusty plate. Cut tomatoes in halves. Put some cheese on top.

Never place the crusty plate in the oven without Arrange in a circle on crusty plate. Put crusty plate on the rack.
turntable.
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Food Portion Power Preheat_mg time Cooklr?g time Food Portion Power Preheat_lng time Cooku?g time
(min.) (min.) (min.) (min.)
Burger 2 pieces 600 W + Gril 3 7-7% Pizza 300-350 g 450 W + Grill 4 6Y2-7%2
(frozen) (125 g) [ay (chilled) #S0
< Recommendations > < Recommendations >
Preheat crusty plate. Put frozen burger in a circle on crusty plate. Put Preheat crust plate. Put the chilled pizza on the plate. Put crust plate
crusty plate on the rack. Turn over after 4-5 min. on rack.
Baguettes 200-250g (2 | 450 W + Girill 4 8-9
(frozen) o0s) A USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE
< Recommendations > The Auto Power Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish
Preheat crusty plate. Put one baguette beside the centre, 2 baguettes and pread/cake. The defrost time and powerllevel are set automatically.
side by side on the plate. Put crusty plate on rack. You simply select the programme and the weight.
Pizza 300-350 g 600 W + Gril 4 9-10 Use only dishes that are microwave-safe.
(frozen) & : First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.
< Recomme,ndatlons > 1. Select the type of food that you are cooking by ¥* ¥
Plretheat (t:r:usty p:ate. Put the frozen pizza on the crusty plate. Put crusty pressing the Power Defrost (§%) button one or more
plate on the rack. times. (Refer to the table on the side). OO
Baked 2509 600 W + Girill 3 5-6
Potatoes 500 g 0 89 - - -
: 2. Set the weight of food by turning the dial knob. T,
< Recommendations >
Preheat crusty plate. Cut potatoes in halves. Put them on the crusty
plate with the cut side to the bottom. Arrange in a circle. Put the plate
on the rack.
3. Press the Start/+30s button.
Fish Fingers | 150 g (5 pcs) | 600 W + Girill 4 7-8 * () /
. +30s
(frozen) 300 g (10 pcs) 8w Result :
9-10 e Defrosting begins. Start
< Recommendations > e The oven beeps half way through
Preheat crusty plate. Brush plate with 1 tbsp. oil. Put fish fingers in a defrosting to remind you to turn the food over.
circle on the plate. Turn over after 4 min (5 pc) or after 6 min (10 pc). e Press () button again to finish defrosting.
Chicken 1259 600 W + Grill 4 5-5%% You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
Nuggets 2509 50 712-8 cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the
(frozen) < Recommendations > section entitled “Cooking/Reheating” on page 14 for further details.

Preheat crusty plate. Brush plate with 1 tbsp. Put chicken nuggets on
the plate. Put crusty plate on the rack. Turn over after 3 min (125 g) or 5

min (250 g).
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USING THE AUTO POWER DEFROST PROGRAMMES

USING THE MY PLATE FEATURE

The following table presents the various Auto Power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat,
poultry, fish, bread/cake on a ceramic plate.

Code/
Food

Serving
size (g)

Standing

. N Recommendations
time (min.)

1. Meat

@

200-1500 20-60 Shield the edges with aluminium foil.
Turn the meat over when the oven
beeps. This programme is suitable for
beef, lamb, pork, steaks, chops and

minced meat.

2. Poultry | 200-1500 20-60 Shield the leg and wing tips with
aluminium foil. Turn the poultry over
when the oven beeps. This programme
is suitable for whole chicken and

chicken portions.

3. Fish
9B

200-1500 20-50 Shield the tail of the whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over when
the oven beeps. This programme is

suitable for whole fishes and fish fillets.

4. Bread/
Cake

Q)

125-625 5-20 Put bread on a piece of kitchen paper
and turn over, as soon as the oven
beeps. Place cake on a ceramic plate
and if possible, turn over, as soon as
the oven beeps. (Oven keeps operating
and is stopped, when you open the
door. This programme is suitable for

all kinds of bread, sliced or whole, as
well as for bread rolls and baguettes.
Arrange bread rolls in a circle. This
programme is suitable for all kinds of
yeast cake, biscuit, cheese cake and
puff pastry. It is not, suitable for short/
crust pastry, fruit and cream cakes as
well as for cake with chocolate topping.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you
want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the pages 30-31.

The my plate feature has two pre-programmed cooking times. You do not
need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the
number of servings by turning the dial knob. First, place the food in the
centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by
pressing the My plate (&) button once or more
times.

2. Select the size of the serving by turning the dial =,
knob. (Refer to the table on the side.) Q
8. Press the () button.
Result:  Cooking starts. When it has finished. / +30s
1) The oven beeps 4 times. Start

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Use only recipients that are microwave-safe.

USING THE MY PLATE PROGRAMMES

The following table presents the My Plate auto reheat programmes,
quantities, standing times and appropriate recommmendations. Those
programmes are running with microwave energy only.

Code/Food Sgrvmg -Standu:ng Recommendations
size (g) | time (min.)
1. Chilled 300-350 2-3 Put on a ceramic plate and cover
Ready meal | 400-450 with microwave cling film. This

programme is suitable for meals
consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and
a side dishes like potatoes, rice
or pasta).
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4. Press the Grill (JUJ) button.

Result :

The follwing indications are displayed:

“r
u

Code/Food szrvmg .Stand".'g Recommendations
size (g) | time (min.)
2. Chilled 300-350 2-3 Put meal on a ceramic plate and
Vegetarian | 400-450 cover with microwave cling film.
Meal This programme is suitable for

with vegetables).

meals consisting of 2 components
(e.g. spaghetti with sauce or rice

CHOOSING THE ACCESSORIES

5. Set the Grilling time by turning the dial knob. The
maximum grilling time is 60 minutes.

-

Use microwave-safe recipients; do not use plastic
containers, dishes, paper cups, towels, etc.
If you wish to select the combined cooking mode (grill

and microwave), use only dishes that are microwave-
safe and ovenproof.

For further details on suitable cookware and utensils, refer to the

Cookware Guide on page 25.

GRILLING

The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves. For this purpose, a grill rack is supplied with your microwave

oven.

1. Preheat the grill to the required temperature, by
pressing the Grill (JU) button and set the preheat
time by turning the dial knob.

6. Press the Start/+30s () button.
Result :

Grilling cooking start. When it has
finished.
1) The oven beeps 4 times.

>/ +30s

Start

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every

minute).
3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater tumns off and on while grilling.

This system is designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they

will be very hot.

COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

2. Press the Start/+30s () button.

3. Open the door and place the food on the rack.
Close the door.

It

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the

food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as

they will be very hot.

1. Open the oven door.
Place the food on the rack and the rack on the

urntable.

Close the door.

English - 23

3SN N3AO S0



2. Press the Combi ({*,UV) button.
Result : The following indications are displayed: i\ UU
UV (microwave and grill mode)

600 W

Select the appropriate power level by pressing the Combi (%) button
again until the corresponding power level is displayed.

(out power)

You cannot set the temperature of the grill.

3. Set the Cooking time by turning the dial knob. The
maximum grilling time is 60 minutes.

N

5

4. Press the Start/+30s () button.

Combination cooking starts. When it
has finished.

Result :

>/ +30s

Start

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

The maximum microwave power for the combined microwave and grill
mode is 600 W.

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the (@) and () buttons for two second.
Result :

@/ZDQ ®/+3US
e The following indication is displayed. | Start

e The oven does not beep each time you press a button.

2. To switch the beeper back on, press the (@) and (D)
buttons again for two second.

Result :
e The following indication is displayed.

@/ZL\/Q Q>/+305

Stop Start

e The oven operates with the beeper on again.

SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it

cannot operate it accidentally.
The oven can be locked at any time.

1. Press the (©) and (@) buttons for two second.
Result :
e The oven is locked (no functions

can be selected).
e The display shows “L".

|

Stop

/o8 O
Y, U

2. To unlock the oven, press the (©) and (@) buttons
again for two second.

Result : The oven can be used normally.
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cookware guide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used.
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether
and how they should be used in a microwave oven.

Cookware Microwave-safe Comments
Aluminum foil /X Can be used in small quantities
to protect areas against
overcooking. Arcing can occur
if the foil is too close to the oven
wall or if too much foil is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8
minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed
earthenware earthenware and bone china
are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable v Some frozen foods are
polyester cardboard packaged in these dishes.
dishes
Fast-food packaging
e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food.
containers Overheating may cause the
polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
Glassware
e (QOven-to-tableware Vs Can be used, unless decorated

with a metal trim.

Cookware Microwave-safe Comments
* Fine glassware v Can be used to warm foods or
liquids. Delicate glass may break
or crack if heated suddenly.
e (Glass jars v Must remove the lid. Suitable for
warming only.
Metal
e Dishes X May cause arcing or fire.
® Freezer bag twist X
ties

Paper

e Plates, cups, v For short cooking times and
napkins and warming. Also to absorb excess
kitchen paper moisture.

e Recycled paper X May cause arcing.

Plastic

e Containers v Particularly if heat-resistant
thermoplastic. Some other
plastics may warp or discolour
at high temperatures. Do not
use Melamine plastic.

e (Cling film v Can be used to retain moisture.
Should not touch the food. Take
care when removing the film as
hot steam will escape.

* Freezer bags X Only if boilable or oven-proof.
Should not be airtight. Prick with
a fork, if necessary.

Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture

paper and prevent spattering.

v/ :Recommended /X :Use Caution X :Unsafe
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cooking guide

MICROWAVES

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its
water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks
the food.

COOKING

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel,
aluminium and copper, but they can penetrate through ceramic, glass,
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be
cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces,
custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
rises as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in
different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable
cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.

Cooking Guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Cook covered for the minimum
time - see table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter
after cooking. Cover during standing time.

Time Standing
Food Portion | Power . time Instructions
(min.) .
(min.)

Spinach 150 g 600W | 412-51> 2-3 Add 15 ml (1
tablespoon)
cold water.

Broccoli 3009 600 W 9-10 2-3 Add 30 ml (2
tablespoon)
cold water.

Peas 300 g 600W | 7Y2-8Y% 2-3 Add 15 ml (1
tablespoon)
cold water.

Green beans 3009 600 W 8-9 2-3 Add 30 ml (2
tablespoon)
cold water.

Mixed 3009 B00W | 7Y2-8Y 2-3 Add 15 ml (1

vegetables tablespoon)

(carrots/peas/ cold water.

corn)

Mixed 300 g 600 W 8-9 2-3 Add 15 ml (1

vegetables tablespoon)

(chinese style) cold water.
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Cooking Guide for rice and pasta

Cooking Guide for fresh vegetables

Rice : Use a large glass pyrex bow! with lid - rice doubles in
volume during cooking. Cook covered.
After the cooking time is over, stir before standing time and
salt or add herbs and butter.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the
cooking time is finished.
Pasta : Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of
salt and stir well. Cook uncovered.
Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards.
Time Standing
Food Portion | Power . time Instructions
(min.) .
(min.)
White rice 250 g 800 W 16-17 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Brown rice 250 g 800 W 21-22 5 Add 500 ml
(parboiled) cold water.
Mixed rice 250 g 800 W 17-18 5 Add 500 ml
(rice + wild rice) cold water.
Mixed corn 250 g 800 W 18-19 5 Add 400 ml
(rice + grain) cold water.
Pasta 25049 800 W 11-12 5 Add 1000 ml
hot water.

Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended — see
table. Cook covered for the minimum time — see table. Continue cooking to
get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
herbs or butter after cooking.
Cover during a standing time of 3 minutes.

Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The

smaller they are cut, the quicker they will cook.

All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).

. Standing
Food Portion (-:;'1?:5 time Instructions
. (min.)
Broccoli 250 g 4-4Y, 3 Prepare even sized florets.
500 g 7-7Y2 Arrange the stems to the
centre.

Brussels 250 g 512-6Y2 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.)

sprouts water.

Carrots 250 g 4Y2-5 3 Cut carrots into even sized
slices.

Cauliflower 250 g 5-5Y 3 Prepare even sized florets.

500 g 812-9 Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre.

Courgettes 250 g 31e-4 3 Cut courgettes into slices.
Add 30 ml (2 tbsp.) water or
a knob of butter. Cook until
just tender.

Egg plants 250 g 3V2-4 3 Cut egg plants into small
slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.

Leeks 250 ¢g 4%-5 3 Cut leeks into thick slices.

Mushrooms 1259 1-2 3 Prepare small whole or

250 g 3-3% sliced mushrooms. Do not
add any water. Sprinkle with
lemon juice. Spice with salt
and pepper. Drain before
serving.
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. Standing
Food Portion (-Ir-r':::‘e) time Instructions
: (min.)

Onions 250 g 5Y.-6 3 Cut onions into slices or
halves. Add only 15 ml (1
tbsp.) water.

Pepper 250 g 4%5-5 3 Cut pepper into small slices.

Potatoes 250 g 4-5 3 Weigh the peeled potatoes

500 g 7Y2-8Y2 and cut them into similar
sized halves or quarters.

Turnip 250 g 5-5Y 3 Cut turnip cabbage into

cabbage small cubes.

REHEATING

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent
eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid
overheating (and therefore spoiling) the food.

It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
taken — for future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature
even out.

The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless
another time is recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the
chapter with the safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if
necessary, and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and
possible scalding, you should put a spoon or glass stick into the beverages
and stir before, during and after heating.

Reheating Liquids and Food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Time Standing
Food Portion | Power . time Instructions
(min.) .
(min.)
Drinks 150 ml | 800 W 1-1% 1-2 Pour into cup and
(coffee, tea | (1 cup) reheat uncovered.
and water) | 250 m| 115-2 Put cup/ mug in the
(1 mug) centre of turntable.
Keep in microwave
oven during standing
time and stir well.
Soup 250g | 800W | 3-8 2-3 Pour into a deep
(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir
well after reheating.
Stir again before
serving.
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Time Standing
Food Portion | Power . time Instructions
(min.) .
(min.)

Stew 350g | 600W | 5%-6% 2-3 Put stew in a deep

(chilled) ceramic plate. Cover
with plastic lid. Stir
occasionally during
reheating and again
before standing and
serving.

Pasta with | 350g | 600W | 4%2-5Y 3 Put pasta (e.g.

sauce spaghetti or egg

(chilled) noodles) on a flat
ceramic plate. Cover
with microwave
cling film. Stir before
serving.

Filled 350g | 600 W 5-6 3 Put filled pasta (e.g.

pasta with ravioli, tortellini) in a

sauce deep ceramic plate.

(chilled) Cover with plastic
lid. Stir occasionally
during reheating and
again before standing
and serving.

Plated 350g | BOOW | 5%-6% 3 Plate a meal of 2-3

meal chilled components

(chilled) on a ceramic dish.

Cover with microwave
cling-film.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating!

Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the
temperature.

Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered.
Never heat a baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if
overheated. Shake well before standing time and again before serving !
Always carefully check the temperature of baby milk or food before giving it
to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before
serving to prevent bumns.

Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.

Reheating baby food and milk

Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Standing
Food Portion | Power | Time time Instructions
(min.)
Baby food 190g | B0OW | 30 sec. 2-3 Empty into ceramic
(vegetables + deep plate. Cook
meat) covered. Stir after

cooking time. Stand
for 2-3 minutes.
Before serving,

stir well and check
the temperature
carefully.
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Standing Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
Food Portion | Power | Time time Instructions allow it to stand for 20 minutes before continuing.
(min.) Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
Baby 190g | B0OW | 20 sec. 2.3 Empty into ceramic The standing time for complete defrosting will vary depending on the
porridge deep plate. Cook quantity defrosted. Please refer to the table below.
(grain + milk covered. Stir after Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
+ fruit) cooking time. Stand need less time than bigger ones. Remember this hint while
for 2-3 minutes. freezing and defrosting food.
Before serving, For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use
stir well and check the following table as a guide.
the temperature ) )
carefully. All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).
Baby milk 100 ml | 300 W 30-40 2-3 Stir or shake well ' . Standing
Sec. and pour into a Food Portion Tu_ne time Instructions
200 mi 50 sec. to sterilized glass () (min.)
1 min. bottle. Place into the Meat
(C:ir;r(eu(;fcg\:g;;zk?le. Minced beef 2509 BYo-7Y2 5-25 Place .the meat ona ﬂat.
Shake well and 500 g 10-12 ceramic plate. Shlgld thinner
stand for at least Pork steaks 2509 7Y2-8Y2 edges with aluminium
3 minutes. Before foil. Turln over after half of
senving, shake f defrosting time!
well and check Poultry
the temperature Chicken 500g | 14%-15% 15-40 | First, put chicken pieces
carefully. pieces (2 pcs) first skin-side down, whole
R chicken first breast-side-
MANUAL DEFROSTING z\é?éizn %009 2650 down on a flat ceramic
Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves plate. Shield the thinner
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great parts like wings and ends
advantage, if unexpected guests suddenly show up. . with aluminium foil. Turn
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any ;:meer'aﬁer hafof cefresting
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain - -
away. Fish
Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any Fish fillets 2509 6-7 5-15 | Put frozen fish in the middle
liquid and remove any giblets as soon as possible. (2 pes) of a flat ceramic plate.
Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm. 4009 12-13 Arrange the thinner parts
If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be (4 pcs) under the thicker parts.
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during Sh'el.d narrow ends with
defrosting. aluminium foil. Turrj over
after half of defrosting time!
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Time Standing
Food Portion N time Instructions
(min.) .
(min.)
Fruits
Berries 250 g 6-7 5-10 Distribute fruits on a flat,
round glass dish (with a
large diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs Yo-1 5-20 Arrange rolls in a circle or
(each about 4 pcs 2-2V> bread horizontally on kitchen
50 g) paper in the middle of
Toast/ 250 g 416-5 tumtable..Turr? over after half
Sandwich of defrosting time!
German 500 g 8-10
bread
(wheat+rye
flour)
GRILL

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity.

It operates while the door is closed and the turntable is rotating. The
turntable’s rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill
for 3-4 minutes will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin
fish portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating
element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-
wall in the vertical position. Please remember that food must be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill
with the speed of microwave cooking. It operates only while the door is
closed and the turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable,

the food browns evenly. Three combination modes are available with this
model: 600 W + Girill, 450 W + Grill and 300 W + Girll.

Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should
be flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not
use any type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked
food which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as
foods which require a short cooking time to brown the top of the food. Also,
this mode can be used for thick food portions that benefit from a browned
and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half way through
cooking). Please refer to the grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that
the grill heating element is under the ceiling in the horizontal position and
not on the back-wall in the vertical position. The food should be placed on
the high rack, unless another instruction is recommended. Otherwise it has
to be placed directly on the turntable. Please refer to the instructions in the
following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill Guide for frozen food
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Grill Guide for fresh food

Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.

1st side | 2nd side Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Frozen food | Portion Power tirpe tirpe Instructions Frosh 1st side | 2nd side
Lol Lol food Portion | Power | time time Instructions
Bread rolls 2 pcs MW + | 300W + | Grillonly | Arrange rolls in a OO (min) | (min)
(each ca. 4 pcs Gril Grill circle on raok. Grill the T 4 pos Gril 6-8 45% | Put the toast slices
509) 1-17, 1.p | second side of the ; . :
2 ! slices (each only side by side on the
201 10 rolls up to the crisp
you prefer. Stand for 259) rack.
2-5 minutes. Bread rolls | 2-4 pieces Grill 2-3 2-3 Put bread rolls first
Baguettes + | 250-300g | 450 W+ | 89 - Put 2 frozen (already only with the bottom side
topping (2 pes) Grill baguettes side by baked) up in a circle directly
(tomatoes, side on the rack. After on the turntable.
cheese, ham, grilling stand for 2-3 Grilled MW + 300 W + | Grillonly | Cut tomatoes into
mushrooms) minutes. tomatoes Grill Grill halves. Put some
Gratin 4009 450 W + | 13-14 - Put frozen gratin into 200 g 4%2-5Y 2-3 cheese ontop.
(vegetables or Grill a small, round glass (2 pcs) Arrange in a CWC'? na
potatoes) pyrex dish. Put the 400 g 7.8 flat glass pyrex dish.
dish on the rack. After (4 pcs) Place it on the rack.
cooking stand for 2-3 -
minutes. Toast 2 pcs 450 W | 3%e-4 - Toast the bread slices
Pasta 4009 MW+ | 600 W + | Grillonly | Put frozen pasta into ?he;vrf" (3009) + Gl I'rSt' iEUt tget;OE:Stc\Q/'th
(cannelloni, Gril Grill a smallflat rectangular il POL?[% t%a?sts oe aosife
macaroni, 14-15 0.3 | dlass pyrexdish. Put pineappie, . PP
ish di cheese directly on the rack.
lasagne) the dish directly on : .
the turntable. After slices) Stand for 2-3 minutes.
cooking stand for 2-3 Baked 250 ¢g 600 W | 4Y2-5% - Cut potatoes into
minutes. potatoes + Gril halves. Put them in
Chicken 250 g 450 W + | 5-5% 3-3% | Put chicken nuggets 500 g 8-9 a circle on the rack
nuggets Grill on the rack. Turn over with the cut side to
after first time. the grill.
Oven chips 2509 450 W + 9-11 4-5 Put oven chips evenly Chicken 450-500g | 300W | 10-12 12-13 | Prepare chicken
Grill on baking paper on pieces @pcs) | + Gril pieces with oil and

the rack.

spices. Put themin a
circle with the bones
to the middle. Put one
chicken piece not into
the centre of the rack.
Stand for 2-3 minutes.
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Fresh 1st side | 2nd side
Portion | Power | time time Instructions
food . .
(min.) (min.)
Lamb 400 g Grill 12-15 9-12 Brush the lamb chops
chops/ (4 pcs) only with oil and spices.
Beef Lay them in a circle
steaks on the rack. After
(medium) grilling stand for 2-3
minutes.
Pork MW + | 300 W + | Grill only | Brush the pork steaks
steaks Grill Grill with oil and spices.
250 g 7-8 6-7 Lay them in a circle
(2 pcs) on the rack. After
grilling stand for 2-3
minutes.
Baked 1apple | 300W | 4-41» - Core the apples and
apples (ca.200g) | + Grill fill them with raisins
2 apples 6-7 and jam. Put some
(ca. 400 ) almond slices on
top. Put apples on a
flat glass pyrex dish.
Place the dish directly
on the turntable.
Roast 1200 g 600W | 15-18 16-18 | Brush chicken with
chicken + Grill oil and spices. Put

chicken first breast
side down, second
side breast side up on
pyrex dish. Stand for

5 minutes after grilling.

SPECIAL HINTS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 32 to 4% minutes using 800 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6%2 to 7%2 minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced aimonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3%z to 42 minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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troubleshooting

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the (3) button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the () button?

e |s the door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e \Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e Was an appropriate power level chosen?

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

The light bulb is not working.

e The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons.
Please contact nearest authorised Samsung customer care, to arrange
for a qualified engineer to replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e |[finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

Smoke and bad smell when initial operating.

e |t's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell
will disappear completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with
putting lemon formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then
contact your local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read.

e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
e A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.
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technical specifications

Mermao

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change

without notice.

Model MG23F301T**, MG23F302T**

Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption

Microwave 1200 W

Grill 1100 W

Combined mode 2300 W
Output power 100 W / 800 W(IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Cooling method

Cooling fan motor

Dimensions (W x H x D)
Outside

489 x 275 x 392 mm

Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight

Net 13 kg approx
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal

cleaning or maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 Www.samsung.com/support
North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
BULGARIA 0800 111 31 Besnnaten 33 scatronepatopn www.samsung.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
(M]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specijalistyczna infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych: 801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CE
801-172-678* \ut[J +A]18 22 607-93-33"
* (opfata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
-726-78-64 -SAMSUNG) Apel GRATUIT
RO Atentie: Daca ef?c?gft,i apzlulsdi?w r<(aot,t§28a8 ggi (F?CL)JS/S{)DS?,evg rugégn sa ne contactati WWW.samsting.comy/ro/support
formand numarul Telverde fara ultimele doua cifre, astfel: 0800872678.

SERBIA 011 321 6899 WWww.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support

Kosovo 080010 10 1 Www.samsung.com/support
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